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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

% Warning of electric shock.

/N
T Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagac caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Made in TURKEY

Ce

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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t Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.
General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e Never place the product on a
carpet-covered floor. Otherwise,
lack of airflow beneath the
product will cause electrical parts
to overheat. This will cause
problems with your product.

e |nstallation and repair procedures
must always be performed by
Authorized Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorized persons which may
also void the warranty. Before
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installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorized
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a
transformer. Our company shalll
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!

There is the risk of electric shock!
The product must be

disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.



If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

Only use the connection cable
specified in the “Technical
specifications”.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorized and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it

from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

The appliance and its accessible
parts become hot during use.
Care should be taken to avoid
touching heating elements.
Children less than 8 years of age
shall be kept away unless
continuously supervised.

Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

During use the appliance
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.
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Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

Placing the wire shelf and tray
onto the wire racks properly

It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack
properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make
sure that it is balanced before
placing food on it (Please see the
following figure).

door glass removed or cracked.
Do not use the oven handle to
hang towels for drying. Do not
hang up towel, gloves, or similar

Do not use the product if the front

textile products when the grill
function is at open door.

Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.

Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.
Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the
baking paper. Do not place the
baking paper directly on the base
of the oven.

Ensure that the appliance is
switched off before replacing the
lamp to avoid the possibility of
electric shock.

Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and
may result in fire. NEVER try to
extinguish a fire with water, but
switch off the appliance and then
cover flame e.g. with a lid or a
fire blanket.

Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.



If the surface is cracked, switch
off the appliance to avoid the
possibility of electric shock.

The appliance is not intended to
be operated by means of an
external timer or separate
remote-control system.

Vapour pressure that build up due
to the moisture on the hob
surface or at the bottom of the pot
can cause the pot to move.
Therefore, make sure that the oven
surface and bottom of the pots are
always dry.

Use only hob guards designed by
the manufacturer of the cooking
appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in
the instructions for use as suitable
or hob guards incorporated in the
appliance. The use of inappropriate
guards can cause accidents.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent risk
of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use will
void the guarantee.

This appliance is for cooking
purposes only. It must not be used

for other purposes, for example
room heating.

This product should not be used for
warming the plates under the grill,
drying towels, dish cloths etc. by
hanging them on the oven door
handles. This product should also
not be used for room heating
purposes.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.
The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

Accessible parts may become hot
during use. Young children should
be kept away.

The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all parts
of the packaging according to
environmental standards.

Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them to
play with the product.

Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

When the door is open, do not load
any heavy object on it and do not
allow children to sit on it. It may
overturn or door hinges may get
damaged.
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Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center
for the recycling of electrical and electronic equipment.
Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.
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P General information

Overview

1 Front door 6 Control panel

2 Handle 7 Burner plate

3 Lower part 8 Lamp

4 Tray 9 Grill heating element
5 Wire shelf 10 Shelf positions

1 2 3 4 5 6 7 8
1 Warning lamp 5 Single-circuit cooking plate Rear right
2 Single-circuit cooking plate Rear left 6 Function knob
3 Single-circuit cooking plate Front left 7 Thermostat lamp
4 Single-circuit cooking plate Front right 8 Thermostat knob
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Package contents 3. Wire Shelf

Used for roasting and for placing the food to be
mCCGSSOFiGS supplied can vary depending on baked, roasted or cooked in casserole dishes to
he product model. Not every accessory the desired rack.
described in the user manual may exist on
your product.
1. User manual
2. Oven tray

Used for pastries, frozen foods and big roasts.
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Technical specifications
GENERAL

External dimensions (eight / widih / depth
Voltage / frequenc

Total power consumption

Fuse

Cable bybe / section

850 moy500 mn/600 mm

230 V/ 400V 3N ~ 50Hz

LR

min. 16 Ax3/25A

HOSW-EG S5t 5mm /3405 mm

Burners
Rear left
Dimension
Power
Front left
Dimension
Power
Front right
Dimension
Power
Rear right
Dimension
Power
OVEN/GRILL
Main oven Conventional oven
iiner lanip 1525 W
Grill power consumption 1.6 KW
* Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1/ IEC
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted
heating (if any) functions.
Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

Single-circuit cooking plate
140 mm
1200 W
Single-circuit cooking plate
180 mm
1700 W
Single-circuit cooking plate
140 mm
120w
Single-circuit cooking plate
{8hmm
1700 W

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the
ithout prior notice to improve the quality of documentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

. o - relevant standards. Depending on operational
‘mﬁgures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,

not exactly match your product. these values may vary.
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K Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s

responsibility.

The product must be installed in accordance
ith all local electrical regulations.

DANGER:
Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not

‘ DANGER:

have it installed.
Damaged products cause risks for your safety.

Before installation

To ensure that critical air gaps are maintained under
the appliance, we recommend that this appliance is
mounted on a solid base and that the feet do not sink
into any carpet or soft flooring.

The kitchen floor must be able to carry the weight of
the appliance plus the additional weight of cookware
and bakeware and food.

<

cC—> £ | so—
T £
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e |t can be used with cabinets on either side but in
order to have a minimum distance of 400mm
above hotplate level allow a side clearance of
65mm between the appliance and any wall,
partition or tall cupboard.
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e |tcanalso be used in a free standing position.
Allow a minimum distance of 750 mm above the
hob surface.

e (" Ifacooker hood is to be installed above the
cooker, refer to cooker hood manufacturer'
instructions regarding installation height (min
650 mm).

e The appliance corresponds to device class 1, i.e.
it may be placed with the rear and one side to
kitchen walls, kitchen furniture or equipment of
any size. The kitchen furniture or equipment on
the other side may only be of the same size or
smaller.

e Any kitchen furniture next to the appliance must
be heat-resistant (100 °C min.).

Safety chain

The appliance must be secured against overbalancing

by using the supplied two safety chains on your oven.

Fasten hook (1)by using a proper peg to the kitchen

wall (6) and connect safety chain (3) to the hook via

the locking mechanism (2).

Stability hook

Locking mechanism

Safety chain (supplied and mounted to oven)
Firmliy fix chain to cooker rear

Rear of cooker

Kitchen wall

OB WhN =

Stability chain to be as short as practicable to
avoid oven tilting forward and diagonal to avoid
oven side tilting.

Cooker stability chain for cookers not designed with
bracket engagement slot.
Installation and connection

Product can only be installed and connected in
accordance with the statutory installation rules.




Do not install the product next to refrigerators
or freezers. The heat emitted by the product

ill increase the energy consumption of
cooling appliances.

e (Carry the product with at least two persons.
e Product must be placed directly on the floor. It
must not be placed onto a base or a pedestal.

Do not use the door and/or handle to carry or
move the product. The door, handle or hinges
get damaged.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a fuse of suitable capacity as stated in
the "Technical specifications" table. Have the
grounding installation made by a qualified electrician
while using the product with or without a transformer.
Our company shall not be liable for any damages that
will arise due to using the product without a grounding
installation in accordance with the local regulations.

DANGER:

The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts only
after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for

damages arising from procedures carried out by
unauthorised persons.

DANGER:

The power cable must not be clamped, bent or
trapped or come into contact with hot parts of the
product.

A damaged power cable must be replaced by a

qualified electrician. Otherwise, there is risk of
electric shock, short circuit or fire!

The mains supply data must correspond to the data
specified on the type label of the product. The rating
plate is either seen when the door or the lower cover is
opened or it is located at the rear wall of the unit
depending on the unit type.

Power cable of your product must comply with the
values in "Technical specifications” table.

f DANGER:
Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.
There is the risk of electric shock!
Connecting the power cable
1. If a power cable is not supplied together with
your product,a power cable that you would select
from the table (Technical specifications, page 17)
in accordance with the electrical installation at

your home must be connected to your product by

following the instructions in cable diagram.
If it is not possible to disconnect all poles in the supply
power, a disconnection unit with at least 3 mm contact
clearance (fuses, line safety switches, contactors)
must be connected and all the poles of this
disconnection unit must be adjacent to (not above) the
product in accordance with |EE directives. Failure to
obey this instruction may cause operational problems
and invalidate the product warranty.

dditional protection by a residual current
circuit breaker is recommended.

no

Open the terminal block cover with a screwdriver.

3. Insert the power cable through the cable clamp
below the terminal and secure it to the main body
with the integrated screw on cable clamping
component.

4. Connect the cables according to the supplied

diagram.

Ell
2 ==,
UE

BNAC 380/400/415 V

N
e
2R0O/230/240V A

L2
&
N

uE _

2NAC 3807400/415 W

5.  After completing the wire connections, close the
terminal block cover.

6. Route the power cable so that it will not contact
the product and get squeezed between the
product and the wall.

Power cable must not be longer than 2m
because of safety reasons.

e Push the product towards the kitchen wall.
e  Adjusting the feet of oven
Vibrations during use may cause cooking vessels
to move. This dangerous situation can be
avoided if the product is level and balanced.
For your own safety please ensure the product is
level by adjusting the four feet at the bottom by
turning left or right and align level with the work
top.
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Final check
1. Reconnect the product to the mains.
2. Check electrical functions.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

e To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the frays. Tape the
oven door to the side walls.

e Do not use the door or handle to lift or move the
product.

Do not place any objects onto the product and
move it in upright position.

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred

during transportation.
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P Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

e Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.

e (Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.
Do not open the oven door.

Defrost frozen dishes before cooking them.

Use pots/pans with cover for cooking. If there is
no cover, energy consumption may increase 4
times.

e Select the burner which is suitable for the bottom
size of the pot to be used. Always select the
correct pot size for your dishes. Larger pots
require more energy.

e Pay attention to use flat bottom pots when
cooking with electric hobs.

Pots with thick bottom will provide a better heat
conduction. You can obtain energy savings up to
1/3.

e Vessels and pots must be compatible with the
cooking zones. Bottom of the vessels or pots
must not be smaller than the hotplate.

e Keep the cooking zones and bottom of the pots
clean. Dirt will decrease the heat conduction
between the cooking zone and bottom of the pot.

e For long cookings, turn off the cooking zone 5 or
10 minutes before the end of cooking time. You
can obtain energy savings up to 20% by using
the residual heat.

Initial use
First cleaning of the appliance

The surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.

Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning. Do not use harsh abrasive cleaners or
sharp metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then

switch it off. Thus, any production residues or layers

will be burnt off and removed.

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never touch
the hot burners, inner sections of the oven,
heaters and etc. Keep children away.

Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the

oven.

Close the oven door.

Select Static position.

Select the highest oven power; See How to

operate the electric oven, page 18.

5. Operate the oven for about 30 minutes.

6. Tumn off your oven; See How to operate the
electric oven, page 18

Grill oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the

oven.

Close the oven door.

Select the highest grill power; see How to operate

the grill, page 20.

Operate the grill about 30 minutes.

Turn off your grill; see How to operate the grill,

page 20

> w

w

o~

Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.
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E How to use the hob

General information about cooking

Never fill the pan with oil more than
one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.
Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
s0 and call the fire department.

e Before frying foods, always dry them well and
gently place into the hot oil. Ensure complete
thawing of frozen foods before frying.

Do not cover the vessel you use when heating oil.

Place the pans and saucepans in a manner so
that their handles are not over the hob to prevent
heating of the handles. Do not place unbalanced
and easily tilting vessels on the hob.

e Do not place empty vessels and saucepans on
cooking zones that are switched on. They might
get damaged.

e Qperating a cooking zone without a vessel or
saucepan on it will cause damage to the product.
Turn off the cooking zones after the cooking is
complete.

e As the surface of the product can be hot, do not
put plastic and aluminum vessels on it.

Clean any melted such materials on the surface
immediately.

Such vessels should not be used to keep foods
either.

Use flat bottomed saucepans or vessels only.

e Put appropriate amount of food in saucepans
and pans. Thus, you will not have to make any
unnecessary cleaning by preventing the dishes
from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that they
are centered on the cooking zone. When you
want to move the saucepan onto another cooking
zone, lift and place it onto the cooking zone you
want instead of sliding it.

Tips about glass ceramic hobs
e (lass ceramic surface is heatproof and is not
affected by big temperature differences.
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e Do not use the glass ceramic surface as a place
of storage or as a cutting board.

e Use only the saucepans and pans with machined
bottoms. Sharp edges create scratches on the
surface.

e Do not use aluminum vessels and saucepans.
Aluminum damages the glass ceramic surface.

Spills may damage the
glass ceramic surface
and cause fire.

Do not use vessels with
concave or convex
bottoms.

Use only the saucepans
and pans with flat
bottoms. They ensure
easier heat transfer.

If the diameter of the
saucepan is too small,
energy will be wasted.

Using the hobs

1 4

3

Single-circuit cooking plate 14-16 cm
Single-circuit cooking plate 18-20 cm
Single-circuit cooking plate 14-16 cm
Single-circuit cooking plate 18-20 cm is list of
advised diameter of pots to be used on related
burners.

Cover of the product is connected to a gas shut off
installation. When the cover is closed, the gas supply
to the burner is shut off.
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DANGER: Turning on the ceramic plates .
ADO not allow any object to drop on the hob. The hob contrql knobs are used fqr operating the

Even small objects such as a saltshaker may plates. To obtain the desired cookmg power, turn the

damage the hob. hob control knobs to the corresponding level.

Do not use cracked hobs. Water may leak

through these cracks and cause short circuit. Cooking
In case of any kind of damage on the surface level

(eg., visible cracks), switch off the product warming | stewing, cooking,
immediately to minimize the risk of electric simmering | roasting,
shock. boiling

Glass ceramic hob is equipped with an operation light
and a hot zone warning indicator.

Hot zone warning indicator indicates the status of the
active zone and it remains lit after the plate is turned
off. When the temperature of the plate cools down to a
level that it can be touched by hand, warning indicator
turns off. Flickering of the hot zone warning indicator is
not a failure.

Turning off the ceramic plates
Turn the plate knob to OFF (upper) position.
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[ How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
steam may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.
Make best use of the space on the rack.

Place the baking mould in the middle of the shelf.

Select the correct rack position before tuming
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |ttakes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e Let meat restin the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetables with high water
content such as tomatoes and onions.

e  Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such
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a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking tray to the lower
rack to collect fats. Add some water in the fray
for easy cleaning.

carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

a Foods that are not suitable for grilling

How to operate the electric oven
Select temperature and operating mode

1 Function knob

2 Thermostat knob

1. Set the Function knob to the desired operating
mode.

2. Set the Temperature knob to the desired
temperature.

» Oven heats up to the adjusted temperature and

maintains it. During heating, temperature lamp stays

on.

Switching off the electric oven

Turn the function knob and temperature knob to off

(upper) position.

Rack positions (For models with wire shelf)

It is important to place the wire shelf onto the side rack

correctly. Wire shelf must be inserted between the

side racks as illustrated in the figure.

Do not let the wire shelf stand against the rear wall of

the oven. Slide your wire shelf to the front section of

the rack and settle it with the help of the door in order

to obtain a good grill performance.



Grill

Vv Small grill at the ceiling of the oven is

in operation. Suitable for grilling.

e Put small or medium-sized
portions in correct shelf position
under the grill heater for grilling.

e Set the temperature to
maximum level.

e Tum the food after half of the
grilling time.

Operating modes Full grill
The order of operating modes shown here may be V]
different from the arrangement on your product.
Top and bottom heating
E— Top and bottom heating are in
operation. Food is heated
— simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for e Setthe temperature o
cakes, pastries, or cakes and maximum level
casseroles in baking moulds. Cook e Tum the food aﬁer half of the
with one tray only.

Large grill at the ceiling of the oven is

in operation. It is suitable for grilling

large amount of meat.

e Put big or medium-sized
portions in correct rack position
under the grill heater for grilling.

grilling time.
i king times tabl
Bottom heating Cooking times table
Only bottom heating is in operation. It he timings in this chart are meant as a guide.
is suitable for pizza and for imings may vary due to temperature of food,
— subsequent browning of food from hickness, type and your own preference of

the bottom. cooking.
Baking and roasting

1st rack of the oven is the bottom rack.

approx. in min.
B w0
| “Cakesinmoud | Onelevel | [ | 3 | 45 | 30,50 |

paper

Sogecde oel | BT 0 F o | 0w
e e T
CDoghpety  oel | =T 0 B gy b g
Tee e e
(e el =T 0 B g
TR e e
P ek =TS gy h

ool Stork whiok}/ “ 25 min 220 then W
Hoast 180 10
2

casserole 180 .. 190

Hoastar ehioken “ T o0 hen w5
190
190

e feeed 0 8 T 8 8 8 ] B W

(**) In a cooking that requires preheating, preheat at the beginning of cooking until the thermostat lamp turns off.
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Tips for baking cake

e |fthe cake is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.

e |[fthe cake is wet, use less liquid or lower the
temperature by 10°C.

e |fthe cake is too dark on top, place it on a lower
rack, lower the temperature and increase the
cooking time.

e |f cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the temperature
and increase the cooking time.

Tlps for baking pastry
If the pastry is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.
Dampen the layers of dough with a sauce
composed of milk, oil, egg and yoghurt.

e |fthe pastry takes too long to bake, pay care that

the thickness of the pastry you have prepared
does not exceed the depth of the tray.

e |fthe upper side of the pastry gets browned, but
the lower part is not cooked, make sure that the
amount of sauce you have used for the pastry is
not too much at the bottom of the pastry. Try to
scatter the sauce equally between the dough
layers and on the top of pastry for an even
browning.

Cook the pastry in accordance with the mode
and temperature given in the cooking table. If
he bottom part is still not browned enough,

place it on one lower rack next time.

Cooking times table for grilling
Grilling with electric grill

Fish

Tips for cooking vegetables

e |f the vegetable dish runs out of juice and gets
too dry, cook it in a pan with a lid instead of a
tray. Closed vessels will preserve the juice of the
dish.

e |favegetable dish does not get cooked, boil the
vegetables beforehand or prepare them like
canned food and put in the oven.

How to operate the grill

WARNING
Close oven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!

Switching on the grill

1. Turn the Function knob to the desired grill symbol.

2. Then, select the desired grilling temperature.

3. If required, perform a preheating of about 5
minutes.

» Temperature light turns on.

Switching off the grill

1. Turn the Function knob to Off (top) position.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

—

Grilling time (approx.
20 25 mm

Sliced chicken e =
-

.
. _ @ . _ _ .
| Toastbed ! 4 |  12mn |

" depending on thickness
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Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid
detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,
paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some

detergents or cleaning materials.

Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the hob

Glass ceramic surfaces

Wipe the glass ceramic surface using a piece of cloth
dampened with cold water in a manner as not to leave
any cleaning agent on it. Dry with a soft and dry cloth.
Residues may cause damage on the glass ceramic
surface when using the hob for the next time.

Dried residues on the glass ceramic surface should
under no circumstances be scraped with hook blades,
steel wool or similar tools.

Remove calcium stains (yellow stains) by a small
amount of lime remover such as vinegar or lemon juice.
You can also use suitable commercially available
products.

If the surface is heavily soiled, apply the cleaning

agent on a sponge and wait until it is absorbed well.
Then, clean the surface of the hob with a damp cloth.

Sugar-based foods such as thick cream and
syrup must be cleaned promptly without

aiting the surface to cool down. Otherwise,
glass ceramic surface may be damaged
permanently.

Slight color fading may occur on coatings or other
surfaces in time. This will not affect operation of the
product.

Color fading and stains on the glass ceramic surface is
a normal condition, and not a defect.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

Do not remove the control buttons/knobs to
clean the control panel.
Control panel may get damaged!

Cleaning the oven

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers for cleaning the oven door.
They could scratch the surface and destroy the
glass.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by
pressing them down as illustrated in the figure.
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1 2 3
1 Front door
2 Hinge
3 Oven

! 12 3

3. Move the front door to half-way.

4. Remove the front door by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.

Steps carried out during removing process
should be performed in reverse order to install
he door. Do not forget to close the clips at the
hinge housing when reinstalling the door.

Removing the door inner glass
The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

1. Open the oven door,

1 Screw
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Profile

Inner glass pane

Plastic slot
Take out the screw(1) with a screwdriver
Take out the profile (2) than hold up to inner glass
3).
(Th)en group the door again, put the glass pane (3)
to the plastic slots (4) and group the profile.

Replacing the oven lamp

DANGER:

Before replacing the oven lamp, make sure
that the product is disconnected from mains
and cooled down in order to avoid the risk of
an electrical shock.

Hot surfaces may cause burns!

wn s w N

E

>

The oven lamp is a special electric light bulb
that can resist up to 300 °C. See Technical
specifications, page 11 for details. Oven lamps
can be obtained from Authorised Service
Agents or technician with licence.

Position of lamp might vary from the figure.

The lamp used in this appliance is not suitable
for household room illumination. The intended
purpose of this lamp is to assist the user to
see foodstuffs.

The lamps used in this appliance have to
withstand extreme physical conditions such as

temperatures above 50 °C.

=) BE) B

If your oven is equipped with a round lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Turn the glass cover counter clockwise to remove
it,

Remove the oven lamp by turning it counter
clockwise and replace it with the new one.
4. Install the glass cover.



E Troubleshooting

It is normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault.

»  When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault,

e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e QOven lamp is defective. S>> Replace oven lamp.

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

e Function and/or Temperature are not set. >>> Set the function and the temperature with the
Function and/or Temperature knob/key.

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

m Consult the Authorised Service Agent or technician with licence or the dealer where you have purchased the

product if you can not remedy the trouble although you have implemented the instructions in this section.
Never attempt to repair a defective product yourself.

Arcelik A.S.
Karaagag Caddesi No:2-6 Siitliice, 34445, Turkey
Made in TURKEY
Importer in Russia: «<BEKO LLC»
Address: Selskaya street, 49, Fedorovskoe village, Pershinskoe rural settlement, Kirzhach district, Viadimir
region, Russian Federation 601021

The manufacture date is included in the serial number of a product specified on rating label, which is located on
a product, namely: first two figures of serial number indicate the year of manufacture, and last two — the month.
For example, "10- 100001-05» indicates that the product was produced in May, 2010.

You can ask for certification number from our Call Center 8-800-200-23-56 The manufacturer reserves the
right for making changes in modification, design and specification of an electric device.
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Mepen Hayanom aKcnyaTaumm NnpounTanTe 3T0 PyKOBOACTBO nonb3oBartens!

YBaxaeMblil nokynarens!

Cnacubo 3a T0, YTO OTAANW NPeAnoYTEHNe NPOLYKLMK koMNaHuW «Bekoy. Hageemcs, uto aTo
BbICOKOKA4YECTBEHHOE M3Lenie, U3rOTOBNEHHOE C MPUMEHEHWEM CaMblX COBPEMEHHBIX TEXHOMOriA, Byaet
[EMOHCTPUPOBATb HaunyyLlne pesynbTathl SKCnyatauum. [ns aToro nepeq Haqanom skcniyarawum
BHMMATENBHO NPOYNTAITE 3TO PYKOBOLCTBO M BCIO COMYTCTBYHOLLYHO JOKYMEHTALMIO 1 MCTIONb3YITE €ro B
[JanbHeNLLEM B Ka4ecTBe CnpaBoYHuKa. Ecnv Bbl nepefaeTe usgenve HOBOMY BMadenbLyy, nepefante emy u
PYKOBOACTBO nonb3osatens. [puaepxusaiiTech BCex NPeLynpeXaeHi u uHhopMaLmy, CoepXallmxcs B
PYKOBOACTBE.

lMoMHWTE, YTO JaHHOE PYKOBOLCTBO NOMb30BATENS TakKe MOXET OblTb MPUMEHUMO K HEKOTOPLIM APYTUM
mogensm. Pasnnuns mexay Mopensamu OyayT ykasaHbl B PyKOBOLCTBE.

MosicHeHns K cumBONam

B AaHHOM pyKOBOACTBE NMOMb30BaTENs UCMOMb3YKTCS CreayHoLLmMe CUMBOIbI:

BaxHas nHdhopmaums unm nonesHble
COBETHI MO UCTMONB30BaHMIO.

MpeaynpexaeHue o cUTyauusx,
ONacHbIX [151 XXU3HU Nioaei u
MMYLLIECTBA.

MpenynpexaeHne 06 onacHoCTy
MOPaXEHMS NEKTPUYECKMM TOKOM.

MpenynpexaeHne 06 onacHoCTy
noxapa.

[MpepynpexaeHue o ropsunx
MOBEPXHOCTSIX.

[MpouspoanTenn: Komnaunst Apuesmmk (Arcelik A.S.)
10puanueckuii anpec: Kapaau J:kannecn Ne 2-6 34445

Crormoxe/Cramoyn/Typuus
c € E H[ Ipousseneno B Typuun
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[ BaxHbie MHCTPyKLMM M NpeaynpeXaeHNs N0 TeXHMKe
Ge3onacHOCTM U OXxpaHe OKpyXatoLueil cpeabl

B naHHOM pasgene copepxarcs
WHCTPYKLMM NO TEXHMKE
Be30nacHoOCTH, KOTOPbIE MOMOTYT
BaM 13bexaTtb TpaBM u
noepexaeHun. MNpn HecobnogeHUM
9TWUX NpaBui BCe rapaHTUiiHbIe
0bsi3aTenbCTBa aHHYNMPYIOTCS.

ObLwme npaBuna TEXHUKK
Oe3onacHocTu

4/RU

OTO U3genue Moxet
aKcnnyaTupoBaTbCs AETbMU
cTapLue 8 neT v NMioabMu C
OrPaHNYEHHBIMU IU3UHECKUMY,
CEHCOPHBIMU UK YMCTBEHHBIMM
CrnocoBHoCTAMM, a Takxe
nMuamMu, He UMEOLLMMM
[0CTATOMHOTO OMbITa U 3HaHWIA,
TONbKO B TOM CNy4vae, eC OHM
HaxoaATCs nog HabnoaeHnem
NnL, OTBETCTBEHHBIX 32 WX
Be3onacHoCTb, Unu
NPOWHCTPYKTUPOBaHbI Ha
npeameT 6e3onacHoro
MCNONb30BaHUS M3LENMS U
OCO3HAIOT CBA3aHHbIE C 3TUM
PUCKM.

Cnepute 3a TeM, YToObl AETU He
urpanu ¢ yctpouctsom. letu
MOFYT YUCTUTb U 0BCNYXKMBaTb
YCTPOMCTBO TOMbBKO MOZ,
HabnoaeHneM.

He ycTanaBnvBaiTe yCTPOACTBO
Ha KOBPOBOM MOKPbITUMN.

HepocTtatouHas BeHTUNALMS
nog, AHULLEM YCTPONCTBA MOXET
NPUBECTM K Neperpesy
ANEKTPUYECKMX AeTanen u
npobnemam B pabote n3genus.
PaboTbl No ycTaHoBKe 1
PEMOHTY AOMKHbI BbINOTHATHCA
TOMNbKO NPeLCTaBUTENSMM
aBTOPU30BAHHOW CEPBUCHON
cnyx6bl. [MponsBoauTens He
HeCceT OTBETCTBEHHOCTU 3a
NOBPEXOEHNS B pesynbTare
BbINOSIHEHWS paboT nuuamu, He
UMEILLMMMU COOTBETCTBYHOLLEN
KBanuukaumn. 310 Takxe
MOXeT NPUBECTH K
aHHYNMPOBAHWIO rapaHTuK.
[epep, ycTaHOBKOW
BHUMAaTESIbHO NpoYTUTE
WHCTPYKLMK.

He nonb3ayitech HeMCnpaBHbIM
n3genueMm, a Takke npu Hammuumm
Ha HEM 3aMeETHbIX NOBPEXAEHUN.
MpoBepsnTe, 4TobbI NOCne
KaXzoro Ucnonb30BaHmMs
nepeknoyaTeny QyHKLmmn
n3genus Obinn BbIKITIOYEHI.

OnekTpobe3onacHoOCTb

B cnyyae HeucnpaBHOCTH
cresyeT npekpaTuTb
3KCMIyaTaumio n3aenus, noka
OHO He ByZeT OTPEMOHTMPOBAHO
B @BTOPW30BaHHOM CEPBUCHOM



ueHTpe. CyLlecTByeT puck
NOPaXEHUS ANEKTPUYECKNM
TOKOM!

/3penne MOXHO nogkmoyaTh
TOMNbKO K 3a3eMEHHOM
PO3ETKE/NMUHWN, HANPSXKEHNE 1
YPOBEHb 3aLLMTbI KOTOPOIA
COOTBETCTBYIOT NapameTpam,
yKa3aHHbIM B pasgene

«TexHuyeckue XaPaKTEePUCTUKKU Y.

YCTaHOBKY 3a3eMIIEHNS LOSTKEH
BbINOSHATb
KBanU1LMPOBaHHbIN
cneyumanuct (npu
nenonb3oBaHuK npubopa ¢
TpaHcopmaTopom unum bes
Hero). Hala komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a Kakue-nnbo
Npobnembl, BO3HUKLIKE
BCNEACTBUE MUCMONb30BaHNS
n3penusa 6e3 3azemneHus,
BbINOSTHEHHOrO B COOTBETCTBUN C
MECTHbIMW HOpPMaMK 1
npasunamu.

Hukorga He nente Bogdy Ha
n3genue Bo BPEMS MblTbs!
CyLLecTBYeT pUCK NOPaXeHNS
ANEeKTPUYECKMM TOKOM!

Mpexae Yem npucTynatb K
YCTaHOBKE, TEXHNYECKOMY
0BCNyXMBaHMIO, YUCTKE U1
PEMOHTY, u3genme Heobxoanmo
OTKIMKOYNTL OT ANEKTPOCETM.

Bo nsbexaHne HeCYaCTHbIX
Cnyvaes Npu noBpexaeHnm
kabens NMTaHWs ero 3ameHy

[OIMKEH BbINONHATb
Npon3BOANTESb, ETO CNELUanUCT
Mo CepBuCYy Unun Nnuo, UMetoLLee
aHarnormyHyto Kanuaukamo.
CnepyeT 1cnonb30BaTh TOSbKO
COEAMHUTENbHLIN Kabenb,
yKasaHHbIN B pasgene

« TEXHUYECKNE XaPaKTEPUCTUKUY.
Onektponpubop cnegyet
yCTaHaBMBaTb TakuM 0bpasom,
4TOBbI €ro0 MOXHO BbINO
MOMHOCTLIO OTCOEANHUTB OT
CETN JNEKTPONUTAHUS.
OTcoeanHeHWe [OIKHO
OCYLLECTBNATLCS C MOMOLLbHO
LUTENCENbHON BUIKN UK
BbIKNKOYaTENSs, BCTPOEHHOO B
(OMKCUPOBAHHYI0 CETb
ANEKTPONUTaHMS, B
COOTBETCTBUM CO
CTPOUTENbHLIMI HOPMaTUBaMI 1
npaBunamu.

3aHAasa cTeHKa AyX0BOro Lwkada
BO BpeMsi paboTbl CUIBHO
HarpeBaeTcs. Cniegute 3a Tem,
3NEKTPUYECKME NPOBOAA HE
conpukacanucb ¢ 3aaHen
CTEHKOW, TaK KaK 3TO MOXET
NPWUBECTU K X NOBPEXKAEHMIO.
CneguTe 3a TeM, YTOObI LLUHYP
NUTaHKs He BblN 3axat Mexay
pamoii 1 ABEpLIEN yXOBOro
LwKada, 1 He NpoknagplBanTe
€ro no ropsi4nM NOBEPXHOCTAM.
B npoTMBHOM crnyyae u3onsauus
kabens MOXeT pacnnaBuTbLCS,
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YTO NPUBELET K KOPOTKOMY
3aMbIKaHUIO W NoXapy.

Bce paboTbl ¢ anekTpuyeckum
obopyfoBaHMeEM U CUCTEMaMU
LOMKHbI BbIMOMHATLCS TONBKO
KBanu1LMpPOBaHHbLIMM
cneyuanucTamu, JOnyLLeHHbIMU
K BbINOSTHEHMIO TakuX pabor.

B cnyyae kakoro-nn6o
NOBPEXAEHNS BbIKITOUMTE
Np1bOop 1 OTCOEANHUTE €ro OT
anekTpoceTun. [inga aToro
BbIKITI0YMTE OOLLMA
npefoXpaHuTenb B IOME.
lMpoBepbTe, COOTBETCTBYIOT SN
W3OENNI0 HOMUHASbHbIE
XapaKTepuCTUKM
npeaoxpaHuTens.

BesonacHocTb n3genus
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[laHHOE u13aenue 1 ero BHeELLHWe
YacTu HarpeBarTCs B npoLecce
ncnonb3oBaHus. byapte
OCTOPOXHbI, He KacalTeChb
HarpeBaTeNbHbIX 3/IEMEHTOB.
[eteit mnagwe 8 net cneayet
[onyckatb K AyXOBOMY LKady
TOMbKO NOA, NOCTOSAHHbLIM
NPUCMOTPOM B3POCHTbIX.

He nonb3aymntecs npubopom,
Haxo4sCh NoA BO3LENCTBUEM
ankorons Unm NeKapCTBEHHbIX
npenapaTtoB, CHKAIOLLMX
CKOPOCTb peakuun unu
HapyLUALLMX KOOpAUHALMIO
ABUXEHUN.

ByabTe 0CTOPOXHbI NPy
MCNOMNb30BaHUN CIIUPTHBIX
HanWUTKOB B NPUroTaBn1BaeMblx
6ntogax. Mpu BbICOKOA
Temneparype CnupT ucnapseTes
1 PY CONPUKOCHOBEHMM C
rOPSYNMU NOBEPXHOCTAMM
MOXET 3aropeThbCs U Bbi3BaTb
noxap.

He pacnonarante psigoMm ¢
npudopom
erkoBoCnaMeHsoLLmMecs
maTepuanbl, Tak Kak BO BpeMs
paboTbl ero 6okoBble
NOBEPXHOCTU MOTYT CUABHO
HarpeBaTbCs.

Bo Bpemst paboTbl YCTPOMCTBO
MOXeT HarpeBaTtbCsl. byapTe
OCTOPOXHbI, HE KacalTeCh
HarpeBaTesbHbIX ANEMEHTOB
BHYTPU [IyXOBOro LWKada.
Cnepute 3a TeM, YToObI
BEHTUNISALMOHHbIE OTBEPCTUS
ObIsIM NOTHOCTBLIO OTKPbITI.
He pasorpeBaiiTe B 4yX0BOM
wkady NpoAyKTbl B 3aKPbITHIX
KECTAHBIX UK CTEKNSAHHBIX
BaHkax. BHyTpu BaHok MoXeT
NOBbICUTLCS AABNEHNE, YTO
NPWUBEAET K B3PbIBY.

He cTaBbTe NPOTMBHM UMK
nocyay HenocpeacTBEHHO Ha
[HO LyXOBOrO LKadha, a Takke
He KraguTe Ha Hero
arntoMUHUEBYHO DONbIY.
M36bITOYHOE TENNo MoXeT



NPMUBECTY K NOBPEXAEHWIO AHA
LYyX0BOro LWkada.

He ucnonb3aynte Ansa YACTku
CTEKNSIHHOW ABEpLbl AYXOBOro
wkada rpybble abpasuBHble
YUCTALLME CPEeLCTBA MU OCTPble
MeTannmyeckune ckpedbku, 4todbl
He nouapanaTb NOBEPXHOCTb,
MOCKOJbKY 9TO MOXET NPUBECTY
K pa3pyLUeHuio CTekna.

He ucnonb3aynte Ansa YACTku
YCTPOWCTBA NAPOOYUCTUTENMN,
NOCKOMNbKY 3TO MOXET NPUBECTY
K MOPaXXEHWIO ANEKTPUYECKUM
TOKOM.

MpaBunbHOE pacnonoxeHue
NPOBOSIOYHON PELLETK 1
NPOTUBHSI HA HANPaBNSIOLLMX
[TPOBOMOYHYHO peLLeTKy U/unm
NPOTUBEHb CNeayeT NpaBuIibHO
yCTaHaBn1BaTb Ha
Hanpasnswwe. BetasbTe
NPOBOMOYHYIO PELLETKY UK
NPOTUBEHb MEXAY 2
HanNpPaBNAKLLMMI N NPOBEPLTE,
YCTOMYMBO NN SEPXKMTCS
peLeTKa Unu NpoTMUBEHD (CM.
pUCYHOK). Tonbko nocre aToro
MOXHO KNacTb Ha HUX NPOAYKTHI.

He nonb3ynTech [yXOBbIM
LUKachoM, eCrim CTeKno B
nepeaHen agepLe NoTpeckanoch
WUIN BbIHYTO.

Pyuka oyxoBKku He
npefHas3HaveHa ans CyLUKu
nonoteHew,. Ecnv gyHkums
rpuns BKMYEHa, a ABepua
OTKpbITa, He BelLanTe
NnonoTeHLa, NepyaTku U apyrue
TPANUYHbIE U3aEnus.

MomeLLas NpoayKTbl B rOpsHmMi
[YXOBOW LUKA( MW BbIHUMAs UX
0TTYyZa, 06s3aTensHO
NoJIb3YWTECH TEPMOCTONKUMM
pyKaBuULaMM.

Monoxute bymary ans
BbICTUNAHUS NekapHbIX POpM B
FOPLLOK AN BapKW UNK Ha
NPOTUBEHb, PELLETKY 1 T.4.
BMeCTe C NpUroTaBIMBaeMbIMM
NULLEBLIMU NPOAYKTAMU, W
NoMecTuTe BCE B
npesBapuTENbHO HarpeTyto neyb.
Yoanute nsnuwku 6ymarn,
BbICTYNaKLLmMe 3a npegens
NPOTUBHS UMK rOpLUKA, YTOObI
OHW He CMOrTM conpukacaTbes ¢
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HarpeBaTesibHbIMU dNEMEHTaMMU.
He ncnonb3ynte 6ymary ans
BbICTUNIAHUS NEKapHbIX POpM,
paboyas Temneparypa KoTopoi
HWXe Temnepatypel B neyun. He
knagute dymary
HenoCpeaCTBEHHO HA OCHOBaHUE
neum.

+ [lepen 3aMeHON NamnoYKu
ybeauTech, YTo YCTPONCTBO
BbIKIIOYEHO, YTOBLI M3bexaThb
NOPaXeHWs ANEeKTPUYECKUM
TOKOM.

*  [lpn NpUroTOBNEHMM MULLY C
XMPOM WUIM MacroM He
OCTaBnANTE BApPOYHYH NaHesNb
6e3 npucmoTpa, NOCKOSbKY 9TO
MOXET NPUBECTU K BO3rOPaHUIo.
Kateropuueckn SAMNPELAETCAH
racuTb Takoe nnams BoLow;
cnegyert BbIKITIOYUTb YCTPOUCTBO
W HaKPbITb OrOHb, HaNpUMep,
KPbILUKOW WIn
NPOTUBOMOXaPHbLIM MOKPLITUEM.

+ OnacHoCTb noxapa: He XxpaHuTe
npeaMeTbl Ha KOH(OPKaX.

+  ECnu noBepxHOCTb TPECHYNA,
BbIKIKOYNUTE YCTPONCTBO BO
n3bexaHne nopaxeHms
ANEKTPUYECKIM TOKOM.

*  KOHCTpyKUMS AaHHOrO
YCTPONCTBA HE
npefycMaTpuBaeT ynpasneHue
UM C MOMOLLIbHO BHELLHETO
Tanmepa U oTAENbHON
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CUCTEMbI AUCTAHLMOHHOTO
yrpaBeHus.

Cnepute 3a TeM, YTOObI AHO
nocyzapl 1 NOBEPXHOCTb
KOHChOPKM BbINn CyxumK, Tak Kak
nocyaa MoxeT NoanpbIrneaTb
noa AaBneHWeM napa, KoTopblIi
obpasyeTtcs npu HarpeBaHWu
BNaXHbIX NOBEPXHOCTEN.
Acnonb3aynTe TONbKO 3alyUTHbIE
OrpaxaeHns ans nnuTl,
paspaboTaHHble
NPOW3BOAUTENEM BaLLETO
KyXOHHOrO 0B0opyA0BaHUS MK
yKa3aHHble NPONU3BOAUTENEM B
PYKOBOACTBE NOMb30BaTENs
BaLLero 06opyaoBaHMs Kak
noaxogsiLue Ans Hero, nnbo xe
3alUNTHbIE OrpaXaeHus,
BCTPOEHHbIE B BaLLIE KYXOHHOE
obopyaoBaHWe NPoU3BOAMTENEM.
lcnonb3oBaHue
HECOOTBETCTBYHOLLUMX 3aLUMTHBIX
OrpaxaeHNn MOXeT NPUBECTY K
Hec4acTHOMY cny4ato.

[ins obecneyeHms noxapHoil
BesonacHocTn ngenus
cobniofanTe HKeykasaHHble
npasuna.

Y6eputech, YTO BUKA MMOTHO
BCTaBneHa B PO3ETKY U He
UCKPMWT.

3anpeLlaeTcs Ucnonb3oBaTb
NOBPEXAEHHBIN NGO
obpesaHHbIi Kabesb, a Takke
YAMHUTENb; MOXHO



Nonb30BaThCA TOMLKO
OPUTMHANbHbIM Kabenem.
+  YbeauTech, YTo B PO3ETKE, K

KOTOPOW NOAKMKYAETCA n3genue,

OTCYTCTBYIOT XWAKOCTb UIN
Bnara.

/icnonb3oBaHWe No HasHaYEHMIO

+ [laHHOe n3pgenue
npeaHa3HavYeHo UCKITHYUTENBHO
Ans ObITOBOrO UCMOMNb30BAHMS.
3anpeLyaeTcs Ucnonb3oBaTb
NpnbOp B KOMMEPUECKMX LIENAX.

+ [laHHOe n3pgenue
npeaHa3HavYeHo UCKITHYUTENBHO
ANS NpUrotoBneHns nuwm. Ero
3anpeLLeHo 1cnosnb3oBaThb Ans
OPYruX Lenei, HanpuMep, ans
oborpesa nomeLleHus."

*  Wapenue He cnepyet
MCnonb30BaTh C LieSbto
HarpeBaHWs Tapenok nog
rpunem, CyLLKu NoroTeHel, n
NOCYAHbIX NONOTEHEL,, NMyTeM
pa3sBeLLMBAHNS UX Ha pyYKax, a
TaKkke Ans oborpesa
NOMELLEHMS.

+  [lponsBoguTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a
NOBPEXAEHNSA B pe3ynbTaTe
MCNONb30BaHNS M3AENUS HE MO
Ha3HaYEHMI0 UK
HenpaBMbHOro 0bpaLLeHust ¢
HUM.

+  [lyxoBoit WwKa MOXHO
ncnonb3oBaTh Ans

pasMopaxunBaHud, BbiNEKaHUA,
KapeHua U NpUroToBrieHnd
NPOAYKTOB Ha rpune.

BesonacHocTb aeTen

HocTynHble YacTu npubopa
MOTYT CUMbHO HarpeBaTbCs Npu
ucnonb3oBaHun. He gonyckante
K HUM JeTen.

YNakoBOYHbIE MaTepuanbl
onacHbl 4nst eTen. XpaHute
yNakoBOYHbIE MaTepuarbl B
HEeOCTYNHOM NS JeTen MecTe.
YTUnuaunpynTe Bce ynakoBoYHble
matepuarnbl B COOTBETCTBUM C
HOPMaMmm Nno oxpaHe
OKpyXatoLen cpeabl.
dnekTpuyeckoe obopyaoBaHue
NPeLCTaBnSAT ONacHOCTb ANs
petein. Bo Bpems paboTbl
[YXOBOrO LUKadha He Jonyckanre
K HEMy JeTel, a Takke He
paspeLLanTe UM urpatb C HUM.
He pasmelyaiTe Hag npubopom
npeaMeTbl, KoTopble AETU MOTYT
nonbITaTbCs AOCTaTb.

He cTaBbTE Ha OTKPbITYHO
ABEpLY TsXenble npeaMeThbl 1
He No3BONANTE LETAM CaauTbCs
Ha Hee, [lyXxoBoW LWKa MOXET
nepeBepHyTbLCA, a Takke MOryT
BbITb NOBPEXAEHBI NETNN

ABEpLbl.
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YTunusauus ctaporo usgenus

Cooteetcteue lupektuse EC 06 ytunusaumm

INEKTPUYECKOTO W INEKTPOHHOTO 060pyAOBaHMNA

(WEEE) v yTunn3auus Bbllweawero n3
noTpebneHns o6opyaoBaHmns:

i

]
[anHoe nspenue cooteetcteyet [Aupextuse EC 06
YTUNN3ALMM SNEKTPUYECKOTO U 3NIEKTPOHHOTO
obopynosarms (2012/19/EU). anHoe nspenve
MMEET MapKMPOBKY, YKa3bIBaIOLLYHK Ha YTUNM3aLMIO
€r0 KaK SMEKTPUYECKOTO U 3NIEKTPOHHOTO
obopynosanms (WEEE).
3T0 m3genue NPoN3BENEHO 13 BbICOKOKAYECTBEHHBIX
[eTarelt 1 MaTepuarnos, KOTOpble Noanexar
MOBTOPHOMY MCMONb30BaHHIO W NepepaboTke.
[MoaTomy He BbIbpackiBaiTe usgenve ¢ 0bbIYHbIMM
ObITOBLIMM OTXOZAMU MOCTIE 3aBEPLUEHNS €70
akcnnyartauuu. Ero cnenyert caatb B
COOTBETCTBYIOLLMA LIEHTP MO YTUAM3ALMM
AMEKTPUYECKOTO 1 3MEKTPOHHOTO 060pyaoBaHms. O
MECTOHAXOXKEHWM TaKWX LIEHTPOB Bbl MOXeTE
y3HaTb B MECTHbIX OpraHax BnacTy.

CootBetcTBUe [inpektnBe EC 06 orpaHnyeHnmn
cofepxaHus BpeAHbIx Bewects (RoHS):
MpuobpeTeHHOE Bamu 3genne COOTBETCTBYET
Ivpektvee EC 0 npasunax orpaHuyeHms
cofepxarus BpefHbIx BelecTs (2011/65/EU). Oxo
He COAEPXMT BPEOHbIX U 3anpeLLeHHbIX MaTepuarnos,
yKasaHHbIX B [JupekTuse.

YTunusauuﬂ ynakoBOYHbIX MaTepuanos

¢ YnakoBOYHble MaTtepuarnbl onacHsl Ans AeTei.
XpaHuTe yNakoBOYHbIE MaTepuans! B
6e30nacHOM W HeOCTYMHOM ANs AeTel
MecTe.YNakoBOUHble MaTepuanbl U3genms
WM3rOTOBMEHBI 13 MaTEpPUanos, NOANEXaLLmx
BTOPWUYHOI NepepaboTke. YTUnmsmpyinre ux
COOTBETCTBYHLLMM 0BPa3oM 1 COpTUPYITE
COTMACHO MHCTPYKLMA N0 0bpaLLeHnto ¢
OTXOfamMu, MOAMNEXALLMMU BTOPUYHON
nepepaboTke. He yTUnM3upymre nx BMecTe ¢
00bIYHbIMK BBITOBBIMI OTXOAAMM.
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Pl O6ume ceepeHus
0630p

7 9 10
6
8
5
4 1
! 3

1 MepenHsis aBepua 6 [MaHenb ynpaBnexus
2 Pyuka nBepupl 7 KpblLLka KOHGOpKK
3 HuxHss yacTb 8 Jlamnouka
4 MpoTuBEHD 9 HarpeBaTtenbHbIi SnemMeHT rpunst
5 MpoBonoYHas peLueTka 10 TlonoxeHus nonok

1 2 3 4 5 6 7 8
1 CurHarnbHasi namnoyka 5 OpnHOKOHTYpHas 30Ha HarpeBa 3afiHss npaBas
2 OnHOKOHTYpHast 30Ha HarpeBa 3aaHsas nesas 6 Pyuka Bbibopa thyHKLu
3 OnHOKOHTYpHas 30Ha HarpeBa epeaHss 7 Jlamnoyka Tepmocrtara
nesas 8 Pyuka TepmocTara
4 OnHOKOHTYpHast 30Ha Harpesa MepeaHsis
npasast
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CopepxaHue ynakoBKku

V13nenve KOMMNNEKTYeTCa pasnnyHbIimM
Ha60pOM AONONMHATENbBHbIX
anHa,cmex(Hocreﬁ B 3aBUCMMOCTU OT
moaenu. HeKOTOpre [ONONHUTENbHbIE
NPUHaANEXHOCTH, ONUCaHHbIE B PYKOBOACTBE]
nonb3oBarend, B KOMNeKTe 3Toro u3aenusa
MOryT OTCYTCTBOBATb.

—_

PykoBoacTBo nonb3oBartens

2. TMpotuBeHb

[peaHasHayeH 019 BbINEYKW U3AENNA 13 TecTa,
pasMopaXmBaHNs 3aMOPOXEHHbIX NPOLYKTOB W
XapeHust NpoayKTOB BOMbLUMMU KycKamu,
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MpoBonoyHas peweTka

MpenHasHayeHa ons XapeHus, a Takke Ans
pasMeLLieHNst NPOJYKTOB Ha HyXHOW NOmke Npu
BbINEYKE, XKAPEHUN WM MPUrOTOBNEHUN B
chopmax.




TeXHU4YeCK1e XapaKTepPUCTUKMN
OBLUNE CBELEHUA

[ abapwtsl {Bhicota | upulia | tnyButia
HanpsxeHue/vacTora

Obliiad notpebindemas MollHocTh
[penoxpaHnTens

Tun kabenalceyenye

BAPOYHAA MAHENb

850 mm/500 mm/600 mm

230 B/400B 3N~ 50

17kB1

MuH. 16 AXx3/25A

HOBYVLEG 5x1bmmil3x2b uwe

OnHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa
140 Mm
1200 By
OnHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa
180 MM
1700 Bt
OnHOKOHTYPHAA 30HA HATpeRa
140 mm
1200 Br
OnHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa
180 mm
1700 Br

3anHad neras

Pasmepbl

MoiliHocs

[lepenHsis nesas

Paiveohl

MouyHocTb

Ticpsibad apagan

Pasmepsbl

MotliHocis

3agHss npasas

Paveph

MoliHocTb

IYXOBKAITPUNb

[T1aBHbI/ AYX0BOW LKA

TTaMnoYKa BHYTDSHHETO OoBSHeHNA

['purb; NoTpebnaemas MOLHOCTb

Knacc 3auutsi -1
CreneHb 3awuThl IP 44

#  OCHOBHble cBefieH!s [laHHble Ha NacnopTHON Tabnuyke SHEPronoTPEONEHNS SNIEKTPUYECKUX [yXOBbIX
LkachoB NpUBEAEHbI B COOTBETCTBIM €O cTaHaapTom EN 60350-1 / |[EC 60350-1. 311 aaHHble
onpeaeneHbl Npy CTaHAAPTHON Harpyake ¢ YHKLMSMU HXKHErO-BEPXHEMO HArPEBATENbHOTO SrieMeHTa
WUNK HarpeBa C NOMOLLbI0 BEHTUASTOPA (MW Hamnumm).,
Knacc sHepreTuyeckoit 3heKkTMBHOCTM ONpeAeneH B COOTBETCTBUM C NPUBEAEHHBIMI HIKE
NpUOPUTETAMM B 3aBUCUMOCTY OT HANUYMSI UITN OTCYTCTBISI COOTBETCTBYIOLMX (DYHKLMA B U3penu. 1 -
MpUroTOBIIEHNE C BEHTUASTOPOM - SKOHOMUYHBIN pPEXUM, 2 - MefneHHoe npuroToBneHe B
Typbopexmme, 3 - MpuroToBreHe B TypOopexume, 4 - Harpes CBEPXY W CHU3Y C BEHTUNSTOPOM, 5 -
Harpes cBEpXy W CHU3Y.
«JTHKeTKa IHeproadhheKTMBHOCTHM NpeACTaBNEHa Ha NPOAYKTE»

OO6bIYHbIN AyX0BOM LKA
15-26B1
1.6 kBt

PV YCOBEPLIEHCTBOBAHIM KauecTBa 3HaueHNs, yka3aHHbIE Ha ATUKETKAX M3Aenis

NPOMYKLMM TEXHUIECKME XapaKTEPUCTHKY WNv B CONPOBOANTENBHON [OKYMEHTLIM,

MOryT BbiTh U3MeHeHb! 663 HOnyyeHb! B NaBOPaTOPHBIX YCTIOBMSIX

MPE/IBAPUTENLHOTO YBEAOMIEHMS, COTTIACHO COOTBETCTBYHOLMM CTAHAAPTAM.

3TV AaHHble MOryT 6bITb UHBIMK B

VinniocTpau B AGHHOM PyKOBOACTBE 3aBUCMMOCTY OT YCTIOBMUIA BKCTINyaTaLN

ABRSIOTCH CXEMATVUYHBIMM 1 MOTYT HECKOIBKO o

OTNM4ATLCS OT KOHKPETHOTO U3NENK.
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K] Ycranoska

[Mpnbop JOMmKeH yCTaHaBMMBaTLCS
KBANMMLMPOBAHHBIM CMIELMANUCTOM B
COOTBETCTBUM C AEACTBYIOLAMI HOPMAMU 1
npasunamu. B npoTMBHOM Criyyae rapaHTust
aHHynupyeTcs.NPoun3BOANTENb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a MOBPEXAEHUS B pe3ynbTate
BbINOMHEHNst PaboT NULAMM, He UMEIOLLMU
COOTBETCTBYKLLEN KBanukaLmum. 310 MOXET
MPWBECTY K aHHYNIMPOBAHMIO FrapaHTUK.

MoaroToBka MecTa yCTaHOBKY,
anekTpuyeckoro 06opyaoBaHms
obecneynBaeTCs nokynatenem.

OMNACHO:
BbIToBO Npubop creayeT ycTaHaBnNMBaTh B

'COOTBETCTBUM CO BCEMU MECTHbIMWU HOPMaMK
10 NOAKIOYEHNIO ra30BOT0 U/nnm
ANEKTPU4eckoro OﬁOpy,ClOBaHI/Iﬂ.

£
— = | = |
i T £
= ! s
E 65mmmin ! ™~ 65 mm min
—— jt————————————
5 i T

OMNACHO:

lpexpe Yem NpucTynaTh K yCTaHOBKeE,

BU3yanbHO NPOBEPLTE OTCYTCTBUE BHELLHUX
AedeKToB AyXOBOrO Lukada.
[pu Hanuunm fedekToB He ycTaHaBNMBaiTe
ero. MoBpexaeHHbIe 3NekTponprbops
NpesCTaBnsioT cobOM yrpo3y BaLuei
Be3onacHocTu.

[o Hayana ycTaHOBKU

[ns Toro 4tobbl 0becneynTb Hanuume HeobXoaNMbIX
3a30POB ANS LMPKYMSLMK BO3AYXa NOA NAMTON,
PEKOMeHIYeM yCTaHaBMMBaTh ee Ha TBepaoM
OCHOBaHMM TaK, 4TOBbI HOXKM HE MOTpyXanuch B
KOBEP W MSITKOE HanonbHOE MOKpPbITHE.

KyXOHHBIN NON JOMKEH BbIAEPXUBATH BEC NMpubopa ¢
Y4eTOM Beca NocyAbl M NPOLYKTOB.
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+  Ee MOXHO cnonb3oBaTh C KyXOHHbIMM
Lkachammn ¢ 06emx CTOPOH, OAHAKO crefyeT
0CTaBWTb CBOBOAHOE NPOCTPAHCTBO MUHVMYM
400 MM Hap, ypoBHEM KOH(OPOK, a Takke
BokoBoe cBOOOAHOE NPOCTPAHCTBO HE MeHee
65 MM MeX[y MIMTON N CTEHOW, NEPEropoaKoN
UMK BbICOKUM KYXOHHBIM LUKAOM.

¢+ TlnuTa MOXET TaKxe CTOSTb OTAENBHO.
ObecneybTe cBOGOAHOE PACCTOSHUE HE MeHee
750 MM OT NOBEPXHOCTW NIMTHI 0
NOBEPXHOCTEN Haf HeM.

+ B cnyyae ycTaHOBKM HaANMMTHOTO
BO3yX00UMCTUTENS COBMIOAAIATE MHCTPYKLMN
€r0 NPOW3BOAUTENS B OTHOLLIEHWM BbICOThI
MOHTaXa YCTPOMCTBa (MMH. 650 MM).

+  OTO YCTPOWICTBO COOTBETCTBYET TPEOHOBAHMAM K
npubopam knacca 1, 1 ero MoxHo
yCTaHaBNMBaTb TakK, YToObl 3a0Hss 1 OfHa U3
OOKOBbIX CTEHOK MPUMbIKaMNu K CTEHaM
MOMELLIEHNS, CTEHKaM KYXOHHBIX LLKah4MKOB
1nm BbIToBBIX NPUBOPOB NGO BLICOTI.
KyxoHHas mebernb unu 6eiToBble Npubops,
NPUMbIKIOLLIME C APYFON CTOPOHI, AOIMKHbI
ObiTb He BbiLLe npubopa.

. Bcs kyxoHHas Mebenb, psiom ¢ KoTopoi
YCTaHaBMMBAETCS YCTPONCTBO, AOMKHA ObITh
TepmocToikon (He meHee 100 °C).

MpepoxpanuTenbHas Uenb

[nsa obecneyerns yCTOMUMBOCTM U3LENKS €r0

HeobX0aMMO 3aKpenuTb C MOMOLLbK) ABYX



NPefoXpaHUTENbHBIX LieNer, BXOAALMX B KOMMNEKT
nocTaBky.

C nomoLLbto COOTBETCTBYHOLLEO Atobens
YCTaHOBWTE KPKOUOK (1) B CTEHE KyxHU (6), a 3aTem
NMOACOEAMHUTE MPELOXPaHUTENBHYH Lenb (3) k
KPHOYKY C MOMOLLI0 KapabuHa (2).

Kptouok
Kapabuh
lMpenoxpanuTensHas Lenb

MpOYHO 3aKPENMTE LieMb C 3aHEN CTOPOHDI
NANTSI

3apHss cTOpoHa NNUThI
CreHa kyxHu

S~ w NN -

oD o

MpenoxpaHuTenbHas Lienb AoMKHa BbiTb Kak
MOXHO KOPOYe, YTOBbI UCKITIUMTD

NPOKMAbIBAHWE U3AENMA KaK Briepea, TaK v
B CTOPOHY.

B KOHCTPYKLWM NpesoxpaHuTEnbHON Lien Ans
NAUTBI HET rHe3aa ANs KPENNeHUs cKodbl.

YcTaHoBKa ¥ nogKnoYeHne

[Tpnbop creayeT ycTaHaBNMBaTL M NOAKMOYATH B
COOTBETCTBUM C AEACTBYIOLAMI HOPMAMU 1
npaBunamu.

He ycTaHaBnuBaliTe usaenume psaom ¢

ONOAMIBHUKOM UMM MOPO3UIBHOM KaMepoiA.
[ockonbky Ayx0BOW LiKad) M3nyyaeT Tenno,
XonoaumbHukK 6yayT noTpebnaTh 6onblue
3MNEKTPOIHEPIM.

+  TlepeHocUTb NPUBOP [OMKHLI HE MEHee ABYX
YeroBex.

+  Tpubop criefyeT ycTaHaBNUBaTh NPsIMO Ha Mor.
He ycTaHaBnuBaiite npubop Ha noacTaBky.

He nepemelLaiiTe yCTPONCTBO, Aepxach 3a

BEPLY W/UnK 3a pyyky Aeepubl. [Beplia,
pyuka Nk NeTAU MOTyYT NOBPEAMTHCS.

MopkntoveHue K anekTpoceTyn

MoakntoyaiiTe MpubOp K PO3ETKE NN NIUHIN C
333eMIEHNEM, 3aLUMLLEHHYIO NPESOXPaHUTENEM,
MOLLHOCTb KOTOPOTO COOTBETCTBYHOT laHHbIM,
npuBeaeHHbIM B Tabmue "TexHnyeckne
XapaKTepUCTUKU", YCTAHOBKY 3a3eMrieHue JOMKeH
BbINOMHSATb KBaNMQULMPOBaHHbIMA cnieupanicT (npu
1CMonb30BaHUKM Npubopa ¢ TpaHChopMaTopom Ui
©es3 Hero). Hallia koMnaHms He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 3a YLLepd, NOHECEHHBIN
BCNEACTBYE MCnonb3oBaHus npubopa 6e3
3a3eMI1EHIS, BbIMONHEHHOTO B COOTBETCTBI C
MECTHbIMY HOPMaMM W NpaBUITaMy.

ONACHO:

Mopkmioyerue npubopa k anekTpoceTh
IONKEH BbINOMHATL KBANMULMPOBAHHDINA
CNEeLManueT, UMELOLLWIA NpaBo Ha
BbINOMHEHME TakuX PaboT. MapaHTUIHbIN
nepuoL Ha4YMHaAETCs TOMbKO nocre
NpaBWbHON YCTAHOBKM.

Mpon3BoAMTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTH
3a NOBPEXAEHUS B pe3ynbTaTe BbIMONHEHUS
paboT NuLamMK, He UMEOLLMA
COOTBETCTBYHLLEN KBanudukaLmm.

OMNACHO:

LUIHYp NuTaHs! He AOMKEH BbITb CAABNEH,
W3OTHYT UMW 38XaT, a TakKe He LLOMKeH
COMpUKacaTbCs C HarpeBaKLAMUCS
KOMMOHEHTaMM U3Aenus.

3ameHy MOBPEXAEHHOTO LUHYpa NUTaHWS!
[OMKEH BbINOMHSATH KBAMMDULMPOBAHHbIIA
3NeKTpUK. B NPOTUBHOM Cryyae 3T0 MOXET
MPUBECTY K NOPAXEHMIO INEKTPUYECKUM
TOKOM, KOPOTKOMY 3aMblKaHMO U

BO3ropaHuio!

[MapameTpbl 3IEKTPUYECKORA CETU AOITKHbI
COOTBETCTBOBATb [JaHHbIM, yKa3aHHbIM Ha
nacnopTHom Tabnuuke npubdopa. MacnopTHyio
TabnnyKy MOXHO yBMAETb NMMBO MPKU OTKPLITOM
[BepLie UMW HKHEN KpbILLKe, Mbo Ha 3apHeit
CTEHKe Npubopa, B 3aBMCMMOCTM OT Tna npubopa.
LWHyp nuTaHms npubopa [OoMmKeH COOTBETCTBOBATL
napameTpam, ykasaHHbIM B Tabnuue "TexHuyeckue
XapaKTEepUCTuKM'.

OMNACHO:

Mepen BbINOMHEHMEM KaKVX-NINGBO
9NEKTPOMOHTaXHbIX PaBOT OTKMIOUUTE
nprbop OT 3MEKTPUYECKOI CEeTU.
CyUeCTBYeT PUCK NOPaXeHHs
9NEKTPUYECKM TOKOM!
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MopaxkntoyeHue Kabens nuTaHus
1. Ecnu kabenb NMTaHWs He BXOAUT B KOMNMNEKT
nocTaBKM, He0OX0AMMO BbibpaTh kabenb
nuTanus no Tabnuue ( TexHuyeckue
xapakmepucmuku, cmp. 13) COOTBETCTBEHHO
TUMY SNEKTPUYECKOI CETW B BaLLEM 1OME 1
BbINOMHUTL MOAKIOYEHUE B COOTBETCTBUN C
NPUBELEHHON CXEMOA.
ECnun HeT BO3MOXHOCTM YCTaHOBUTb
aBTOMATUYECKII BbIKMIOYATENb Ha BCE KOHTAKTbI, TO
B COOTBETCTBMM C avpekTuBamu MIK creayet
WCroNb30BaTh ANs NOAKMIOYEHUS PA3MbIKATENN C
KOHTaKTHBbIM 3230pOM He MeHee 3 MM (nnaBkue
NpesoXpaHUTENK, 3aLLUTHbIE CETEBbIE BbIKMIOYATENN,
3amblkarenu). MecTo noaknyeHust AOMKHO
Haxo@MUTLCS PSLOM C NPUOOPOM, HO He Hap, NNMTON.
HecobnioaeHue aTuX ykazaHuidt MOXeT Bbl3BaTb
npobnembl B NPOLIECCE 3KCMyaTaLmm, a Takke
NPUBECTY K aHHYIMPOBaHWIO rapaHTuu Ha npubop.

B kauecTBe AOMONHUTENBHOM MepbI
6€30MacHOCTM pekoMeHayeTest
MCNONb30BaTh YCTPOCTBO 3aALLUTHOTO

OTKINOYEHUA.

2. CHUMMTE KPBILLKY KIEMMHOM KOPODKM C
MOMOLLbH0 OTBEPTKM.

3. BcraBbTe Kabenb NUTaHNs Nog KNeMMHbINA
32XMM NMOZ KNEMMaMK 1 3aKPENUTE €10 C
MOMOLL|bH) BUHTA, BCTABMNEHHOIO B 3TOT 3aXUM.

4. TpucoeauHsiiTe NPOBOAA COMMAcHO
anBeAeHHoﬁ CXEME.

L3
v g
220/230/240V Al BNAC 380/400/415 V

2NAC 380/400/415 V

5. Tocne noacoeanHeHUs NPOBOLOB 3akpOMTe
KPbILLIKY KNEMMHOM KOpoOKy.
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6. Cnepawute 3a Tem, YToObl NOAKMIOYEHHDI Kabenb
MUTaHUS He MpuKacarncs K npubopy v He Gbin
3akaT Mexay npubopom 1 CTEHOM.

o npuumnHam 6e30nacHoOCTM AnuHa kabens
NUTaHUS He AOIMKHA NpPeBbILWaTh 2 M.

*  TpuzBuHbTE NPUBOP K CTEHE KYXHM.

*  PerynnpoBaHue HOXeK AyXOBKM
Mpu Hannunm BUBpaLMm Nocysia BO Bpems
MPUrOTOBMEHNS MOXET CABUraThes. [ns
NpeaoTBPaLLEHNs ONacHbIX CUTYaLuii
Heobxoammo, 4Tobbl NpUBOp CTOAN POBHO 1
YCTONYMBO.
B uensx 6e3onacHoCTy, BblpoBHAIATE MpUbop ¢
MOMOLLBI0 4 perynupyembix HOXeK HOXku. [ns
9TOr0 NOBOpaYMBaliTE MX BIIEBO U BNPaBO A0
Tex nop, noka npubop He ByaeT poBHO CTOSATL
Ha CTOneLUHuLE.

OkoHuaTenbHas npoBepka

1. Bxkntounte nprbop B ceTb.

2. TpoBepbTe, paboTakT Nn SNeKTPUYECKNe

KOMMOHEHTBI.

ﬂnﬂ Oyaywei TpaHCNOPTUPOBKK
CoxpaHNTE OPUIMHAMBHYHO YNIAKOBOYHYHO
KOpObKy W NepeBo3nTe Npnbop B Hel.
CrepnyWTe ykasaHWsiM, HAHECEHHBIM Ha
ynakoBke. Ecnv opurMHansHas ynakoBoyHas
kpobka He COXpaHWnach, 3aBepHUTE U3Lenue B
Mny3bIpYaTy0 YNakoBKy Ik MOMECTUTE B
MOTHBIN KAPTOH. HapexXHO 3aKknenTe Kneikomn
NEHTOMN.

*  Yrobbl NpoBONOYHasA peLueTka U NPOTUBEHD,
KOTOPbIE XPaHATCS BHYTPU IyXOBKY, HE
MOBPEANIM ABEPLY, MOMECTUTE C BHYTPEHHEN
CTOPOHbI ABEPLIbI KAPTOHHYHO MOMNOCKY BPOBEHb
C NpOTMBHAMM. [MpuKpenuTe ABEPLY AYXOBOrO
LKacha kK DOKOBBIM CTEHKaM KIEMKOM NEHTOI.

J He nogHumaiTe u He nepeaBurainTe LyxoBou
LKadh, fepXach 3a [BEPLY UMK 3@ PyYKy
[BepLbl.

He pasmeLuanTe Ha npubope HUKaKux
NpeaMeToB U He CTaBbTe €10 BEPTUKAIBbHO.

OcmoTpuTe Mprbop CHapyXu Ha npeameT
BO3MOXHbIX MOBPEMXAEHMIA NPy
PaHCTIOPTUPOBKE.




ﬂ [oaroroBka K akcnnyarauum

PexomeHaauum no sKoHOMUK

3NEKTPO3IHePrum

OTn pexomeHzaLmM NoOMOoryT BaM UCMONb30BaTh

W13aenne 3KoNOorn4eck YUCTbIM Cnocobom u

9KOHOMMTb 3MNEKTPOSHEPTHIO.

+  Vcnonb3yiTe B AyXOBOM LUKA(y TEMHYIO UMK
3ManupoBaHHyK NOCyay: 3TO NO3BONUT
YNyyWMTL Tennonepeaaqy.

+  [lporpeBailTe gyxoBoM LWKad nepeq
NPUrOTOBMEHWUEM MWLM, ECIIN 3TO
PEKOMEHZYeTCs B PYKOBOACTBE MOMb30BaTENs
WM B UHCTPYKLWMSX MO MPUTOTOBIIEHNHO
MpOJYKTOB.

+  Bo Bpems npuroToBneHUs UL He
OTKpbIBaTe [BEPLY AyXOBOrO LWKada CrIMLLKOM
yacro.

¢+ [lo BO3MOXHOCTH CTapanTECh rOTOBUTL B
LYXOBOM LUKadpy Heckonbko briog,
O[IHOBPEMEHHO. p1 NPUrOTOBMNEHUN MULLK Ha
PELLETKY MOXHO YCTaHaBMMBaTh MO [BE
€MKOCTW C NPOAYKTaMu.

¢« ToToBbTe brtopa opHoO 3a Apyrum. [lyxoBoi
Wwkadh yxe bymer nporper.

¢+ [Ina 3KOHOMMM 3NEKTPOSHEPTN MOKHO
BbIKIHYATb AyXOBOW LKA 3a HECKOMNBKO
MWHYT O OKOHYaHMS NpUroToBneHns bnoaa.
He oTkpbiBaiiTe ABEpLY OyX0BOroO WKada.

¢+ PasmopaxuBaiiTe 3aMOPOXEHHbIE NPOAYKThI
nepeq NPUroTOBMNEHMEM.

+  [oTOBbTE NULLY B 3aKpbITON Nocyae. Mpu
MPUroTOBNEHWM B OTKPLITOW NOCYAE
3HepronoTpebneHne MOXET BO3pacTu B 4 pasa.

*  Bolbupaiite kOHOPKY COOTBETCTBEHHO
pasmepy AHa nocyfpl. ObsisarensHo
BbIGMpaliTe NoCyay COOTBETCTBEHHO 0ObEMY
npurotosnsiemoro bntopa. Yem 6onblue obbem
nocyzbl, TEM BbiLLE SHEPronoTpebneHue.

¢ [Ins NpUroTOBNEHNS MULLM HA SMEKTPUYECKNX
KoHdhopKax 1CMonb3yiiTe MOCyAy TOMbKO C
MMOCKM JHOM.

[Mocyna ¢ TONCTbIM AHOM fyuLle NPOBOAUT
TENMO, YTO NO3BONISIET Ha TPETH COKPATUTH
noTpebnexue sHepruu.

+  Pasmep nocyabl JOMKEH COOTBETCTBOBATh
pasmepy 30H Harpesa. He cnepnyert
CMONb30BaTh MOCY/Ly C IHOM MEHBLLETO
[MameTpa, Yem nameTp KOH(OPKU.

. Cnepure 3a TeMm, YTOObI 30HbI HAarpeBa 1 gHO
nocyzbl Oblny YMCTbIMK. 3arps3HeHns

YXYOLAKT Tenmnonepesady Mexay 30Hoi
HarpeBa ¥ JHOM NMOCYAbI.

. Ecnwv 6ntogo rotoBuTCS AONTO, BhIKMOYaiTe
30HY HarpeBa 3a 5-10 MUHYT 0 OKOHYaHs
MpUroToBneHus!. icnonb3oBaHWe 0CTaTOYHOrO
Tenna no3BonseT CaKoHOMUTbL 10 20%
AMEKTPOHEPrUN.

MoaroToBKa K aKcnnyaTauum
Ouuctka npuﬁopa nepea Havanom kcnnyatauuu

HexoTopble MoloLLMe CPeaCTBa U YHCTSLME
MaTepuarnbl MOryT NOBPEAMTb MOBEPXHOCTb.
He 1cnonb3yiTe ANs YACTKM arpeccuBHble
MOIOLLYE CPECTBA, UMCTSLLME
MOpOLUK/KpEMBI, @ Takke OCTPbIE MPEAMETHI.

1. CHMUMMTE BCE YNaKOBOYHLIE MaTepuarsi.

2. TpoTpuTe NoBEPXHOCTL NpUbopa BRaXHON
TKaHBHK) UK ryOKOiA U BBITPUTE HACYXo.

MepBoHavanbHbIN NporpeB

Mporpeitte npubop B TedeHne 30 MUHYT, a 3aTem

BbIKMIOYMTE, 3TO OOECTIEUT BbIrOPaHNE M yaaneHne

MPOU3BOACTBEHHBIX 3arPSI3HEHNA N MOKPBITUN.

MPELYMNPEXAEHNE!
[opsume NOBEPXHOCTU MOTYT NPUYMHUTL
oxoru!
Bo Bpems paboTbl Npubop MOXET CUNBHO
HarpeBaTbCs. He npukacaiTech K ropsunm
KOH(OpKam, BHYTPEHHUM 4acTsM [lyXOBOrO
Lwkaca, HarpeBaTenbHbIM SMEMEHTaM M T.M.
He paspeluaite Aetam npubnmxatses k
Hemy.
lMomeLLas NPOAYKTLI B FOPSUMA LlyXOBOM
LKad UnK BbIHUMAs UX OTTyAA, 0653aTenbHO)
nonb3yWTech TEPMOCTONKUMU PyKaBULLAMM.

OneKTpuyeckuit AyxoBoil WwKad

1. BbIHbTe M3 [yX0BOrO Lkadha BCE NPOTUBHM 1
peLLeTKy.

2. 3aKpoiiTe ABEPLY OYXOBOIO LKada.

3. Bebibepute nonoxerue Static (Ctatnyeckmit)

4. BKNKOUMTE rpUnb HAa MAKCUMAMbHYH MOLLHOCTb
(cm. pasgen lpasuna akcnmyamayuu
anekmpuyeckol dyxosku, cmp. 21.

5. [aite gyxosomy wkady nopabotats okono 30
MUHYT.

6. 3arem BbIkMOUMTE OyXOBOW Lukad (CM. pasgen
Mpasuna akcnmyamayuu 3neKkmpu4eckol
dyxosku, cmp. 21
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IlyxoBon wkach ¢ rpunem

BbiHbTe M3 Byx0BOro LUKada BCe MPOTUBHN 1

peLUeTKy.

3akpoiiTe ABEpLY AYX0BOrO Lukada.

BkntoumnTe rpunb Ha MakcUManbHY MOLLHOCTb

(cm. pasgen Kak nosie3og8ambcst epuniem,

cmp. 24.

4. [aitte pyxoBoMy Wkady nopabotats okomno 30
MUHYT.

5. 3atem BbIknuNTE LyX0OBOW LKad (CM. pasgen
Kak nonb3osambcs epunem, cmp. 24

w

Mpy NEPBOM BKIIOYEHUN B TEYEHME
HECKOMNbKMX YacoB BO3MOXHO BbleneHne

bIMa 1 3anaxa. 370 BMOMHE HOPMabHO.
YbenuTech, UTO KyXHsi XOPOLLO
NpOBETPUBAETCA, YTOOb! yAaNUTb AbIM 1
3anax. He BabixaliTe BblensIoWmMecs AbiM v
3anaxm.
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B Npaeuna sknnyatauum BapouHoli naenu

OyayT BINNECKMBATLCS U3 MOCYAbI, U He

O6wme cBeeHMA O NPUrOTOBNEHNN ¥
npuaeTca NALWHUW pas MbITb NAAUTY.

nuim

He 3anonHsiTe kacTptonio
pacTuTenbHbIM Macrnom bonee Yem Ha
OfHY TpeTb. IMpyn HarpeBaHUM Macna
He OCTaBNSNTE BapOYHYHO NaHenb 6e3
npucmotpa. OcTeperaitTech
BO3ropaHusi packaneHHblx macen. He
TywuTe oroHb BogoiA! Mpu
BO3ropaHum Macna Hakpowte nocyay
OLEANOM UINU BNAXHOW TkaHbHo. Mo
BO3MOXHOCTU BbIKMKOUYMTE BAPOUHYHO
naHenb 1 NO3BOHUTE B NOXapHYHO
cnyxoy.

lMepep *apeHbem NPOAYKTHI HyXHO
obsatenbHo obcywmBath. Onyckaiite
MPOAYKTHI B FOPSHMIA XUP C OCTOPOKHOCTBH.
3aMOpOXEHHbIE NPOAYKTHI NEPEL KapeHbEM
crnenyeT NoNHOCTLI0 PasmMopo3UTb.

[Mocyny, B KOTOPOW Pa3orpeBaeTcs Xup,
HaKpbIBaTb HEMb3S.

Mocyny crepyet CTaBuTb Ha NNUTY TakuM
06pa3om, YTobbI Py4KM HEe HarpeBanuch Hap
ropsiven NoBEepXHOCTLIO NNTLI. He cTaBbTe Ha
NAUTY HEYCTOMYMBYIO NOCY LY, KOTOPas NErKo
OMNPOKWALIBAETCS.

He cTaBbTe Ha BKITKYEHHbIE KOHGOPKK NYCTYHO
nocyay — 3TO MOXET NPUBECTM K ee
MOBPEXOEHMIO.

He ocTaBnsiiTe BKMIOYEHHBIMI KOHDOPKK, Ha
KOTOPbIX HET NOCY bl — 3TO MOXET NPUBECTH K
noBpexaeHuio nnutel. Obs3arensHo
BbIKIHO4aANTE KOHCOPKM NOCINE OKOHYAHMS
MPUrOTOBMEHNS MULLY.

He cTaBbTe Ha NNUTY NNACTMacCoBYHO UM
antoMUHWEBYIO MOCYAY, TaK Kak Ha ropsyen
MOBEPXHOCTM OHW MOTYT PacnnaBuTLCS.
PacnnasuBLuvecs matepuansl criegyet cpasy
KE CUMLLATh C MOBEPXHOCTH.

Takyto nocyay Takke He cnegyet
WCMONb30BaTh ANS XPAHEHUS MULLEBBIX
NpOZJYKTOB.

MoHO 1Cnonb3oBaTh TOMBKO NOCYAY C
MMOCKM JHOM.

Pa3mep nocybl JOMKeH COOTBETCTBOBATH
KONM4eCTBY NpOaYKTOB. Toraa NpoayKThl He

He knaguTe Ha KOHGOPKM KPbILLKW KaCTPHOSb.
PasmelLaiite nocymy no LEHTPY KOHGOpKK.
Ecnu HyXHO NepemMecTuTb Nocyay Ha apyryto
KOHEOPKY, MOJHUMHUTE €€ 1 nepecTasbTe. Hu B
KOEM Cyuae He nepepsuraiite nocyay no
NOBEPXHOCTM MAUTHI.

CoBeTbl N0 MCNONBL30BaHNIO
CTeKNoKepaMn4eckux Bapo4HbIX NaHenein

CTeknokepammyeckasi TOBEPXHOCTb YCTOMYMBA
K Harpesy v 6onbLUMM nepenagam
TEMNEPaTypbI.

He knapuTe Ha CTEKMOKEpPaMUYECKY10
MOBEPXHOCTb NPOAYKTHI U ApYrie NpeaMeTsl 1
He UCNONb3yHTE €€ B Ka4ecTBe Pa3aenoyHom
JIOCKM.

Wcnonb3yiTe nocyay TOMBKO C rMagKuM HOM.
Mocypa C oCTPpbIMM Kpasi MOXET noLjapanarh
MOBEPXHOCTb.

He ncnonb3yiiTe anoMUHKEBYIO Nocyay, Tak
KaK arntoMUHUA MOKET NMOBpeanTb
CTEKIOKEPAMUYECKYHO MOBEPXHOCTb.

BeinnecHysLunecs
npoayKTbl MOryT
noBpeavTh
CTEKIOKEPaMUYECKYHO
NOBEPXHOCTb, U TEM
CaMbIM BbI3BaTb
noxap.

He ncnonbayiite
nocyy ¢ BOTHYTHIM U
BbIMYKIbIM JHOM.

Wcnonb3yite nocyny
TONBKO C MIOCKUM
[IHom. Takas nocyna
HarpeBaeTcs bbICTPO U
PaBHOMEPHO.

Ecnu guametp nocyppl
CTMLLKOM Mari, 3Heprus
OymyT pacxopoBarbes
BMYyCTY0.
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JKcnnyataumsi BapouHbIX naHenen

1 4

OBnHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa 14-16 cm
OnHoKoHTYpHas 30Ha Harpesa 18-20 cm
OBnHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa 14-16 cm
OpnHOKOHTYpHast 30Ha Harpesa 18-20 cm cnmcok
PEKOMEH0BaHHBIX AMAMETPOB NMOCY /bl ANs
MCNOMb30BaHNS Ha COOTBETCTBYHOLLMX
KOHcpopkax.

KpbiLwka npubopa coeumHena ¢ yCTpoiCTBOM,
nepekpbIBatoLLMM nogady rasa. [pu 3akpbiTon
KpbILLKE ra3 K ropenkam He noaaeTcs.

B w N -

OMNACHO:

CnepnuTe 3a TeM, 4TOBbI Ha BAPOUHYHO
naHenb HU4Yero He ynano. laxe Hebonblumne
npesMEThI (HanpuMep, CONOHKa) MOryT
MOBPEAMUTb BAPOYHYIO NaHeb.

He nonb3yiTech BapOYHOM NaHeNbIo, eciu
Ha Hel eCTb TPELLMHbI. B TpeLmHbl MoXeT
nonacTb BOLA W Bbl3BaTb KOPOTKOE
3aMblKaHKe.

Ipu 0bHapyxeHUW Ha NOBEPXHOCTY KaKMX-
n1Bo NOBPEXAEHUA (HanpUMep, TPELLWH)
HEMELLIEHHO BbIKIIOUUTE 3MeKTponpubop Bo
n3bexaHne NopaxeHns ANeKTPUYECKUM
TOKOM.
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CTekrnokepamuyeckast BapouHas naHenb OCHaLLeHa
UHOMKATOPOM NUTaHWS U MHOMKATOPOM OCTaTO4HOTO
Tenna.

WHaukaTop 0CTaTOuHOrO Tenna ykasbiBaeT, kakast
30Ha HarpeBa BKMoyeHa. Mocne BbIKMoYEHMS 30Hb!
HarpeBa UHAUKATOp OCTAETCS BKIKOYEHHBIM.
WHavKaTOp OCTAaTOMHOrO Tenmna noracHeT, koraa
Temneparypa 30Hbl HarpeBa CHUUTCS 10 YPOBHS,
Mpu KOTOPOM €€ MOXHO KacaTbCsl pykoid. MuraHue
MHOMKATOpa OCTATOYHOTO Terna He SIBMAeTCs
HENCMPaBHOCTbIO.

BknioyeHmne cTeKnoKepamMuyecknx 30H HarpeBa
[ins ynpaBneHust CTeKNoKepam1yecKmMn 30Hamu
HarpeBsa Momb3yMTECh UX KHOMKamu, YTobb
YCTaHOBMTb HYXHBIV YPOBEHb MOLLHOCTH,
nepeBeanTe PErynsTop 30HbI Harpesa B
COOTBETCTBYIOLLEE NONOKEHME.

YpoeeHb
MoLHOC
™

pasorpeBan
ne BLINEDXMBAH
e

KANAYeHMe,

BbIkntoyeHue CTeKNIoKkepaMN4eCKnX 30H HarpeBa
MoBepHWTE PErynsTop KOH(OPKW B NOMOXKEHNE
«BbIKM.» (BBEPX).



[ Npasuna skcnnyataumum gyxosky

OO6Lwume cBeaeHNs 0 BbineKaHuw,
apeHUM 1 NPUroTOBIIEHUM C TPUNEM

NPEQYNPEXAEHME!
['opsiume NOBEPXHOCTI MOTYT MPUUMHUTL
oxoru!

Bo Bpems paboTbl npubop MOXET CUMbHO
HarpesaTbCs. He npukacaitTech k ropsunm
KOH(pOpKaM, BHYTPEHHWUM YacTsM [lyXOBOrO
Lkada, HarpeBaTernbHbIM 3NeMeHTaM 1 T.n.
He paspeLuaiite fieTsim npubnuxatses k
Hemy.

lMomeLLas NpoayKTbI B ropsiumin AyX0BON
LKkad unn BbIHUMAs UX OTTYAa, 06513aTeNbHO
Nonb3yMTeCh TEPMOCTONKUMU PyKaBULLAMM.

OMNACHO:

By/ibTe 0CTOPOXHbI, OTKpbIBaS [BEPLlY

ZyXOBOTO LLKadha, Tak Kak Hapyxy MOXeT
BbIXOATH Nap.

Bbinyckaembiit nap MOXET 06xeub Bam pyky,
NMLO W/vnm rnasa.

CoBeTbl N0 BbINEKaHMIO

*  Acnonb3yiite aHTUNPUrapHble METanMYeckne
TaperK1 UK antOMUHUEBbIE KOHTEAHEPSI C
COOTBETCTBYIOLLMM NOKPLITUEM, MO0
TEPMOCTOMKIME CUITMKOHOBBIE DOPMbI.

¢+ PauvoHanbHo 1cnonb3yiTe nnoLagb PeLLeTky.

*  YcraHaBnuBaiiTe hopMy Ans BbiNEKaHNs B
CepeavHe peLueTky.

¢+ Boibupaiite npaBUIbHOE NOMOKEHME pPeLeTKM
nepeq BKIKYEHWEM [yXOBOrO Lkada unu
rpunsi. He nameHsiiiTe NonoxeHWe peLuLeTky,
Koraa LyXOBOW LUKadh ropsumi.

«  [lepxuTe 3aKpbITON ABEPLY LKada.

CoBeTbl N0 NPUrOTOBIEHMIO JXapeHbIX 6ntog

o TyLKy KypuUbl Unu MHAEAKA 1 BONbLUKE KyCKM
Msica Neper, NPUroTOBNEHNEM PEKOMEHLLYETCS
COPbI3HYTb IMMOHHBLIM COKOM 1 MOChINaTh
yepHbIM nepuem. Toraa rotosoe b6riogo dyaet
BKYCHee.

*  Msco ¢ kocTsimu creyet xapuTb Ha 15-30
MWHYT Aanblue, Yem Takoe Xe KoNM4ecTea
msica be3 kocTed.

*  Ha kaxzblil CaHTUMETP TOMLLMHBI Msica
TpebyeTcs NpubNN3nTEnsHO 4-5 MUHYT
BPEMEHW NPUrOTOBMEHMS.

¢+ [o ucTeYeHUM BPEMEHM MPUTOTOBNEHNS MSsiCa
0CTaBbTE €0 B yXOBOM LUKahy MPUMEPHO Ha
10 muHyT. COK NyyLLe pacnpenenuTCcs BHYTPH

Kycka apeHoro msica v He OyeT BbiTekaTb,
korga Bbl OyaeTe paspesatb MsICo.

+  Pbiby B TepmMOCTONKON NOCYAE Cregyet
TOTOBWTb Ha PeLLeTKe, YCTaHOBMNEHHOM Ha
CPELHMIA UIIM HUXKHUA YPOBEH.

CoBeTbl N0 NPUrOTOBNEHUIO NPOAYKTOB Ha rpune

[Mpy NPUroTOBMEHNN Ha rpure MACO, pbiba nn

nT1La BbICTPO NOAPYMSHUBAETCS, CBEPXY

0bpasyetca xpycTsillas KopoUka, 1 NPOAYKT He
nepecbixaeT. Ha rpune MOXHO OTAMYHO NPUIOTOBUTL

He TOMbKO TOHKME KYCKM Msica, LIALLIbIKKA U COCUCKM,

HO 1 OBOLLM C 6OMbLUIMM COLEPKAHMEM KMOKOCTH

(Hanpumep, NOMWAOPbI 1 NyK).

«  [Insl NpUroTOBNEHUS HA FPWME PA3NIOXKUTE KYCKU
NPOAYKTOB Ha PELLETKE Ui Ha MPOTUBHE C
PeLLETKON TaK, 4Tobbl NNoLaab, 3aH1Maemasn
npoayKTamu, COOTBETCTBOBAMNA pasMepam
HarpeBaTenbHOro aneMeHTa.

+  BcraBbTe peLweTky UM NpOTUBEHb C PELLETKON
B yXOBKY Ha HYXHbIiA ypoBeHb. ECriv npogykThl
TOTOBSITCS Ha PELLETKE, YCTAHOBUTE HA HUXHWIA
ypoBeHb NOANOH Ans coopa xupa. Ans
0bneryeHus YUCTKM NOAAOHA HanemlTe B HEro
HEMHOT0 BOAb!.

MpomyKThI, KOTOPLIE HE MOAXOMAAT ANs
NPUrOTOBNEHNS Ha rpUne, MoryT
NPUBECTY K BO3ropaHuio. Ha rpune
MOXHO FOTOBUTb TOMBKO Takue
NPOLYKTbI, KOTOPbIE BbILEPXMBAIOT
WHTEHCUBHBIA Harpes.

He pasmelLaiite NpoayKTbI CANULLKOM
On13Ko K 3aaHen Yactu rpuns. d1a
30Ha HarpeBaeTCs CUMbHEE BCETO, 1
KMPHbIE MPOZYKTHI MOTYT 3aropeThes.

MpaBuna aKkcnnyatauuu anNeKTpM4YecKon

AYXOBKHU
Bbi6epuTe TemMnepatypy u pexum paboTbl

1 Pyuka Bbibopa thyHKLmu

2 Pyuka TepmocTara

1. YCTaHoBMTE HYXHbIA PEXM paboTbl C MOMOLLbH
pyuKkm BblbOpa yHKLMIA.

2. YCTaHOBWTE HyXHYt TeMnepaTypy C NOMOLLbO
perynsropa Temneparypbi.
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» Mocne HarpeBa JyxoBkv B HeW byaeT
MOLEPKUBATLCA 3afaHHas Temnepatypa. Bo Bpemst
Harpesa OyfeT CBETUTLCS MHAMKATOP TEMNepaTypbl.
BbIkntoyeHune aneKTpu4ecKon AyXoBKM
[MoBepHUTE pyyKy BbIBOPa (hyHKLMA 1 perynatop
TEMMNEPATyphl B NOMOXEHWe OTKMIOYEHUS (BBEPX).
YpoBHYN OyXOBKM (Ans Moaenen ¢ rpunem)
[MpaBWnbHO YCTaHaBNMBANTE PELLETKY B
HanpaBnsoLme. PelleTky cneayeT BCTaBUTb MEXAY
HaNPaBMSOLLMMK, KaK NOKa3aHO Ha PUCYHKE.
Cnepnure 3a Tem, 4TobbI pelLeTka He ynupanach B
3aHIOK CTEHKY AyXOBKW. YT0ObI rpunb HOpMansHO
pabortar, BbiABWHbTE PELLETKY K NepeaHei Yacty
HaNPaBnSOLLMX U OTPETYNIMPYNTE €€ MONOXEHUE C
MOMOLLbO ABEPLLbI.

Pexumbl paboTbi

[pvBeaeHHas 30eck NOCNENOBATENbHOCTb PEXMMOB
paboTbl MOXET OTAMYATLCS OT BaLlen MOLenu.
HarpeB cBepxy u cHU3y

E— PaboTatot 06a HarpeBaTenbHbIX
3MEeMEHTA — W BEPXHUIA, U HKHUIA,
[MpoayKTbl NOorpeBatTCs
O[IHOBPEMEHHO CBEPXY U CHU3Y.
OTOT pexum NOAX0AWT, HanpUMep,
Ansi TOPTOB, PasHOM BbINeyky, a
TaKKe KEKCOB W 3aneKaHoK B
(hopmax.. [0TOBLTE TOMBKO C OOHUM
MPOTMBHEM.

HarpeB cHu3y

PaboTaeT TONbKO HKHUIA
HarpeBaTerbHbIil 3NIEMEHT.
TMoaxoamT AN BbINEYKW NNLLbLI 1
LO0NOMNHUTENBHOTO 0BXapnBaHus
NPOZYKTOB C HWXHEN CTOPOHI.
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punb

PaboTaeT Manbiid rpunb Ha NOToMKe

JyxoBkn. MoxeT 1cnonb308atses

LIS NPUroToBNEHMs 6o Ha rpune.

«  [ns npurotoBnexns 6niog B
3TOM PEXUME PacronoxuTe
MOA HarpeBaTesnem rpuns Ha
COOTBETCTBYIOLLEM YPOBHE
[JyXOBKW HEDOMBLLOE WK
CpeaHee Konm4ecTso
npogykTa.

+  YcTaHoBMTE TEMNEPATYPY Ha
MaKCUMarbHbIA YPOBEHb.

J Korga npoitget nonosuHa
BPEMEHH, OTBELIEHHOIO Ha
NPUrOTOBNEHNE, NEPEBEPHUTE
MPOZYKT.

Full grill (Yeun. rpunb)

N2 %%

Pabotaet 60onbLLoi rpurb Ha
noTonke AyxoBku. Mopxoont ans
NPUroTOBNEHUS Ha rpune BombLUINX
nopuuit msica.

«  [Ins npuUroTOBNEHMS Ha rpune
nonoxure bonbLUKe Uin
CcpeaHwe nopumu nog,
HarpeBaTenbHblit aNEMEHT
TPUNS Ha COOTBETCTBYHOLLNIA
YPOBEHb NOMKN JyXOBOrO
LWwkada.

*  YcTaHoBUTE TemMnepaTypy Ha
MaKCUManbHbI YPOBEHb.

. Korga npoitget nonosuHa
BPEMEHMU, OTBEJEHHOTO Ha
NpUroTOBNEHME, NEpEBEPHUTE
NpOAYyKT.



Bpems npurotoBnexus 6nog Bbineyka v xapeHue

HaYeHWs BPEMEHM B 3TO Tabnuue creayet 1-i NonKoi 4yx0BOro LWkada senseTcs
HUXKHASA NOnKa.

uTaTb CnpasoYHbIMU. OHU MOryT
M3MEHATLCA B 38BUCMMOCTY OT TEMMepaTypbl

YposeHb Temnepatypa (°C) fpumepHoe

pasmeuienns Bpems

nNpoAyKTOB, TONLMHbI, BUAA W BaLKX
NpUroToBneHus

KyNMHapHBIX MPeanoYTEHMA.
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(**) Mpw NPUroTOBNEHUN NPOAYKTOB, TPEOYIOLLMX NPEABAPUTENBHOTO PA30rpeBa yX0BOro Wkada,
pasorpeBaliTe €ro B Ha4ane NpuUroToBNIEHMS, MOKa HEe MOTACHET Nlammnoyka TepmocTara.

CoBeTbl N0 BbINeyke . CnepuTe 3a Tem, ytobbl TONLYMHA M3AENNS He
¢« Ecnuuagenve nonyyaeTcs CIMLLKOM CyXum, npe.bILLana ry6uHbl NPOTUBHS, UHaYe OHO
crnenyeT NoBbICUTL TEMMepaTypy NPUMEPHO Ha OyneT 4ONro BbineKaTbCes.
10°C v cokpaTuTb BpeMs NpUroTOBMNEHNS. +  Ecru BepxHuit crot ngenvsa noaropaet, a
¢« Ecnuuagenve nonyyaetcs chipbiM, criegyet HWXHWUIA OCTAETCA ChIPbIM, BO3MOXHO, B
YMEHBLUNTL KONMUYECTBO XMIAKOCTH U HUXHEM COE U3AENUS CIIMLLIKOM MHOTO
MOHM3UTL Temnepatypy Ha 10°C. HaumMHKN. YTODbI M3AENME POBHO
¢+ Ecnu BepxHsis KOpOUKa CrMLIKOM NoApyMsiHUBanack, CTapaitech PaBHOMEPHO
3apYMSHUBAETCS, CMEelyeT NoCcTaBUTb 3fenue pacnpeaensiTb HauMHKY MeXzy CrosiMu TecTa u
HWXe, MOHWU3NTL TEMNEPATYPY W YBENUUUTL 110 NOBEPXHOCTY U3AENNS.
BPEMS NPUrOTOBIEHNA. Mpu BbINEUKe M3aENMit U3 TecTa cobniofaitTe
+  Ecnu nagenue xopoLwo nponekaeTcs, Ho DEXUM U TeMnepaTypy, ykasaHHble B
CHapyxu NpUropaeT, CreayeT yMeHbLUUTb abnuue peuenTos. Ecniv HUxXHWUIA cnoit
KON4ECTBO XMAKOCTH, NOHU3NTL TEMNEpaTypy U3aenns NOX0 NPONEKaeTCs, B CIEAYIOLLMIA
W YBENUYUTL BPEMS MPUTOTOBMEHMS. pa3 NocTaBbTe NPOTMBEHb Ha OAUH YPOBEHb
CoBeTbl N0 BbINeYKke HUXE.

* Ecnmuuspenve nony4aetca CImuwKom cyxim, CoBeTbI MO NPUTrOTOBNEHHIO OBOLUHBIX 6MI0A
CNIEAYET NOBLICUTL TEMNEPATYPY MPUMEPHO HA -+ Ecpy ooty BLINYCKAKT COK M CTAHOBSTCS

o
10°C u cokpaTuTL BpEMS NPUTOTOBNEHNS. CIIALLKOM CYXVMM, FOTOBbTE UX HE Ha MPOTHBHE,

CMaxbTe Criov TecTa CMEChio 3 Moroka, a B CKOBOPOZIE MO/ KDBILUIKOTA. B 33KpHITO
pacTUTENbHOMO Macra, 1L 1 iiorypta. OCY/IE COK COXpAHUTCS
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«  Ecnu oBoLLHOe 61100 0CTaeTCs ChipoBaThLIM, 3. Tpn Heo6X0AMMOCTH NPOrpeiTe rpumb OKOSO 5

npexzae Yem rotoBuTb OBOLLM B IyXOBOM MUWHYT.
Lkace, MOXHO MX MPOBAPUTL MK » [py 3TOM BKITIOUNTCA MHAMKATOPHAS namnoyka
npobnaHLLIMpOBaTb. TEMNEPATYPLI.

Kak nonb3oBatbecs rpunem BoiknioyeHue rpuns

1. ToBepHuTe pyuKy BbIGOPa yHKLMIA B

[PEIYTPEXIEHUE! MONOXEHWE OTKITOYEHUS (BBEPX).

3akpbiBaliTe ABepLYy BO Bpems

NPUTOTOBIEHWS MLV Ha rpurie.
I'gpﬂ‘me I'IOBerHOL(I)-tTVI MOI’?’T NPUYUHATD (poRyKTe, KOTOPbIE HE MOAXORAT AN
oxoru! NPUrOTOBIIEHWS Ha rPUMeE, MOTYT

NpWBECTU K BO3ropaHuio. Ha rpune

Bxntouenme rpuns MOXHO rOTOBWTb TOMBKO Takue

1. TosepHuTe pyuyky BbIGOPa YHKLNIA 1 NPOLYKTHI, KOTOPbIE BbIAEPKUBAIOT

YCTaHOBUTE Ha HYXHBI 3HA4OK pexnma MHTEHCWBHBIA Harpes.
«Mpunby. He pasmelLLaitTe NPOAYKTbI CIIMLLIKOM

2. 3aTeM YCTaHOBMTE HYXHYIO Temnepatypy BnM3Ko Kk 3aaHeit yactv rpuns. Sta

KapeHbs. 30Ha HarpeBaeTCs CUMbHEE BCETO, 1
KWPHbIE MPOZYKTbI MOTYT 3aropeTbes.

Bpewmsi npurotoBnexHus 6nioa Ha rpune
MpuroTtoBneHue 6110 Ha INEKTPMYHECKOM rpune

YpoBeHb pasmelieHus Bpewmst npUroToRNeHUs Ha rpune
npuon.

0 B
25,35 WWtH.
O1BuBHGIE 13 MOTIOZHON BApaRVEL! 20 25 mum

25 30w ¥
e

7 B 3aBUCUMOCTI OF TOSMMHbI
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Yxopn u TexHu4eckoe obcnyxmsaHue

O6Lwume cBeaeHUs

PerynspHo BbinonHsiiTe uncTky npubopa. 310
MO3BONUT NPOANMUTL CPOK Er0 CRYXObI, a Takxke
n36exarb MHOMVX Npobnem.

OMNACHO:

[Mepen BbINONHEHWEM paboT no
0BCYKUBAHMIO M YMCTKE OTKMIOUMTE NpuBop
OT 3NEKTPUIECKON CETH.

CyLLecTBYET PUCK NOPAKEHMS
3MEKTPUYECKM TOKOM!

OMNACHO:

[lanTe n3genuio oCTbITb, NPEXae Yem
MPUCTYNaThb K YUCTKe.

Topsiume NOBEPXHOCTH MOTYT MPUUMHUTD
oxoru!

¢+ [pubop creayerT TLATENbHO YUCTUTL NOCNEe
KaXJoro ucnonb3oBanus. Tak nerde yaansmb
OCTaTKM ML, KOTOPLIE MOTYT MPUTOPETL MpPH
crenytoLem 1Cnonb3oBaHuy npubopa.

*  [Inga umctkv npubopa He TpebyroTes
cneynanbHble wicTswme cpeacTsa. Mpubop
MOXHO BbIMbITb TENMOW BOAOM C JobaBneHnem
XVUOKAM MOIOLLIETO CPELCTBA, UCMOoNb3ys
MSITKy}0 TKaHb Unn rybky. A 3aTem NpoTepeTh
CYXO¥ TKaHbH.

¢+ Qbsi3arensbHo NpoTupaiiTe Npubop Hacyxo
MOCIE YMCTKW W Cpa3y e yaansiTe nonasLLyt
Ha HEro XMOKOCTb.

¢ He ucnonb3yiiTe Ans YMCTKN PyUk 1
MOBEPXHOCTEN U3 HEpXXaBEIOLLE CTanm
YMCTSALLME CPEenCTBa, COAEPXKALLMMM KUCTIOTY
Unm xnop. ATU AeTanu MOXHO NpoTMpaTh
MSITKOM TKaHbHK), CMOYEHHOM B XMOKOM MOKLLEM
cpegncree (6e3 abpasuBHbix [06aBOK),
CTapasiCb TEPETb B OAHOM HanpaBneHUN.

HexoTopble MooLLME CPEnCTBA W YMCTSILME
MaTepuarnsl MOryT NOBpeaMTL NOBEPXHOCTb.
He ucnonb3ayitTe ANst YCTKW arpeccuBHbIE
MOIOLLME CPELCTBA, YNCTSLLME
MOPOLLKM/KPEMbI, @ TakKe OCTPbIE NPEAMETbI.

He ncnonb3yiTe 4515 YUCTKW YCTPONCTBA
NapoOOYMCTUTENM, NOCKOMbKY 3TO MOXET
NPUBECTY K MOPAXEHNIO SNEKTPUYECKAM
TOKOM.

YucTtka BapoyHOM naHenu
CTeKnokepaMuyeckme NOBEPXHOCTH

MpOoTpUTE CTEKMNOKEPAMUUECKYHO NOBEPXHOCTb
TKaHbIO, CMOYEHHON B XonopaHoi Boge. Cneaute 3a

TeM, YToObl HE Hel He OCTaBanoCh CrefoB MOKLLEro
CcpeLcTBa. BbITprTe NOBEPXHOCTL HACYXO CyXOW
MSrKOW TkaHbt. OCTaTKU MULLM Ha
CTEKIOKEPaMUYECKON MOBEPXHOCTYU MOTYT NOBPEANTD
€e Npu CNeLytoLLem BKITKHEHUM.

Hv B KOeM Cryyae He ucnonb3ynTe Ans yaaneHus co
CTEKIOKEPAMUYECKOI MOBEPXHOCTM 3aCOXLLMX
OCTaTKOB MALLM HOXM C 3yBuaThim nessuem,
MeTanmyeckiie MoYanky v T.n.

1A3B€CTKOBBIN HANET (XENTblEe NATHA) MOXHO
YAansTb CPEACTBaMM, UCNOMb3YEMbIMU [N
YOaneHWst Hakvnu, Hanpumep, CTONOBLIM YKCYCOM
UMM NIMMOHHbIM COKOM. MOXHO Takke UCTonb3oBaTh
ObITOBbIE CPEACTBA, KOTOPbIE MPOAAKITCS B TOPrOBOA
ceTu.

[N yaanexus CunbHbIX 3arpssHEHUI HaHeCcUTe
MOLOLLiee CPEenCTBO ryOKOM M OCTaBbTE Ha HEKOTOPOE
BPeMs Ansi BO3AENCTBNSA. 3aTemM ouncTute
MOBEPXHOCTb BAPOYHOV NAHENM BNAXHOM TKAHBHO.

MpoayKThl, COAEPXaLLe Caxap, Takue, Kak
KDEM UMK CHPON, HYXHO YaanaTh
HEMeZNeHHO, He JOXMAAsACH OCTbIBaHNS
MOBEPXHOCTM, TaK Kak OHW MOryT HeoGpaTvmMo|
MOBPEANT CTEKIIOKEPaMUUECKYI0
MOBEPXHOCTb.

Co BpemeHeM MOXET NPOW30ITH 3MEHEHME LiBeTa
MOBEPXHOCTM, OAHAKO TO HUKOMM 0OPa3OM He
BNMSIET Ha ee pabory.

lMosiBNeHme NsTeH W 0becLBeyMBaHmne
CTEKINOKepaMU4ECKOM MOBEPXHOCTM — 3TO 0BbIUHOE
SIBNEHNE, KOTOPbe HE ABNSIETCS NPU3HAKOM ee
NOBPEXLEHHS.

YucTka naHenu ynpaBneHus
QuuCTbTE NaHemb YNpaBneHNs 1 Py4KK-PETYNISTOPbI
BNAXHOW TKaHbIO W BBITPUTE HACYXO.

51 YUCTKM NaHENM ynpaBreHus He
CHUMaIATE KHOMKI/PYYKU-PETYNSITOPGI.
Tak MOXHO NOBPEAMTH NaHerb ynpaeneHus!

YucTka gyxoBKu

YucTtka aBepLbl AYXOBKK

MoliTe ABEPLlY BYXOBKM MSTKORA TKAHBHO Ui ryDKO,
CMOYEHHO B TENMOMN BOAE C A06aBNEHNEM KNUAKOTO
MOIOLLIEro CPEACTBa, W BbITUPAITE CyXON TKaHbH).

He 1cnonb3ayiiTe Ans YMCTKY SBEPLbI
MOIOLLME CpeacTBa ¢ abpasnBHbIMM
BELLECTBAMM UMW METaMNNNYECKUE CKPEBKU.
OHwu MoryT nowapanatb NOBEPXHOCTb 1
NOBPEAMTb CTEKNO.
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CHaTMe ABepLbI AYXO0BOro LWKada

1. Otkpoiite nepepHioro asepuy (1).

2. OtkpoiiTe 3axmumbl Ha kopryce netim (2) ¢
MpaBOW U NEBOI CTOPOHbI NEpeaHel ABepLb,
HaXaB Ha HuX, KaK nokasaH

1 2 3
1 [MepenHas aBepua
2 Metns

3

[HyxoBow Wwkag

1 2 3

OTKpoWTe NepeaHIo ABEpLY HaMOMOBYHY.
CHUMUTE NEPELHION OBEPLY, NOTSIHYB €€ BBEpX
1 0cBOBOAMB OT NPaBOVA ¥ NIEBON NETIN.

Eali i

9 YCTaHOBKN AABEPLIbI HA MECTO CrieayeT
BLINONHUTL B 06PATHOM MOpsiAKe AENCTBUS
o cHaTio. He 3abyabTe 3aKpbITb 3aXMMbI
Ha KOpMyce NETNM Mpu YCTAHOBKE ABEPLIbI Ha
MecTo.

CHsTne BHYTpPeHHero ctekna asepubl
BHyTpeHHee CTekno naHenu ABepLibl 4yXOBOrO
LKadha MOXHO CHSATb [1S1 YCTKM.

1. OTkpoiTe ABEPLY JyXOBKU.

1.2

2. OtkpyTuTe 0TBEpTKOM BUHT (1)

3. BbiHbTe Npodunb (2), a 3aTemM BHYTPEHHEE
CcTekno (3).

4. Tlocne yero cobepute JBEPb, YCTAHOBUB CTEKINO

(3) B nnactmaccoBble fepxarenm (4) n
CrpynnupoBaB Npourb.

3ameHa namnoyku ocBeLeHmns
AyxoBoro wkaga

OMACHO:
‘Bo usbexaHve nopaxeHusa anekTpn4eckum
TOKOM, Npexae Yem 3ameHATb Namnouky,

yGeguteck B TOM, 4TO 3nekTponpuGop
OTCOBAMHEH OT CETU 1 OCTBIN.
Topsiune MoBEPXHOCTI MOTYT MPUYMHUTE OXOrM!

[Ins 0CBELLEeHWs JyXOBOro Lkada
1cronb3yeTcs cneluanbHas anekTpuyeckas
namnoyka, KoTopasi MOXeT BbiAEpXUBaTh

Temnepatypy Ao 300 C. lononHuTensHble
cBefieHus CM. B pasgene "TexHuyecKue
xapakmepucmuku, cmp. 13", llamnoykn
OCBeLLEHMS [IyXOBOrO Lukadha MOXHO
npro6pecTy B PUPMEHHBIX CEPBUCHBIX
LieHTpax.

PacrnonoxeHue namnoyku MOXeT OTAnYaTbCs
oT M306pa)KeHMFI Ha pucyHke.

Jlamna, ucnonb3yemasa B 3T0M npm60pe, He
NOAXo4auT Ans ocBeLLeHus 6bITOBBIX
NOMeLLEHNN. Ota namna npegHasHaveHa gna
BCMOMOraTenbHOM Lienu, no3sonsioLLen
nonb3oBaTento yBuaeTb NuLLeBble NPOAYKTbI.

Namnbl, ucnonb3yemble B 3ToM npubope,
NOMKHbI BbIEPKMBATL IKCTPEMArbHbIe
huanyeckre yCNoBuUs, Hanpumep TemnepaTypy
Bbilwe 50 °C.

3ameHa Kpyrnomn namnoykm OCBELLEHNs JyXOBOro
wkada

1. OtcoeanHuTe Ayx0BOW LKA OT ANEKTPOCETH.

2. CHumMTE CTEKNAHHBIN NNaOH, NOBEPHYB Ero
MPOTMB YaCOBOW CTPESKM

BuHT

Mpodunb

BHyTpeHHee cTekrno
[nacTmaccoBbIii fiepxaTenb
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3. BbiBepHNTE NamnoyKy OCBELLEHNS IyXOBKMU,
NnoBopayuBas ee NpOTMB YaCOBON CTPENKH, U
YCTaHOBUTE Ha €€ MECTO HOBYH.

4. YCTaHOBWTE Ha MECTO CTEKMSAHHbINA MIaOH.



B Nomck u ycTpanenme HencnpaeHocreit

Bo Bpema paGoTbl #3 gyxoBoro lwkatha Beigenserca nap.

+  BnonHe HopManbHO, ECTM Nap BbIAENsIeTcs BO BpeMs paboTkl. >>> 3mo He siensemcs
HEeUCnpagHoCMbI0.

[lpu HarpeBaHuy U oXNAXAECHNU NPUOOD U3AAET METANTINYECKUE LIYMbI,

¢ |_|pVI HarpeBaHuu MeTannmn4eckne aetanu MoryT paclLunpaTbCa U u3aaBarb 3BYKU. >>> 3mo He
ABIFEMCS HEUCNPEBHOCMbIO.

npnﬁap He paboraer,

MnaBkuit NpefoXpaHuTeNb HeMCnpaBeH Unu cpabotar. >>> [Tpogepbme niaskue
npedoxpaHumenu 8 broke npedoxpaHumened. [Tpu Heobxodumocmu 3aMeHume ux unu
8KITH0YUMe.

+  [lyxoBoi WKach He BKIKOYEH B (3a3eMIEHHYI0) PO3ETKY aNeKTpoceTH. >>> [[pogepbme coeduHeHue
wmencesnbHoU 8UIKU.

OcBellleHNe AYXOBKN He paboTaeT.

+  [lamnoyka ocBeLLEHNs AyXOBOrO LUKaa HeucnpasHa. >>> 3aMeHUme 1amMmnoYKy 0C8eUeHUs
Wwkacpa.

¢+ Her anextponuTanus. >>> [Ipogepbme Hanudue anekmponumanus. lposepsme
npedoxpaHumenu 8 6roke npedoxpaHumened. [Tpu Heobxodumocmu 3ameHuUMe unu
8KmoyUme npedoxpaHumenu.

DyxoBKa He HarpeBaercs.

+  He 3agaHa thyHKuMs unu Temnepatypa. >>> Beibepume hyHKUUIO U ycmaHogume memnepamypy
C NOMOWbI0 nepekiroYamens yHKyul u (unu) peeynsmopa memnepamypbi.

* Her anexTponutatus. >>> [pogepbme Hanuyue anekmponumanus. [posepbme
npedoxpaHumenu 8 6roke npedoxpaHumened. [Tpu Heobxodumocmu 3ameHuUMe unu
8KmoyUme npedoxpaHumernu.

ECrnv Bbl HE MOXETE YCTPaHUTL HENONaaKK, HECMOTPS! Ha BbINOMHEHNE UHCTPYKLMIA, MPUBELEHHDIX B

aHHOM pa3gene, 06paTuTeCh K NpeaCcTaBUTENI aBTOPU30BAHHOM CEPBUCHON CryxObl. He nbiTaitTech
aMOCTOSITENBHO OTPEMOHTMPOBATL HEUCNIPABHbIA 3MEKTPONPUBOP.

Varotoutens: «Arcelik A.S.»
tOpuamueckuin anpec: Kapaay Ixapnecu Ne 2-6 34445 Crotniomke Ctambyn, Typums
(Karaagag Caddesi No:2-6 Siitllice, 34445, Turkey)
MpousseneHo B Typuum
Wmnoptep Ha Tepputopun P®: 000 «BEKO»
FOpuamueckuit appec: 601021 Poccusi, Bnagumupekas 06n., Knpxkadckuii p-H, MOCI MepLumnHckoe, aep.
®epoposckoe, yn. Cenbckas, 4. 49.
ViHdhopmauumto o cepTudmkaLmm npoaykTa Bel MOXETE YTOUYHUTL, NO3BOHUB HA FOPSHYHO MUHMIO
8-800-200-23-56.

[lata npousBOACTBA BKIOYEHA B CEPUIMHBIA HOMEP NPOAYKTA, YKadaHHbI Ha 3TUKETKE, PacTONOXEHHOI Ha
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Prosimy najpierw przeczyta¢ tg instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybor wyrobu firmy Beko. Mamy nadziejg, ze wyrdb ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczytac cafg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wglgdu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukgji.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sig takze do kilku innych modeli. Réznice pomigdzy
modelami wskazano w niniejszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sig nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna
wskazowka dot. uzytkowania

/\ Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia
' i mienia.
[ ]
Ostrzezenie przed porazeniem
% elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiegj:
- 2006/95/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2004/1 08/WE EMC (Kompatybilno$c Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.

c € UI. Putawska 366, 02-819 Warszawa, www.beko.pl
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t Wazne instrukcje i ostrzezenia dotyczace bezpieczeristwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktore
pomoga unikngC zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwaranciji.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz 0soby 0
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli sg pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposdb bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawic sie tym
urzgdzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierza¢
czyszczenia ani konserwagii.

e Nie wolno ustawiac tego
urzgdzenia na podtodze pokrytej
wykfadzing dywanowg. W
przeciwnym razie brak przeptywu
powietrza pod urzadzeniem
spowoduje przegrzanie jego
czesci elektrycznych. Moze to
spowodowac problemy.
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Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikie
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancje.
Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wytgczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany
serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Piekarnik ten mozna podfaczy¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek
problemy wynikajgce z braku



uziemienia tego piekarnika
zgodnie z miejscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ piekarnika
rozlewajgc nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!
Piekarnik ten trzeba odtgczy¢ od
zasilania na czas instalacj,

konserwacji, czyszczenia i napraw.

Aby unikna¢ zagrozenie w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub

osoba o podobnych kwalifikacjach.

Nalezy uzywac tylko kabla
zasilajgcego podanego w "Danych
technicznych".

Piekarnik nalezy tak zainstalowac,
aby mozna byto go catkowicie
odtaczy¢ od sieci. Odtgczenie to
nalezy zapewnic¢ albo poprzez
wyjecie wtyczki z gniazdka, albo
wytgczenie wytacznika, w ktory
wyposazona jest domowa
instalacja elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi,

Tylna powierzchnia piekarnika

nagrzewa sie w trakcie jego pracy.

Upewnij sig, ze przytgcze
elektryczne nie dotyka tej tylnej
powierzchni; w przeciwnym razie
moze ono ulec uszkodzeniu.
Przewad zasilajgcy nie moze sie
zakleszczy¢ migdzy drzwiczkami |
rama piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez gorace

powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze si¢ topi¢ i w rezultacie moze
nastapic zwarcie.

Wszelkie prace na uktadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac¢ moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrdb i odtacz go od sieci
zasilajgcej. W tym celu wytacz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sie, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania bezpieczenstwa
przy uzytkowaniu tego wyrobu

Podczas uzytkowania urzadzenie i
jego czesci sg gorgce. Nie
dotykaC nagrzanych czesci. Dzieci
ponizej 8 lat moga przebywac w
poblizu urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem 0s6b dorostych.

Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktocenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcije alkoholu i/lub innych
Srodkow odmieniajgcych
Swiadomosc.

Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokiej
temperaturze alkohol paruije i
moze si¢ zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.
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Nie umieszczaj zadnych
materiatow fatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo sie
nagrzewac przy pracy.

e W trakcie uzytkowania piekarnik
nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznos¢ i nie dotykac
elementow grzejnych wewngtrz
piekarnika.

e Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

e Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek ani szklanych
stoikow. Cisnienie, ktore wytworzy
sie w takiej puszce/stoiku, moze
je rozsadzic.

¢ Nie umieszczaj foremek do

pieczenia, naczyn ani folii

aluminiowej bezposrednio na dnia
piekarnika. Nagromadzenie ciepta

mogtoby zniszczy¢ dno piekarnika.

e Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie nalezy
uzywac szorstkich srodkow
czyszczacych ani ostrych
skrobakow metalowych, poniewaz
moga one zarysowac
powierzchnig, co moze
doprowadzi¢ do popekania
szyby."

e Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.
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Wiasciwe umieszczanie rusztu |
foremki na stelazach

Wiasciwe umieszczanie na
stelazu rusztu i/lub tacki na
ociekajacy ttuszcz jest niezwykle
wazne. Wsun ruszt lub tacke na
ociekajacy ttuszcz pomiedzy dwie
szyny i zanim umiescisz na nim
potrawe upewnij sig, ze jest
wypoziomowany (patrz

jaca ilustrac

Nie uzywaj tego wyrobu z wyjeta
lub popekang szybg w przednich
drzwiczkach.

Uchwyt na drzwiach piekarnika
nie stuzy do suszenia recznikow.
Przy otwartych drzwiczkach i
zatgczonej funkcji grillowania nie
wieszac na niej recznikow,
rekawic, ani podobnych wyrobow
tekstylnych.

Do wktadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.
Wytdz naczynie do pieczenia, lub
akcesorium z piekarnika (tacke,
ruszt druciany, itp.), papierem do



pieczenia, wtdz do niego potrawe
i wstaw je do wstepnie
nagrzanego piekarnika. Utnij
nadmiar papieru wystajacy z
naczynia lub akcesorium, aby
zapobiec ryzyku dotknigcia
elementow grzejnych piekarnika.
Nie wolno uzywac papieru do
pieczenia w temperaturze
roboczej wiekszej niz wskazana
dla tego papieru. Nie wyktadaj
papierem bezposrednio dna
piekarnika.

Przed wymiang lampy upewnij sie,
ze piekarnik jest wytgczony, aby
unikngC zagrozenia porazeniem
prgdem elektrycznym.

Gotowania na kuchence w
thuszczu lub oleju bez dozoru
moze by¢ niebezpieczne i moze
doprowadzi¢ do pozaru. NIE
prébuj gasi¢ ognia wodg, ale
wytgcz kuchenke, a nastepnie
sttum ptomien, np. pokrywkg lub
kocem gasniczym.

Zagrozenie pozarowe: Nie stawiaj
niczego na powierzchniach do
gotowania.

Jezeli powierzchnia jest peknieta,
wytgczy¢ kuchenke, aby unikngc
zagrozenia porazeniem pradem
elektrycznym.

Urzadzenia tego nie wolno
obstugiwac z wykorzystaniem
zewnetrznego zegara ani
0sobnego pilota.

Tworzace sie z powodu wilgoci na
powierzchni piyty grzejnej lub na
dnie naczynia cisnienie pary moze
powodowac przesuwanie sie
naczyn. Dlatego powierzchnia
piekarnika i dno naczynia muszg
by¢ zawsze suche.

Uzywaj tylko oston ptyty
zaprojektowanych przez
producenta danego sprzetu
kuchennego lub wskazanych
przezen w instrukcji obstugi jako
odpowiednie, lub oston
Zwigzanych z tym sprzetem.
Uzycie niewtasciwych oston moze
powodowac wypadki.

Aby unikng¢ zagrozenia pozarem przy
uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.
Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajacego.

Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

Wyrob ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.
Urzadzenie to stuzy wytgcznie do
pieczenia potraw. Nie wolno
uzywac go do innych celow, na
przyktad do ogrzewania
pomieszczen."
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e Urzadzenia tego nie nalezy
uzywac do podgrzewania talerzy
pod grillem, suszenia recznikow,
Scierek do naczyn, itp. na
uchwytach, ani do celéw suszenia
lub ogrzewania.

e Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

e Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, sSmazenie, pieczenia
i grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

e Dostepne czesci moga sie
nagrzewac podczas uzytkowania.
Mate dzieci nalezy trzymac z dala
od kuchenki.

e Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzyma¢ materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony Srodowiska.

e Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu nie
dopuszczac do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.

e Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.
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e (3dy drzwiczki sg otwartenie
obcigzac ich zadnymi cigzkimi
przedmiotami i nie pozwala¢
dzieciom siadac na nich.
Piekarnik moze sie przewrdcic,
lub moga sie uszkodzi¢ zawiasy
drzwiczek.

Stare urzadzenia

Zgodnos¢ z dyrektywg WEEE i usuwanie od-
padow:

Ninigjszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa Parlamentu
Europejskiego i Rady (2012/19/WE). Wyréb ten
oznaczony jest symbolem klasyfikacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych (WEEE).
Wyrdb ten wykonano z czgsci i materiatéw wysokiej
jakosci, ktore mogg by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtdrne. Po zakofczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbidrki
urzadzen elekirycznych i elektronicznych na surowce
witdrne. Aby dowiedzie¢ sig, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowaé sie z wiadzami lokalnymi.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Ninigjszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych materiatow,
podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatow

opakowaniowych

e Materiaty opakowaniowe s3 niebezpieczne dla
dzieci. Nalezy trzymac je w bezpiecznym migjscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow wtdrnych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywac i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
witdrnymi. Nie nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.



E Informacje ogodlne

Opis urzadzenia

1 Drzwiczki przednie 6 Panel sterowania

2 Uchwyt 7 Plyta grzejnika

3 Czes¢ dolna 8 Lampka

4 Tacka 9 Element grzejny grilla
5 1

Pétka druciana 0  Pozycje potki

1 2 3 4 5 6 7 8
1 Lampka ostrzegawcza 5 Jednoobwodowa ptytka do gotowania Tylny
2 Jednoobwodowa ptytka do gotowania Tylny lewy prawy
3 Jednoobwodowa plytka do gotowania Przedni 6 Pokregtto wyboru funkgji
lewy 7 Lampka termostatu
4 Jednoobwodowa ptytka do gotowania Przedni 8 Pokretto termostatu

prawy
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3. Pétka druciana

Zawartos¢ opakowania . vafid -
Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania potraw do
Dostarczane akcesoria roznig sig zaleznie od smazenia, pieczenia lub gotowania w naczyniach
modelu wyrobu. Niektdre z akcesoriow do zapiekanek na wybranej potce.
opisanych w instrukcji obstugi moga nie by¢
dostarczane razem z tym modelem produktu. /

—y

Instrukcja uzytkowania

2. Blacha do pieczenia

Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i duzych
porciji pieczeni.
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Dane techniczne

Ny Vs szt Igieh.
Napiecie/czestotliwosé
kgezne auzycle energi el
Bezpiecznik
Typ/ przokid) przewodu
PEYTA KUCHENNA

o
o
oy
D
It P

Tyiny ke
Wymial
Mac
Przedni lew
Wynian

Jednoobwodowa piyika do golowania
140 mm
1200 W
Jednoobwodowa plytka do gotowania
180 mm
1700 W
Jednoobwodowa plytka do gotowania
140 mm
120w
Tylny pra Jednoobwodowa plytka do gotowania
{8hmm
1700 W

Przednl prawy
Wymial

=

5 (=}
hon o

Moc

PIEKARNIK/GRILL

Piekarnik gtown Piekarnik konwencjonaln

Uswietienie wewnstzne 1525 W

Zuzycie energil el. przez grill. 1.6 KW

" Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekarnikéw elekirycznych podaje sie zgodnie z
normg PL-EN 60350-1 / IEC 60350-1. Wartosci te okresla sig przy standardowym obcigzeniu z czynnymi
funkcjami grzejnika gornego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sg
dostepne).
Klase sprawnosci energetycznej okresla sie zgodnie z nastepujgcg priorytetyzacjg, zaleznie od wystepowania
odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gérna wspomagane wentylatorem.

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione bez artosci podane na etykietkach wyrobu lub w
uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu. owarzyszacej mu dokumentaciji uzyskano w
arunkach laboratoryjnych zgodnie z
. N . odnognymi normami. Warto$ci te moga si
Rysunki w tej instrukcji g schematyczne i r6znic zaleznie od operacyjnych | o
moga sig nieco roznic od danego wyrobu. $rodowiskowych warunkéw pracy danego
wyrobu.

11/PL



El Instalacja

Produkt musi zostac zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji i dostgpu
do sieci elektrycznej to obowigzek klienta.

ZAGROZENIE:
Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z

migjscowymi przepisami dot. instalacji
gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:
Przed zainstalowaniem sprawdz, czy wyréb nie

ma widocznych defektdw. eli ma, nie instaluj
go.

Uszkodzone wyroby zagrazaja Twemu
bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem

Aby zapewni¢ zachowanie odpowiedniego odstepu na
przeptyw powietrza pod tym wyrobem zalecamy
zamontowanie go na solidnej podstawie, ktdrej nozki
nie zagtgbiajg sie w dywan lub wykfadzing dywanows.
Podtoga kuchni musi unies¢ mase urzadzenia plus
dodatkowy ciezar naczyn i zywnosci.

£
[—] E .
i T £
-Ei i 1= []
[em]
£ ! e
E 65 mmmin ! r~ 65 mm min
g — Pl
2 , o

urzadzeniem a $ciang, $ciankg dziatowg lub
wysokg szafkg kuchenng.

e Mozna go takze uzywa¢ w pozycji wolnostojgcej.
Zachowaj minimalny odstep 750 mm ponad
powierzchnig ptyty kuchennej.

e (") Jedli nad kuchenkg ma by¢ zainstalowany
wycigg, sprawdz wysokos¢ instalacji w instrukcji
wytwdrey wyciggu (min. 650 mm).

e Urzadzenie te odpowiada Klasie 1, tzn. mozna je
ustawic tylem i jednym bokiem do $cian kuchni,
mebli kuchennych, czy urzadzer dowolnych
rozmiarow. Meble lub sprzety kuchenne po
drugiej stronie nie mogq by¢ wigksze.

e Sgsiadujgce z urzadzeniem meble kuchenne
muszg by¢ odporne na wysokg temperature (co
najmniej do 100 °C).

tancuch bezpieczenstwa

Urzadzenie to nalezy zabezpieczyC przed

przewréceniem mocujac je dwoma fancuchami

bezpieczenstwa dostarczonymi wraz z piekarnikiem.

Umocuj hak (1) uzywajgc odpowiedniego kotka whitego

w $ciang kuchni (6) i bezpiecznie zaczep fafcuch

bezpieczenstwa (3) o hak, wykorzystujgc mechanizm

blokady (2).

Hak stabilizujgcy

Mechanizm blokady

tanicuch bezpieczenstwa

Mono przytwierdz fancuch do tytu piekarnika.
Tyt piekarnika

Sciana kuchni

OB WhN =

ancuch stabilizujgcy musi by¢ jak najkrotszy,
aby uniemozliwié¢ przechylanie sie piekarnika w
przdd. Przechytom bocznym zapobiega faficuch
poprzeczny.

e Mozna go uzywac razem z szafkami po obu
stronach, ale nalezy zachowac¢ minimalny odstep
40 cm ponad poziomem piyty grzewczej
zachowaj boczny odstep 6,5 cm pomiedzy tym
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tancuch stabilizujgcy kuchenki bez otworu na zaczep
uchwytu.



Instalacja i przytaczenie

Urzagdzenie to mozna instalowac i przytacza¢ wytgcznie

zgodnie z obowigzujgcymi zasadmai instalowania.

mNie instaluj tego urzadzenia w poblizu lodéwek
lub zamrazarek. Wydzielane z tego piekarnika
ciepto moze zwigkszy¢ zuzycie energii przez
urzadzenia chiodzace.

e Urzadzenie nosi¢ muszg przynajmniej dwie osoby.

e Urzadzenie trzeba ustawi¢ bezposrednio na

podiodze. Nie moze sta¢ na podstawie ani cokole.

Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za
klamke. Drzwiczki, uchwyt lub zawiasy moga

sie uszkodzi¢.

Przytaczenie elektryczne

Przytacz ten wyrob do uziemionego gniazdka/obwodu
zabezpieczonego bezpiecznikiem o odpowiedniej
specyfikacji podanej w tabeli ,Dane techniczne". Zle¢
wykonanie instalacji uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego, czy uzywasz
transformatora do zasilania. Firma nasza nie
odpowiada za zadne szkody wynikte z uzytkowania
tego wyrobu bez uziemienia, zgodnie z przepisami
migjscowymi.

ZAGROZENIE:
Wyrdb ten musi byt przytgczony do sieci
elekirycznej przez osobe upowazniong i

wykwalifikowang. Gwarancja na ten wyréb
obowigzuje dopiero po jego prawidtowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.

ZAGROZENIE:
Przewodu zasilajacego nie mozna klamrowac,

zginac i przyciskac, ani styka¢ z goracymi
czesciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko
wykwalifikowany elektryk. Zagrozenie
porazeniem elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej instalacji!

Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tabliczkg znamionowg albo widac przy otwartych
drzwiczkach dolnej pokrywy, albo umieszczona jest na
tylnej scianie, zaleznie od typu urzadzenia.

Przewdd zasilajgcy ten wyréb musi odpowiada¢
parametrom podanym w tabeli "Dane techniczne".

ZAGROZENIE:
Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy
instalacji elektrycznej, odfgcz to urzadzenie od

zasilania.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

Przytaczanie kabla zasilania
1. Jesli razem z tym wyrobem nie dostarczono
przewodu zasilajacego, trzeba do niego
przytaczy¢ przewdd zasilajgcy wybrany z tabeli
(Dane techniczne, strona 11) odpowiednio do
domowej instalacii elektrycznej, stosujgc sie do
instrukcji w schemacie przytgczenia kabla.
Jedli nie jest mozliwe odtaczenie od zasilania we
wszystkich biegunach, trzeba zainstalowac wytgcznik z
przerwg stykowg co najmniej 3 mm (bezpieczniki,
liniowy wytgcznik bezpieczenstwa, stycznik), ktdrego
wszystkie bieguny powinny sgsiadowac z wyrobem (ale
nie ponad nig) zgodnie z przepisami IEE.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze skutkowac
problemami eksploatacyjnymi i uniewaznieniem
gwarancji na wyrob.
Zaleca sie dodatkowe zabezpieczenie
yigcznikiem pradu resztkowego.

cd

no

Srubokretem otworz pokrywe listwy zaciskowej.

3. Wsadz przewdd zasilajgcy przez klamre pod
zaciskiem i umocuj go do korpusu $rubg
zintegrowang na elemencie klamrowym.

4. Poftacz przewody zgodnie z dostarczonym

schematem.

8w
4 [z}
1 2 2,
uziemienie —
uziemienie
220/230/240V Al 3NAC 380/400/415 Y
it
2.
u
uzlemienie
2ZNAC 380/400/415 V.

5. Po pofgczeniu przewodow zamknij pokrywe listwy
zaciskowej.

6. Przewdd zasilajgcy ut6z tak, aby nie stykat sie z
wyrobem i nie uwigzt pomigdzy nim a $ciang.
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Ze wzgledow bezpieczefstwa przewdd

mzasilajacy nie moze by¢ dtuzszy od 2 m.
Przysun wyrdb do $ciany kuchni.

Ustawianie nézek piekarnika

Drgania w trakcie pracy mogg powodowac
przesuwanie sie¢ naczyn. Yej niebezpiecznej
sytuacji mozna unikngc poziomujgc i
réwnowazac wyrob.

Dla wiasnego bezpieczenstwa upewnij sig, ze
wyrob stoi prosto nastawiajgc cztery ndzki na
spodzie obracajgc je w lewo lub prawo i
wyréwnaj poziom z blatem kuchennym.

Ostateczne sprawdzenie

1. Ponowne przytaczenie wyrobu do zasilania el.

2. Sprawd? funkcje elekiryczne.

Przyszly transport
Zachowaj oryginalne pudito kartonowe na
piekarnik i transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukgji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudta, zapakuj piekarnik w folig bgbelkowg lub
gruba tekture i zabezpiecz tasma klejaca.

e Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek przez ruszt
druciany i tacke z wnetrza piekarnika wi6z do
jego $rodka pasek tektury, réwno z pozycjg tacek.
Drzwiczki piekarnika zabezpiecz tasma klejgcg do
Scian bocznych.

e Nie podno$ piekarnika za drzwiczki ani za klamke.

Nie stawiaj na nim zadnych przedmiot6w i
przemieszczaj go w pozycji pionowe;.

Sprawdzaj, czy piekarnik nie ulegt w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.
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ﬂ Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujgce wskazowki pomoga uzytkowac urzgdzenie

w sposdb ekologiczny oraz energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, co poprawi przeptyw ciepta.

e (otujgc potrawy wykonuj operacje podgrzewania,
jesli zaleca sig jg w instrukcji obstugi lub
przepisie gotowania.

e Nie otwieraj zbyt czgsto drzwiczek w trakcie
gotowania.

e (ile to mozliwe staraj sig gotowa¢ w piekarniku
wiecej niz jedng potrawe na raz. Mozna gotowac
w dwoch naczyniach obok siebie na ruszcie.

e (otuj potrawy po kolei. Piekarnik bedzie juz
goracy.

e Mozna oszczgdzi¢ energie wytgczajac piekarnik
na kilka minut przed uptywem czasu gotowania.
Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.

Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

Do gotowania uzywaj garnkéw/rondli z
pokrywkami. Gotowanie bez pokrywki moze
czterokrotnie zwigkszy¢ pobdr pradu.

e (otuj na palniku o $rednicy odpowiadajgcej
Srednicy garnka. Zawsze wybieraj garnki o
rozmiarze odpowiednim do potrawy. Wieksze
garnki zuzywajg wigcej pradu.

e Do gotowania na kuchenkach elekirycznych
staraj sie uzywa¢ garmnkdw o ptaskim dnie.
Naczynia o grubych dnach zapewniajg lepsze
przenoszenie ciepta. Mozna zaoszczedzic do 1/3
energii elektryczngj.

e Naczynia i garnki muszg byc zgodne ze strefami
gotowania. Dno garnka lub naczynia nie moze
by¢ mnigjsze od ptyty grzejne;j.

e Utrzymuj strefy gotowania i dna garnkow w
czystosci. Brud zmnigjsza przenoszenie ciepta
miedzy strefg gotowania a dnem garnka.

e W przypadku dtugiego gotowania wytgczaj strefe
gotowania na 5 lub 10 minut przed uptywem
czasu gotowania. Wykorzystujgc ciepto resztkowe
mozna zaoszczedzic do 20% energii elektrycznej.

Pierwszy raz
Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.
Nie uzywaj agresywnych detergentow,

proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotow.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczka
lub gabkg i wytrzyj do sucha Sciereczkg.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30 minut, a potem je

wytacz. Przed pierwszym uzyciem nalezy wypalic

wszelkie pozostatosci po produkcii i warstwy ochronne.

(OSTRZEZENIE

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!
Urzadzenie to nagrzewa sig podczas pracy. Nie
dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekarnika.

Wybierz pozycje ,Static" (Statyczne)

Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz Jak
obstugiwac piekarnik elektryczny, strona 18.
Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.
Wytgcz piekarnik; patrz Jak obstugiwac piekarnik
elektryczny, strona 18

Piekarnik z grillem

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekarnika.

Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz Jak
obstugiwac grill , strona 20.

Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.
Wytgcez grill; patrz Jak obstugiwac grill , strona 20

> w

oo

w
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\W trakcie pierwszego uruchomienia przez parge
godzin moga sie wydziela¢ dym i zapach. Jest
o catkiem normalne. Zadbaj o dobrg
wentylacje kuchni i pozbadz sig dymu i
zapachu. Nie wdychaé bezposrednio
powstajgcego dymu i zapachu.
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B Jak uzywaé ptyty kuchennej

_Ogolne informacje o gotowaniu
Nigdy nie wolno napetnia¢ rondla
olejem powyzej jednej-trzeciej jego
pojemnosci. Podczas podgrzewania
oleju nie wolno pozostawiac ptyty bez
nadzoru. Przegrzany olej moze zapali¢
sie. Nigdy nie wolno gasi¢ ognia
woda! Gdy olej sig zapali, natychmiast
przykry¢ go kocem gasniczym lub
wilgotng szmatg. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytaczy¢ kuchenke i
zadzwoni¢ po straz pozarng.

e Przed smazeniem potrawy zawsze doktadnie jg
osusz, a potem delikatnie jg potdz na gorgcym
oleju. Przed smazeniem mrozonek upewnij sie,
ze catkowicie odtajaty.

e Nie przykrywaj naczynia, w ktdrym podgrzewasz
olej.

e Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby ich trzonki nie
byty nad ptyta, co zapobiegnie ich nagrzeweaniu
sie. Nie stawiaj na ptycie naczyn niewywazonych
i takich, ktore tatwo moge sie przechylic.

e Nie stawiaj pustych naczyn an garnkdéw na
zatgczonych strefach gotowania. Mogg sie
uszkodzic.

e Zalaczenie strefy gotowania, na kidrej nie stoi
zadno naczynie ani garnek, moze uszkodzi¢ ten
wyrob. Po zakoriczeniu gotowania wytgcz strefy
gotowania.

e Poniewaz powierzchnia tego wyrobu moze by¢
goraca, nie stawiaj na niej naczyn plastikowych
ani aluminiowych.

Jedli taki material roztopi sig na powierzchni piyty,
oczy$¢ jg z niego natychmiast.

W naczyniach takich takze nie nalezy
przechowywac Zywnosci.

Uzywaj tylko garnkdw i naczyn z ptaskim dnem.
Do garnkdw i patelni wkladaj odpowiednie ilosci
zywnosci. Tym samym zapobiegasz oprzelaniu
Suie zawartosci naczynia, a wiec unikasz
niepotrzebnego czyszczenia.

Nie ktadZ pokrywek garnkow ani patelni na
strefach gotoweania.

Garnki ustawiaj w Srodku strefy gotoweania. Aby
przenies¢ garnek do innej strefy gotowania,
podnies go i postaw w tej strefie zamiast go
przesuwac.
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Wskazéwki dla plyt szklano-ceramicznych

::: v
Uzytkowanie ptyt kuchennych

Powierzcyhnia szklano-ceramiczna jest odporna
na nagrzewanie i niewrazliwa na znaczne réznice
temperatur.
Nie uzywaj powierzchni szklano-ceramicznej jako
pétki do ustawiania rzeczy ani jako ptyty do
krojenia.
Uzywaj tylko garnkdw i patelni z dnem
obrobionym mechanicznie. Ostre krawedzie
powodujg zarysowanie tej powierzchni.
Nie uzywaj garndéw ani rondli aluminiowych.
Aluminium uszkadza powierzchnie szklano-
ceramiczne.
4 Rozlane ptyny moga

) uszkodzi¢ powierzchnig
szklano-ceramiczna i
spowodowac pozar.

Nie uzywaj naczyn z
dnem wklgstym ani
wypuktym.

Uzywaj tylko garnkdw i
patelni z dnem ptaskim.
Zapewnia to fatwiejsze
przenoszenie ciepta.
Jedli garek ma za matg
_ Srednice, mamnuije sie
N energia.

1 4

2

3

S ownro —

Jednoobwodowa ptytka do gotowania 14-16 cm
Jednoobwodowa ptytka do gotowania 18-20 cm
Jednoobwodowa ptytka do gotowania 14-16 cm
Jednoobwodowa ptytka do gotowania 18-20 cm
to wykaz zalecanych Srednic garnkéw do uzytku
na odnosnych palnikach.

Pokrywa produktu jest potgczona z systemem

odcin
odcin

ania doptywu gazu. Gdy pokrywa jest zamknieta,
any jest doptyw gazu do palnikdw.



ZAGROZENIE: Poziom 1 2—3 4—6
ANie dopuszczaj, aby cokolwiek spadio na piyte gotowani

kuchenna. Nawet mate przedmioty (np. a

solniczka) moga uszkodzi¢ piyte. podgrzewan | gotowanie golowani

Nie uzywaj peknigtej piyty kuchennej. Do ie dowrzenia @ e

takiego peknigcia moze dostac sig woda i Ultzymywan | simazenie

spowodowac zwarcie. i iopie

Jedli powierzchnia ptyty zostanie w jakikolwiek Wytaczanie witroceramicznych stref gotowania
sposob uszkodzona (np. widocznie popeka), Obrcé pokretto plytki grzejnej do pozycji OFF [WYE.]
natychmiast wytacz ptyte aby zmniejszy¢ (gornej).

zagrozenie porazeniem elektrycznym.

Ptyta witroceramiczna jest wyposazona w lampke
sygnalizujgca dziatanie i wskaznik ostrzegawczy strefy
goracej.

Wskaznik ostrzegawczy strefy gorgcej wskazuje
pozycje czynnej ptytki grzejnej i pali sig po jej
wytaczeniu. Gdy temperatura ptytki grzejnej obnizy sie
do takiego poziomu, ze mozna jej dotkngc reka,
wskaznik ostrzegawczy zgasnie. Miganie wskaznika
ostrzegawczego strefy gorgcej nie oznacza awarii.
Wiaczanie witroceramicznych stref gotowania
Do obstugi witroceramicznych stref gotowania uzywaj
Klawiszy stref gotowania. Aby uzyska¢ zgdany poziom
gotowania, ustaw pokretta stref gotowania na
odpowiedni poziom.
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[} Jak obstugiwaé piekarnik

0golne informacije o pieczeniu ciast i
migs oraz o grillowaniu.

OSTRZEZENIE
Mozna sie poparzy¢ od gorgcych powierzchnil

Urzadzenie to nagrzewa sig podczas pracy. Nie
dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

ZAGROZENIE:
Otwierajgc drzwiczki piekarnika zachowaj

ostroznos¢, bo moze ulotni¢ sig z niego para.
Taka ulatniajgca sie para moze poparzy¢
dfonie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn metalowych z
powtokami nieprzylegajgcymi, pojemnikdw
aluminiowych, lub zaroodpornych form
silikonowych.

RAb najlepszy uzytek z miejsca na potce.
Foremke do pieczenia stawiaj w srodku potki.
Prze zatgczeniem piekarnika lub grilla wybierz
wiasciwg pozycje potki. Nie zmieniaj pozycji potki,
gdy kuchenka jest gorgca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie otwieraj ich.

Wskazéwki do pieczenia migsa

e Przyprawienie catych kurczat, indykdw i duzych
porcji migsa, np. sokiem z cytryny ;in czarmym
pieprzem przed pieczeniem podniesie jego
wydajnosg.

e Pieczenia migsa z koscig trwa ok. 15 - 30 minut
diuzej niz pieczenie takiego samego kawatka bez
kosci.

e Na upieczenie jednego centymetra grubosci
migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

e Po zakonczeniu pieczenia pozostaw pieczen w
piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodzg sie po catej pieczeni i nie wyciekajg
przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na pétce Srodkowej lub dolnej
na zaroodpormym talerzu.

Wskazéwki do grillowania

Migso, ryby i dréb szybciej rumienig sie, gdy sig je

grilluje, zachowujg mitg kruchos¢ i nie wysychaja. Do

grillowania szczegdlnie nadajg sie ptaskie kawatki,
nadziane na szpikulec szaszlyki i kiethaski, a takze
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warzywa 0 znacznej zawartosci wody, takie jak

pomidory i cebule.

e Rozoz kawatki migsa do grillowania na ruszcie
drucianym lub w foremce do pieczenia z rusztem
drucianym w taki sposob, aby pokryta nimi
powierzchnia nie wystawata poza grzatke.

e Wsun ten ruszt druciany lub foremke do
pieczenia z rusztem na wybrany poziom w
piekarniku. Jesli grillujesz na ruszcie drucianym,
na dolng potke wsuri foremke do pieczenia na
kapigcy tuszcz. Aby fatwiej oczy$cic to naczynie
7 tuszczu wlej do niego troche wody.

Zywnos¢ nie nadajaca sie do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj

wytacznie zywnosci, ktora nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece;j i ttusta
7ywnos¢ moze sie zapalic.

Jak obstugiwaé piekarnik elektryczny
Wybieranie temperatury i trybu pracy

—

Pokretto wyboru funkcji

Pokretto termostatu
Nastaw pokretto Function [Funkcja] na wybrany
tryb pracy.
Nastaw pokretto Temperature na wybrang
temperature.
» Piekarnik nagrzewa si¢ do nastawionej temperatury i
utrzymuije jg. W trakcie nagrzewania lampka
temperatury pozostaje zapalona.
Wytaczanie piekarnika elektrycznego
Przekrec pokretta funkeji i temperatury w gdrne
pozycje ,off” ("wyt.).
Pozycje stelazu (modele z rusztem drucianym)
Wazne jest, aby prawidtowo umieszczaé ruszt druciany
na pofce drucianej. Ruszt druciany trzeba wsadzi¢
pomiedzy pdtki druciane jak pokazano na rysunku.
Ruszt druciany nie moze opierac sig o tylng $ciane
piekarnika. Aby poprawi¢ wydajnos¢ grillowania,
przesun ruszt druciany do przedniej sekcji stelazu i
ustal go przy pomocy drzwiczek.

—_ N
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Grill

W Dziata maty grill w suficie piekarnika.

Nadaje si¢ do grillowania.

e Do grillowania potéz mate lub
Srednie porcje na odpowiednio
ustawionej potce pod grzatkg
grilla.

e  Temperature nastaw na poziom
maksymalny.

e (Obroé potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.

Tryby pracy

Podana tutaj kolejnosc trybow pracy moze roznic sig

od ich uktadu dla tego urzadzenia.

Grzalki gorna i dolna

— Grzatki géma i dolna dziatajg.

Zywnos¢ nagrzewana jest

— réwnoczesnie od gory i od dotu. Na
przyktad, nadaje sig do ciasta,
ciasteczek oraz ciasta i zapiekanek w

Full grill

NAANS Dziata duzy grill w suficie piekarnika.

Nadaje sie do grillowania duzych

ilosci miesa.

e Do grillowania pot6z duze lub
Srednie porcje na odpowiednio
ustawionej potce pod grzatkg

. 1zap grilla.
foremkach do pieczenia. Piecz w o Temperaturg nastaw na poziom
jednej tylko blasze. maksymalny.

e (Obroé potrawe po uptywie

Pracuje tylko grzatka dolna. Nie Tabela czaséw pi{;%%%vrxl/igzasu grillowania.

nadaje sie do pizzy ani do rumienienie

— potrawy od spodu po upieczeniu. Podane w tabeli czasy sg tylko orientacyjne.
Moga sig réznic, zaleznie od rodzaju zywnosci,
grubosci, rodzaju i preferenciji kulinarnych.

Pieczenie ciast i migs
Pierwsza pdtka w piekarniku to pétka dolna.

ok., w min.

e
| “Casowforemce | Jednablacha | [ | 3 | 155 | 3080 |
e

hiszkoptowe

| Ceeade | fodwbene | L L 5 F 0 W0 W8 L BB
| “Casto | Jediablcha | LG L 3} 20 ] 2080
| Cemaee dodwbere | L L 8 L @ L BB
| “Castonazacaynio | Jednablecha | [ | 38 | 190 | 2040
s fodwbene | L L ¢ L W& L BB
| “Pizza | Jednablacha | [ | 200

2
EEmeee s e
pleczen wolowa 18
T e
(zapiekanka 190

dedmblche | T L 1 T5min 200w 100

| Indyk (wplastrach) | Jednablacha | ) | 2 | 25min220nasepnie’90 | 70120 |

W
(**) Przy pieczeniu, ktére wymaga wstepnego podgrzania, podgrzewaj na poczgtku pieczenia, az zgasnie lampka
termostatu.

Grzatka dolna

W

o]

l

£

W

£

W

o

PO N
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Wskazowki do pieczenia ciasta

e Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
0 0k. 10 i skrd¢ czas pieczenia.

e Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj mniej ptynu lub
obniz temperature 0 10°C.

e Jesli ciasto jest zbyt ciemne z gdry, umiesc je na
dolnej pdtce, obniz temperaturg i przediuz czas
pieczenia.

e Jesli jest dobrze wypieczone wewnairz, ale Klei
sie na zewnatrz, uzyj mnigj ptynu, obniz
temperature i przediuz czas pieczenia.

Wskaz6wki przy pieczeniu ciasta

e Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
0 0k. 10 i skrdc czas pieczenia. Nawilz warstwy
ciasta sosem ztozonym z mleka, oleju, jajka i
jogurtu.

e Jesli pieczenie ciasta trwa zbyt dtugo, sprawdz
czy grubos¢ przygotowanego ciasta nie
przekracza giehokosci blachy.

e Jesli gora ciasta brgzowieje, ale dolna czgs¢ nie
jest upieczona, sprawdz, czy na dnie ciasta nie
ma zbyt wiele uzytego dom pieczenia sosu. Aby
ciasto brgzowiato réwnomiernie postaraj sie
rozprowadzi¢ sos rowno pomiedzy warstwami i
gorg ciasta.

Piecz ciasto zgodnie z trybem i temperaturg
podanymi w tabeli gotowania. Jesli dot nadal
hie dos¢ sig zabrazowit, nastepnym razem
umiesé ciasto na dolnej pétce.

Wskazéwki przy gotowaniu jarzyn

e Jesli potrawa warzywna puszcza soki i zoytnio
wysycha, gotuj ja w garnku z pokrywka zamiast

Tabela czasdw pieczenia przy grillowaniu
Grillowanie na grillu elektrycznym

blachy. Zamknigte naczynia zatrzymujg sok z
potrawy.

e Jesli potrawa warzywna nie udusita sig, najpierw
ugotuj te warzywa lub przegotuj je jak potrawg z
puszki i wsadz do piekarnika.

Jak obstugiwac grill

OSTRZEZENIE
Zamykaj drzwiczki na czas grillowania.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Zataczanie grilla

1. Obrd¢ pokretto Function [Funkcja] wybranego do
symbolu grilla.

2. Nastepnie nastaw wybrang temperature
grillowania.

3. W razie potrzeby nagrzewaj grill przez ok. 5 minut.

» Zapali sig lampka temperatury.

Wytaczania grilla

1. Obrd¢ pokretto Function [Funkcja] do gomej
pozycji "Off" ("wyt.").

Zywnos¢ nie nadajaca sie do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj
wytacznie zywnosci, ktora nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorece;j i ttusta
Zywnos$¢ moze sie zapalic.

—m
.
-

Kotiey jagiigce

- = - = = =

- ________________ =

| Opikenioehiebs  ~~  }p 4 ] 49ms
zaleznie od grubosel
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Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogodlne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sig, a
problemy stana sig rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sie
w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacjg i czyszczeniem, odtacz

piekarnik od sieci.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:
Przed czyszczeniem piekarnika odczekaj, az

ostygnie.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten wyrob.
Dzieki temu fatwiej bedzie usuwaé pozostatosci
pieczenia, unikajgc tym samym ich zapalenia sie
na nastgpnym uzyciem piekarnika.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkdéw czyszczacych. Wyrdb ten
czysci sie migkkg Sciereczkg lub ggbkg i cieptg
wodg z mydtem w ptynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

e  Pamietaj, aby zawsze starannie wycierac
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wycierac wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewngj nie uzywaj Srodkow czyszczgcych
zawierajgcych kwas lub chlorek. Czgsci te
wyciera sie do czysta migkkg Sciereczkg z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotow.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to

spowodowac porazenie pradem.

Oczyszczenie plyty

Powierzchnie szklano-ceramiczne

Przetrzyj powierzchnie ceramiczne Sciereczkg
zamoczong w zimnej wodzie w taki sposob, aby nie
pozostaty na nich resztki srodka czyszczacego. Wytrzyj
je do sucha migkka i suchg Sciereczkg. Pozostawione
resztki mogg spowodowac uszkodzenie powierzchni
szklano-ceramicznej przy ponownym uzyciu piyty.

Zaschtych na powierzchni szklano-ceramicznej resztek
w zadnym razie nie nalezy skrobac zyletkg, wetng
zelazng, ani podobnymi narzedziami.
Plamy wapienne (z6tte) usuwa sie niewielkg iloscia
Srodka do czyszczenia z wapienia, np. octu lub soku z
cytryny. Mozna takze uzy¢ odpowiednich srodkdw
dostepnych na rynku.
Jesli powierzchnia jest bardzo zabrudzona, zamocz
ggbke w Srodku czyszczacym i odczekaj, az nim
nasigknie. Nastepnie oczysc powierzchnig piyty
wilgotng sciereczka.
Plamy z potraw 0 znacznej zawartosci cukru,
np. gestego kremu lub syropu, trzeba czy$ci¢
bezzwiocznie, nie czekajac az zabrudzona
powierzchnia ostygnie. W przeciwnym razie
szklano-ceramiczna powierzchnia moze ulec
trwatemu uszkodzeniu.

Z czasem kolor powlok i innych powierzchni moze z
lekka blakngc. Nie wyptywa to na dziatanie kuchenki.
Blednigcie koloru i plamy na powierzchni szklano-
ceramicznej to zjawiska normalne, a nie defekt.

Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta czysci sie wilgotng
Sciereczkg i wyciera do sucha.

Nie zdejmuj przyciskow/pokretet do

czyszczenia panelu sterowania.

Mozesz uszkodzi¢ panel sterowania!

Czyszczenie piekarnika

Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Drzwiczki piekarnia czysci sie migkkg Sciereczkg lub
ggbka i ciepta wodg z mydtem w plynie, i wyciera
sucha $ciereczka.

Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie
uzywaj zadnych szorstkich Srodkow
czyszczacych ani skrobaczek metalowych.
Moga porysowaé powierzchnie i zniszczy¢
szybe.

Przenoszenie drzwiczek piekarnika.

1. Otwdrz drzwiczki przednie (1).

2. Otworz zacisk w obudowie zawiasu (2) po prawej i
lewej stronach drzwiczek przednich przyciskajgc je
ku dotowi, jak pokazano na rysunku.
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1 2 3
1 Drzwiczki przednie
2 Zawias
3 Piekarnik

12 3
3. Przesun drzwiczki przednie w pét drogi.
4, Zdejmij drzwiczki przednie ciggngc je ku gérze aby
uwolnic je z prawych i lewych zawiasow.
@Kroki procesu wyjmowaniu drzwiczek powtarza
sie w odwrotnej kolejnosci przy ich zaktadaniu.
Przy zaktadaniu drzwi z powrotem nie zapomnij
zamkna¢ zacisk w obudowie zawiasu.

Wyjmowanie szyby w drzwiczkach
Szklang szybe z drzwiczek piekarnika mozna wyjgc do
czyszczenia.

1. Otwdrz drzwiczki,

1 Srubka
22/PL

Profil

Szyba wewngtrzna

Szczelina plastikowa
Wkretakiem wykre¢ Srube (1)
Zdejmij profil (2), nastepnie przytrzymaj szybe
wewnetrzng (3).
Nastepnie 10z elementy drzwi, wsun szybe (3) w
plastikowe szczeliny (4) i zat6z profil.

Wymiana lampki w piekarniku

ZAGROZENIE:

Aby uniknaé zagrozenia porazeniem
elektrycznym, zanim wymienisz lampke
upewnij sig, ze piekarnik jest odtgczony od
sieci zasilajacej i ze ostygt.

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

wn s w N

E

>

Lampka w piekarniku to specjalna zardwka
odporna na temperatury do 300 °C. Patrz
Dane techniczne, strona 11, w ktérych podano
szczegoty. Lampki do piekarnika mozna naby¢
u autoryzowanego przedstawiciela serwisu.

Lampka moze by¢ umieszczona gdzie indziej
niz na rysunku.

Zaréwka uzywana w tym urzadzeniu nie jest
6 odpowiednia do o$wietlania pomieszczen

domowych. Zgodnie z przeznaczeniem
Zaréwka ta stuzy do o$wietlania zywnosci.

Zaréwki uzywane w tym urzadzeniu musza
wytrzymad ekstremalne warunki fizyczne, jak
temperatury powyzej 50°C.

CHCICMS

Jesli w piekarniku jest lampka okragta:

1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajgce.

2. QOdkrec szklang pokrywe, przekrecajgc jg w lewo,
aby ja zdj

i wymien jg na nowa.
4, Zatdz szklang pokrywe.



E Rozwiagzywanie problemow

e jest awaria.

$ci metalowe moga sig rozszerzaé i wydawag dzwieki. >>> To nie jest awaria.

Produkt nie dziata.

e Bezpiecznik uszkodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.

e Piekarnik nie jest przytaczony do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawd? kontakt wtyczki.

e Lampka w piekarniku jest uszkodzona. >>> Wymieri lampke w piekarmiku.
e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.

e Pokretio funkeji i/lub temperatury nie sg ustawione >>> Ustaw funkcje i temperature
pokrettami/klawiszami funkcji i/lub temperatury.

e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.

Jesli pomimo postepowania wedtug instrukciji z tego rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj sig z
autoryzowanym agentem serwisowym lub sprzedawca piekarnika. Nie prébuj samemu naprawia¢ zepsutego
piekarnika.
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BEKO SA, Ul. Putawska 366,
02-819 Warszawa, www.beko.pl

INFOLINIA 222 50 14 14

Podpis i pieczet instalatora (z numerem uprawnienia) w przypadku montazu
urzadzen gazowych lub plyt i piekarnikow elektrycznych

Aby otrzymac wiecej informacji dotyczgcych serwisu np. gdzie kupi¢ czesci
zamienne lub akcesoria nalezy odwiedzi¢ strone internetowg www.beko.pl i
wybrac¢ zakladke serwis.

Prosze zarejestruj swoje urzadzenie na www.beko.pl, a otrzymasz
dodatkowe korzysci (szczegoly na stronie internetowej)

WARUNKI GWARANCJI BEKO S.A.
BEKO spatka akeyjna z siedzibg w Warszawie (02-819), przy ulicy Putawska 366, wpisana do rejestry
przedsiebiorcéw prowadzonego przez Sad Rejonowy dia m.st. Warszawy w Warszawie, XHl Wydziat
Gospodarczy Krajowego Rejestru Sgdowego, pod numerem: 0000078147 (dalej; .BEKO") udziela
awarangii jakoéci (dalej: ,Gwarancja™) na wprowadzone przez BEKO do obrotu na terenie Polski produkty
marki BEKO (dalej: ,Urzadzenia”) osobom, ktdre nabyly te produkty (,Uzytkownik”) na nastgpujgcych
warunkach:

1. ZAKRES OCHRONY.

1. BEKO gwarantuje, ze Urzgdzenie zakupione przez Uzytkownika jest wolne od wad produkeyjnych fub
materialowych, powstatych z przyczyn thkwigcych w tym Urzadzeniu (dalej: ,Wada”), kit6re ujawnig sie
w ciggu terminu okreslonego w czesci . niniejszych Warunkow Gwarancji (dalej: ,Okres
Gwarancyjny”).

2. W razie ujawnienia sie Wady Produkiu w trakcie Okresu Gwarancyjnego, zostanie ona usunigta na
koszt BEKO w sposoh uzalezniony od wiasciwosci wady, na zasadach | w zakresie okre$lonym w
ninigjszych Warunkach Gwarancji.

3. BEKO zobowigzuje sie do usuniecia Wady poprzez dokonanie nieodplatne] naprawy lub wymiany
Urzadzenia, badZ tez reklamacja zgtoszona na podstawie niniejszych Warunkéw Gwarancji zostanie
rozpoznana w inny sposdh uzgodniony przez BEKO i Uzytkownika.

4. Udzielona gwarancia jest wazna na terytorium Rzeczypospolite] Polskiej.

I. CZAS TRWANIA GWARANCJIL.

1. Okres Gwarancyjny wynosi 24 miesigce liczac od daty zakupu Urzadzenia przez pierwszego
Uzytkownika, z zastrzezeniem wynikajgcym z punkiu 2 ponizej.

2. Udzielona gwarancja nie cbejmuje Urzadzen zakupionych pdZnie] niz 36 miesiecy liczac od daty
produkcji Urzadzenia zgodnie z numerem seryjnym znajdujacym sie na tabliczce znamionowej
Urzadzenia.

3.

1. PROCEDURA ZGLOSZENIA REKLAMACYJNEGO,

1. Wady Urzadzenia ujawnione w Okresie Gwarancyjnym beda usuwane pod warunkiem przedstawienia
przez Uzytkownika dowodu zakupu tego Urzadzenia zawierajgcego oznaczenia niezbedne do jego
identyfikacji { model, date zakupu).

2. W przypadku zgloszenia wad Urzgdzen, ktére wymagajg fachowej instalacji do sieci elektrycznej jub
gazowej (tj. kuchnie, piyly grzewcze | piekarniki elekiryczne) realizacia uprawnien z Gwarancji
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uzalezniona jest od przedstawienia przez Uzytkownika dowodu, na ktorym widniejg dane instalatora
oraz jego numer uprawnien elektrycznych fub gazowych.
3. Uprawnienia wynikajace z niniejszych Warunkéw Gwarancji mogg by¢ zrealizowane przez Uzytkownika

wylacznie w  Autoryzowanych Punktach Serwisowych BEKO (dalej: ,, Serwis”) po uprzednim dokonaniu
zgtoszenia na Infolinii BEKO  pod numerem telefonu: 222 50 14 14. Lista wszystkich lokalizacji Serwisu

dostepna jest na stronie internetowej BEKO  www.beko.pl

4. Urzadzenie do zabudowy meblowej powinno byc¢ udostepnione do naprawy przez Uzytkownika lub
Sprzedawce w spostb umozliwiajacy przystapienie do jego naprawy przez pracownikéw Serwisu Beko.

5. Wady Urzadzenia beda usunigte w terminie 21 dni od daty zgtoszenia Wady na Infolinii BEKO.

6. Jezeli cze$¢ zamienna wymieniana w ramach uprawniern wynikajacych z ninigjszych Warunkéw
Gwarancji Urzadzenia jest sprowadzana z zagranicy, termin naprawy, o kiérym mowa w punkcie 5
powyzej, moze ulec wydtuzeniu jed nak, nie wiecej niz do 30 dni liczac odpowiednio od daty zgloszenia
Wady na infolinii BEKO. BEKO zastrzega, ze w wyjatkowych przypadkach, gdy Wada nie wplywa na
funkcjonowanie Urzadzenia, dopuszczalne jest przekroczenie terminu 30 dni opisanego w zdaniu
poprzedzajacym, jednak nie wiecej niz o 30 kolejnych dni. O kazdorazowym przekroczeniu terminu
usuniecia Wady ponad terminy okreslone w punkcie 5 powyzej, Uzytkownik zostanie poinformowany
przez BEKO.

7. Po usunieciu Wady, Urzadzenie zostanie dostarczone Uzyt kownikowi na koszt BEKO.

V. WYLACZENIA.
1. Warunkiem skorzystania z niniejszych Warunkdw Gwarancji jest:
a. uzytkowanie Urzadzenia zgodnie z Instrukcjg Obstugi dotgczong do tego Urzadzenia i jego
przeznaczeniem, jak réwniez odpowiednia konserwacja Urzadzenia;
uzytkowanie w warunkach indywidualnego gospodarstwa domowego.
stosowanie osprzetu zalecanego przez producenta;
brak ingerencji w Urzadzenie przez osoby do tego nieupowaznione;
brak ingerencji w tabliczke znamionowa z numerem seryjnym Urzadzenia.
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2. Udzielona przez Beko Gwarancja nie obejmuje:

a. wad powstatych z przyczyn innych niz tkwigce w Urzadzeniu;
b. czynnosci przewidzianych w Instrukcji Obstugi, do wykonania ktdrych zobowiazany jest Uzytkownik

Urzadzenia we wlasnym zakresie i na swdj koszt, w tym: inst ruktazu dotyczacego obstugi
Urzadzenia, ins talacji oraz regulacji urzadzenia gazowego (w tym ustawienia plomienia

oszczednosciowego palnikow, wymiana dysz itp.);

c. usterek powstatych w wyniku nieprawidtowego lub niewlasciwego uzytkowania, niedba  Istwa,

przypadkowego uszkodzenia Urzadzenia, nieodpowiedniego napiecia pradu lub dokonania
jakichkolwiek zmian, kidre maja wplyw na niewlasciwe dziatanie Urzadzenia, i kiére naprawiane

byly przez osoby nieupowaznione, uzywania instalacji niezgodnych z odpo wiednimi Polskimi

Normami i innych niz wymienione w Instrukeji Obstugi Urzadzenia;

d. uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych, korozji, innych uszkodzen spowodowanych
dziataniem lub zaniedbaniem Uzytkownika lub powstatych na skutek dzialania sit zew netrznych
ktérych zalicza sie w szczegdlnosci wytadowania atmosferyczne, skoki napigcia, wszystkiego

(do

rodzaju awarie domowej instalacji wodno-kanalizacyjnej, itp.), a takze powstatych na skutek

przedostania sie zanieczyszczen lub cial obcych do Urzadzenia.

e. elementéw ze szkia oraz plastiku;

f.  odbarwiert Urzadzenia lub poszczegdinych jego czedci;

g. usterek powstalych w wyniku niewlasciwego montazu Urzadzenia w zabudowie meblowej,
niezgodnego z Instrukcjg Obstugi Urzadzenia lub innymi wytycznymi dotyczacymi montazu sprzetu
w zabudowie meblowej okreslonymi przez Producenta;

h. usterek powstatych na skutek przechowywania i uzytkowania Urzadzenia w warunkach, ktére sg

niezgodne z normalnymi warunkami domowymi okreslonymi wymaganiami powszechnie

obowigzujacych przepisdw prawa i odpowiednich Polskich Norm.

V. POZOSTALE POSTANOWIENIA.

Niniejsze warunki gwarancji maja zastosowanie do Urzadzen zakupionych od dnia 25.12.2014 r. Gwarant

odwiadcza, ze niniejsza Gwarancja jest udzielana Uzytkownikowi dodatkowo i nie wylacza, nie
ogranicza ani nie zawiesza uprawnienn Uzytkownika wynikajacych z przepiséw o rekojmi za wa
rzeczy sprzedanej na podstawie Kodeksu cywilnego.

dy
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