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Ipexde yem ucnob308ams 0aHHoe u3desue, BHUMAMENbHO npoyumatime pykogodcmso no
IKCNAYamayuu u Coxparume e20 8 Kayecmee CnpasoyHuKa. [pasunbHoe ucnonb3osaHue
npubopa 3HayumensHo NPOOAUM CPOK €20 CyHObl.

EPbl BE3OMACHOCTU

pOU3BOAUTEND HE HECET OTBETCTBEHHOCTH 33 NOBPEXEHHS, Bb3BAHHbIE
HecoboaeHmem TpebOBaHHIA N0 TeXHUKE 6E30MaCHOCTM 1 NPaBHA IKC-
nnyaTaLuu 3enus.

[lanHbiit 3nekponpubop npencrasnser coboit MHOTOQYHKLMOHANbHOE
YCTPOIACTBO AN MPUrO-TOBNEHMS ML B BbITOBBIX YCNIOBHSX M MOXET
MPUMEHSTbCS B KBAPTUPAX, 3arOPOHbIX AOMaX, FOCTUHUYHbIX HOMEPX,
ObITOBbIX NOMELLEHNAX Mara3uHoB, 0QMCOB WA B APYTUX NOBOBHBIX yC-
NIOBMSX HENOMBILLAEHHO! KCnAyaTauuy. MpoMbilLneHHoe uiu noboe
[Ipyroe HeweneBoe HCnonb30BaHve yCTPOVCTBa DyeT CYMTATBCA Hapywe-
HUEM YCNOBUiE HaLeXaLLed SKCnAyaTaLym u3genus. B 31om cyyae npo-
W3BOZUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTH 33 BO3MOXHbIE MOCTEACTBHS.
(epen NOAKAKYEHMEM YCTPOICTBA K MEKTPOCETH NPOBEPbTE, COBNAAeT
1M €€ HaNPSXEHYE C HOMUHAAbHbIM HANPAXEHWEM MUTaHUA Npubopa (CM.
TEXHUYECKIE XapaKTEPUCTUKM WA 3aBOACKYHO Tabnuuky u3genus).

Wcnonb3yiiTe YAAMHuUTENb, PACCYUTAHHBIA HA NOTPEOASEMYI0 MOLLHOCTb
npubopa — HECOOTBETCTBYE NApaMETPOB MOXET NPUBECTU K KOPOTKOMY
3aMbIKAHVIO 1MW BO3MOPaHMIO Kabens.

[oaknioyaite npuBOP TONLKO K PO3ETKAM, UMEIOLLYMM 3a3eMAEHHE — 3T0
06s3aTenbHoe TpeboBaHve 3alLyTbl O MOPAKEHUS INeKTPUYECKUMTOKOM,
Wcnonb3ys yamHuTenb, yeauTeCh, 4T0 OH TakKe UMEeT 3a3eMeHHe.

@BHMMAHME! Bo spems pabomsl npubopa e20 Kopnyc, yawa

U Memansuyeckue 0emanu Hagpesaromcs! bydsme ocmopoxHbi!
Wcnone3yiime kyxoHHele pyKaguybl. Bo u3bexaHue 0xo2a 20pa4um
NapoM He HAaKMOHAUMeCk Had ycmpoiicmeoM Npu OMKpPLIBaHUU
KPbILIKU.

« Bbikniovaiite npubop 13 pO3eTKY MOCTE MCTIONb30BaHMS, a TaKiKe BO Bpe-

M8 €10 OUACTKI WM NEpeMeLLeHus. /13BAeKaiite neKTPOLHYP CyXumu
DYKaMM, YAEPXYBaA €70 33 WTENCENb, d He 33 NPOBOA,

* He nporaruBaiiTe WHYP NeKTPONUTaHwA B A1BEPHbIX MPOEMaX WA BOAU-

3 MCTOYHMKOB Tenna, (neauTe 3a Tem, 4T0DbI IMEKTPOLUHYD He Nepexpy-
Y/BANCA ¥ He neperubancs, He COMPUKACancs C OCTPbIMU NPeMeTaMH,
YraMu 1 KpOMKaMH Mebenu,

@ [TOMHUTE: cayyaliHoe nospexdeHue kabens anekmponumanus

Moxem npusecmu K HGHOIIGOKGM, Komopesle He coomeemcmeyrm
YCI08USIM 2aPAHMUL, @ MAKXE K NOPAXEHUK 3nekmpomokoM. [pu
N08PeXOeHUU WHYPA 1eKMPONUMAHUS 80 U3BeXaHUe onacHocmu
e20 Q0/HeEH 3aMeHUMb U320Mo8UMeNb UAU €20 G2eHM, UAU aHa-
J102U4HOE KBANUGUYUPOBAHHOE NULO.

He ycraHaswBaitre npubop Ha MATkyto NOBEPXHOCTb, He HaKpbIBaiTe ero
BO BpeMs paboTbl — 370 MOXET PUBECTY K NEperpesy M NONOMKe YCTPOIACTBA.
3anpelueHa 3kcnnyarauus npubopa Ha OTKPLITOM BO3LYXE — NONafaHue
BAAIY WM NOCTOPOHHYX NPELMETOB BHYTPb KOPMYCa YCTPOICTBA MOXET
MPUBECTU K €70 (EPbE3HbIM NOBPEXAEHUAM.

Iepes 04MCTKOiA npuBOpa YBeaTECh, YTO OH OTKAKYEH OT INEKTPOCETH
W MOHOCTBIO 0CTBIAN. CTPOrO CNIeyiiTe UHCTPYKLYAM N0 QYUCTKE NpHOOPA.

@3AI7PELUAETCH no2pyxams Kopnyc npubopa 8 8ody uau nome-

wame €20 nod cmpyto 800bi!

o [leam B BO3pacTe 8 netu (Taplle, @ TaKxe NnLdM C orpaH4eHHbIMM

(OU3MYECKMMH, CEHCOPHBIMM MM YMCTBEHHbIMM CTIOCOBHOCTAMM WA C
HEZI0CTTKOM OMbITa W 3HAHMi, MOXHO NONb30BaTLCA MPUOOPOM TONBKO
MOZ MPUCMOTPOM /WM B TOM CIIy4ag, ECT OHM BbiiM MPOMHCTPYKTUPO-
BaHbl OTHOCHTENIbHO 6E30MaCHOTO UCTIONb30BAHKS MpUBOpa # 0CO3HaloT
OMAcHOCTH, CBA3aHHbIE C €10 UCTIONb30BaHMEM. [IETH He AOMKHbI UrpaT
C npubopow. LlepxuTe rpubop 1 €10 CETEBOM LUHYP B MECTE HEROCTYMHOM



1ng deteit Maaplwe 8 net. OumcTka  06CAYXYBaHME YCTPOICTBA He AOMK-
Hbl MPOM3BOAVTLCS AETbMH 083 NPUCMOTDA B3POCTbIX.

*  3anpeLLeHbl CaMOCTOSTENbHbIi PEMOHT NpUOOPa WM BHECEHUE U3MEHEHH
B €r0 KOHCTPYKUMIO. PeMOHT npubopa LOMKEH NMpOu3BOAMTHCA
MCKNIOYUTENBHO CIELYaNNCTOM aBTOPU30BAHHOMO CepBHC-LieHTpa. Henpo-
()eCCMOHANbHO BLINONHEHHA PaboTa MOXET MPUBECTM K MONOMKE
npu6opa, TpaBMaM 1 NOBPEXAEHUK) MMYLLECTBA,

BHUMAHWE! 3anpewiero ucnosb308aHue npubopa npu obsix

HeucnpasHocmaXx.

Texuuueckue XapaKTepucTuku

Mogenb. RMC-PM4506
MolHocTb 900 Br
HanpsxeHue 220-240 B, 50/60 Iy,
06beM yaLum 48n
MokpbiTHe yawm, aHTUNpUrapHoe
[ucnneit CBETOAMOAHbII
MapoBoit knana CbEMHbIi

Cuctema 3atwmTbl

4-ypoBHeBas:

*  KNanaH perynupoBKM AaBNEHNs
+  TeMneparypHblii AaTumK

*  TeMnepaTypHblil NpesoXpaHuTeNb
*  [aTymK GMOKUPOBKY KpbILIKM
[aGapuTHble pasmepbl

310 x 264 x 264 MM

Bec HeTTO.

5,6 kr*3%

ABTOMaTHYECKME NPOrpaMMbl
1. XAPKA/®PUTIOP

2. TAP/LECEPTbI

3. CYN/BAPKA

4. MONIOYHAS KALLA/KPYTb
5. BbIMEYKA/3ATEKAHUE
6. TYLIEHWUE/MNIOB

®yHKummM

Astonogorpes no 8 yacos
Pasorpes 6ntoz 10 8 yacos
OTnoXeHHbIN CTapr. 10 24 vacos

Komnnekrauus

MynbTuBapKa-ckopoBapka 1w
Yalua  aHTMNpMrapHbIM NOKPbITUEM 1w
KoHTeitHep ans npuroToBaeHns Ha napy. 1w
Pewetka 1w
Mnockas noxka 1wr
Yepnak 1w
MepHbIiA CTakaH. 1w
Knura peuentos 1w
PykoBoacTBO Mo 3KcnAyaTauum 1w
CepBuCHas KHUXKa 1w
LUHyp anexkTponuTaHus 1w

[poussodumens umeem npaso Ha eHeceHue u3MeHeHuli 8 OU3aliH, KOMNAeKMAyutko, a Makxe
8 MexHUYecKue Xapakmepucmuku u3denus 8 xode co8epuieHcmBe0saxus caoeli NpooyKyuu
0e3 00NoHUMeNbHO20 y8edoMAeHUS 06 IMUX U3MEHEHUSX.

YcrpoiictBo npubopa A1
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Kopnyc npubopa 10. KoHTeliHep ans npurotoneHus Ha napy
laHenb ynpasnexus ¢ aucnneem 11. Pewerka

Pyuku anst nepeqocku npubopa 12. MepHblit cTakaH

Kpblwka npubopa 13. Yepnak

Pyuka kpbiluky 14. Tnockas noxka

lepekntoyaTens knanaxa Bbimycka napa  15. Yalwa ¢ aHTMNPUrapHbIM NOKPbITUEM
KnanaH Bbinycka napa 16. 3anopHbiii knanaH

LUIHyp 3neKkTponuTaHus C BUNKOM 17. KoHteliHep Ans cbopa KOHAEHCaTa

OcHoBa ¢ NPOpPe3UHEHHbIMU HOXKAMKU

aHenb ynpasnexus A2

KHonka Bbi6opa nporpammbl «XKAPKA/OPUTHOP»

KHonka Bbibopa nporpammbl «[TAP/OECEPTbI»

KHonka Bbibopa nporpammbl «CYI1/BAPKA»

«=» = KHOMKa yMEHbLIEHUS 3HAYEHWUS MpU YCTAHOBKE BPEMEHM MPUrOTOBNEHMS U
OTNOXEHHOrO CTapTa

«MOMOrPEB/OTMEHA» - kHOMKa 0CTaHOBKM paboTbl MPOrpaMMbl MPUTOTOBAEHUS U
aBTOMOAOTPEBA; OTMeHbI BCEX CAENAHHbIX YCTaHOBOK; BKKOYEHUS Pa3orpeBa
CBETOAMOAHDINM Aucnnei

KHonka Bi6opa nporpammbl «MOJTOYHAS KALLA/KPYTbl»

KHonka Bbi6opa nporpammbl «BbIMEYKA/3ANEKAHME»

KHonka Bbibopa nporpammbl « TYLIEHUE/TII0B»



10. «*» - KHOMKA yBENMYEHMS 3HAYEHWUS MPU YCTaHOBKE BPEMEHM NMPUTOTOBNEHMS W
OT/IOEHHOrO CTapTa

11. Unpmkatop paboThl Noa AaBNeHUeM

12. «OTJIOXEHHbIA CTAPT» - KHonKa BKMoueHMA (yHKLMM OTNOKEHHOTO CTapTa

|. MEPEA NEPBbIM BKJTIOYEHWEM

OcTopoXHO pacnakyite U3aenue, yaanuTe BCe yNakoBOYHble MaTepualbl U PekNaMHble Ha-
Kneiiku 3a UCKNK0YeHUeM Hakneliku ¢ CepuitHbiM HOMepoM.
/I 063amenbHo coxpaHume Ha Mecme npedynpexcdatouue Hakneliku, HakAelKu-ykazament
(npu Hanuyuu) u MabauyKy ¢ cepuliHeiM HoMepom u3denus Ha kopnyce!
Mpotpure kopnyc npubopa BXKHOI TkaHbHo. [pOMOiiTe Yallly Tennoi MblbHOi Bopoii. TiuaTensHo
npocylwute. lpu NepeoM MCNOb30BAHMK BO3MOXHO NOSIBAIEHME MOCTOPOHHETO 3anaxa, Yto He
SIBNISETCA C1eACTBUEM HEMCMIPaBHOCTM Mpnbopa. B 3Tom cyyae npousseswTe 0uMCcTKy mpubopa.

/I\. TMocre mpancnopmuposKu uau XpareHus npu HUSKUX MemMnepamypax HeobXxodumo bidepyanms
npubop npu KoMHamHoli memnepamype He MeHee 08YX 4acos neped 8KIIYEHUEM.

YcTaHoBuTE NPUGOP Ha TBEPZYHO POBHYHO FOPU30HTAIbHYI0 MOBEPXHOCTb TaK, YTOGbI BbIXOAALLMIA
¥3 NAPOBOTO KNanaHa ropsiumi nap He nonaaan Ha 06ou, AeKoPaTUBHbIE NOKPLITUS, ANEKTPOHHbIE
npuGopbl 1 Apyrve MPeaMeTbl UM Matepuanbl, KOTOPbIE MOTYT NOCTPaaaTh OT NOBbILIEHHOM
BAAXHOCTU W Temnepartypbl. [lepes NpuUroToBneHueM yOeanTeCh B TOM, 4TO BHELIHME U BUAUMbIE
BHYTPEHHME YacT1 MyNIbTUBAPKY HE UMEIOT NOBPEXIEHHIA, CKONOB U ApYTMX AedeKToB. Mexay
yalweit v HOM HarpeBaTeNlbHoi KaMepbl He AOMKHO ObiTb NOCTOPOHHUX NPEAMETOB.

1. SKCMNYATALNA

YcTaHoBKa KpbILKK
YcTpoiicTBO 060pyA0BaHO CbEMHOM KPbILIKOW, KOTOPas B 3aKPLITOM NONOKEHUM FepMETUYHO

COEMMHSAETCA C KOPMYCOM. 3T0 HeobX0AMMO ANA MPaBMbHOI paboTbl npubopa.

1. Bo3bMuTe KPbILLKY 33 pyyKy, yCTaHOBMTE Ha kopnyc npubopa Takum 06pa3oM, uTobbl
KnanaH BbINycka napa 0kasancs Ha NPOTMBONOJIOKHOI CTOPOHE OT AUCMes.

2. TpupepxuBas 3a pyyKy M He HaXMMasi Ha KpbILLKY, TOBOPAuMBaiiTe ee MpoTUB YacoBOIA
CTPeNKM1 0 COBMAZEHMS Ma30B Ha Kpbiluke 1 kopryce (npuMepHo Ha 20-30°). Kpblwka
LOMKHa POBHO ¥ 6€3 NepeKoCcoB OMyCTUTLCS HA KOPMYC.

3. 3aduKcupyiiTe KpbILLKY, TOBEPHYB €€ MPOTUB YacOBOI CTPENKM 10 YNopa.

/I Buumarue! Ompeieas KpsiLKy, He npunazaiime ypeamepHsix ycunul, Ko2da 6 npubope co3da-
emcs 8bICOKOe 0as/eHUe, KpbILUKa a8moMamuyecku 6noKupyemcs. ECiu Kpelwka He omKpbiea-
emcs 6e3 ycunus, omkpoiime naposoli KAanaH u doxoumecs, Ko20a dasneHue 8Hympu npubopa
CHU3UMC.

Xapume npodykmsl pekoMeHOyemca npu omKpeimoli Kpsiuke. ECiu 3aKpsimus Kpbiuku mpe-
Gyem peuienm npueomossieHus, npoCMo ycmaxosume KpbiLUKy Ha npubop, He ukcupys ee.

Maposoii knanaH

Ha Kpblluke npubopa HaxoAuTCS KnanaH Bbinycka napa, KoTopblii HE0OXOANUMO YCTAHOBUTH B

0fHO 13 pabounx NONOXEHHUIA B 3aBUCMMOCTH OT BbIOpPaHHOro cnocoba npurotosaenus. Ecnm

yKa3artesib nepek/toyaTens knanaHa HaxoauTcs:

B nonoxeHun «3AKPbIT» - B paboueii kamepe byneT AepxuBaTbCS BbICOKOE [aBNeHue
(pexum ckopoBapkm);

o s nonoxeHn «<OTKPbIT» - npurotoneH1e NpoMcXoanT npu 06bI4HOM AABNEHNM (PEXUM
MYNbTUBAPKK).

Mpy npurotoBnenun 6ioa, He Tpebytolumx 6ONLIOTO KOANYECTBA KUAKOCTM (NN0B W T. ),

KnanaH BbiMycka napa MOXHO OTKpbITb CPa3y MOC/E OKOHYAHMS MPOLLeCcca NPUroTOBAEHHUS.

Ecnv noa faBneHneM rotoBaTCs uakue unm niopeobpasmble 61104a, HEOOX0AUMO NOAOXKAATE

5-10 MuHYT, 4T0BbI NPUBOP OCTBIA, U NLLIL 3aTEM OTKPbIBATH KNanaH. MiHaye Bo3MoXxeH Bbibpoc

ropsyeit XuaKoCTv BMeCTe C BbIXOASLLMM NapoM.

BHUMAHWE! lpu omkpsimuu KAGNaHa ebinycka napa 80 8pems Ui nNo OKOHYGHUU npouecca
NPU20MOB/IeHUS BO3MOMEH CUbHbIL 8EPMUKA/TbHBILT 86IOPOC 20p94e20 Napa. bydsme ocmoposHsl!

Wcnonb3oBanue npubopa B pexxume CKOPOBapKM
Mpu 3aKPLITOM KNanaHe BbIXOAA NMapa NPOMCXOAMT repMeTM3aLms paboyeii kamepsl, rae Bo
BpeMs paboTbl Npubopa HarHeTaeTcs M NOAAEPKUBALTCS BbICOKOE AasneHue. Kpbiluka npy
3TOM b/10KMpYeTCS.
MynbTuBapka-ckopoBapka REDMOND RMC-PM4506 ocHalweHa MHOroypoBHEBOW CUCTEMOIA
3awwTbl. ECv nokasatenv Temnepatypbl unu aBneHns B kaMepe nepectaHyT COOTBETCTBOBATb
TpebyeMbIM napaMeTpaM, CUCTEMA OCTAHOBMT MpOLeCC Npurotonenus. Koraa nokasatenu
NpuayT B HOPMY, NPOLLECC NPUroToBNeHUs BO306HOBHTCS. Ecnm 33 onpenenerHoe Bpems
3T0r0 He NPOM30/AeT, CNeLanbHoe YCTPOICTBO NPepPBET LieNb INeKTPONUTAHNS 1 MONHOCTbI
0CTaHOBMT PaboTy MyNbTUBAPKM-CKOPOBAPKM.
BHuMaHue! 3anpelyaemcs 20mosums 8 pexume CKOposapku 6e3 800b! uu UHOL Hudkocmu
06beMoM He MeHee 2 MepHbIX CMAKaHoe.
3anpewaemcs Ucnob308aMb PEXUM CKOPOBAPKU /15 ¥apKU Npodykmoe Ha Macae nod
dasneHueM. MoxHO nacceposame U3MenbYeHHbie 080U 8 HEBOMbWOM Koauyecmse Macaa
unu 6yneoHa 1PV OTKPbITOM KPbILLKE.
3anpewaemcs 3anonHIMe Yawy npodykmamu u 8odoli Gonee yem Ha 2/3 ee obvema. [ns
NpodyKmos, HaByXarWUX Npu 8apKe UL BbIONFIOUUX NeHy (WnuHam, puc, 6o6osble, MAKa-
DOHbI, MaHMb! U m. 0.) — He bonee yeM Ha 1/2 06bema.

DyHKuma «OTNOXKEHHBII CTapT»

Ta (yHKLVS NO3BONSET OTNOXKUTH MPOLIECC NMPUTOTOBNEHHS Ha CPOK 0T 30 MUHYT 40 24 4acoB C LaroM

ycTaHoBky B 30 MUHYT. He pekoMeHayeTcs MCnonb30BaTh (hyHKLMIO OTCPOUKM CTapTa, e B COCTaBe

6ioz1a UCMOMb3YHOTCS CKOPOMOPTSLLUMECS NPOLYKTHI (SiALLa, CBEXEE MONIOKO, MSICO, CbIP U T.AL).

1. Tocne Bbifopa NporpaMMbl NPUroTOBAEHHS HaxMuTe KHonKy «OT/IOXEHHbIA CTAPT».
HaxaTtem KHOMOK «+» 1 «—-» YCTAHOBUTE BPEMS OTCPOYKM CTapTa nporpamMbl. [lns 6bl-



CTPOTO U3MEHEHHUS 3HAUEHNS HIKMUTE U YIAEPKUBAITE COOTBETCTBYHOLLLYIO KHOMKY.

2. Yepes Heckonbko CekyH MoCie OKOHYAHUS YCTaHOBKM HAYHETCS 06paTHBIN OTCHET Bpe-
MEHM [10 CTapTa NporpamMbl.

3. Yrobbl OTMEHWTb yCTaHOBKM, HaxmuTe KHonky «[TOLOIPEB/OTMEHA». Mocne 3toro
BBE/MTE MapaMeTpbl NPOrpaMMbl 3aHOBO.
OyHkuus «OmnoxenHbll cmapmy Hedocmynka 8 npoepammax «KAPKA/ OPUTIOP» u «Bbl-
TTEYKA/3AMEKAHWE .
Tpu ycmaHoeke 8pemeHu 0moKeHH020 cmapma ciiedyem yyumsieams, Ymo paboma 8bi-
OpanHoli npo2pammbl U 06pamHsIL 0OMcyem 8pemMeHu NPU20MOBAEHUS HAYHEMCS MOSILKO NO
docmuneHuu npubopom HeobXoduMbix memMnepamypb! U 0ageHus.

DyHKuMA nopaepKaHus TeMnepaTypbl rotoBbix 6210, (aBTonoAorpes)
lo3BonseT nopAepxuBaTh TeMneparypy rotosoro 6ntona B AvanasoHe 60-80°C B TeyeHue 8
4acoB. BKH0YaETCA aBTOMATUYECKM MO OKOHYaHUM MPOrPaMMbl MPUTOTOBEHMS MOCTE 3BYKO-
BOrO CMrHana, Npy 3ToM 3aropaeTcsl uHamkatop kHonku «MOAOTPEB/OTMEHAY, a aucnnee
0TO6PAXAETCA NPAMOI NOMUHYTHBIN OTCYET BpeMeH! PaboTbl B JAHHOM pexume. [ins BbIKito-
YeHus aBTonogorpesa Haxmute kHonky «[OAOMPEB/OTMEHAY. UHauKaTop KHOMKM noracHer,
NpUBOp NepeiaeT B PEXUM OXMLAHMS.

DyHKuus pasorpesa 6niop,

Mo3BonsieT pasorpetb xonoaHoe 6ntofo Lo Temneparypsbl 60-80°C.

1. Boinoxute npoaykT B yavwy. BcrasbTe yalwy B kopnyc npubopa, ybeautech, YTo oHa nnoT-
HO COMPUKACAETCS C HArPEBATENbHBIM 3NEMEHTOM. 3aKPOITE U 3aBNOKUPYIATE KPbILLKY.

2. YcTaHoBwTe nepekntoyaTens Kanaxa Bbinycka napa B nonoxexue «3AKPbIT». Mogknto-
YuTe NpUBOP K INEKTPOCETH.

3. Haxmute kHonky «[OLOIPEB/OTMEHAY. 3aroputcst UHAMKATOP KHOMKM, HA AMCNNEe
HaYHeTCs NpsMOI NOMUHYTHbIN OTCYET BpeMeHw pasorpesa. [pubop pasorpeet 61100 1
ByneT noAAepKMBaTL €r0 TEMNEpaTypy B TeyeHMe 8 YacoB, NOC/IE YEro pPa3orpes aBTo-
MaTUYeCKM BbIK/THYUTCS.

4. Yrobbl npekpatuTb pasorpes, HaxmuTe kKHonky «[OLOTPEB/OTMEHA». MHaukatop kHon-
KW NoracHeT, npubop NepeifieT B PEXUM OXULAHWS.

061wwuii nopsAAOK AeiCTBMI NPU UCNONb30BaHUM NpUOOpa

1. TogrotoBbTe (0TMepbTe) HEOOXOAMMbIE MHTPEAMEHTbI B COOTBETCTBUM C PELIENTOM, Bbl-
noxwute B yaly. Cnesure 3a TeM, 4T06bl BCE MHTPELMUEHTbI, BK/H0YAS UAKOCTb, HAXOAMNUCH
HUXE MaKCUManbHON OTMETKM LKasbl Ha BHyTp€HHei/'I NOBEPXHOCTU Yallu.

2. Bcrasbre yawy B Kopnyc npubopa. Y6eautech, YTo OHa NAOTHO COMPUKACaeTCs C
HarpeBaTe/bHbIM 3NEMEHTOM.

3. TInOTHO 3aKpoiATe KpbILLKY W YCTaHOBMTE NapoBOii knanaH B nonoxexue «OTKPbIT» uan
«3AKPbIT» B 3aBMCMMOCTM OT NporpamMMbl NpuroToBaeHus (B nporpamme «XKAPKA/
OPUTIOP» npuroToBnexue NpOUCXOAUT NPU OTKPLITONA KpbILLKE).

4. Tlopkntounte NpubOP K INeKTPOCeTH.

HaxxmuTe kHonky BbI6Opa COOTBETCTBYHOLLLEH NPOTPaMMbl NPUTOTOBIEHMS.

6. 3aropuTCs MHAMKATOP KHOMKM. YTOObI M3MEHUTb BpeMS MPUTOTOBNEHHS, YCTaHOBNEHHOE MO
YMONYAHHIO AN KXKI0/ NPOrpaMMbl, HKUMAIATE KHOMKY «+» U «-». [ BbICTPOTO U3MeHe-
HUA 3HAYEHMS BPEMEHM MPUTOTOBNEHMS HAKMUTE U YAEPKUBAIATE COOTBETCTBYHOLLLYIO KHOMIKY.

7. Tpu HeOBXOAMMOCTY YCTaHOBHTE BPEMS OTCPOUKY CTapTa.

8. Yepes HECKONbKO CEKYHA MOC/E 3aBEPLUEHNS YCTAHOBOK aBTOMATUYECKM CTApTyeT
nporpamma npurotoBaeHus. 06paTHbIA 0TCHET BpeMeHu paboTbl Npubopa HayHeTCa no
LOCTVKEHUM HEODXOAMMOI TEMNEPaTypbI W JaBNEHUM B YalLe.

Ecnu Bbl He ycnenw BBeCTM BpeMsl NPUTOTOBAEHHUS UM OTIOXKEHHOTO CTapa, HaXXMMTE KHOMKY

«MOLOrPEB/OTMEHA» 1 noBTOpMTE BBOL, YCTAHOBOK.

9. Mo 3aBeplueHny paboTbi NPOrpaMMbl MPO3BYYUT CUTHAN, BKITKOYUTCS ABTOMOAOIPEB U
HAYHETCs NPAMOIA OTCYeT BpeMeHu paboTbl npubopa B JaHHOM pexxume. [1ng oTK0uYeHus
asTonozorpesa Haxxmute kHonky «OLOTPEB/OTMEHA.

10. OcrabTe npubOp B BbIK/NKOYEHHOM NONOKEHUN B TeYeHUEe 5 MUHYT, uTo6bl CHU3UTD AaB-
NeHue BHYTpU paboyeil Kamepbl.

11. OcTopoHo OTKpOIATe KNanaH Bbinycka napa v NOAOXKAMTe, OKa U3 OTBEPCTHIA KnanaHa
He NpeKpaTuTCs BbIXOZ Napa 1 ropsyero Bo3ayxa. OTkpoiiTe Kpbiluky npubopa.

Ecnu no oKoHYaHuu npu20mosieHus KpbILKA 0Ka3anace 3a6/0KUposaHa, ybedumecs, 4mo
Kknanaw swinycka napa omkpsim. Jalime npubopy ocmeime 8 meyeHue HeCKOMbKUX MUHYM U
nonpobylime omKpsImb KPbILIKY ele pas.

Mporpamma «XXAPKA/®PUTIOP»

PekoMeHayeTcs 4151 apku Msica, OBOLLEN, MTULLbI, MOPENPOAYKTOB, B TOM YKC/IE BO dpHTIOpE.
(DyHKLlI/Iﬂ OTCPOYKM CTapTa U BO3SMOXHOCTb PEryNMpoBKM BPEMEHU NPUTOTOBNEHNA B ,ElaHHOI‘;I
nporpamMe HefloCTynHbl (Bpemst pabotbl — 20 MuHyT). MporpaMma paboTaeT Npu HOpManbHOM
AaBNeHUu, BO BpEMA NPUTOTOBAEHNS KPbILUKA NPUBOPA AOMKHA ObITb CHATA.

Ecu 8bl Cy4aiiHO 3aKPbIAU U 3a(UKCUPOBAU KPBLILIKY, MOXem cpabomams MexaHusM ee
asmomamuyeckoli G7IOKUPOBKU (Bbl He CMOXeme BU3YaTbHO KOHMPOAUPOBAMb NPoyecc
JAPKU, NOMeLUsams UU nepesopayusams npodykm). B amom cyyae ocmaxosume npouecc
npuzomosseHus, ybedumecs, Ymo KAanaH 8ixoda napa omkpsim, nodoxadume, noka npubop
ocmelHem u omkpolime KpbiLuky. [Tociie 3mo2o npouecc npu20moe/eHuUs MOXHO NPOOOTHUMS.

BHUMAHME! Bo spems npuzomosnerus 8 npoepamme «KAPKA/@PUTIOP» npubop paboma-

em npu MaxkcumansHol memnepamype. [leped NOBMOPHsIM UCNOAL308AHUEM AAHHOU Npo-
2pammsl npubopy HeobxoduMo 0ams NOTHOCMbK OCMbIMb 8 MeYeHue NPUMEPHO 15 MuHym.

[©,]

Mpw xapke Bo dpuTiope:

1. Haneitre B yauy Tpebyemoe KoNM4ECTBO Macna AN xapku COMMacHo peLienty, BCTaBbTe ee B
kopmyc npubopa. YbeauTech, 4To Yallia MA0THO COMPUKACAETCS C HarpeBaTeNbHbIM 31EMEHTOM.

2. He 3akpbiBast KpblLuKy npubopa, NoaKtuuTe ero k nekTpocety. Haxmure kHonky ©KAP-
KA/®PUTIOP». 3aroputcst MHAMKATOP KHOMKM, 3aTeM HAYHEeTCS Harpes Yallu.



3. BcraBbTe B KOP3WHY ANS1 apKu PyuKy (B Cyyae UCMONb30BAHUS KOP3UHBI 11 Xapk
REDMOND RAM-FB1, kotopast npuo6peTaeTcs 0TAeNbHO). [t 3T0r0 COXMMTE OCHOBaHMeE
PY4KM 1 BCTaBbTE ee B CeLyanbHoe 0TBepcTve kop3uHbl. Ocnabbre HaXWUM Ha pyuKy, U
OHa 3a(UKCUpYeTCs B CreLuanbHoM 0TBepCTMM. BO3MOXHO MCNoNb30BaHKe KOP3UH Ans
Xapku B GpUTIOpe OT APYriX Npou3BOAMTENeN.

4. BbinoxuTe noAroToBNEHHbIE NPOAYKTbI B KOP3UHY 1S Xapku Bo dpuTiope. Yepes yka-
3aHHOe B peLienTe BpeMs Nnocne Hayana paboTbl NporpaMMbl ONYCTUTE KOP3UHY C Npo-
ayktamu B yawy. Coxmute OCHOBaHWE PyuKM W OTCOEAMHUTE ee TaK, 4Tobbl Kop3uHa
ocTanach B yale. byabte 0CTOPOXHbI: MACN0 O4eHb ropsiuee!

5. Yepes yka3aHHoe B peLienTe Bpems BCTaBLTE PYUKy B KOP3MHY A1 apku BO hpuTiope (CM.
n.3), NPUNOAHUMHTE ee U 3ahUKCUPYIiTe Ha KPato YaLli C NOMOLLbIO CMeLManbHOro Kproyka
Ha kop3uHe. OcTaBbTe B TaKOM NOJIOXEHMU Ha HEKOTOPOE BpeM$, YToBbI CTEKI0 MACO.

Mporpamma «MAP/OECEPTbI»

MpepHa3HayeHa A5 NPUroTOBNEHMS HA Napy 0BOLLEH, Pbibbl, MsiCa, MOPENPOAYKTOB, AMETUYECKMUX

W BereTapuaHckux 6/10f, SETCKOro MeHIo, a Takoke PaniuyHbIX AecepToB. BoaMoxHa perynupos-

ka BpeMeHM MPUrOTOBNIEHNS B AMAMA30HE OT 5 MUHYT 40 25 MMHYT C WAroM B 1 MUHYTY.

lMporpamma paboTaeT npu BbICOKOM AaBNEHUW (BO BPEMS MPUTOTOBNEHWS KnanaH Bbimycka

napa fo/mkeH 6biTb 3aKPbIT).

[ins npurotoBneHus Ha napy MCNonb3yiTe cneumanbHbIi KOHTERHep (BXOAMT B KOMNAEKT):

1. Haneiire B yawy 300-350 mn Bogpl.

2. TloaroToBbTe MHrpeaMeHTbl COMNACHO PeLenTy, paBHOMEPHO Pa3NoXuTe B KOHTeiHepe
A5 NPUrOTOBNEHMS Ha Napy. YCTaHOBMTE B Yallly pelueTKy, NOCTaBbTe Ha Hee KOHTelHep.

3. Bcrasbre yawy B Kopnyc npubopa, HEMHOTO NOBEPHUTE, YoeANTECh, Y4TO OHA MOTHO CO-
MpUKACAETCS C HarpeBaTe/bHbIM INEMEHTOM.

4. (nepy¥ite ykasanuaM pasgena «OBLLMiA NOpSKOK AEMCTBUI NPU UCNONB30BaHWM NPUBOPaX.

Mporpamma «CYI/BAPKA»

MpenHasHayeHa Anst MpUroToBneHus ByNbOHOB, CYNoB, KOMMOTOB, @ Takxke ANs Bapki COCMCOK,
nenbMeHei 1 Aipyrix 3aMopoeHHbIX noydabpukaTos. Bo3aMoxHa perynnpoBka BpeMeHu npuro-
TOBNEHMS B Avana3oHe ot 20 MUHYT A0 50 MUHYT C warom B 1 MuHyTy. MporpamMa pabotaet npu
BbICOKOM [J1aBIEHWM (BO BPEMSI MPUTOTOBMEHMS KJaNaH BbiMyCKa napa A0MKEH ObiTb 3aKpbIT).

Mporpamma «MOJIOYHAS KALLA/KPYbl»

MpenHasHayeHa Ans NPUrOTOBNEHMS PA3IMUHBIX Kall HA MONOKe um Boge. BosmoxHa pery-
NMPOBKA BPEMEHM NPUrOTOBNEHMS B AMaNa30He 0T 8 MUHYT A0 20 MUHYT C WwaroM B 1 MUHYTY.
Mporpamma pabotaeT npu BbICOKOM JaBNeHUW (BO BPeMSI MPUTOTOBNEHWS KnanaH Bbinycka
napa AOMKeH ObiTb 3aKPbIT).

PekoMeHAaLMM N0 NPUrOTOB/IEHMIO MOMIOYHBIX Kalll B My/IbTHBApKe-CKOPOBApKe
PeKOMeHﬂyeTCﬂ MCnoNb30BaTb NAaCTEPU30BaHHOE MOJIOKO Manoi JKMPHOCTH. Y1o6bl M36€XaTh
BbIKMMAHKS:

*  TWATebHO NPOMbIBaiTE BCE LIENbHO3EPHOBbIE KPYMbI (PUC, FPEYa, NIEHO U T.M.);

*  lepef NPUrOTOBNIEHMEM CMa3blBAWATE Yallly MyNbTUBAPKM CIMBOYHBIM MACTIOM;

*  (TpOro cobntoaalite NPONOPLMM COMNACHO PeLenTam U3 NpUnaraeMoit KyMHapHOM KHUTH,
YMEHBLLATb WU YBENWYMBATL KONMYECTBO MHTPEUEHTOB MOKHO TO/IbKO MPONOPLIMOHANLHO;

*  MPUUCTIONb30BAHMM LENbHOTO MOJIOKA pa3baBnsiite ero NuTbeBoli BOZOM B nponopumm 1:1.

Mporpamma «BbIMEYKA/3ANEKAHUE»

MpefHa3HaueHa AN BbINEYKM KEKCOB, BUCKBUTOB, MPOTOB, @ TAKXKeE /i1t 3aneKaHus B donbre
MSICa 1 pbiBbl, NPUrOTOBNEHMS BYXKEHMHBI.

Bo3MoxHa perynupoBka BpeMeHu NpuroToBneHus B AnanasoHe ot 10 MUHYT 10 4 yacos ¢
LIaroM B 5 MMHYT.

MporpaMma paboTaeT Npu HOpMasbHOM AaBNEHUM (BO BPEMS NPUTOTOBEHHS KanaH Bbimycka
napa foMKeH ObiTb OTKPBIT).

B naHHoit mporpamMme dyHKLuA «OTCPOYKaA CTapTa» HeLOCTYMHa.

Mporpamma «TYLLEHUE/NJIOB»

MpenHasHaueHa Ans TyWeHUs MAca, pbibl, OBOLLEH, @ TaKKe NS NPUrOTOBNEHUS NMNOBA.
Bo3MoxHa perynupoBka BpeMeHu NpuroToBneHus B auanasoHe ot 15 muHyT fo 1 vaca ¢
warom B 1 MuHyTY. [lporpamma paboTaeT npy BbICOKOM AaBNEHUH (BO BPEMS NPUrOTOBNEHHUS
KnanaH BbINycKa napa LOMKeH ObiTb 3aKPbIT).

(1. LONONHUTENbHBIE BO3MOXHOCTH

* anFOTOB]'IeHME [ETCKUX NPOAYKTOB
° CTepvmusaumﬂ nocyabl # npeamMeToB NMYHOM TUrMeHbI

[V. AOMONHUTEJIbHbIE AKCECCYAPDI

[lononHuTenbHble akceccyapbl K MyNbTUBApKe-CKOPOBAPKe MOXHO NpuobpecT oTaenbHo. Mo
BOMPOCAM MX aCCOPTUMEHTA, NPHOBPETEHNS 1 COBMECTUMOCTY C MOIENbl Ballero npubopa
06patuTeCh K 0MLMANBHOMY AUNEPY B BalLEH CTPaHe.

V. ¥YX04 3ATIPBOPOM

Mpexpe YeM NpucTynaTb K 04UCTKe NpubOpa, YOeAnTECh, YTO OH OTK/KYEH OT 3NEKTPOCETH U
NOMHOCTbIO OCTbIA. [epes NepBbIM MCMONb30BAHUEM UM ANA YAANEHNS NOCTOPOHHMUX 3aNaxoB
nocne NpUroToBNIEHNS PEKOMEHAYEM MPOTEpeTb Yallly U BHYTPEHHIOK KpbIKy npubopa
9-NPOLIEHTHBIM PACTBOPOM YKCYCa M B TeyeHue 15 MUHYT NPOKUNATUTb NOSOBMHY TMMOHA B
nporpamme «CYT/BAPKA» (pexum ckopoBapky).

[lns ouncTki npubopa Ucnonb3yiTe MArKyH TKaHb 1 CPEACTBA ANS MbiTbS MOCYAbl. CoBeTyeM
MPOM3BOATb YUCTKY M3AENUA CPa3y NOCIE UCMOb30BAHMS.

/N Tpu ouucmke 3anpewsaemcs ucnob308ame abpasugHsie 8eliecmesa, 2y6Ku ¢ aBpasusHsM
NOKPLIMUEM U XUMUYECKU G2peccusHble 8euiecmea. 3anpeuaemcs no2pyxame kopnyc npu-
6opa 8 800y unu nomewams e20 nod cmpyto 800bI.



Ounctka Kopnyca npubopa Npou3BOAMTCS N0 Mepe HeobXoaMMOCTH. Yally pekoMeHayeTcs

0YMLLATb NOCNE KAXKAOMO UCMONb30BAHMS, 8 MOXKHO MbiTb B MOCYA0MOEYHOI MalumHe. Mo

OKOHYaHMM OYMCTKM NPOTPUTE BHELLIHIOK MOBEPXHOCTb YaLlM HACYXO.

Mocne kaxa0ro UCMoNb30BaHNS MPUBOPa PeKOMEHAYETCS 04MLLATb NapOBOV KNanaH, COCTOSLLMIA

13 BHELUHei 1 BHYTPEHHel YacTe, yINOTHUTENbHYI0 PE3MHKY M KOHTEIHEp A1 KOHAeHcara:

1. CHumuTe nepexntouatent Knanaxa Bbinycka napa Ha HapyXHOI CTOPOHE KPbILLKM, NOTA-
HYB €ro BBepX, O4NCTHUTE ero.

2. OTBMHTUTE 3aLMTHBII KOXYX KNanaHa BbinycKa napa Ha BHYTPEHHel CTOPOHE KPbILLUKM,
0YMCTUTE ¥ MPOMOJATE €ro 1 0TBEPCTHE KNanaHa BbiMycka napa Tennoi NpoTo4HOI BOAOM.

3. TlpuBUHTUTE BHYTPEHHMI KOXYX KNanaHa, yCTaHoBMTe Nepek/ioyaTenb knanaHa Ha Mecto
1 3ahUKCHpYHTE NETKMM HaXATUEM.

4. AKKypaTHO CHUMWTE YNNOTHUTENbHOE KOMbLIO HA BHYTPEHHEl YacTy KpbiluKm. [pomolite
Tennoii NpoTo4HO BOAOI. YCTaHOBUTE KOMbLO HA MECTO POBHO 1 63 NepeKoCoB.

Takke Ha BHYTPeHHel CTOPOHE KPbILLUKM PaCMON0XKeH 3anOpHblit KnanaH perynupoBKy Aasne-

Hus. TwaTtenbHo yaanuTe 3arpa3HeHms C Camoro KanaHa 1 YNIOTHUTENbHOI Pe3MHKM C NOMO-

LLbI0 BNAXHOM ryOKM UM KyXOHHOM CandeTku.
PekomeHdyemcs npou3godums 04UCMKY K/ANAGHA 86INYCKA NAPA U 3GNOPHO20 KAANAHA NOCE
Ka#A020 UCNo/b308aHUS ycmpolicmeda.

5. KoHTeiiHep anst KORAEHCaTa akkypaTHO OTCOeAMHHTE, MOTAHYB ero BHM3, NPOMOIiTe U
YCTaHOBMTE Ha MecTo.

XpaHeHue 1 TpaHCNOPTMPOBKa

Mepen XpaHeHUeM 1 NOBTOPHOI IKCTYaTaLMel OUUCTUTE U NONHOCTbIO NPOCYLIMTE BCE YACTH
npu6opa. XpaHute NpubOp B CyXOM BEHTUIMPYEMOM MECTE BLANM OT HArpeBaTesbHbIX Npu-
6OPOB 1 NONAAAHMA NPSMbIX CONHEYHbIX NTy4ei.

Mpu TPaHCMOPTUPOBKE M XPAHEHWM 3anpelLaeTcsi NoABEpraTb MPUGOP MexaHUYeckUM BO3-
LeACTBUAM, KOTOPbIE MOTYT NPUBECTM K MOBPEXAEHHIO NPUBOPA W/MK HapyLIeHHIO LenocT-
HOCTW YNaKOBKM.

HeobxoanMo Gepeyb ynakosky npubopa oT nonaaaHus BoAbl U APYruX XUAKOCTEN.

VI. COBETbI 1O MPUTOTOBNEHUIO

PEKOMEHAyeMOE BpeMa NpUroToBeHMA NPOAYKTOB Ha napy

Ne Mpoaykr Bec,r/ kon-Bo Konuuecrso Boapl, Bpemsa
mn TPUrOTOB/IEHMS, MUH
1 Dune cBUHUHbI/rOBSAMHDI (KyOukamu 1,5 | 500 500 15/25
x1,5cm)
2 ®une bapanuHbl (kybukamn 1,5x 1,5 cv) | 500 500 25
3 Dune kypuup! (kybukamm 1,5 x 1,5 cv) | 500 500 8
4 Dpukapenbku/kotneTsl 180 (6 wr)/450 (3wr) 500 10/12

5 Poiba (pune) 500 500 10
6 KpeseTku canathble (ouniiieHHble, Bape- | 500 500 5
HO-MOPOXEHble)

8 Kaprodens (kybukamm 1,5 x 1,5 cm) 500 500 15

9 Mopkosb (kybukamm 1,5 x 1,5 cm) 500 500 35

10 | Cekna (kybukamm 1,5 x 1,5 cm) 500 500 1yac 10 Mun
11 | OBowuv (cBEXE3aMOPOXeHHblE) 500 500 10

12 | fiiiuo kypuHoe 3w 500 10

lpusederHsle 8 mabauye 3HayeHus S6ASMCS NPUBUIUMENbHBIMU U HOCSM PeKOMeHOa-
menbHbill Xapakmep. OHU Mo2ym OmAUYAMbCS OM PeabHbIX 3HAYEHUl U 3a8Ucam om KoH-
KpemHo20 8uda Npodykma, 20 CeXecmu U 8awux UYHbIX npednoymeHud.

CBopHan Tabnmua nporpaMM NpUroToBNEHU (3aBOACKME YCTAHOBKM)

Bpemsa
P no P
L MUCNoNb30BaHUI

[vanason _ @

YHKLY
asronoporpe-
Ba

npur;'rosneuuu/
Lar yCTaHOBKH

Hua no
yMOn4aHuio

Hblif cTapT

JKAPKA/®PUTIOP JKapka msca, pbibbl, 080- | 20 MUH - - -
wew; npurotoBneHne
TapHUPOB; NPUTOTOB/IEHME

BO (hpuTiope

MAP/LECEPTbI [puroToBnenme MacHbIX, | 15 MUH SMuH —25mMuH /1 | + +
PbIBHbIX 1 0BOLLHbIX 671102, MWH

Bapka nonygabpuaros;

npurotonenme GpykTo-

BbIX MIOPe, eCepToB, Ba-

peHbs

CYI/BAPKA Mpurotosnetue bynboHos, | 40 MUH 20 MuH — 50 MuH / | + +
CynoB; Bapka COCMCOK, 1 MuH
nenbMeHei, ap. 3aMopo-

eHHbIX NonydabpukaTos

MOJIOYHAS KALLA/ | MpurotoBnexue pasnuy- | 12 MuH SMuH —20MuH /1 | + +
KPYMbl HbIX Kalll Ha BOAE 1 MONO- MMH

Ke; MUroTOB/EHMe rapHM-

pos

Bbineuka KeKkcos, 6uckeu- | 35 MUH 10 MuH —4vaca/5 | — +
TOB, NMPOTOB; NPHroTOB/E- MUH

Hue ByXeHuHbI, 3aneka-

HHe Msca W poibbl (B

(onbre)

BbIMEYKA/ 3AMEKA-
HUE

TYLIEHWE/MNOB Tywekne Mmsaca, pbibbl, | 30 MuH 15mmH —luac/1 | + +
0BOLLiE/A; MPUTOTOBNEHUE MUH
PYNbKH, Pa3nuuHbIX CO-

PTOB N/0Ba



VII. MEPEA ObPALLEHWEM B CEPBUC-LLIEHTP

YcrpaHenue ownbku

OtknioumTe Npubop OT 3NeKTPOCETH, AaliTe eMy OCTbiTb.

TnoTHo 3akpoliTe KpbiLLKY. Ecv npobnema He ycTpaser-
€5, 06paTHTeCh B ABTOPU30BAHHbII CEPBHCHBIA LIEHTP.

Coobwenue 06 Bo3MoxkHble HeucnpaBHOCTH

owubKe Ha aucnnee

E1 OwmbKa faTumKa AaBNEHMS.

E3 (CucTeMHas owwM6Ka, BOSMOXEH BbIXOA
13 CTPOSI MNaThl YNPABEHNS WK Harpe-
BATE/ILHOTO INEMeHTa

E5 Meperpes npubopa

HewucnpasHoctb Bo3Mo3kHbIe MpUYMHBI

Mpubop He BkAtoYaeTcs

bntopo rotosuTca cmwkom
A0Aro

Bo Bpems npurotonenus
M3-MOZ Kpbiluku npubopa
BbIXOAUT nap. M}J,GT orcyer
BPeMeHM paboTbl NporpamMMbl

Bo Bpewms npurotosneHms
U3-MI0Z, KpbLUKK npubopa
BbIXOAMT nap. OTcuer Bpe-
MeHU paboTbl MPOrpaMMb!
He uaet

TpuBOp He MOAKMIOYEH K INeKTpoceTH

HEMCI’IPaBHa 3NeKTpuyeckas po3eTka uau B
3N1EKTPOCETU HET TOKa

Mepebou ¢ nuTaHKeM 0T 3neKTPOCeTH (YPOBEHb
HanpsKeHus Toka HecTabuneH Uk Hibke Hop-
Mbl)

Mexay yalweii u HarpesaTenbHbIM 31eMeHTOM
nonan I'IO(,TDpOHHMﬁ npeaMeT Unu 4acTuibl
(Mycop, kpyna, KyCOuKM nuLLm)

Yawa B kopnyce npubopa ycraHoBNeHa HepOBHO
HarpeBatenbHbli AUCK CUNLHO 3arpsi3HeH

Yawa HeposHo ycTa-
HOBNEHa B Kopnyc
npubopa

Kpbiluka 3akpbita He-
M/IOTHO MNIW NOA KPblLL-
Ky nonan NOCTOPOHHMi
npeamer

HapyweHa repme-
TWUYHOCTb COeauHe-
HWA YaLlK W KPbILKK
npubopa
YnnotHuTensHas pe-
3WHKA Ha KpbllKe
CUIbHO  3arpsi3HeHa,
AedopMupoBaHa Mam
noBpexzeHa

OTCYTCTBYeT yIAOTHUTENbHAS PE3UHKA HA BHY-
TPEHHeii KpbiLLKe

O6paTuTech B aBTOPU30BaHHbIif CEPBUCHIiA LIEHTP

OTknt0uMTe NPUBOP OT INEKTPOCETH, AaiiTe eMy OCTbITb

Cnoco6 ycrpaHenus

YA0CTOBEPBTECH, YTO NPUBOP NOAKIIHOYEH K
3MeKTPOCETH

Biato4ue npuGop B UCIpaBHyto PO3ETKy U Mpo-
BEpbTE HAMYME HATPHKEHNS B IEKTPOCETH

TpoBepbTe HaMuMe CTABUMLHOTO HanpsiKe-
HYA TOKA B 3N1EKTPOCETH. ECIM OHO HecTaButb-
HO M HUKE HOPMbI, 0BPATUTECD K 0BCTYXH-
BaloLL|e/i BaLL 0M OpraHM3aLmMi

OTKntouMTe NPUBOP OT 3NEKTPOCETH, AaiiTe
@My OCTbiTb. YianuTe NoCTOPOHHHIA Npeamer
WK YaCTULbl

YTaHoBHTE yally poBHO, 6€3 nepexocos

OTkAtoumMTe Npubop OT INeKTpoceTH, AaiiTe
€My OCTbITb. OUMCTUTe HarpeBaTeNbHbI AUCK

YcraHoBuTe yally poBHo, 6e3 nepekocos

TpoBepbTe, HET U MOCTOPOHHMX MPEAMETOB
(Mycopa, Kpyrbl, KyCOUKOB MHLLLM) MEXAY KPbILL-
Kol 1 kopnycom npubopa, yaanure ux. Beeraa
3aKpbIBaiTe KpbILLKY Npubopa Ao ynopa

lpoBepbTe COCTOSHME YNNOTHUTENbLHOI pe-
3UHKM Ha BHYTPEHHeN Kpbllwke npubopa.
B0o3MOXHO, 0Ha TpebyeT 3aMeHbl

TpOBEpbTE HAMYHUE YINOTHUTENbHON PE3UH-
KM Ha BHYTPEHHel Kpbiluke

Mpw pabore yctpoiicTea B
pexuMe CKOpOBapKM 3
OTBEPCTHS 3AMOPHOTO Kfa-
naHa NpOAO/IKAET BbIXO-
AuTb nap. Orcuer BpeMeHu
paboTbl NPOrpaMMbI He uaeT

TpoBezuTe OYMCTKY 3aMOPHOTO KnanaHa co-

3anopHeii KnanaH sarpazHen TMacHo paspeny «Yxo 3a npubopom»

YTepsHbl 3aN0PHbIiA KNanaH Uam ero ynaoTHU-
TeNbHast pe3uHa

lpoBepeTe HanMuMe 3aMoOpHOTO KnanaHa u
€10 YIOTHUTENbHOI PE3UHKH

B cyyae ecau HeUucnpasHoCMs YCmparume He yoanocs, 06pamumecs @ asmopu308atHbili
CePBUCHBIL YeHmp.

VIII. TAPAHTUHBIE OBA3ATE/bCTBA

Ha paHHoe u3nenvie npefocTaBnseTcsl rapaHTUs CPOKOM Ha 2 rofia C MOMEHTa ero npuobpeTerus.
B TeyeHme rapaHTUitHOrO Nepuoza M3roToBuUTeNb 06S3yeTCs YCTPaHUTb NYTEM PEMOHTA, 3aMeHbl
[ieTaneii WM 3aMeHbl BCEro U3nenus ntobble 3aBOACKUe AedeKTbl, BbI3BaHHbIE HEAOCTATOYHbIM
kauecTBOM MaTepuanos U cHOpKK. [apaHTUs BCTynaeT B Cuy TOMbKO B TOM CTy4ae, eCu Aara
MOKYNKM NOATBEP)K/AEHA NEYaTbo MarasuHa v NOAMMChIO NPOAABLA HA OPUTMHANBHOM FaPAHTUIAHOM
TanoHe. HactosLas rapaHT1s NPU3HAETCS NULLIb B TOM CITyYae, eCIv U3AENM1e MPUMEHSIOCh B COOT-
BETCTBMM C PyKOBOACTBOM MO 3KCMAYaTaLyk, He PEMOHTUPOBANIOCh, He Pa3bupanoch 1 He Bbino
MOBPEX/AEHO B pe3y/nbTare HenpaBUbHOMO 0BpaLLeHns C HUM, A Takoke COXPaHEHa NoNHash KoM-
MNEKTHOCTb M3aenus. [laHHas rapaHTUs He PacnpoCTPaHSETCS Ha eCTeCTBEHHbIN M3HOC U3AENNA U
PaCcX0fHble MaTepyanbl ((UALTPbI, TAMMOYKM, HTUMIPUTApHbIE MOKPbITUS, YIOTHUTENM U T. 4.).
Cpok cyx6bl U3LenMs W CPOK AEMCTBUS rapaHTUiiHBIX 0BS13aTENLCTB HA HETO UCYMCNSKOTCA CO AHS
MPOJAXY UM C JaTbl U3TOTOBNEHMS M3AENNSs (B Cyyae, eCiv ATy POy ONPEaenTb HEBO3MOXHO).
[laty u3rotoBneHns npubopa MOXHO HaiTH B CEPUINHOM HOMEpE, PACNONOKEHHOM HA UAEH-
TUOUKALMOHHOI Hakneike Ha kopnyce u3penus. CepuiHblit HoMep cocTomT u3 13 3HakoB. 6-1
1 7-14 3Haku 0603HaYAT MecaL, 8- — rof BbiMycKa yCTPOMCTBa.

YCTaHOBNEHHbIN NpOM3BOAMTENEM CPOK CNIYObl NPUBOpa COCTaBNAET 5 NET CO AHS ero npu-
06peTeHust Npu YCNOBUM, 4TO IKCYaTaLms U3LENUs NPOU3BOAUTCS B COOTBETCTBUM C JaHHBIM
PYKOBOACTBOM M NPUMEHUMBIMM TEXHUYECKUMMU CTaHAAPTAMM.

JKonoruyecku besspeaHan yTUAM3aLua (YTUAK3aLMS JNEKTPUUECKOTO U dNeK-
TPOHHOT0 060pyA0BaHNS)

YTunu3aumio ynakoBKM, pyKOBOACTBA MOb30BaTeNs, @ Takke camMoro npubopa
HeobX0ANMO NPOM3BOANTL B COOTBETCTBUM C MECTHOI MPOTPaMMOii Mo nepepa-
6otke otx0z08. [posiBuTe 3360TY 06 OKpYXKatOLLEN Cpene: He BbibpacbiBaiiTe Takue
M3fienus BMecTe C 06bIYHbIM BbITOBLIM MYCOPOM.

Mcnonb3oBaHHble (cTapble) npubopbl He LOMKHbI BbIOPACHIBATLCS C OCTAbHBIM ObITOBBIM
MYCOPOM, OHM JO/KHbI YTUAM3NPOBATLCS OTAENLHO. BaasenbLbl cTaporo 06opyaoBaHus 06-
3aHbl NPUHECTM NPUBOPbI B CeLManbHble MyHKTbl NpUeMa UAu CAaTb B COOTBETCTBYHOLNE
opraHu3aumu. TeM cambIM Bbl OMOraeTe nporpaMMe no nepepaboTke LLEHHOMO Cbipbs, @
TakXe 04YMCTKE 3arpsI3HAIOLLMX BeLecTs.

[laHHbI npubop nomeuyeH B cootBeTcTBUM € EBponeickoit aupekusoit 2012/19/EU, perynu-
pyloLLeit YTUU3ALMI0 INEKTPUYECKOTO U 3NEKTPOHHOTO 060PYL0BaHMS.

[laHHas fvpekTvBa onpezenseT OCHOBHblEe TPeBOBaHHS K YTUNM3ALMK 1 nepepaboTke OTXOZOB OT
3NIEKTPUYECKMX U INEKTPOHHBIX MPMOOPOB, AelCTBYHOLLME Ha BCeli Tepputopuu EBponelickoro Coto3a.



Carefully read all instructions before operating and save them for future reference. By carefully
following these instructions you can considerably prolong the service life of your appliance.

IMPORTANT SAFEGUARDS

e The manufacturer shall not be responsible for any failures arisin? fromthe use @

of this product in a manner inconsistent with the technical or safety standards.

e This appliance is a multifunctional appliance and is intended to be used
for nonindustrial use in household and similar spheres of application: at
home kitchens, offices and other working environments, country houses, by
clients in hotels, motels and other residential environments. Industrial
application or any other misuse will be regarded as violation of proper
service conditions. Should this happen, manufacturer shall not be responsible
for possible consequences.

« Before plugging in the appliance ensure that the circuit voltage matches
operating voltage of the appliance (see technical specifications or
manufacturer’s plate on the appliance).

* Use an extension cord designed for power consumption of the appliance
as the parameter mismatch may result in a short circuit or fire outbreak.

» The appliance must be grounded. Connect the appliance onlyto a properly
installed power point. Failure to do so may result in the risk of electrical
shock. Use only grounded extension cords.

CAUTION! While in use the appliance heats up! Care should be
taken to avoid touching the housing, bowl, or any other metal parts
while operating. Make sure your hands are protected before
handling the device. To avoid burns, do not lean over the appliance
while opening the lid.

e Unplug the appliance after use, before cleaning or moving. Remove the power
cord with dry hands holding it by the plug, not cord.

* Do not place the cord in doorframes or by heat sources. Do not twist or bend
the power cord, ensure it is not in contact with sharp objects, coners and
edges of fumiture.

PLEASE, NOTE: damaging the cord may lead to a failure that will not
be covered by the warranty. Ifthe cable is damaged or requires replacing,
contact an authorized service center to have the cord replaced.

» Never place the device on soft surfaces or cover it to keep ventilation slots
lear of any obstruction.

» Do not operate the appliance outdoors to prevent water or any foreign object
or insect from getting into the device. Doing o may result in serious damage
of the appliance.

* Always unplug the device and let it cool down before cleaning. Follow cleaning

and general maintenance quidelines when cleaning the unit.

& DONOT immerse the device in water or wash it in running water!

» This appliance can be used by children over 8 y.0.and physically or mentally
challenged persons or as well as those who lack experience and knowledge
only provided they have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and understand the hazards involved. Children
should not plaz with the appliance. Keep the appliance and the power cord
out of reach of children under 8 y.0. Cleaning and maintenance should not
be performed by children without supervision.

* Keep packaging (film, foam plastic and other) out of reach of children as they
may choke on them.

* Nokind of modification or adjustment to the product is not allowed.All the
repairs should be carried out byan authorized service center. Failure to do so
may result in the device breakage, property damage or physical injury.

/\ CAUTION! Do not use the appliance in case any defect has been

noticed.



Technical Specifications

Model RMC-PM4506
Power. 900 W
Voltage 220-240V,50/60 Hz
Bowl capacity 48L
Bowl coating non-stick
Display. LED
Steam valve removable
Safety system 4 safety features:
» steam release valve o thermal fuse

¢ shutoff valve e overpressure sensor

Overall dimensions 310 x 264 x 264 mm
Net weight 5.6 kg *3%
Automatic Programmes

1. )XAPKA/®PUTIOP (FRY/DEEP FRY)

2. NAP/LECEPTbI (STEAM/DESSERT)

3. CYI/BAPKA (SOUP/BOIL)

4. MOJIOYHAS KALLIA/KPYTTbI (OATMEAL/GRAIN)

5. BbIMEYKA/3ANEKAHUE (BAKE)

6. TYLLEHWE/MNOB (STEW/PILAF)

Functions

Keep Warm up to 8 hours
Reheat up to 8 hours
Time Delay. up to 24 hours
Packaging Arrangement

Electric pressure cooker.......... MEaSUMING CUP .ooevveeerrevrrserssersssersssensns 1 PC.
Bowl with non-stick coating... Cookbook 1pc
Steaming container USer Manual .....eeeemeeessesesessssssssenenss 1 PC.
Trivet Service booklet 1pc.
Stirring paddle Power cord 1pc

Serving spoon

In accordance with the policy of contmuous improvement, the manufacturer reserves the right
to make any modifications to design, packaging arrangement, or technical specifications of the

product without prior notice.
Device Assembly A1

1. The housing
2. Control panel with display

3. Carrying handles
4. The lid

Lid handle

Steam release valve regulator
Steam release valve

Power cord

9. Base with rubber feet

10. Steaming container

11. Trivet

Control Panel A2

Use the button to select “YXAPKA/®PUTHOP” programme.
Use the button to select “TTAP/LECEPTbI” programme.

Use the button to select “CYT/BAPKA” programme.

Use “~” button to reduce cooking time and the time of delay.

Use “NIOLIOTPEB/OTMEHA’ (“REHEAT/CANCEL”) button to interrupt cooking programme
and disable Keep Warm function; to cancel all settings; to enable Reheat function.

LED display.

Use the button to select “MO/IOYHAS KALLIA/KPYMbI” programme.

Use the button to select “BbIMEYKA/3ANEKAHWE” programme.

Use the button to select “TYLLIEHWUE/NNOB” programme.

10 Use “+”button to increase cooking time and the time of delay.

11. Pressure indicator.

12. Use “OT/IOKEHHBIA CTAPT” (‘TIME DELAY”) button to activate Time Delay function.

. PRIOR TO FIRST USE

Carefully take the appliance and its detachable parts out of the package.
/N Removeall wrapping materials and stickers except for the serial number identification sticker!

Wipe all interior and exterior surfaces of the unit with a soft, damp cloth. Wash the bowl in
warm soapy water. Rinse and dry thoroughly. Odour on first use of the appliance is normal.
In such case, clean the device.

/I After transporting or storing at low temperatures allow the appliance to stay at room
temperature for at least 2 hours before using.

[l. OPERATION

Before Use

Place the device on a flat, stable, and hard surface away from any objects or cabinets that
could be damaged by steam, humidity, or high temperatures.

Before operating, make sure that the outer and inner parts of the multicooker have no dents,

12. Measuring cup

13. Serving spoon

14. Stirring paddle

15. Bowl with non-stick coating
16. Shutoff valve

17. Condensation collector

o N o
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cracks or any other visible damages. There should not be any obstructions between the
heating element and the bowl.

Closing the Lid

Removable lid hermetically seals the device which is extremely important for proper operation.

1. Holding lid by the handle, place it on the device ensuring that the steam release valve
is on the opposite side from the display.

2. Without pushing the lid, gently rotate it counterclockwise, holding by the handle, until
it slides into corresponding slots on the housing (by 20-30 degrees). The lid must be
positioned evenly.

3. Secure the lid by turning it firmly counterclockwise.

@ CAUTION! Do not try to force the lid open. The lid locks automatically when pressure builds
up inside the chamber. If the unit is difficult to open, adjust the steam release valve to reduce
the pressure.

It is recommended to fry foods with an open lid. If the recipe calls for the closed lid, simply
cover the unit with the lid, without locking it.
Steam Valve
Steam release valve is located on the lid. Select one of the 2 positions depending on desired
cooking method. If the valve is in:
. “%/)\(lj(eP)blT” (“CLOSE”) position — the unit cooks under high pressure (pressure cooker

+  “OTKPbIT"(“OPEN") position — the unit cooks under normal pressure (multicooker mode).

When cooking dishes that do not require a lot of liquid (rice, stews, etc.), steam release valve
can be opened right after cooking cycle is complete. When pressure cooking liquids (soups,
purees, etc.) let the device cool down for 5-10 minutes before opening the valve, to avoid
contents venting through steam outlet.

@ CAUTION! Opening the valve during or after use may cause a powerful vertical burst of steam.
Please, be careful!

Pressure Cooker Mode

Closed position of the steam release valve causes the device to form a hermetic airtight
environment, where high pressure is being build up and maintained. The device automatically
locks the lid when pressure rises. Electric Pressure Cooker REDMOND RMC-PM4506 is equipped
with multilevel safety protection system. If the temperature or pressure inside the chamber
exceed safety limits, the system automatically interrupts cooking process. When characteristics
get back to normal the cooking process is being resumed. In case the pressure or temperature
do not normalize within certain time period a special safety feature disconnects power and
stops the operation.

CAUTION! Use at least 2 measuring cups of water or other liquid when pressure cooking.

Do not fry with oil under pressure. Instead, sauté chopped vegetables in a small amount of oil
with the lid of the device “OPEN”.

Do not fill the unit with foods and liquids over 2/3 full. When cooking foods that can foam or
expand during cooking (pasta, rice, beans, spinach, etc,) — over 1/2 full.

Time Delay Function

The function allows delaying cooking programme for a period of time from 30 minutes to

24 hours in 30 minute intervals. Do not use Time Delay function for perishable foods, such

as eggs, milk, meat, cheese, fish, etc.

1. After selecting the programme press “‘OT/IOXEHHbIA CTAPT” button. Use “+”and =" buttons
to set the time of delay. Press and hold the button down to scroll through the digits.

2. Fewseconds after the settings are entered the timer starts to count down the time of delay.

3. Press “TIOLIOTPEB/OTMEHA’ button to cancel the settings and reset.
“JKAPKA/®OPUTIOP” and “BbINEYKA/3AMEKAHWE” programmes cannot be delayed.

Setting Time Delay function, remember that selected cooking mode starts operating and the
countdown begins only after the device reaches required operating pressure and temperature.

Keep Warm Function

The function allows maintaining the temperature of a cooked meal at 60-80°C for a period
of time up to 8 hours.When cooking cycle is complete the device produces an audible signal,
“TIOAOrPEB/OTMEHA’ button indicator lights up. The device automatically switches to Keep
Warm, displaying its counts up in 1 minute increments. Press “OLOMPEB/OTMEHA” button
to disable the function. Button indicator goes off and the unit enters standby mode.

Reheat Function

The function allows reheating a cold cooked dish up to 60-80°C.

1. Fill the bowl with food and position it inside the device. The bowl must make full
contact with the heating element. Close and lock the lid.

2. Set the steam valve to “3AKPbIT” position. Plug in the unit.

3. Press “TIONOrPEB/OTMEHA". Button indicator lights up, Reheat time starts to count up
in 1 minute increments. The device will reheat the dish and maintain the temperature
for 8 hours, after which the function is being automatically disabled.

4. Press “TIONOTPEB/OTMEHA’ button to disable the function. Button indicator goes off,
the device enters standby mode.

Standard Operating Procedure

1. Measure ingredients according to the recipe and place them inside the bowl. Do not fill
the cooker with foods and liquids above the maximum fill mark on the inside of the bowl.

2. Position the bowl inside the device, ensuring that it makes full contact with the heating element.

3. Close the lid tightly and set the steam valve to “OTKPbIT” or “3AKPbIT” position depending
on the cooking programme required (“KAPKA/®PUTIOP” programme operates with the
lid of the device open).

4. Plug in the unit.



5. Press corresponding button to select cooking programme. Button indicator lights up.

6. Use “+"and “-" buttons to adjust default cooking time of the programme. Press and hold
the button down to scroll through the digits.

7. Delay the programme if required.

8. Few seconds after settings are entered the device automatically begins cooking cycle.
Cooking time of the programme starts to count down when required temperature and
pressure are reached.

If you forgot to adjust cooking time or the time of delay, press “MOAOIPEB/OTMEHA’
button and adjust.

9. The device produces an audible signal to indicate the end of cooking cycle and enters
Keep Warm mode. Keep Warm time starts to count up. Press “MOlOrPEB/OTMEHA’ button
to disable the function.

10. Unplug the unitand let it sit for 5 minutes allowing the pressure inside the chamber to reduce.

11. Carefully open the steam release valve and wait for the hot steam to escape. Open the lid.

If by the end of cooking cycle the lid remains locked, ensure that the steam release valve is
open. Let the device cool down and try opening once again.

“YAPKA/DPUTIOP” Programme
The programme is recommended for frying and deep frying meat, fish, vegetables, poultry,
and seafood. The programme cannot be delayed or adjusted (default time is 20 minutes).
Foods cook under normal pressure, lid of the device removed.
If you have accidentally closed and locked the lid causing the activation of the lid locking
mechanism, disabling you to control and monitor the process, interrupt cooking. Ensure that the
steam release valve is open, wait for the device to cool down, open the lid, and resume cooking.
CAUTION! The operating temperature of XAPKA/®PUTIOP” programme is extremely high. Let
the device cool down for 15 minutes before reactivating the programme.

To Deep Fry:

1. Pour the amount of oil required by the recipe into the bowL. Properly position the bowl
inside the device, ensuring full contact with the heating element.

2. Without closing the lid, plug in the unit. Press “YXAPKA/®PUTIOP”. Button indicator lights
up, the unit begins to heat up.

3. Attach handle to deep fry basket (when using REDMOND RAM-FB1, to be purchased
separately). In order to attach, squeeze the handle to fit into basket’s slot. Stop squeezing
to secure. The device may be used with deep fry baskets from other manufacturers.

4. Fillthe basket with foods. When the time specified in the recipe elapses, place the basket
inside the bowl. Squeeze the handle to remove from the basket. Be careful, the oil is
extremely hot!

5. When the time specified in the recipe elapses, attach the handle to the deep fry basket
(step 3), lift the basket up and hook it onto the rim of the bowl to allow excess oil drain.

“MAP/LECEPTbI” Programme

The programme is recommended for steaming meat, fish, vegetables, seafood, baby food, and
for making different desserts. Cooking time can be manually adjusted from 5 to 25 minutes
in 1 minute intervals.

Foods cook under high pressure (steam release valve closed).

Use steaming container provided to steam foods:

1. Pour 300-350 ml of water into the bowl.

2. Measure ingredients according to the recipe and evenly place them inside the steaming
container. Put trivet inside the cooking bowl and add steaming container.

3. Properly position the bowl inside the device, ensuring that it makes full contact with
the heating element.

4. Follow steps given in “Standard Operating Procedure”.

“CYN/BAPKA’ Programme

The programme is recommended for cooking soups, broths, and for boiling eggs, sausages,
etc. Cooking time can be manually adjusted from 20 to 50 minutes in 1 minute intervals.
Foods cook under high pressure (steam release valve closed).

“MOJIOYHAS KALLA/KPYIbI” Programme

The programme is recommended for cooking porridges and different grain side dishes. Cooking
time can be adjusted from 8 to 20 minutes in 1 minute intervals. Foods cook under high
pressure (steam release valve closed).

General Guidelines for Cooking Porridges in Pressure Multicooker

It is recommended to use pasteurized low fat milk to cook porridges. To avoid boiling away:

. rinse grain (rice, millet, etc.) thoroughly until water runs clear;

. grease the sides of the bowl with butter;

. follow proportions suggested in the recipe book, increase or reduce amount of
ingredients proportionately;

. using whole milk dilute it by half with water.

“BbINEYKA/3ANEKAHUE” Programme

The programme is recommended for baking cakes, pies, puddings, and for roasting meat, fish,
and vegetables in foil.

Cooking time can be manually adjusted from 10 minutes to 4 hours in 5 minute intervals.

Foods cook under normal pressure (steam release valve open). The programme cannot be
delayed.

“TYWEHWE/NNOB” Programme

The programme is recommended for making meat, fish, and vegetable stews, and for cooking
rice pilafs. Cooking time can be adjusted from 15 minutes to 1 hour in 1 minute intervals.
Foods cook under high pressure (steam release valve closed).



I1l. ADDITIONAL FEATURES

+ Making baby food
o Sterilizing tableware and personal items

IV. ADDITIONAL ACCESSORIES

Additional accessories can be purchased separately. Information on the assortment, pricing,
and compatible accessories is available through our authorized dealers in your country.

V. CLEANING AND MAINTENANCE GUIDELINES

Before you start cleaning the device, ensure that it is unplugged and has cooled down. Use

soft cloth and mild soap to clean. We recommend cleaning the device after each use. Prior

to first use or in order to remove the odour after cooking, wipe the bowl and the inner lid of

the device with vinegar-water solution and boil half a lemon for 15 minutes using “CY/

BAPKA’ programme (pressure cooker mode).

Use soft cloth and mild soap to clean. Clean the appliance after each use.
DO NOT use a sponge with hard or abrasive surface, or abrasive pastes to clean. Do not use
any chemically aggressive substances for cleaning items that come into contact with food. DO
NOT immerse the device in water or wash it under running water!

Clean the housing as needed. Clean the bowl after each use. The bowl is dishwasher safe. By

the end of cleaning wipe the outer surface of the bowl dry.

Clean the steam release valve, consisting of the inner and outer parts, sealing ring, and

condensation collector after each use:

1. Remove the steam release valve located on the outer side of the lid, by pulling it up.
Clean the regulator.

2. Unscrew protective cover located on the inner side of the lid. Rinse steam release outlet
and protective cover with warm running water.

3. Screw the cover back into place, put the steam valve regulator into its original position,
and secure by applying slight pressure.

4. Remove sealing ring located on the inner side of the lid. Rinse under warm running
water and put back, ensuring that it is properly seated.

5. To clean the shutoff valve on the inner side of the lid wipe it and the rubber sealing ring with a
moist sponge or towel.

Pull condensation collector down to remove. Rinse and return to original position.

Before repeated operation or storage completely dry all parts of the appliance. Store the

assembled appliance in a dry, ventilated place away from heating appliances and direct sunlight.

During transportation and storage, do not expose the device to mechanical stress, that may

lead to damage of the device and/or violation of the package integrity.

Keep the device package away from water and other liquids.

VI. COOKING TIPS

Steaming Under Pressure Time Chart

# Product Weight, g/pcs Water, ml Cooking time, min
1 Pork/beef fillet (cut into 1.5 x 2 cm cubes) 500 500 15/25
2 Mutton fillet (cut into 1.5 x 2 cm cubes) 500 500 25
3 Chicken fillet (cut into 1.5 x 2 cm cubes) 500 500 8
4 | Meatballs/cutlets ;?f) (6pes) /450 (31 509 10/12
5 Fish (fillet) 500 500 10
6 Seafood mix (frozen) 500 500 5
7 Potatoes (cut into 4 pieces) 500 500 15
8 Carrots (cut into 1.5 x 2 cm cubes) 500 500 35
9 Beet (cut into 4 pieces) 500 500 1 hour 10 minutes
10 | Vegetables (frozen) 500 500 10
1 Eqgs 3pcs. 500 10

Please note, that these are general guidelines. Steaming time may vary, depending on the
quality of the foods used and your personal preferences.

Table of Default Settings

: Default Timeadjustment 2 & SE
Riouame Reenmentus odis cookingtime ~ range/intervals = & k] =
Recommended for frying and deep frying . _ _ _
KAPKA/OPUTIOP meat, fish, vegetable, and seafood dishes 20 min
Recommended for steaming meat, fish,and Lo .
MAP/OECEPTbI vegetable dishes; for making fruit purees, | 15 min Smmm 25 min /1 + +
desserts,and jams
Recommended for making soups, broths; . 20min - 50min/1
CYTV/BAPKA for cooking sausages, eggs, etc. 40 min min * *
MOJIOYHAA KALLA/ | Recommended for cooking different 12 min 8min-20min/1 .
KPYTbl porridges and grain side dishes min
_ | Recommended for baking cakes, pies, and s
ﬁﬂEEquAnEKA puddings; for roasting meat, fish, and | 35 min 1m0inmm Ahours/5 1,
vegetables in foil
TYUIEHVE/TINIOB Recommended for making meat, fish, and 30 min 15min-1hour/1 .

vegetable stews; for cooking rice pilafs min



VII. BEFORE CONTACTING SERVICE CENTER

Er'rs;la(‘y;‘: Error Description Error Handling
Unplug the unit and let it cool down. Close the lid tightly. If this
el Pressure sensor error does not eliminate the error, contact an authorized service center
System error, possible control board or N N
£3 heating element malfunction Contact an authorized service center
ES Device became overheated Unplug the device and let it cool down
Problem Possible Cause Solution

The unit does not switchon | Voltage supply failure Check the voltage supply

The device fails to seal Sealing ring is missing or improperly positioned | Position sealing ring properly
hermetically. Steam escapes

from the rim of the lid

Sealing ring is dirty Clean sealing ring

Sealing ring became deformed Replace sealing ring

Voltage supply interruption Check the voltage supply
There is an obstruction between cooking bowl
. and heating element
Dishiis taking too long to cook § -
The bowl is not properly positioned

Remove the obstruction

Position the bowl properly

Unplug the unit and let cool down. Clean
heating element

In case you didn’t manage to eliminate the defects, please, refer to the authorized service
centre.

VIIl. PRODUCT WARRANTY

We warrant this product to be free from defects for a period of 2 years from the date of
purchase. If the appliance fails to operate properly within the warranty period and is found
to be defective in material or workmanship, we will repair or replace it. This warranty comes
into force only in case the purchase date can be proved with an original warranty service
coupon containing a serial article number and accurate impress of the company of the seller.
This limited warranty does not cover damage caused by the failure to use this product for
its normal purpose or in accordance with the instructions on the proper use and maintenance
of the product, or any kind of repair works. Do not try to disassemble the device and keep all
package contents. This warranty does not cover normal wear of the device and its parts (filters,
bulbs, non-stick coating, sealing rings, etc.).

Service life and the applicable product warranty period start on the date of purchase or the
date of manufacture (if the purchase date cannot be established).

You can determine manufacture date by the serial number on the identification label on the
housing of the device. The serial number consists of 13 digits. The 6th and 7th digits of the
serial number refer to the month, whereas the 8th digit refers to the year of manufacture.

Heating element is dirty

Service life of the product, established by the manufacturer is 5 years from the date of
purchase, provided that the appliance is used and maintained in accordance with the user
manual and applicable technical standards.

Environmentally friendly disposal (WEEE)

The packaging, user manual and the device itself shall be taken to the applicable

collection point for the recycling of electrical and electronic equipment. Do not

throw away the electronic waste to help protect the environment.

Old appliances must not be disposed with other household waste but must be

collected separately. Municipal disposal of recyclable wastes is free of charge. The owners
of old appliances are required to bring it to a waste facility centre. With this little extra effort,
you can help to ensure that valuable raw materials are recycled and pollutants are treated
as appropriate.
This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU - concerning
used electrical and electronic appliances (waste electrical and electronic equipment WEEE).
The guideline determines the framework for the return and recycling of used appliances as
applicable throughout the EU.



Avant la premiére utilisation de cet article lisez attentivement son manuel d'utilisation et le
conserver pour référence ultérieure. Lutilisation correcte de l'appareil peut prolonger
considérablement sa durée de vie.

MESURES DE SECURITE

o |efabricant nst pas responsable des domma
des régles dutilisation du produit.

* (et appareil est un appareil multifonction, concu pour a cuisson des plats
a lamaison et peut etre utilisé dans les hotels, les magasins, les bureaux
ou dans dautres locaux dutilisation non industrielle. Utiliser [appareil
uniquement pour Lusage prévu. Toute autre utilisation de [appareil est
considérée comme non respect des recommandations du mode demploi.
Le fabricant niest pas responsable des conséquences possibles.

o Avant de raccorder [appareil au réseau électrique, vérifier que a tension
dalimentation indiquee surla plaque signalétique de (appareil correspond
bien a celle de votre réseau F Voir les caractéristiques techniques ou [a
plaque signalétique de [appareil ).

* Sivous utilisez une rallonge lectrique, vérifiez quelle correspond bien
a la puissance de lappareil, Le non respect de cette recommandation peut
provoquer un court-circuit et un risque d'incendie.

* Brancher (appareil uniquement sur des prises de courant ave une mise d la
terre, Cest une exigence obligatoire de protection contre les chocs électriques.
En utilisant une rallonge, verifiez quelle est bien raccordge a (a terre.

@ ATTENTION! Au cours du fonctionnement de Lappareil, la cuve et

les parties métalliques de Lappareil chauffent ! Utiliser des gants
de cuisine.Afin déviter les brulures par la vapeur; ne vous penchez
pas au-dessus de Lappareil lors de [ouverture du couvercle.

« Débrancher [appareil de (a prise de courant aprés son utilisation, ainsi que
pendant le nettoyage ou le déplacement de (appareil. Débrancher (appareil
avec des mains seches, en le prenant par (a fiche et non par le cordon.

* Ne passer pas le cordon au travers d'une porte ou prés d'une source

de chaleur. Assurerez-vous, que Le cordon d'alimentation ne soit pas
tordu ou plié et qu'il ne soit pas en contact avec des arétes vives ou
des angles de meuble.

ges causes par non respect & ATTENTION: si le cdble dalimentation est endommagé, il peut

provoquer de graves dommages a Lappareil, ainsi qu'un choc électrique.
Le non-respect de ces recommandations, peut conduire a annulation
de la garantie de [appareil. Un cdble dalimentation endommagé doit
étre remplacé immédiatement par un technicien du service apres vente.

« Ne pas placer [appareil sur une surface molle et instable, ne pas couvrir

(appareil pendant son fonctionnement, cela pourrait provoquer une surchauffe
et entrainer des dommages matériels.

* Ne pas utiliser cet appareil en extérieur en raison de (humidité, ne pas introduire

de corps étrangers a lintérieur de (appareil, cela peut endommager [appareil.

* Avant de nettoyer [appareil, assurez-vous qu'il est bien débranché du secteur.

Suivre strictement les instructions de nettoyage du mode demploi.

@ NE PAS immerger [appareil dans l'eau ou sous un jet deau!
» (etappareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et plus,ainsi que par

des personnes dont les capacités physiques ou mentales sont réduites ou
des personnes sans experience ou sans connaissance, uniquement si elles
ont pu bénéficier dune surveillance ou d'une instruction préalables
concernant [utilisation de lappareil. Garder lappareil et son cordon
dalimentation hors de [a portée des enfants dgés de moins de 8 ans. IL est
nécessaire de surveiller les enfants pour Sassurer qu'ils ne jouent pas avec
[appareil ou ses accessoires. Le nettoyage et lentretien de lappareil ne
doivent pas étre effectués par des enfants sans la surveillance dun adulte.

Lemballage (le film, e polystyréne, etc. ) peut étre dangereux pour les enfants.
Risque detouffement! Garder-le hors de [a portée des enfants.



Il est interdit de réparer ou modifier [a conception de [appareil. Toutes les
réparations doivent étre effectuées par un technicien dun centre de service
autorisé. Une réparation effectuée par une personne non professionnelle peut
provoquer des blessures et des dommages matériels.

/N ATTENTION! Il est interdit d utiliser [appareil dans le cas ou il n'est

pas en parfait état de fonctionnement.

Caractéristiques techniques

Composants

Multicuiseur-autoCuiSeUr......vvvmervrres 1 PCS.
Cuve avec revétement anti-adhésif.

Panier Vapeur ........meeessssmesssssesssssss 1 PCS.
Grille 1 pcs.
Spatule 1 pcs.
Louche 1 pcs.

Verre mesureur
Livre de recettes....
Manuel dutilisation....
Carnet de service....
Cable dalimentation..

Le fabricant se réserve le droit a la modification du design, des composants et des caractéristiques
techniques du produit aux fins d'améliorer la qualité des produits sans notification préalable

sur telles modifications.
Descriptif technique A1

1. Corps de lappareil 9.
2. Panneau de commande avec écran 10.
lumineux 11.
3. Poignées de transport 12.
4. Couvercle de Lappareil 13.
5. Poignée du couvercle 14,
6. Sélectionneur de la valve vapeur 15.
7. Valve vapeur 16.
8. (able dalimentation avec une prise de 17,

courant
Panneau de commande /A2

Fond avec pieds caoutchoutés

Panier vapeur

Grille

Verre mesureur

Louche

Spatule

Cuve avec revétement antiadhésif
Clapet anti-retour

Container pour la collecte de condensat

Modéle RMC-PM4506
Puissance 900w
Tension 220-240V,50/60 Hz
Volume de la cuve 481
Revétement de la cuve antiadhésif
Ecran LED
Valve vapeur décrochable
Protection a4 niveaux:
 soupape de décharge de la vapeur

» clapet anti-retour

o fusible thermique

o capteur de la sur pression

Dimensions 310 x 264 x 264 mm
Poids net 5,6 kg 3%

Programmes automatiques

YXAPKA/OPUTIOP ( FRIRE/FRITURE )

MAP/LIECEPTbI ( VAPEUR/DESSERT )

CYI/BAPKA ( SOUPE / CUISSON SEULE )

MOJIOYHAA KALUA / KPYMbI ( RIZ AU LAIT / CEREALES )
BbINMEYKA/3ANEKAHWME ( CUISSON )

TYLWEHWE/NNOB ( BRAISER/PAELLA )

Fonctions
Réchauffer automatique

A A o

8 heures au maximum

Fonction du réchauffer des plats

8 heures au maximum

Fonction du départ différé

24 heures au maximum

0.
1

Bouton de sélection du programme « XXAPKA/®PUTIOP ».

Bouton de sélection du programme « [AP/LECEPTbI ».

Bouton de sélection du programme « CY1/BAPKA ».

« -» — bouton de diminution du temps de cuisson et du départ différé.

« MOJIOrPEB/OTMEHA » ( « RECHAUFFER/ANNULER » ) bouton d'arrét du programme
de cuisson et du réchauffer automatique; annulation de tous les réglages; démarrage
du réchauffer.

Ecran a LED.

Bouton de sélection du programme « MOJIOYHAS KALLIA / KPYTbl ».
Bouton de sélection du programme « BbIMEYKA/3ANEKAHME ».

Bouton de sélection du programme « TYLEHWE/MJIOB ».

«+» — bouton d'augmentation du temps de cuisson et du départ différé.
Témoin du fonctionnement sous pression.

2. « OTJIOXEHHbI CTAPT » ( « DEPART DIFFERE » ) — bouton d'activation de la fonction

du départ différé.



. AVANT LUTILISATION

Sortez l'appareil avec précaution, éliminez tous les entoilages et les étiquettes publicitaires.
/I Gardez sur place toutes les étiquettes prémonitoires, les étiquettes ~indicateurs (si elles sont
présentes ) et la plaque avec le numéro de série de 'appareil fixée sur son boitier!
Essuyez le multicuiseur avec un chiffon humide. Lavez la cuve avec de leau chaude savonneuse.
Faites séchez soigneusement. Lors de la premiére utilisation lodeur étrangére est admissible,
qui n'est pas due a un dysfonctionnement de l'appareil. Dans ce cas, nettoyez le multicuiseur.
/I\ Apres le transport ou le stockage a basse temperature il est necessaire de garder [appareil a
la temperature ambiante au moins de 2 heures avant de le mettre en marche.

[Il. EXPLOITATION

Avant le premier branchement

Placez le multicuiseur sur une surface plane et dure pour que a vapeur chaude sortant de la valve
vapeur natteigne le papier peint, revétements décoratifs, appareils électroniques et dautres articles
ou matériaux susceptibles détre affectés par [humidité et la température élevées.

Avant la cuisson assurez-vous que les éléments extérieurs et intérieurs du multicuiseur n'ont
pas dendommagements, éclats et autres défauts visibles. Vérifiez qu'il n’y a pas dobjets
étrangers entre la cuve et [élément chauffant.

Mise en place du couvercle

L'appareil est muni dun couvercle amovible qui, une fois fermé, assure un contact étanche

avec le corps de Lappareil. Cest indispensable pour le fonctionnement correct de lappareil.

1. Prenezle couvercle par la poignée et positionnez-le sur le corps de Lappareil de maniére
que la valve vapeur soit sur le c6té opposé de [écran.

2. Entenant par la poignée et sans presser sur le couvercle, tournez-le dans le sens inverse des
aiguilles dune montre, jusqua Lalignement des repéres sur le couvercle et sur le corps (a
20-30° environ ). Le couvercle doit étre posé sur le corps de fagon réguliere et sans dévers.

3. Fixer le couvercle en le tournant a fond dans le sens inverse des aiguilles d'une montre.

@ ATTENTION! Nappliquez pas d'efforts excessifs en ouvrant le couvercle. Le couvercle est
automatiquement verrouillé s'il y a une haute pression a lintérieur de Lappareil. Si vous ne
pouvez pas ouvrir le couvercle sans efforts, ouvrez la valve vapeur et attendez que la pression a
Lintérieur de Lappareil baisse.

Il est recommandé de faire rétir des produits alimentaires a couvercle ouvert. Si selon la recette
il faut fermer le couvercle, mettez-le sur lappareil sans fixer.

Valve vapeur

La valve vapeur est située sur le couvercle. Sélectionnez lune des positions de la valve vapeur

en fonction du mode choisi de cuisson. Si lindicateur du sélectionneur de la valve se trouve:

+ dans la position “3AKPbIT” — une haute pression sera maintenue a l'intérieur de lappareil
( mode dautocuiseur / cocotte minute );

+ dans la position “OTKPbIT” — la cuisson se passe sous pression normale ( mode de
multicuiseur ).

Ala fin de la cuisson sous haute pression, il est indispensable douvrir le clapet de la sortie
de vapeur pour la normalisation de pression dans la chambre de travail. Pendant la préparation
de plats nayant pas beaucoup de liquide ( pilaf etc. ), il est possible douvrir le clapet de
vapeur aussitdt que la cuisson soit terminée. Dans le cas de cuisson sous pression des plats
liquides ou des veloutés, il est nécessaire d'atteindre pres de 5-10 minutes pour que lappareil
se refroidisse, avant de procéder a Louverture du clapet, afin déviter la projection de liquide
chaude en méme temps que la sortie de vapeur.

@ ATTENTION ! Lors de Louverture du clapet de décharge de vapeur pendant ou a la fin de
cuisson, un puissant échappement de la vapeur chaude en sens vertical pourrait se produire.
Soyez prudent !

Mode d’autocuiseur

Si la valve vapeur est fermée, et lorsque l'appareil est mis en marche, il se passe la
pressurisation de la cuve et laugmentation et le maintien d'une haute pression. Pendant cela
le couvercle sera verrouillé.

Le multicuiseur-autocuiseur REDMOND RMC-PM4506 est muni d'un systéme de sécurité a
plusieurs niveaux. Si les valeurs de température ou de pression dans la cuve ne correspondent
pas aux valeurs exigées, le systéme arréte automatiquement la cuisson. Quand ces valeurs
reviennent en norme, la cuisson sera automatiquement recommencée. Si cela n‘arrive pas
dans le temps déterminé, le dispositif spécial coupera le circuit dalimentation et arrétera
compléetement Le fonctionnement du multicuiseur-autocuiseur.

ATTENTION ! Il est interdit de cuire en mode d'autocuiseur des éléments dépourvus d'eau ou
d'un autre liquide d'un volume au moins de 2 verres doseurs.

Il est interdit d'utiliser le mode d'autocuiseur pour faire griller des aliments dans Uhuile sous
pression. Il est possible de mijoter des légumes coupés dans une petite quantité d'huile ou de
bouillon @ COUVERCLE OUVERT.

Il est interdit de remplir la cuve avec des aliments ou avec de l'eau plus qu'a 2/3 de son volume.
Pour les aliments qui se gonflent lors de la cuisson ou dégagent de [‘écume ( épinards, riz,
haricots, féves, pdtes, manty etc.) — a 1/2 de son volume au maximum.

Fonction de « Départ différé »

Cette fonction permet de différer le temps de cuisson de votre plat de 30 minutes a 24 heures

avec un pas de 30 minutes. Nous déconseillons lemploi de la fonction de départ différé avec

des produits fragiles ( ceufs, lait frais, viande, fromage etc. ).

1. Sélectionnez le mode de cuisson adapté a votre plat et appuyez sur le bouton « OT/10-
JKEHHbIN CTAPT ». En appuyant sur les boutons « + » et « - » programmez le temps de
départ différé du programme. Pour la modification rapide appuyez et maintenez le bouton
correspondant.

2. Quelques secondes apres la fin de la sélection des paramétres la minuterie comptera a
rebours le temps jusquau départ du programme.



3. Pour annuler le programme appuyez sur le bouton « MOLOIPEB/OTMEHA ». Aprés cela
réglez de nouveau les parameétres du programme.
La fonction de « Départ différé » nest pas active pour les programmes « XAPKA/OPUTIOP »
et « BIMEYKA/SATEKAHME ».
Pendant la programmation du temps différé il faut prendre en considération que le
fonctionnement du programme choisi et le compte a rebours commenceront uniquement aprés
que les valeurs appropriées de la température et de la pression seront atteintes.

Fonction du maintien au chaud des plats préparés ( réchauffer automatique )
Cette fonction permet de maintenir des plats préparés au chaud a la température de 60-80°C
pendant 8 heures.

Ce mode senclenche automatiquement des la fin de la cuisson quel que soit le programme
utilisé, le voyant bu bouton « MOAONPEB/OTMEHA » sallume, le temps de fonctionnement
en ce mode-La apparait en minutes. Appuyez le bouton « OLAOIPEB/OTMEHA » pour arréter
le maintien au chaud. Le voyant du bouton séteindra et lappareil sera mis en veille.

Fonction du réchauffer des plats

Cette fonction permettra de réchauffer des plats congelés jusqu’a la température de 60-80°C.

1. Mettez les produits dans la cuve. Placez la cuve dans le corps de Lappareil en veillant
qu'il est en contact avec un élément de chauffage. Fermez et verrouillez le couvercle.

2. Mettez le sélectionneur de la valve vapeur dans la position « 3AKPbIT ». Branchez
l'appareil au secteur.

3. Appuyez sur le bouton « MOJOrPEB/OTMEHA ». Le voyant du bouton sallume et le
compte du temps de réchauffer en minutes apparait sur lécran. Lappareil réchauffera le
plat et le maintiendra au chaud pendant 8 heures, apres cela le réchauffer sera arrété
automatiquement.

4. Pour arréter le réchauffer appuyez sur le bouton « MOLOTPEB/OTMEHA ». Le voyant du
bouton séteindra et l'appareil sera mis en veille.

Procédures générales lors de Lutilisation de l'appareil

1. Apres avoir préparer ( mesurer ) les ingrédients selon la recette de votre choix, mettez
ces derniers dans la cuve. Veillez a ce que les ingrédients et leau n'excedent pas le niveau
maximal repéré sur la surface intérieur de la cuve.

2. Placez la cuve dans le corps de Lappareil. Assurez-vous qu'il est en contact avec un
élément chauffant.

3. Fermez le couvercle hermétiquement et mettez la valve vapeur dans la position « OT-
KPbIT » ou « 3AKPbIT » en fonction du programme de cuisson ( en mode de « )XAPKA/
OPUTIOP » la cuisson se passe a couvercle ouvert ).

Branchez l'appareil au réseau électrique.

5. Appuyez sur le bouton pour sélectionner le programme désirable de cuisson. Le témoin

lumineux du bouton sallume.

6. Pour modifier le temps de cuisson programmé initialement pour tous les programmes,
appuyez sur les boutons « + » et « —». Pour la modification rapide de temps appuyez et
maintenez le bouton correspondant.

7. Réglez le temps de départ différé, si nécessaire.

8. Le programme de cuisson démarre quelques secondes apres la sélection des paramétres
désirés. Le compte a rebours du temps de fonctionnement de Lappareil sera enclenché a
partir du moment ou la température et pression nécessaires seront atteints dans la cuve.
Si vous navez pas programmé le temps de cuisson ou de départ différé, appuyez sur le
bouton « MOJOIPEB/OTMEHA » et effectuez les réglages de votre choix.

9. Une série de bips vous indique la fin du programme de cuisson, le maintien au chaud
senclenchera et la minuterie comptera le temps programmé en mode de cuisson sélectionné.
Appuyez sur le bouton « NOAOrPEB/OTMEHA » pour arréter le maintien au chaud.

10. Laissez l'appareil arrété pendant 5 minutes pour que la pression a Uintérieur de la

chambre de cuisson baisse.

. Ouvrez avec précaution la valve vapeur et attendez a ce que la vapeur et lair chaud

échappent totalement des orifices de la valve. Ouvrez le couvercle de lappareil.

Si le couvercle reste verrouillé a la fin de la cuisson, assurez-vous que la valve vapeur est
ouverte. Laissez lappareil refroidir pendant quelques minutes et ressayez ouvrir le couvercle.

Programme « YXAPKA/®OPUTIOP »

Ce programme est recommandé pour faire rétir ou frire de la viande, des légumes, de la
volaille, des fruits de mer.La fonction de « Départ différé » et le réglage du temps de cuisson
ne sont pas actifs pour ce programme ( temps de cuisson — 20 minutes ). Ce programme
fonctionne a pression normale, le couvercle de appareil doit étre ouvert lors de la cuisson.

Sivous avez fermé le couvercle et lavez fixé accidentellement, le mécanisme de verrouillage
automatique pourra s'enclencher (vous ne pourrez donc pas contréler visuellement le processus
de cuisson et remuer les aliments ). En ce cas-la arréter la cuisson, assurez-vous que la valve
vapeur est ouverte, attendez a ce que L'appareil sera refroidi, et ensuite ouvrez le couvercle.
Apres cela vous pouvez continuer la cuisson.

ATTENTION! En mode « XAPKA/®PUTIOP » Lappareil fonctionne a la température maximale.

Laissez lappareil refroidir pendant 15 minute environ avant le recommencement de ce mode
de cuisson.

1

—_

Pour cuire a la friture:

1. Versez dans la cuve la quantité d’huile selon la recette, posez la cuve dans le corps de
l'appareil. Veillez a ce que la cuve est en contact avec un élément chauffant.

2. Mettez l'appareil sous tension sans fermer le couvercle. Appuyez sur le bouton « )XAPKA/
OPUTIOP ». Le voyant du bouton sallume, et la chauffe de la cuve commence.

3. Insérez la poignée dans le panier a rotir ( en cas dutilisation du panier a rotir REDMOND
RAM-FB1, acheter en supplément ). Pour cela serrez la base de la poignée et insérez-la
dans Lorifice correspondant du panier. Desserrez la poignée, elle sera fixée dans cet orifice.



4. Mettez les aliments nécessaires dans le panier a friture. Poser le panier avec les aliments
dans la cuve aprés le temps écoulé depuis le début du programme comme indiqué a la
recette. Serrez la base de la poignée et décrochez-la de fagon que le panier reste dans
la cuve. Agissez avec précaution: Lhuile est trés chaude!

5. Apreés le temps écoulé comme indiqué a la recette insérez la poignée du panier a friture
(voir le p/ 3 ), soulevez-le et fixez sur le bout de la cuve a Laide du crochet spécial du
panier. Laissez-le dans telle position pour un certain temps pour que U'huile sécoule.

Programme « MAP/ECEPTbI »

Ce programme est destiné pour la cuisson a vapeur des légumes, du poisson, de la viandes,

des fruits de mer, des mets diététiques et végétariens, des mets pour enfants et des desserts

différents. Temps de cuisson est réglable de 5 a 25 minutes avec un pas dune minute. Ce

programme fonctionne a haute pression ( la valve vapeur doit étre fermée lors de la cuisson ).

Pour cuire a la vapeur utilisez le bol spécial ( fourni avec l'appareil ) :

1. Versez 300-350 ml deau.

2. Aprés avoir préparer les ingrédients selon la recette, mettez ces derniers de fagon
réguliere dans Le bol vapeur. Placez la grille dans la cuve, posez le bol au-dessus.

3. Placez la cuve dans le corps de lappareil, tournez-le légérement en veillant qu'il est en
contact avec un élément chauffant.

4. Suivezlesindications du chapitre « Procédures générales lors de Lutilisation de Lappareil ».

Programme « CYI1/BAPKA »

Ce programme est destiné pour préparer des bouillons, soupes, compotes, pour faire cuire
des saucisses, raviolis et d'autres plats cuisinés congelés. Le temps de cuisson est réglable
de 20 a 50 minutes avec un pas dune minute.

(e programme fonctionne a haute pression ( la valve vapeur doit étre fermée lors de la cuisson ).

Programme « MOJIOYHAS KALLA / KPYIbl »

Ce programme est destiné pour préparer des bouillies différentes au lait ou a leau. Le temps
de cuisson est réglable de 8 a 20 minutes avec un pas dune minute.

Ce programme fonctionne a haute pression ( la valve vapeur doit étre fermée lors de la cuisson ).

Recommandations a la cuisson des bouillies au lait a laide du multicuiseur-autosuiseur
Utilisez le lait pasteurisé a faible teneur en graisse. Pour éviter ébullition :
* Lavez soigneusement les céréales entiéres ( riz,gruau de sarrasin, millet etc.);
» Graissez la cuve de l'appareil avec du beurre avant la cuisson;
» Suivez rigoureusement les proportions indiquées dans le livre des recettes ci-joint, il
nest possible augmenter ou diminuer la quantité des ingrédients que proportionnellement;
» Sivous utilisez du lait entier, coupez-le avec de leau potable en proportion 1:1.

Programme « BbIMEYKA/3ANEKAHME »

Ce programme est destiné pour préparer des gateaux et des cakes et faire cuire de la viande
et du poisson dans une papier-alluminium, ainsi que pour préparer du porc bouilli. Le temps
de cuisson est réglable de 10 minutes a 4 heures avec un pas de 5 minutes.

(e programme fonctionne a pression normale ( la valve vapeur doit étre ouverte lors de la cuisson ).
La fonction de « Départ différé » n'est pas active en ce mode de cuisson.

Programme « TYLUEHME/MJIOB »

Ce programme est destiné pour faire mijoter de la viande, du poisson et des légumes, ainsi
que pour préparer du riz ( pilaf ). Le temps de cuisson est réglable de 15 minutes a une heure
avec un pas dune minute.

Ce programme fonctionne a haute pression ( la valve vapeur doit étre fermée lors de la cuisson ).

1. CAPACITES SUPPLEMENTAIRES

» Cuisson des plats pour bébé
» Stérilisation de la vaisselle et des produits d’hygiene

IV. ACCESSOIRES

Des accessoires additionnels du multicuiseur / cocotte minute sont optionnels. Pour avoir
de plus vastes informations sur l'assortiment, lachat et leur compatibilité avec la référence
de votre appareil, contacter votre distributeur régional.

V. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Toutes les opérations de nettoyage doivent étre faites avec appareil débranché et totalement

refroidi.Avant la premiére utilisation ou pour éliminer des odeurs intruses nous recommandons

passer la cuve et le couvercle intérieur a la solution de 9% de vinaigre et faire bouillir une

moitié de citron pour 15 minutes en mode « CYI/BAPKA » ( mode de autocuiseur ).

Nettoyez votre appareil a laide d'un tissu doux et d'un détergent a vaisselle. Nous conseillons

nettoyer l'appareil apres chaque utilisation.

@ Ne jamais utilisez de produits chimiques actifs et déponges et de détergents abrasifs pour le nettoyage.

Il est interdit d'immerger le corps de [appareil dans [eau ou de le mettre sous le jet deau.

Le nettoyage du corps de L'appareil se fait en cas de besoin. Il est conseillé de nettoyer la

cuve apres chaque utilisation, il est possible de le laver au lave-vaisselle. Essuyez avec soin

la surface intérieure de la cuve apres le nettoyage.

IL est conseillé de nettoyer les parties extérieure et intérieure de la valve vapeur, le joint

détanchéité et la cuve deau de condensation apres chaque utilisation de Lappareil :

1. Retirez le sélectionneur de la valve vapeur situé sur le c6té extérieur du couvercle en le tirant
par le haut, et nettoyez-le.

2. Dévissez le carter de protection de la valve vapeur situé sur le c6té intérieur du couvercle,
nettoyez-le et lavez Lorifice d'échappement de vapeur avec de leau tiéde courante.

3. Revissez le carter intérieur de la valve, remettez a sa place le sélectionneur de la valve
vapeur et fixez-le en pressant égérement.

4. Retirez avec précaution le joint détanchéité situé sur la partie intérieure du couvercle.
Lavez-le avec de Leau tiede courante. Remettez le joint a sa place. IL doit est placé d'une
maniére réguliére sans dévers.



5. Aussi sur le c6té intérieur du couvercle il y a la soupape de régulation de la pression.
Retirez délicatement la saleté de la soupape et [élastique détanchéité avec une éponge

humide ou Le sopalin.

Retirez avec précaution la cuve deau de condensation en tirant vers le bas, lavez-le et remettez

asa place.

Avant le stockage et la réutilisation, nettoyez et séchez complétement toutes les parties de
l'appareil. Rangez l'appareil dans un endroit sec et bien aéré, loin des appareils de chauffage

et de la lumiére du soleil.

Lors du transport et du stockage, il niest pas conseillé dexposer lappareil a des contraintes mécaniques
qui peuvent causer des dommages a Lappareil et/ou la détérioration de l'intégrité de lemballage.

Il est nécessaire de préserver lemballage de l'appareil de Leau et autres liquides.

VI. RECOMMANDATIONS DE CUISSON

Recommandations de temps de cuisson vapeur pour différents produits

Produit
1 | Filetde porc/beeuf (en dés de 1,5 2 cm)
2 | Filet dagneau (en dés de 1,5 2 cm)

3 | Filet de poulet (en dés sur 1,5-2 cm)

4 | Boulettes de viande

5 | Poisson (filet)

6 | Cocktail de fruits de mer (congelé)

7 | Pommes de terre (coupées en 4)

8 | (Carottes (en dés de 1,532 cm)

9 | Betteraves (coupées en 4)

10 | Légumes (surgelés)

11 | Guf

Poids, g/ Qté-, pc.
500

500

500
180(6pcs)/450(3 pes)
500

500

500

500

500

500

3pcs

Volume deauml Temps de cuisson, min

500 15/25
500 25
500 8
500 10/12
500 10
500 5
500 15
500 35
500 1h10 min
500 10
500 10

Il faut savoir que ce ne sont que des recommandations générales. Le temps réel peut différer
des valeurs recommandées, en fonction des propriétés spécifiques des produits, ainsi que de

vos préférences de godt.

Tableau récapitulatif des programmes de cuisson ( réglages d'origine )

Utilisation recommandée

Programme

YAPKA/OPUTIOP Pour rétir la viande, les poissons, les légumes; pour 20 min

cuisiner les garnitures; pour cuisiner dans la friture

de

maintien au chaud

Intervalle de
temps de cuisson
/ pas de réglage

Temps de cuisson

par défaut
Départ différé
Fonction

= L
*F
E Intervalle de E -
Programme Utilisation recommandée 25 tempsdecuisson £ oS 2
a's  /pasderéglage £ €8
g5 & 2%
Pour cuisiner les plats de viande, de poisson, de 5 min — 25 min/
MAP/LECEPTbI Légumes, pour cuire les plats semi-fabriqués; pour | 15 min 1 min 0+
cuisiner les purées de fruits, desserts, confitures
Pour cuisiner les bouillons, soupes; cuire des saucisses, . 20 min —50 min/
CYTI/BAPKA raviolis, autres plats cuisinés congelés 40 min 1min ot
MONOYHAS  Pourcuisiner différentes bouillies a leau et au Lait; pour 12 min 8min—-20min/ , |,
KALLA / KPYTbl cuisiner les garnitures 1 min
BbIMEYKA/3AE- | Pour cuire Les cakes, biscuits, gateaux; pour cuire du 35 min 10min-4h/5 _ N
KAHWE jambon, la viande et le poisson ( en feuille mince ) min
Cuisson a létouffée de la viande, poisson, légumes; . 15min-1h/1
TYLIEHME/TOB cuisson des roulades, paellas de types différents 30 min min ot
Type derreur  Description de pannes Elimination des défauts
Débranchez lappareil du réseau électrique, laissez-le
E1 Défaut de capteur de pression refroidir. Fermez hermétiquement le couvercle. Si le
probléme persiste, contactez le service agréé apreés-vente
Erreur de systeme, panne probable de la carte . .
E3 de commande ou dun élément chauffant Contactez le service agréé apres-vente
£5 Surchauffe de appareil Debr_ar_lchez l'appareil du réseau électrique, laissez-le
refroidir.
Panne Cause éventuelle Reméde

Ne se met en marche

Défaut détanchéité dans
la jonction du couvercle
avec le corps dappareil.
Une vapeur séchappe
par le couvercle pendant
la cuisson

Le plat est cuisiné trop
longtemps  dans
lappareil

Le secteur est hors tension

La bague détanchéité dans le couvercle de
l'appareil manque ou est mal placée

La bague détanchéité dans le couvercle de
l'appareil est encrassée

Déformation de la bague détanchéité
Coupures dalimentation

Un objet étranger sest glissé entre la cuve et
[élément chauffant

Le récipient est placé a cheval sur le corps
dappareil

Lélément chauffant est encrassé

Contrdler la tension du secteur

Rajuster la bague détanchéité

Nettoyer la bague

Remplacer la bague par une nouvelle bague

Controler la tension dans le secteur

Retirer le corps étranger

Placer la cuve correctement sans désalignement

Déconnecter lappareil du secteur, le laisser se
refroidir. Nettoyer [élément chauffant

Si le probléme persiste, contactez un centre de service agree.



VIII. GARANTIE

Ce produit est garanti 2 ans a compter de la date d'achat. Pendant la période de garantie, le
fabricant prendra en charge les réparations avec le remplacement des pieces ou le
remplacement de l'appareil en cas de défaut d'usine, causée par une mauvaise qualité des
matériaux ou d'assemblage. La garantie nentre en vigueur que si la date d'achat est confirmée
par le tampon du magasin et la signature du vendeur sur la carte de garantie. Cette garantie
est reconnue uniquement, si le produit est utilisé conformément au mode demploi et qu'il
n'a pas été démonté ou endommagé par une utilisation inadéquate et qu'il est complet. Cette
garantie ne couvre pas Lusure normale et les consommables ( filtres, ampoules déclairage,
revétements antiadhésifs, joints etc. ).
La durée de vie du produit et la période de garantie se calcule a partir de la date de la vente
ou de la date de fabrication du produit ( si la date d'achat ne peut étre déterminée ).
La date de fabrication peut étre trouvée dans le numéro de série sur [étiquette d'identification
sur le produit. Le numéro de série se compose de 13 chiffres. Le 6-eme et le 7-éme chiffres
indiquent le mois et le 8-éme indique L'année de fabrication de Lappareil.
La durée de service de lappareil donnée par le fabricant est de 5 ans et de a compter de la
date d'achat si lappareil est utilisé conformément aux directives et aux normes techniques
applicables.

Par respect pour Lenvironnement (recyclage des déchets d'équipements

électriques et électroniques)
Lélimination des emballages, du manuel d'utilisateur, ainsi que lappareil doit

seffectuer conformément au programme de recyclage des déchets. Montrer votre
mmmmm  ©"0agement envers lenvironnement : ne pas jeter ces produits avec les ordures
ménageres.
Ne pas jeter de (vieux) appareils avec d'autres déchets ménagers, ils doivent étre jetés
séparément. Les propriétaires d'anciens appareils doivent les déposer dans un centre de tri
ou des organisations concernées par le recyclage. Vous participez ainsi au programme
transformation des matiéres premiéres, ainsi quau recyclage des polluants.
L'étiquetage de cet appareil est conforme a la directive européenne 2012/19/UE relative aux
déchets déquipements électriques et électroniques (DEEE).
La directive détermine les conditions de retour et de recyclage des appareils usagés, qui sont
applicables a lensemble de I'Union européenne.



Bevor Sie dieses Produkt verwenden, lesen Sie sorgfiltig die Bedienungsanweisung und
bewahren Sie die zum spdteren Nachschlagen. Die richtige Verwendung des Gerdtes wird seine
Lebensdauer erheblich verldngern.

SICHERHEITSMASSNAHMEN

Der Hersteller tragt keine Haftung filr Schaden, die durch Nichtbeachtung
der (Sjicherheitsvorschriften und Betriebsanleitung des Gerdtes verursacht
wurden.

Dieses Elektrogerat ist eine universelle Vorrichtung fur Zubereitung des
Essens ausschlieflich im Haushalt und kann in den Wohnungen,
Landhauser, Hotelzimmer, Serviceraume von Geschaften, Biiros oder beim
nicht industriellen Gebrauch verwendet werden. Gewerbliche Nutzung
oder jede andere missbrauchliche Verwendung des Gerates wird als
Verstof geEendieVoraussetzungenfijreine ordnungsgeméﬁeVerwendung
des Produkts werden. In diesem Fall tbernimmt der Hersteller keine
Verantwortung fur magliche Folgen.

Vor dem Anschluss an das Stromnetz vergewisser Sie sich, dass die
Spannung im Stromnetz der Nennspannung des Gerates entspricht (siehe
technische Daten oder Typenschild).

Bei Bedarf verwenden Sie nur ein Verlangerungskabel, das fiir die
aufgenommene Leistung des Gerats geeignet ist - Nichtbeachtung kann
zu einem Kurzschluss oder einem Brandfall fiihren.

SchlieRen sie das Gerdt nur an den geerdeten Steckdosen an. - Das ist
eine Pflichtanforderung zum Schutz gegen Stromschla?. Vergewissern
Sie sich, dass ein verwendetes Verlangerungskabel ebenfalls geerdet ist.

ACHTUNG! Wahrend der Nutzung des Gerdtes werden Gehduse, Topf
und metallische Bestandieile erhitzt! Seien Sie vorsichtig! Benutzen
Sie Topfhandschuhe. Um Verbrennungen und Verbruhungen zu
vermeiden, beugen Sie sich nicht tiber das Gerdt, besonders wenn
der Deckel gedjfnet ist.

o Trennen Sie das Gerat nach Nutzung, wahrend der Reinigung oder bei

Umplatzierung von der Steckdose. Ziehen Sie das Stromkabel mit trockenen
Handen heraus, fassen Sie den Stecker an, nicht das Kabel.

Verlegen Sie das Stromkabel nicht in Turdffnungen oder neben Warmequellen.
Beachten Sie, dass das Stromkabel sich nicht verwindet und Uberneigt, nicht
mit scharfen Gegenstanden, Ecken und Mabelkanten in Bertihrung kommt.

VERGESSEN SIE NICHT: Zufdllige Beschddigungen des Stromkabels
kénnen zu Schaden, die den eWdhrleistunﬁsbedingungen nicht
entsprechen sowie zu einem Stromschlag fiihren. Das beschddigte
Stromkabel muss sofort im Servicezentrum ausgewechselt werden.
Stellen Sie das Gerdt nicht auf einer weichen Oberfléche ab, bedecken
Sie es nicht wahrend seines Betriebs, dies kann zur Uberhitzung und
Beschadiqung sowie zu Fehlfunktionen des Gerates fiihren.

Das Gerdt nicht im Freien verwenden - Eindringen der Feuchtigkeit in Gehduse
oder Fremdgegenstande konnen starke Beschadigungen verursachen.

Vor der Geratreinigung vergewissern Sie sich, dass es vom Stromnetz
getrennt und vollig abgekinlt ist. Beachten Sie strikt die Anweisungen
2ur Gerdtereinigung.

ES ISTVERBOTEN, das Gehduse des Gerdtes in Wasser einzutauchen
oder unter den Wasserstrahl zu stellen!

Kinder im Alter von 8 Jahren und Personen mit beschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und
Wissen kdnnen das Gerat nur unter Aufsicht verwenden und / oder wenn
sie auf der sicheren Verwendung des Gerates unterwiesen und realisieren
Gefahren, die mit ihrer Anwendung verbunden sind. Die Kinder sollten
nicht mit dem Gerdt spielen. Halten Sie das Gerdt und das Netzkabel
auBer Reichweite von Kindern unter 8 Jahren. Reinigung und Wartung
des Gerdtes dirfen von den Kindern ohne Aufsicht von Erwachsenen
nicht gemacht werden.



* Die Verpackungsmaterialien (Durchsichtfolien, Schaumstoffe usw.) konnen
fiir Kinder gefahrlich sein. Erstickungsgefahr! Bewahren Sie sie auferhalb

der Reichweite von Kindem.

* Die Reparatur des Gerdtes in Eigenregie oder die Anderungen seiner
Konstruktion sind ver-boten.Alle Bedlenun?s-und Reparaturarbeiten missen

durch ein autorisiertes Servicepersona

ausgefiihrt werden. Die nicht

professionell ausgefuihrte Arbeit kann zu Geratstorungen, Verletzungen und

Eigentumsschaden fiihren.

WARNUNG! Es ist verboten, das Gerdt bei beliebigen Defekten zu

verwenden.
Technische Daten
Modell RMC-PM4506
Leistung 900 W
Spannung 220-240V,50/60 Hz
Becherinhalt 48 L
Becherbeschichtung Antihaftbeschichtung
Display. LED
Dampfklappe abnehmbar
Sicherheitsanlage 4-stufig:
+ dampfklappe temperatursicherung
o verschlussventil wirkdruckgeber
AuRere Abmessungen 310 x 264 x 264 mm
Nettogewicht. 5,6 kg *3%

Automatische Programme

1. XAPKA/®PUTIOP (BRATEN/FRITTIEREN)
2. TNAP/BECEPTbI (DAMPFGAREN/DESSERT)
3. CYI/BAPKA (SUPPEN/KOCHEN)

. MOJIOYHAA KALLIA/ KPYbl (MILCHREIS/

GRUTZEN)

. BbIMEYKA/3ATNEKAHUE (BACKEN)
6. TYWEHWE/NNOB (SCHMOREN/PAELLA)

Funktionen
Automatische Erhitzung bis zu 8 Stunden
Gerichte aufwarmen bis zu 8 Stunden

,Startzeit Vorwahl”

bis zu 24 Stunden

Bestiickung

Multikocher-Schnellkocher ...,
Becher mit Antihaftbeschichtung...........
Behalter zum Gardlinsten...........u.

Messbecher....
Buch Rezepte.
Bedienungsanleitung

Gitter 1Stk.  Serviceheft
Flachloffel 1Stk.  Netzkabel
Schopfkelle..... v 1 SEK.

Die Des:gn Bestuckungsanderungen sowie die Anderungen der technischen Daten des Gerits
im Laufe der Vervollkommnung der Produktion ohne zusdtzliche Ankiindigung ist vorbehalten.

Konstruktion A1

1. Gehduse 10. Behalter zum Gardiinsten

2. Bedienungspanel mit Display 11. Gitter

3. Tragegriffe 12. Messbecher

4. Deckel 13. Schopfkelle

5. Deckelgriff 14. Flachloffel

6. Dampfablassklappenschalter 15. Becher mit Antihaftbeschichtung
7. Dampfablassklappe 16. Verschlussventil

8. Netzkabel mit Stecker 17. Kondenswasser-Behalter

9. Unterbau mit Gummifiissen

Bedienungspanel /A2

1. Programmauswahltaste ,JXAPKA/®OPUTIOP".

2. Programmauswahltaste ,[AP/LECEPTbI".

3. Programmauswahltaste ,CYI/BAPKA'.

4. ,-"— Abnahme-Taste bei der Angabe der Zubereitungszeit und Startzeit Vorwahl.
5. ,MOLOrPEB/OTMEHA"(,WARMHALTEN/BEENDEN") — Einstellungstaste fiir Zubereitung

und automatische Erhitzung; Widerruf aller Vorgaben, einschliellich des Aufwarmens.
LED-Display.

Programmauswahltaste ,MO/TOYHAS KALLA / KPYTbI*.

Programmauswahltaste ,BbIMEYKA/3ANEKAHNE".

9. Programmauswahltaste ,TYWUEHVE/NOB".

10. ,+ — Zunahme-Taste bei der Angabe der Zubereitungszeit und Startzeitvorwahl.

11. Druckbetrieb-Anzeige.

12. ,OTNOXEHHbIA CTAPT* (,STARTZEIT VORWAHL) -

Startzeit Vorwahl-Einschalttaste.



. VOR DEM ERSTEN EINSCHALTEN

Packen Sie das Gerat vorsichtig aus und nehmen Sie es aus der Verpackung.

/I\ Entfernen Sie alle Verpackungsstiicke und Werbesticker aufier dem Sticker mit der Seriennummer!
Wischen Sie das Gerdtgehause mit einem feuchten Tuch ab. Waschen Sie den Topf mit warmem
Spiilwasser. Trocknen Sie den Topf. Bei der ersten Anwendung kann ein Geruch auftreten, dies
riihrt nicht aus einem Defekt des Gerats. In diesem Fall reinigen Sie das Gerat.

/\ Nach dem Transport und Lagerung bei niedrigen Temperaturen lassen Sie das Geréit bei
Raumtemperatur innerhalb von min. 2 Stunden vor dessen Inbetriebnahme stehen

[Il. BEDIENEN

Vor der ersten Anwendung

Stellen Sie das Gerat auf einer stabilen, ebenen, horizontalen Flache ab. Dabei muss der aus
dem Dampfventil austretende Heif8dampf die Tapete, dekorative Beschichtungen, elektronische
Gerdte und andere Gegenstande oder Materialien, die durch hohe Luftfeuchtigkeit und
Temperatur beeinflusst werden kann, nicht riihren.

Vor dem Kochen stellen Sie sicher, dass die dueren und die sichtbaren inneren Bestandteile
des Multikochers keine Schdden, Ausbriiche und andere Defekte aufweisen. Keine
Fremdgegenstande diirfen zwischen Topf und Heizelement befinden.

Deckel aufbauen

Das Gerdt ist mit einem abnehmbaren Deckel ausgestattet, der sich in geschlossener Position

luftdicht am Gehduse anliegt. Dies ist fiir die richtige Arbeit des Gerats erforderlich.

1. Nehmen Sie den Deckel am Handgriff, setzen Sie ihn ans Gehause auf solche Weise, dass
die Dampfablassklappe dem Display gegeniiber ist.

2. Den Deckel am Handgriff haltend, ohne darauf zu driicken, drehen Sie ihn gegen den
Uhrzeigersinn, bis die Schlitze am Deckel und Gehduse zusammen fallen (etwa um
20-30°). Der Deckel soll sich eben und ohne Schieflaufen aufs Gehause absenken.

3. Fixieren Sie den Deckel, ihn gegen den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehend.

@ ACHTUNG! leisten Sie beim Offnen des Deckels keinen enormen Einsatz. Beim Schaffen eines
hohen Drucks im Gerdt wird der Deckel automatisch verriegelt. Wenn sich der Deckel ohne
Anstrengung nicht dffnen ldsst, ffnen Sie die Dampfablassklappe und warten Sie ab, bis der
Druck im Gerdt zuriick geht.

Es empfiehlt sich, die Lebensmittel beim gedffneten Deckel zu braten. Falls das Zubereitungsrezept
einen geschlossenen Deckel verlangt, bauen Sie den Deckel am Gerdt auf, ohne ihn zu fixieren.

Dampfablassklappe
Auf dem Deckel befindet sich die Dampfablassklappe, die man abhdngig von der gewahlten
Zubereitungsweise in eine der Arbeitspositionen stellen soll. Falls sich der Anzeiger des
Klappenschalters:
+ in der Position ,3AKPbIT" befindet — wird der hohe Druck in der Arbeitskammer aufrecht
erhalten (Betrieb Schnellkocher);

+ inder Position ,OTKPbIT*befindet — erfolgt die Zubereitung beim normalen Druck (Betrieb
Multikocher).

Nach dem Ende der Zubereitung unter hohem Druck ist es notwendig die Dampfablassklappe
zu 6ffnen, um den Druck im Arbeitskammer zu normalisieren. Bei der Zubereitung von
Speisen, die keine grofe Flissigkeitsmenge bendtigen (Plow usw.), kann die
Dampfablassklappe sofort nach dem Ende der Zubereitung gedffnet werden. Falls unter
Druck fliissige oder breiartige Speisen zubereitet werden, muss man 5-10 Minuten abwarten,
damit das Gerat abkiihlt, und erst dann die Klappe 6ffnen.Ansonsten ist das Ausstofen der
heien Flissigkeit zusammen mit dem abgelassenem Dampf moglich.

VORSICHT! Beim Offnen des Dampfauslassventils wdhrend oder am Ende des

Zubereitungsprozesses ist ein starker vertikaler Ausstof von heilem Dampf maglich. Seien

Sie vorsichtig!

Das Gert im Betrieb ,Schnellkocher benutzen

Bei der geschlossenen Dampfablassklappe wird die Arbeitskammer luftdicht verschlossen,
wo der hohe Druck wahrend der Arbeit des Geréts geschaffen und erhalten wird. Dabei wird
der Deckel verriegelt.

Der Multikocher-Schnellkocher REDMOND RMC-PM4506 ist mit einer mehrstufigen
Sicherheitsanlage ausgerichtet. Falls der Temperatur- oder Druckanzeiger in der Kammer den
erforderlichen Parametern nicht mehr entspricht, wird die Sicherheitsanlage das
Zubereitungsverfahren stoppen. Wenn sich die Parameter normalisieren, wird das
Zubereitungsverfahren fortgesetzt. Wenn es innerhalb einer bestimmten Zeit nicht geschieht,
wird eine spezielle Einrichtung den Versorgungsstromkreis abbrechen und die Arbeit des
Multikochers-Schnellkochers vollkommen stoppen.

ACHTUNG! Man darf im Betrieb Schnellkocher ohne mindestens 2 Messbecher Wasser oder
einer anderen Fliissigkeit nicht kochen.

Man soll den im Betrieb Schnellkocher- fiir das Braten der Lebensmittel unter Druck nicht
benutzen. Man darf das zerkleinerte Gemtise in einer kleinen Menge Wasser oder Briihe BEIM
GEOFFNETEN DECKEL anschwitzen.

Man soll den Becher mit Lebensmitteln und Wasser nicht mehr als fiir 2/3 des Inhalts
auffiillen. Fiir die Lebensmittel, die beim Kochen aufquellen und schaumen (Spinat, Reis,
Hiilsenfriichte, Nudeln, gekochte Fleischtaschen usw.) — nicht mehr als 1/2 des Inhalts.

Funktion ,Startzeit Vorwahl*

Diese Funktion ermdglicht die Verschiebung des Zubereitungsverfahrens um 30 Minuten — 24

Stunden mit einem Einstellungsintervall von 30 Minuten. Die Benutzung der Startzeitvorwahl-

Funktion wird nicht empfohlen, wenn Leicht verderbliche Lebensmittel ein Teil des Gerichts (Eier,

frische Milch, Fleisch, Kase usw.) sind.

1. Nach der Auswahl des Zubereitungsprogramms pressen Sie die Taste ,0T/IO)XEHHbIN
CTAPT". Geben Sie die Startzeitvorwahl durch Driicken der Tasten ,+“und ,-"ein. Um die
Parameter schnell zu dndern, driicken Sie die Taste und halten Sie diese fest.

2. Ineinigen Sekunden nach der Beendigung der Einstellung beginnt die Riickwartszeitzahlung
bis zum Programmstarten.



3. Umdie Einstellungen zu annullieren, driicken Sie die Taste ,TOLOTPEB/OTMEHA'". Danach
geben Sie die Programmparameter wieder ein.
Die Funktion ,Startzeit Vorwahl” ist in Programmen ,JXAPKA/@PUTIOP” und “BbINEYKA/
SANEKAHWE® unzuldssig.
Bei der Einstellung der Startzeitvorwahl soll man darauf Riicksicht nehmen, dass das
Funktionieren des gewdhlten Programms und die Riickwdrtszdhlung der Zubereitungszeit erst
danach beginnt, als das Gerdt die erforderliche Temperatur und den Druck erreicht.

Funktion der Temperaturhaltung der fertigen Gerichte (automatische Erhitzung)
Diese Funktion ermdglicht die Temperaturhaltung des fertigen Gerichtes im Umfang von 60
bis 80°Cwahrend 8 Stunden. Schaltet automatisch nach Beendigung des Zubereitungsprogramms
nach dem akustischen Signal, dabei leuchtet die Anzeige der Taste ,TOLOTPEB/OTMEHA" auf,
auf dem Display wird die direkte minutengenaue Ablesung der Arbeitszeit in diesem Betrieb
angezeigt. Zum Abschalten der automatischen Erhitzung driicken Sie die Taste ,[TOJOPEB/
OTMEHA" Die Anzeige der Taste erlischt, das Gerat schaltet in den Standby-Betrieb um.

Gerichte aufwarmen

Diese Funktion ermdglicht das Aufwarmen eines kalten Gerichtes bis auf 60-80°C.

1. Legen Sie das Produkt in den Becher. Stecken Sie den Becher ins Gehduse ein, stellen
Sie sicher,dass er am Heizkdrper dicht anliegt. Schlieen und verriegeln Sie den Deckel.

2. Stellen Sie den Dampfablassklappenschalter in die Position ,3AKPbIT*. SchlieBen Sie
das Gerat ans Stromnetz.

3. Driicken Sie die Taste ,[TO[LOrPEB/OTMEHA’. Die Anzeige der Taste leuchtet auf,auf dem
Display beginnt die direkte minutengenaue Ablesung der Aufwarmzeit. Das Gerdt warmt
das Gericht auf und erhdlt seine Temperatur innerhalb 8 Stunden, wonach das Aufwarmen
automatisch abschaltet.

4. Zum Abbrechen des Aufwarmens driicken Sie die Taste ,[TOA0rPEB/OTMEHA" Die Anzeige
der Taste erlischt, das Gerdt schaltet in den Standby-Betrieb um.

Allgemeine Vorgehensweise bei der Benutzung des Gerdts

1. Bereiten Sie (messen Sie ab) die erforderlichen Zutaten laut Rezept, legen Sie diese in
den Becher aus. Passen Sie darauf, dass alle Zutaten, einschliellich der Flissigkeit, unter
dem maximalen Teilstrich auf der Innenfldche des Bechers sind.

2. Stecken Sie den Becher ins Gehduse des Gerates ein. Stellen Sie sicher, dass er am
Heizkérper dicht anliegt.

3. SchlieRen Sie den Deckel dicht zu und stellen Sie die Dampfablassklappe in die Position
,OTKPbIT oder,,3AKPbIT* abhdngig vom Zubereitungsprogramm (im Programm ,)XAPKA/
OPUTIOP* werden die Gerichte beim gedffneten Deckel zubereitet) ein.

4. SchlieRen Sie das Gerdt ans Stromnetz.

5. Driicken Sie die Wahltaste des entsprechenden Zubereitungsprogramms. Die Anzeige
der Taste leuchtet auf.

6. Zur Anderung der Startzeitvorwahl fiir jedes Programm driicken Sie die Taste ,+*und "
Zur schnellen Anderung der Startzeitvorwahl driicken Sie die entsprechende Taste und
halten Sie diese fest.

7. Falls erforderlich, stellen Sie die Startzeitvorwahl ein.

8. Das Zubereitungsprogramm startet automatisch einige Sekunden nach dem Abschluss
der Einstellungen. Die Riickwartszahlung startet nach der Erreichung der erforderlichen
Temperatur und des Drucks im Becher.

Falls Sie die Zubereitungszeit oder Startzeitvorwahl nicht rechtzeitig eingestellt haben konnten,

driicken Sie die Taste ,lIOZIOrPEB/OTMEHA" und geben Sie die Einstellungen nochmal ein.

9. Nach Beendigung des Zubereitungsprogramms lautet das akustische Signal, die automatische
Erhitzung schaltet ein und die die direkte minutengenaue Ablesung der Arbeitszeit in diesem
Betrieb startet.Zum Abschalten der automatischen Erhitzung driicken Sie die Taste ,[10[10-
IPEB/OTMEHA

10. Lassen Sie das Gerat im ausgeschalteten Zustand fiir 5 Minuten, damit der Druck innerhalb
der Arbeitskammer nachldsst.

11. Machen Sie die Dampfablassklappe vorsichtig auf und warten Sie, bis der Austritt des
Dampfes und der heifien Luft aus der Klappe endet.Machen Sie den Deckel des Gerdts auf.

Falls der Deckel nach dem Abschluss der Zubereitung verriegelt ist, stellen Sie sicher, dass die
Dampfablassklappe gedffnet ist. Lassen Sie das Gerdt einige Minuten abkiihlen und versuchen
Sie es noch einmal, den Deckel zu dffnen.

Programm ,)XAPKA/®PUTIOP®

Empfohlen fiirs Braten von Gemiise, Gefliigel, Meerfriichten, darunter fiir Frittieren. Die
Funktion ,Startzeit Vorwahl’, sowie die Regelung der Zubereitungszeit in diesem Programm
sind unzugdnglich (Arbeitszeit — 20 Minuten). Das Programm funktioniert beim normalen
Druck, der Deckel des Gerats ist wahrend der Zubereitung abzunehmen.

Falls Sie den Deckel zufillig geschlossen und verriegelt haben, kann die automatische
Verriegelung ansprechen (Sie konnen das Braten nicht kontrollieren, sowie das Produkt nicht
riihren oder wenden). In diesem Fall stoppen Sie das Zubereitungsverfahren, stellen Sie sicher
dass die Dampfablassklappe gedffnet ist, warten Sie, bis das Gerdt abkiihlt und dffnen Sie den
Deckel. Danach kann das Zubereitungsverfahren fortgesetzt werden.

ACHTUNG! Wahrend der Zubereitung im Programm ,JXAPKA/OPUTIOP” arbeitet das Gerdt bei
der maximalen Temperatur. Vor der wiederholten Benutzung dieses Programms soll man das
Gerdt wihrend ca. 15 Minuten vollstdndig abkuihlen lassen.

Beim Frittieren

1. GieRen Sie in den Becher die geforderte Olmenge fiir Frittieren nach dem Rezept ein, stecken
Sie den Becher ins Gerét ein. Stellen Sie sicher, dass der Becher am Heizkdrper dicht anliegt.

2. Ohne den Deckel zu schlieRen, schlieBen Sie das Gerat ans Stromnetz. Driicken Sie die
Taste ,)XAPKA/OPUTIOP". Die Anzeige der Taste leuchtet auf, danach beginnt das
Aufwarmen des Bechers.



3. Stecken Sie den Handgriff in den Frittierkorb ein (falls Sie den Frittierkorb REDMOND
RAM-FB1, die extra gekauft wird, benutzen). Dafir driicken Sie den Unterbau des
Handgriffs fest und stecken Sie ihn in die spezielle Offnung des Korbs ein. Vermindern
Sie den Druck, der Handgriff in der speziellen Offnung fixiert. Die Benutzung der
Frittierkorbe anderer Herstellen ist zuldssig.

4. Legen Sie die vorbereiteten Lebensmittel in den Frittierkorb aus. Nach dem Ablauf der
im Rezept angegebenen Zeit nach dem Arbeitsbeginn senken Sie den Korb mit den
Lebensmitteln in den Becher ein. Driicken Sie den Unterbau des Handgriffs fest und
trennen Sie ihn so ab, dass der Korb im Becher bleibt. Vorsicht: das Ol ist sehr heif3!

5. Nach dem Ablauf der im Rezept angegebenen Zeit stecken den Handgriff in den
Frittierkorb ein (siehe P.3), heben Sie ihn ab und fixieren Sie ihn am Rand des Bechers
mit Hilfe des speziellen Hakens auf dem Korb. Lassen Sie ihn in dieser Position fiir
einige Zeit, damit das Ol abliuft.

Programm ,lTAP/OECEPTbI"

Das Programm ist fiir Gardiinsten von Gemiise, Fisch, Fleisch, Meeresfriichten, Kurspeisen und

vegetarischen Speisen, Kinderspeisen, sowie verschiedenen Nachtischen bestimmt. Man kann

die Zubereitungszeit im Umfang von 5 bis 25 Minuten mit dem Intervall von 1 Minute regeln.

Das Programm funktioniert beim hohen Druck (die Dampfablassklappe soll wahrend der

Zubereitung geschlossen sein). Fir Gardiinsten benutzen Sie den speziellen Behalter (im

Lieferumfang enthalten).

1. GieBen Sie in den Becher 300-350 ml Wasser ein.

2. Bereiten Sie die Zutaten laut Rezept vor, verteilen Sie diese gleichmafig im Behalter
fiir Garduinsten. Stecken Sie das Gitter in den Becher ein, setzen Sie den Behalter darauf.

3. Stecken Sie den Becher in das Gehduse des Gerats ein, drehen Sie ihn ein bisschen, stellen
Sie sicher, dass der Becher am Heizkérper dicht anliegt.

4. Befolgen Sie die Anweisungen im Abschnitt ,Allgemeine Vorgehensweise bei der
Benutzung des Gerits".

Programm ,CYI/BAPKA’

Das Programm ist fiir Zubereitung von Briihen, Suppen, Kompotte, sowie fiirs Kochen von
Wiirstchen und anderen tiefgekiihlten Halbfertigprodukten bestimmt. Man kann die
Zubereitungszeit im Umfang von 20 bis 50 Minuten mit dem Intervall von 1 Minute regeln.
Das Programm funktioniert beim hohen Druck (die Dampfablassklappe soll wahrend der
Zubereitung geschlossen sein).

Programm ,,MOJIOYHAS KALLA / KPYTbI*

Das Programm ist fiir Zubereitung von verschiedenen Milch- und Wasserbreien bestimmt.
Man kann die Zubereitungszeit im Umfang von 8 bis 20 Minuten mit dem Intervall von 1
Minute regeln. Das Programm funktioniert beim hohen Druck (die Dampfablassklappe soll
wahrend der Zubereitung geschlossen sein).

Empfehlungen zur Zubereitung von Milchbreien im Multikocher-Schnellkocher

Benutzen Sie die fettarme pasteurisierte Milch. Zur Vorbeugung des Uberkochens:

» waschen Sie alle Vollkorngriitzen (Reis, Buchweizen, Hirse usw.) sorgfaltig aus;

o vor der Zubereitung buttern Sie den Multikocher-Becher;

« halten Sie sich streng an die Proportionen laut Rezepten des beigefiigten Kochbuchs
an,man darf die Mengen der Zutaten nur verhdltnismafig vermindern oder vergroRern;

o bei der Benutzung der Vollmilch verdiinnen Sie diese mit Trinkwasser im Verhaltnis 1:1.

Programm ,BbINEYKA/3ANEKAHUE®

Das Programm ist fiir das Backen von Kuchen, Weichkeksen, Torten, sowie fiir das Verbacken
von Fisch und Fleisch in Folie, die Wellfleisch-Zubereitung.

Man kann die Zubereitungszeit im Umfang von 10 Minuten bis 4 Stunden mit dem Intervall
von 5 Minuten regeln.

Das Programm funktioniert beim normalen Druck (die Dampfablassklappe soll wahrend der
Zubereitung geGffnet sein). Die Funktion ,Startzeit Vorwahl” ist in diesem Programm
unzuganglich.

Programm ,TYWWEHWUE/NNOB”

Das Programm ist fir Diinsten von Fleisch, Fisch, Gemiise, sowie Zubereitung von Pilaw
bestimmt. Man kann die Zubereitungszeit im Umfang von 15 Minuten bis 1 Stunde mit dem
Intervall von 1 Minute regeln. Das Programm funktioniert beim hohen Druck (die
Dampfablassklappe soll wahrend der Zubereitung geschlossen sein).

1. ZUSATZMOGLICHKEITEN

» Zubereitung der Kinderprodukte
» Sterilisation von Geschirr und Korperpflege-Artikeln

IV, ZUSATZLICHES ZUBEHOR

Zusatzliches Zubehor fiir den Multikocher kann man getrennt einkaufen. Die Information
liber das Angebot, den Erwerb und die Kompatibilitat des zusétzlichen Zubehérs mit dem
Modell Ihres Gerdts kdnnen Sie bei unserem offiziellen Handler in lhrem Land bekommen.

V. REINIGUNG UND PFLEGE DES GERATS

Bevor Sie mit der Reinigung des Gerdtes beginnen, stellen Sie sicher, dass es vom Stromnetz
abgetrennt und vollstandig abgekiihlt ist. Wir empfehlen vor der ersten Benutzung oder zur
Entfernung der fremden Geriiche nach der Zubereitung den Becher und den Innendeckel mit
der 9%-Essig-Losung auszuwischen, sowie eine halbe Zitrone im Programm ,CYI/BAPKA’
(Schnelltopf-Betrieb) 15 Minuten lang abzukochen.

Zur Reinigung des Gerats benutzen Sie ein weiches Tuch und Spulmittel. Wir empfehlen, das
Gerdt gleich nach der Benutzung zu reinigen.

@ Bei der Reinigung wird die Benutzung der Schleifstoffe, Schwidmme mit Schleifbeschichtung und



der chemisch aggressiven Stoffe verboten. Es ist verboten, das Gehduse des Gerdts ins Wasser
einzutauchen oder unter dem Wasserstrahl zu halten.

Die Reinigung des Gehauses des Gerdts wird nach Bedarf vorgenommen. Es ist empfohlen,

den Becher nach jeder Verwendung zu reinigen, man darf ihn in der Geschirrspiilmaschine

spilen. Nach der Beendigung der Reinigung den Becher trocken abwischen.

Es ist empfohlen, nach jeder Verwendung die Dampfablassklappe, die aus dem duferen und

inneren Teil besteht, das Dichtungsgummi und Kondenswasser-Becher zu reinigen:

1. Nehmen Sie den Dampfablassklappenschalter an der duBReren Deckelseite ab, indem Sie
ihn nach oben ziehen, reinigen Sie ihn.

2. Schrauben Sie die Schutzhaube der Dampfablassklappe an der dufReren Deckelseite ab, reinigen
Sie und waschen Sie diese, sowie die Klappendffnung mit warmem flieRendem Wasser ab.

3. Schrauben Sie die innere Klappenhaube wieder an und fixieren Sie diese mit leichtem Driicken.

4. Nehmen Sie das Dichtungsgummi am inneren Deckelteil vorsichtig ab. Waschen Sie
dieses mit warmem flieBendem Wasser ab. Das Dichtungsgummi soll eben und ohne
Schieflaufen montiert sein.

5. Auerdem befindet sich auf der inneren Seite des Deckels ein Verschlussventil fiir
Druckregelung. Reinigen Sie sorgfaltig das Ventil selbst sowie den Dichtungsring mit
einem feuchten Schwamm oder einem Kiichentuch.

Es wird empfohlen die Reinigung der Dampfklappe und des Verschlussventils nach jeder
Anwendung des Gerdts durchzufiihren.

Trennen Sie den Kondenswasser-Becher vorsichtig ab, indem Sie ihn nach unten ziehen,

waschen Sie ihn ab und montieren Sie ihn wieder an die Stelle.

Bevor Sie die Anwendung wiederholen oder Aufbewahren, trocknen Sie alle Teile des Gerats.

Bewahren Sie das Gerat in einem trockenen, beliifteten Ort auf, fern von heizenden Gerdten

oder direktem Sonnenlicht.

Wahrend des Transports oder der Aufbewahrung, setzten Sie das Gerdt nicht unter

mechanischen Einfluss, das kann zu Schaden des Gerats fiihren oder des Packungsinhalts.

Halten Sie die Gerdteverpackung fern von Wasser und heissen Fliissigkeiten.

VI. KOCHTIPPS

Empfohlene Kochzeit beim Dampfgaren von verschiedenen Nahrungsmitteln

Nr. Nahrungsmittel Gewicht, g / Menge Wassermenge, ml Kochzeit, Min
1 )S(czh\évrgu)n/ Rindfleischfilet / (gewiirfelt 1,5 500 500 15/25

2 Hammelfleischfilet (gewiirfelt 1,5 x 2 cm) | 500 500 25

3 Hiihnerfilet (gewiirfelt 1,5 x 2 cm) 500 500 8

4 | Fleischballchen/ Frikadellen 180 (6 Stk.)/450 (3 Stk.) | 500 10/12

5 Fisch (Filet) 500 500 10

Nr. Nahrungsmittel Gewicht, g/ Menge Wassermenge, ml Kochzeit, Min

6 Meeresfriichte-Cocktail (tiefgefroren) 500 500 5

7 Kartoffeln (geviertelt) 500 500 15

8 Mahre (gewiirfelt 1,5 x 2 cm) 500 500 35

9 Rote Riibe (geviertelt) 500 500 1 Stunde 10 Minuten
10 | Gemiise (tiefgefroren) 500 500 10

11 | E 3 Stk. 500 10

Es ist zu beachten, dass dies allgemeine Hinweise sind. Die laufende Zeit kann sich von den
empfohlenen Werten abhdngig von Qualitdt des bestimmten Lebensmittels sowie von ihren
Geschmackvorziigen unterscheiden.

Sammeltabelle der Zubereitungsprogramme (werksseitige Einstellungen)
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Das Braten von Fleisch, Fisch, Gemiise; die . _ _ _
XAPKA/OPUTIOP Zubereitung von Beilagen; das Frittieren 20 Min.
Die Zubereitung von Fleisch- Fisch- und
Gemiisegerichten, das Kochen von Halbfabrikaten; . 5 Min. — 25 Min./
MAP/DECEPTbI die Zubereitung von Obstbreien, Nachtischen, 15 Min. 1Min. * *
Konfitiiren
Die Zubereitung von Briihen, Suppen; das Kochen i :
CYTI/BAPKA von Wirstchen und anderen tiefgekihien | 40Min. | 20 Mn-=50Min./ 1,
Halbfertigprodukten .
MOJTOYHAS KALLA | Die Zubereitung von verschiedenen Milch- und 12 Min 8 Min. — 20 Min./ . .
/KPYTbl Wasserbreien; die Zubereitung von Beilagen | 1 Min.
Das Backen von Kuchen, Weichkeksen, Torten; die i
E‘A?’:EEA&!;EK Al Wellfleisch-Zubereitung, das Verbacken von Fisch | 35 Min. }(5) m:?w 4Stunden | _ +
und Fleisch (in Folie) .
Das Diinsten von Fleisch, Fisch, Gemiise; die . 15Min.—1Stunde/
TYWEHME/TOB | 7 pereitung von Eisbein,verschiedenen Pilaw-Arten | 0 MM | 1 i, R
e Displa'y F Fehler Fehlerbehebung
Trennen Sie das Gerat vom Netzstecker, lassen Sie das Gerat abkiihlen.
El Druckgeberfehler SchlieRen Sie den Deckel dicht. Wenn das Problem weiterhin besteht,

wenden Sie sich ans offizielle Servicezentrum



Systemfehler, das Bedienfeld

E3 oder das Heizelement konnen | Wenden Sie sich ans offizielle Servicezentrum
beschadigt sein
E5 Uberhitzung des Gerats Trennen Sie das Gerat vom Netzstecker, lassen Sie das Gerat abkiihlen

Fehler Potenzielle Ursache Fehlerbehebung

Das Gerdt schaltet nicht ein | Keine Stromversorgung Versorgung Uberpriifen
Der Abdichtungsgummiring im Deckel fehlt oder

fehlerhaft eingesetzt

Setzten Sie den Abdichtungsgummiring
Der Deckel ist mit dem richtig ein
Gehause nicht oder nicht
richtig verbunden. Beim
Kochen entweicht Dampf
aus dem Deckel

Der Abdichtungsgummiring im Gerdtedeckel ist

verschmutzt Reinigen Sie den Abdichtungsgummiring

Ersetzen Sie den Abdichtungsgummiring

Die Verformung des Abdichtungsqummirings durch ein Neues

Storungen in der Stromversorgung Versorgung Uberpriifen

Zwischen dem Topf und dem Heizelement befindet

sich ein Fremdgegenstand Entfernen Sie den Fremdgegenstand

Das Gerat wird zu lange

aubereitet Der Topf ist ins Multikochergehduse schief

eingesetzt Setzten Sie den Topf gerade ein

Trennen Sie das Gerat vom Netzstecker,
lassen Sie das Gerat abkiihlen. Reinigen
sie das Heizelement

Im Falle, dass Sie die Defekte nicht behandeln kdnnen, wenden Sie sich an das autorisierte
Service Center.

VIII. GARANTIEBESTIMMUNGEN

Dieses Produkt hat Garantie fiir einen Zeitraum von 2 Jahren ab dem Kaufdatum. Wahrend
der Garantiezeit verpflichtet sich der Hersteller, jede Mangel, die durch schlechte Qualitdt
der Materialien und Zusammenbau verursacht sind, durch Reparatur, Teileaustausch oder
Austausch des gesamten Produktes zu beseitigen. Die Garantie ist nur giltig, wenn das
Kaufdatum mit das Stempel und Unterschrift des Verkaufers auf dem Originalgarantieschein
bestdtigt ist. Diese Garantie wird nur anerkannt, wenn das Produkt laut Bedienungsanleitung
verwendet, nicht repariert oder zerlegt und wegen unsachgemdfe Handhabung beschddigt
wurde, sowie die komplette Zubehdrumfang von Gerat beibehaltet ist. Diese Garantie gilt
nicht fir den natiirlichen Verschlei des Produktes und der Verbrauchsmaterialien (Filter,
Gliihbirnen, Antihaftbeschichtungen, Dichtstoffe usw.).

Das Betriebsdauer des Produktes und die Gewahrleistungsfrist werden ab dem Verkaufsdatum
oder ab dem Datum der Herstellung des Produkts gelten und berechnen, wenn das
Verkaufsdatum nicht bestimmt werden kann.

Das Herstellungsdatum des Gerats kann in der Seriennummer auf dem Typenschild auf dem
Gerdtgehduse gefunden werden. Die Seriennummer besteht aus 13 Ziffern. Die sechste und
siebte Zahl bezeichnen den Monat, die achte bedeutet Herstellungsjahr des Gerdts.

Das Heizelement ist verschmutzt

Die vom Hersteller des Gerdts bestimmte Betriebsdauer dauert 5 Jahre ab dem Kaufdatum
unter Bedingung, dass das Produkt laut Bedienungsanleitung des Gerdts und den geltenden
technischen Normen verwendet wurde.
Umweltfreundliche Entsorgung
Die Entsorgung von Verpackung, Bedienungsanleitung sowie das Gerat selbst
muss nach den lokalen Recycling-Programme durchgefiihrt werden. Kiimmern
Sie um die Umwelt: werfen Sie es nicht in den normalen Miill, sondern geben Sie
B s an bestimmtes Sondermiill Depot ab.
Alte Elektrogerate dirfen nicht mehr zusammen mit dem Restmiill entsorgt werden, sondern
miissen getrennt erfasst werden. Die Abgabe bei den kommunalen Sammelstellen durch
Privatpersonen ist kostenfrei. Die Besitzer von Altgerdten sind verpflichtet, die Gerdte zu den
Sammelstellen zu bringen oder bei einer entspre-chenden Sammlung abzugeben. Mit diesem
kleinen personlichen Aufwand tragen Sie weiterhin dazu bei, dass wertvolle Rohstoffe recycelt
und Schadstoffe gezielt behandelt werden kénnen.
Dieses Produkt entspricht den Vorschriften der EU-Richtlinie 2012/19/EU (iber Elektro- und
Elektronik-Altgerate.
Diese Richtlinie bestimmt den Rahmen der Riickgabe und des Recyclings von Elektro- und
Elektronik-Altgerdten innerhalb der EU.



Pries pradétami naudotis Siuo prietaisu, jdémiai perskaitykite naudotojo vadovq ir jj iSsaugokite, incki il i i R Ealtini
kad prireikus galétumeéte pasizidréti. Teisingai naudojantis prietaisu, jo eksploatavimo laikas * Netieskite maitinimo laido tarpduryje ar netoli Silumos salt|n|q.

bus Zymiai ilgesns. Pasi[Upinkite, kad eledktq(os kaEelis nepergislléktté ir nepersilenkty,

. nesiliesty su astriais daiktais, kampais ar baldy briaunomis.
ATS A R.G UMO PVR | E MO N ES . - . ATMINKITE: atsitiktinai pazeidus elektros maitinimo kabelj, gali kilti
* Gamintojas neatsako uz gedimus, atsiradusius nesilaikant technines“—— garantjjos sqlygas neatitinkaniy nesklandumy ir biti sufrikdytas
sauqos reikalavimy ir gaminio eksploatacijos taisykliy. elektros tiekimas. PaZeistq elektros kabelj bitina skubiai pakeisti

« Sis elektros prietaisas - tai daugiafunkcis jrenginys, skirtas maistui ~ Klienty aptarnavimo centre.
ruosti namy salygomis, kuris gali bati naudojamas butuose, sodybose, e Nestatykite prietaiso ant minkSto pavirsiaus, jam veikiant - neuzdenkite,
viesbuciy numeriuose, parduotuviu, biury poilsio kambariuose ir kitose, e prietaisas gali perkaisti ir sugesti,
panasios nepramonines paskirties pqtalposey.. Naudojimas pramoniniais e Draudziama eksploatuoti prietaisg auke: ] prietaiso vidy patekus drégmes
ar kitais nenumatytais tikslais bus laikomas Sios gaminio eksploatacijos ar pasaliniy objekty, tai gali sukelti rimty jo gedimy.
msltrukcuos SI?lygu pazeidimu. Tokiu atveju gamintojas neatsako UZ o prieX valydami prietaisa sitikinkite, kad is atjungtas nuo elektros tinklo
galimas pasermes. ir yra visiskai atvéses. Grieztai laikykités prietaiso valymo instrukcijy.

* Pries jungdami prietaisa ] elektros tinklg patikrinkite, ar jo jtampa atitinka 8 o .
prietaiso nominaliaja jtampa (zr.technines gaminio charakteristikas arbaA DRAUDZIAMA merkti prietaisq  vandenj arba plat j vandens srove!

gamykline gaminio duomeny lentele) * 8 mety i vyresni vaikai,o taip pat riboty fiziniy, protiniy ir psichiniy gebgjimy

. : PP S arnepakankamai patirties ar ziniy turintys asmenys gal naudotis prietaisu tik

rﬁl::t(ijt(;llz#ﬁagar:llinslﬁkgftlil ?rguunr]"q at'l}r']nlfran”tlahl)ga'”%gf MeS PRIAMEUy yyonet ka jieyra prifctm arba buvo apmokyt saugia naudotis pritaisy

ILKIMas ga't SUKETL LTUMP3]|Jungimg arba gaista. . irsupranta galimus pavojus. aikams negalima zaisti prietaisu. Prietaisa i tinklo

* Junkite prietaisa tik | jzemintus kistukinius lizdus. Tai butina salyga, {abel; aikykite vaikams, jaunesniems kaip 8 mety, neprieinamoje vietoje
sauganti nuo elektros smigio. Naudodami ilgintuva jsitkinkite, kad Jis Gyayqusiyjy nepricrin vaikai negal valyt pietaiso ar juo naudtis.

ta|p pat yra 1zem|ptas. o o ~» Pakavimo mediiagos (plévele, puty polistirolas ir kt.) gali biti pavojingos

/N r%%%sn/gs’ \(gzllljxls”/mngkeigg lggsléia u/;fllelflfyzféo/%ggsglsﬂg%lé% I/Sf vaikams. Pavojus uzdusti! Laikykite pakuote neprieinamoje vaikams vietoje.

egeies : . i Tk >« Draudziama savarankiSkai taisyti prietaisg arba keisti jo konstrukcija.

ﬂgfl’g%’g'v)@%g%g;_’deg’mq arstais garals atidarius dangtl, - pemontuoti prietaisa gali tik jgaloto Kienty aptamavimo centro

« Pasinaudoje, valydami ar perkeldami prietaisa | kit vieta, atjunkite jj nuo ;EE; 'gb';;?gﬁl\fmfﬁfsl_ona“a' atit darba gali sugadini pretais trtg

elektros tinklo. Traukite laikydami kiStuka, bet ne laida, be to, tai darykite : , S , ..
sausomis rankomis. Y 1 1 " A DEMESIO! Esant kokiy nors gedimy, prietaisg naudoti draudziama.



Techninés charakteristikos

Modelis RMC-PM4506
Galingumas 900 W
|tampa 220-240V,50/60 Hz
Dubens talpa 481
Dubens danga neprisvylanti danga
Ekranas. Sviesos diody
Gary voztuvas nuimamas
Apsaugos sistema 4 lygiy:
* gary iSleidimo voztuvas * temperatdros saugiklis

+  blokavimo voztuvas o perteklinio slégio jutiklis

Matmenys 310 x 264 x 264 mm
Neto masé 5,6 kg *3%
Automatinés programos

1. )XAPKA/®PUTIOP (KEPIMAS/GRUZDINTUVE)

2. TIAP/LECEPTbI (GARINIMAS/DESERTAI)

3. CYI/BAPKA (SRIUBA/VIRIMAS)

4. MOJIOYHAS KALLA / KPYMbI (PIENISKA KOSE/KRUOPOS)

5. BbIMEYKA/3ANEKAHME (KEPINIAI)

6. TYLWEHME/N/IOB (TROSKINIMAS/PLOVAS)

Funkcijos

Automatinis pasildymas iki 8 valandy
Patiekaly Sildymas iki 8 val.
Atidétas paleidimas iki 24 valandy
Komplektacija

Daugiafunkcis greitpuodis
Dubuo su neprisvylancia danga. .
Talpa, skirta maistui gaminti garuose...1 vnt.

Grotelés 1vnt.
PlokSCias SAUKSLAS ......oovvrcrerceresssrrsnns 1vnt.
Samtis. 1vnt.

. Dozatorius 1vnt.
. KNYQa reCEPLY covevreerrenrenressneesnresinresns lvnt.
Vartotojo vadovas.... .dvnt.

lnt.
YA

Techninio aptarnawmo knygele
Elektros maitinimo kabelis....

Gamintojas, tobulindamas savo produkcijg, be iSankstinio jspéjimo pasilieka teise keisti jos
dizaing, komplektacijg, o taip pat technines charakteristikas.

Prietaiso jranga A1
1. Prietaiso korpusas
2. Valdymo pultas su ekranu
3. Rankenos prietaisui neti

4. Prietaiso dangtis
5. Dangio rankena
6. Gary isleidimo voztuvo jungiklis

13. Samtis

14. Plok3Cias Saukstas

15. Dubuo su neprisvylan¢ia danga
16. Blokavimo voztuvas

17. Kondensato surinkimo indas

7. Gary iSleidimo voztuvas

8. Tinklo kabelis su kistuku

9. Pagrindas su guminémis kojelémis
10. Talpa, skirta maistui gaminti garuose
11. Grotelés

12. Dozatorius

Valdymo pultas A2

1. Programos ,XAPKA/®PUTIOP* pasirinkimo mygtukas.

2. Programos ,lAP/LECEPTbI” pasirinkimo mygtukas.

3. Programos ,CYTT/BAPKA" pasirinkimo mygtukas.

4, "~ gaminimo laiko ir atidéto paleidimo reiksmés mazinimo mygtukas.

5. ,NOJOTPEB/OTMEHA (PASILDYTI/ATSAUKTI) - gaminimo ir automatinio pasildymo
programy sustabdymo mygtukas; visy nuostaty atSaukimas; pasildymo jjungimas.

6. Sviesos diody ekranas.

7. Programos ,MONNOYHAS KALLA / KPYTbI* pasirinkimo mygtukas.

8. Programos ,BbIMEYKA/3ANEKAHUE® pasirinkimo mygtukas.

9. Programos , TYLLEHWE/MN/OB" pasirinkimo mygtukas.

10.,+“ - gaminimo laiko ir atidéto paleidimo reik$més didinimo
mygtukas.

11. Veikimo po slégiu indikatorius.

12. ,0TTIOXEHHbI/ CTAPT* (LAIKMATIS) - atidéto paleidimo funkcijos jjungimo mygtukas.

[. PRIESJUNGIANT PRIETAISA PIRMA KARTA
Atsargiai iSpakuokite gaminj ir iSimkite jj i$ dézés.

/N Nuimkite visas pakuotés medZiagas, iSskyrus lipdukus su serijos numeriu!
Prietaiso korpusa nuvalykite drégna $luoste. Dubenj praskalaukite Siltu muiluotu vandeniu. Kruopsciai
nusausinkite. Naudojant pirma karta, galli atsirasti pasalinis kvapas, taciau tai néra prietaiso gedimo
pozymis. Tokiu atveju prietaisa tiesiog reikia iSvalyti.

/I\ Pries jungiant prietaisq po pervezimo arba laikymo Zemoje temperatiiroje, bitina jj palaikyti

kambario temperatdroje ne trumpiau kaip 2 val.

[I. NAUDOJIMAS

Pries eksploatacija

Pastatykite prietaisa ant tvirto, lygaus ir horizontalaus pavirsiaus, kad i$ gary voztuvo iSeinantys
karsti garai nepatekty ant tapety, dekoratyviniy danguy, elektroniniy prietaisy ir kity daikty
ar medziagy, kurias gali sugadinti padidinta drégmé ir temperatdra. Prie$ gaminant maista



jsitikinkite, kad nebtity pazeistos iSorinés ir matomos vidinés daugiafunkcio puodo dalys.
Tarp dubens ir kaitinimo elemento negali biti jokiy pasaliniy daikty.

Dangcio uzdéjimas

Prietaisas turi nuimama dangtj, kurj uzdarius, prietaisas yra hermetizuojamas. To reikia

tinkamam prietaiso veikimui.

1. Paimkite dangtj uz rankenos, uzdékite ant prietaiso korpuso taip, kad gary isleidimo
voztuvas bity priesingoje ekrano puséje.

2. Laikydami uz rankenos ir nespaudziant danggio, sukite ja prie$ laikrodZio rodykle, kol
sutaps ant dangcio ir korpuso esantys grioveliai (mazdaug 20-30°). Dangtis ant korpuso
turi nusileisti tiesiai.

3. Uzfiksuokite dangtj, maksimaliai pasuke jj pries laikrodZio rodykle.

/I\ Démesio! Atidarant dangtj nenaudokite jégos. Esant aukstam slégiui, dangtis automatiskai
uzsiblokuoja. Todél jeigu dangtis lengvai neatsidaro, atidarykite gary isleidimo voztuvq ir
sulaukite, kol prietaiso viduje sumazés slégis.

Kepti produktus rekomenduojama esant atidarytam dangciui. Jeigu recepte rasoma,jog dangtis
turi bati uZdarytas, tiesiog uzdékite jj ant prietaiso, bet nefiksuokite.

Gary voZtuvas

Ant prietaiso dangcio yra gary isleidimo voztuvas, kurj reikia nustatyti j vieng i$ jo darbiniy

padeciy, priklausomai nuo pasirinkto gaminimo biido. Jeigu voztuvo jungiklis yra:

+ ,3AKPbIT* (uzdaryta) padétyje, darbinéje kameroje bus palaikomas aukstas slégis
(greitpuodzio rezimas);

+ ,OTKPbIT" (atidaryta) padétyje,gaminama esant jprastiniam slégiui (daugiafunkcio puodo rezimas).

Gaminant patiekalus, kuriems nereikia didelio skysciy kiekio (plova ir pan.), gary ileidimo

voztuva galima atidaryti $i karto, uzbaigus gaminimo procesa.Jeigu veikiant slégiui yra gaminami

skysti arba tyrés konsistencijos patiekalai, reikia palaukti 5-10 min.,kad prietaisas atvéstuy, ir tik

tuomet atidaryti voztuva. Priedingu atveju kartu su garais gali iStyksti ir karsty skysciy.
DEMESIO! Atidarius gary isleidimo voZtuvg gaminimo proceso metu arba jam pasibaigus, galimas
stiprus, vertikalus karsty gary srautas. Bakite atsargds!

Prietaiso naudojimas greitpuodzio rezime

Esant uzdarytam gary isleidimo voztuvui, hermetizuojama darbiné prietaiso kamera, kurioje

kaitinimo proceso metu kaupiamas ir palaikomas aukstas slégis. Dangtis uzsiblokuoja.

Daugiafunkcis greitpuodis REDMOND RMC-PM4506 turi keliy lygiy apsaugos sistema. Jeigu

kameroje esantys temperatdros arba slégio jutikliai nebeatitiks reikalingy parametry, sistema

nutrauks gaminimo procesa. Rodikliams susinormalizavus, gaminimo procesas atsinaujins.

Jei per nustatyta laiko tai nejvyksta, specialus jrenginys nutrauks elektros maitinimo grandine

ir pilnai sustabdys daugiafunkcio greitpuodzio veikima.

/I Démesio! Draudziama gaminti greitpuodZio rezime be vandens arba kity skysciy, jeigu jy kiekis

yra maZesnis nei 2 dozatoriai.

Draudziama naudoti greitpuodZio rezimq produktams kepti riebaluose, esant slégiui. Smulkintas
darZoves, jeigu reikia, galima patroskinti nedideliame kiekyje riebaly ar sultinio ESANT
ATIDARYTAM DANGCIUI.

Draudziama uzpildyti dubenj produktais ir vandeniu daugiau nei 2/3 jo turinio. Brinkstanciy arba
putojanciy produkty (Spinaty, ryZiy, pupy, makarony, manty ir kt) - ne daugiau kaip 1/2 turinio.

Funkcija ,Paleidimo atidéjimas”

Si funkcija leidzia atidéti gaminimo procesg nuo 30 min. iki 24 val., 30 min. intervalu.

Nerekomenduojama naudoti atidéto paleidimo funkcijos, jeigu recepte numatyti greitai

gendantys produktai (kiauSiniai, Sviezias pienas, mésa, suris ir t.t.).

1. Rsirinkus gaminimo programg spauskite ,0T/IOXEHHbI/ CTAPT* mygtuka. Spaudziant
L+ ir,~“mygtuka nustatykite programos atidéto paleidimo laika. Norint greitai pakeisti
gaminimo laiko reikSme, paspauskite ir laikykite nuspaude atitinkama mygtuka.

2. Praéjus kelioms sekundéms po nustatymo, prasidés atgaliné programos laiko atskaita
iki paleidimo.

3. Norint atSaukti nuostatas, spauskite mygtuka ,TOAOTPEB/OTMEHA". Tuomet i$ naujo
jveskite programos parametrus.

,Start Delay” (atidéto paleidimo) funkcija neprieinama programose ,JKAPKA/OPUTIOP® ir
,BbIMEYKA/BATEKAHNE

Nustatant atidéto paleidimo laikg turékite omenyje, kad pasirinktos programos veikimas ir atgaliné
gaminimo laiko atskaita prasides tik prietaisui pasiekus reikalingos temperatiros ir slégio.

Gatavy patiekaly temperatiiros palaikymo funkcija (automatinis pasildymas)
Esant jjungtai Siai funkcijai, prietaisas gali palaikyti gatavo patiekalo temperatira 8 val.,
60-80°C diapazone. i jsijungia automatiskai, pasibaigus gaminimo programai ir pasigirdus
garsiniam signalui. Tuo metu jsiZiebia mygtuko ,MOLOMPEB/OTMEHA" indikatorius, o ekrane
rodoma $Sio veikimo rezimo tiesioginé laiko atskaita kas minute. Norint atjungti automatinj
pasildyma, spauskite ,MOLLOrPEB/OTMEHA" mygtuka. Mygtuko indikatorius uzges, prietaisas
persijungs j laukimo rezima.

Patiekaly Sildymo funkcija

Sia funkcija galima pasildyti 3alta patiekala iki 60-80°C temperatiros.

1. Sudékite maisto produktus j duben. |statykite jj j prietaiso korpusa, jsitikinkite, kad jis
glaudziai lieciasi su kaitinimo elementu. Uzdarykite ir uzblokuokite dangtj.

2. Perjunkite gary iSleidimo voztuvo jungiklj j,3AKPbIT* padétj. Jjunkite prietaisa  elektros
tinkla.

3. Spauskite mygtukg ,lTOAOTPEB/OTMEHA", |siziebs mygtuko indikatorius, ekrane bus
rodoma tiesioginé 3ildymo laiko atskaita. Prietaisas pasildys patiekalg ir palaikys jo
temperatra 8 val,, tuomet 3i funkcija automatiskai idsijungs.

4. Norint nutraukti pasildyma, spauskite ,[TO[ONPEB/OTMEHA" mygtuka. Mygtuko
indikatorius uzges, prietaisas persijungs j laukimo rezima.



Bendroji veiksmy eiga naudojant prietaisa

1. Paruoskite (pasverkite, pamatuokite) reikiama, recepte nurodyta produkty kiekj ir sudékite
i dubenj. Sekite, kad visi produktai, jskaitant skyscius, blity Zemiau maksimalios, vidinéje
dubens puséje esantios, Zymos.

2. |statykite dubenj j prietaiso korpusa.sitikinkite, kad dubuo glaudziai lieciasi su kaitinimo
elementu.

3. Sandariai uzdarykite dangtj, o gary voztuva nustatykite j OTKPbIT“arba ,3AKPbIT* padét;,
priklausomai nuo gaminimo programos (rezime ,)XAPKA/®PUTIOP gaminama esant
atidarytam dangciui).

4. |junkite prietaisa  elektros tinkla.

5. Spauskite atitinkama gaminimo programos mygtuka. Jsiziebs mygtuko indikatorius.

6. Norint pakeisti kiekvienai programai pagal nutyléjimg nustatyta
gaminimo laika, spauskite mygtuka ,+*ir - Norint greitai pakeisti gaminimo laiko
reikSme, paspauskite ir laikykite nuspaude atitinkama mygtuka.

7. Esant poreikiui, nustatykite atidéto paleidimo laika.

8. Praéjus kelioms sekundéms po nustatymo,automatiskai bus paleista gaminimo programa.

Atgaliné prietaiso veikimo atskaita prasidés dubenyje pasiekus reikalingg temperatirg ir

slégj. Jeigu nespéjote jvesti gaminimo arba atidéto paleidimo laiko, spauskite mygtuka

L[TOLlOrPEB/OTMEHA" ir dar kartg jveskite nuostatas.

9. Pasibaigus programos veikimui, pasigris signalas, jsijungs automatinio pasildymo funkcija
ir prasidés tiesioginé prietaiso veikimo laiko atskaita Siame rezime. Norint atjungti
automatinj pasildyma, spauskite ,lTOA0MPEB/OTMEHA" mygtuka.

10. Palikite i3jungta prietaisg 5 min., kad darbinéje kameroje sumazéty slégis.

11. Atsargiai atidarykite gary ileidimo voztuva ir palaukite kol i$ voztuvo plysiy nustos eiti
garai ir karstas oras. Nukelkite prietaiso dangtj.

Jei pasibaigus gaminimo laikui dangtis yra uzblokuotas, jsitikinkite, kad atidarytas gary isleidimo
voztuvas. Leiskite prietaisui kelias minutes atvésti ir dar kartq pabandykite atidaryti dangtj.

Programa ,, JXAPKA/®DPUTIOP®

Rekomenduojama darzovéms, mésai, paukstienai ir jiros gérybéms kepti taip pat ir
gruzdintuvéje. Atidéto paleidimo funkcija ir gaminimo laiko reguliavimas Sioje programoje
néra jmanomas (veikimo trukmé - 20 min.).Programa veikia esant normaliam slégiui, veikimo
metu prietaiso dangtis turi bati nukeltas.

/I\ Jeigu netycia uzdaréte ir uZfiksavote dangtj, gali suveikti automatinio blokavimo mechanizmas
(negalésite matyti ir kontroliuoti kepimo proceso, maisyti arba vartyti produkty). Tokiu atveju
sustabdykite gaminimo procesq, sitikinkite, kad yra atidarytas gary isleidimo voZtuvas, palaukite,
kol prietaisas atvés ir tik tuomet atidarykite dangtj. Tuomet procesq galima testi.

DEMESIO! Gaminant ,JXAPKA/®PUTIOP" programa, prietaisas veikia esant maksimaliai
temperatdrai. Pries pakartotinai naudojant Sig programa, prietaisas mazdaug 15 min. turi
pilnai atveésti.

Kepant gruzdintuvéje:

1. Kaip nurodyta recepte, jpilkite j dubenj reikalingg aliejaus kiekj, jstatykite jj j prietaiso
korpusa. |sitikinkite, kad dubuo glaudziai lieciasi su kaitinimo elementu.

2. NeuZdarius prietaiso dangcio, jjunkite jj j elektros maitinimo tinkla. Spauskite mygtuka
KAPKA/OPUTIOP". Jsiziebs mygtuko indikatorius, dubuo pradés kaisti.

3. ] kepimo krepsj jstatykite rankeng (tuo atveju, jei naudojate kepimui skirta krep3elj
REDMOND RAM-FB1, jsigyjama atskirai). Norint tai padaryti, suspauskite rankenos
pagrinda ir jstatykite j krep3yje esantj tam skirtg plysj. Atleiskite rankena ir ji uzsifiksuos.
Gruzdintuvéje taip pat galima naudoti ir kity gamintojy krep3elius.

4. ] krepSelj sudékite gruzdintuvéje gaminti paruo$tus produktus. Praéjus recepte
nurodytam programos veikimo laikui, jstatykite krepSelj su produktais j duben.
Suspauskite rankenos pagrinda ir atjunkite ja nuo krepselio, kad Sis likty dubenyje.
Bikite atsargds: aliejus labai karstas!

5. Praéjus recepte nurodytam laikui, jstatykite rankeng  krep3elj, skirta kepti gruzdintuvéje
(zr. 3 p.), kilstelékite ir pakabinkite ant dubenio krasto specialiu, ant krep3elio esanciu
kabliuku. Palikite kuriam laikui kabéti, kad nevarvéty riebalai.

Programa ,[IAP/LECEPTbI*

Rekomenduojama darzovéms, Zuvims, mésai, dietiniams ir vegetariskiems patiekalams, o taip

pat vaiky maistui ir jvairiems desertams gaminti garuose. Galimas gaminimo laiko reguliavimas

nuo 5 iki 25 min. Diapazone, 1 min. intervalu.

Programa veikia esant aukStam slégiui (gaminant gary i3leidimo voztuvas turi bati uzdarytas).

Gaminant garuose, naudokite specialig talpa (yra komplekte):

1. |pilkite j dubenj 300-350 ml vandens.

2. Paruoskite recepte nurodyta produkty kiekj, tolygiai paskirstykite talpoje, skirtoje gaminti
garuose. | dubenj jdékite groteles ir ant jy pastatykite talpa.

3. |statykite jj j prietaiso korpusa, Siek tiek pasukite ir jsitikinkite, kad jis glaudziai lieciasi
su kaitinimo elementu.

4. Sekite skyriaus ,Bendroji veiksmy eiga naudojant prietaisa” nurodymus.

Programa,,CYI/BAPKA”

Programa skirta sultiniams, sriuboms, kompotams, o taip pat desreléms, koldGinams ir kitiems
Saldytiems pusfabrikaciams virti. Galimas gaminimo laiko reguliavimas nuo 20 iki 50 min.
Diapazone, 1 min.intervalu. Programa veikia esant aukstam slégiui (gaminant gary isleidimo
voztuvas turi biti uzdarytas).

Programa ,MOJIOYHAS KALUA / KPYMbl*
Programa skirta jvairioms ko3éms piene ir vandenyje virti. Galimas gaminimo laiko reguliavimas

nuo 8 iki 20 min. Diapazone, 1 min.intervalu. Programa veikia esant aukstam slégiui (gaminant
gary iSleidimo voztuvas turi bati uzdarytas).



Rekomendacijos, daugiafunkciame greitpuodyje verdant pieniskas koSes

Naudokite nerieby pasterizuotg piena. Tam, kad pienas neidvirty:

»  kruopsciai nuplauti nesmulkintas kruopas (ryzius, grikius, miezius ir pan.), kol vanduo
taps skaidrus;

» pried verdant, sutepti daugiafunkcio puodo dubenj aliejumi;

*  grieztai laikytis recepty knygoje nurodyto produkty kiekiy. Grieztai draudziama padidinti
arba sumazinti produkty kiekj;

* naudojant nenugriebtg piena, skiesti jj geriamuoju vandeniu santykiu 1:1.

Programa ,BbINEYKA/3AMEKAHUE"

Programa skirta keksams, biskvitui, pyragams, o taip pat mésai ir zuvims folijoje kepti. Galimas
gaminimo laiko reguliavimas nuo 10 min. iki 4 val. Diapazone, 5 min. intervalu. Programa
veikia esant normaliam slégiui (gaminant gary iSleidimo voztuvas turi biti atidarytas). Sioje
programoje atidéto paleidimo funkcija neprieinama.

Programa ,TYLUEHWUE/NJIOB”

Programa skirta mésai, zuvims, darzovéms troskinti ir plovui virti. Galimas gaminimo laiko

reguliavimas nuo 15 min. iki 1 val. diapazone, 1 min.intervalu. Programa veikia esant aukStam
slégiui (gaminant gary iSleidimo voztuvas turi bati uzdarytas).

I1I. PAPILDOMOS GALIMYBES

»  Vaiky maisto ruoSimas
* Indy ir asmens higienos priemoniy sterilizavimas

IV. PAPILDOMI PRIEDAI

Papildomus daugiafunkcio greitpuodzio priedus galima jsigyti atskirai. ISkilus klausimy dél
prekiy asortimento, jy jsigijimo ir suderinamumo su jusy turimu modeliu, kreipkités j jusy
Salyje esantj oficialy prietaiso pardavéja.

V. DAUGIAFUNKCIO PUODO PRIEZIURA

Pries valant prietaisa jsitikinkite, kad jis atjungtas nuo elektros tinklo ir yra visiskai atvéses.
Prie$ naudojant pirma karta arba norint pasalinti kvapus po maisto gaminimo, rekomenduojame
nuvalyti dubenj ir vidinj prietaiso dangtj 9 proc. acto tirpalu ir 15 minuciy pavirinti puse
citrinos ,CYM/BAPKA" programa (greitpuodzio rezime).
Prietaisui valyti naudokite minksta audinj ir indy plovimo priemones. Rekomenduojame
prietaisg valyti i$ karto po jo naudojimo.

/N Valant draudziama naudoti abrazyvines priemones, kempines su abrazyvine danga ir agresyvius

cheminius valiklius. DraudZiama merkti prietaisq j vandenj arba plauti jj vandens srove.

Korpusas valomas pagal poreikj. Dubenj rekomenduojama plauti po kiekvieno naudojimo,
taip pat galima plauti indaplovéje. ISplovus dubenj, iSorinj jo pavirSiy nusluostykite.

Po kiekvieno prietaiso naudojimo rekomenduojama iSvalyti ir gary voztuva, kurj sudaro iSoriné

ir vidiné dalys, gumine tarpine ir kondensato talpa:

1. Traukdami j virSy nuimkite iSorinéje dangcio puséje esantj gary isleidimo voztuvo jungiklj
ir ji nuvalykite.

2. Atsukite vidinéje dangcio puséje esantj gary isleidimo voztuvo apsauginj gaubta,
nuvalykite ir praskalaukite jj bei gary ileidimo voztuvo plysj Silta vandens srove.

3. Prisukite vidinj voztuvo gaubta, jstatykite jungiklj j vieta ir lengvai spusteléje uzfiksuokite.

4. Atsargiai nuimkite iSorinéje dangcio puséje esantig gumine tarpine. Nuplaukite Silto
vandens srove. |dékite guma j vieta. Tarpiné guma turi biti jdéta tiesiai.

5. Vidinéje dangtio puséje taip pat yra slégio reguliavimo blokavimo voZztuvas. Drégna
kempine arba virtuviniu rankSluosciu kruopsciai pasalinkite neSvarumus nuo voztuvo ir
tarpinés gumos.

Gary iSleidimo voztuvq ir blokavimo voZtuvq rekomenduojama valyti po kiekvieno naudojimo.
Kondensato konteinerj atjunkite atsargiai, traukdami zemyn. Nuplaukite ir jdékite j vieta.
Prie$ atidédami ar naudodami pakartotinai, visas prietaiso dalis iSplaukite ir iSdziovinkite.
Laikykite prietaisa sausoje ir védinamoje vietoje, toliau nuo jkaistanciy prietaisy ir tiesioginiy
saulés spinduliy.

Pervezant ir sandéliuojant prietaisg draudziamas mechaninis poveikis, kuris gali pazeisti

prietaisg ir/arba pakuote.

Saugokite prietaiso pakuote nuo vandens ir kity skysciy.

VI. MAISTO GAMINIMO PATARIMAI

Rekomendacinis jvairiy produkty gaminimo garuose laika

# POt Svoris, g/kiekis, vit. VanderrI:lkiekis, Gamini:;:'laikas,
1 | Kiaulienos/jautienos filé (1,5-2 cm kubeliais) | 500 500 15/25

2 Avienos filé (1,5-2 cm kubeliais) 500 500 25

3 Vistienos filé (1,5-2 cm kubeliais) 500 500 8

4 | Frikadelés/kotletai 180 (6 pcs.)/450 (3 pes.) | 500 10/12

5 Zuvys (filé) 500 500 10

6 | Juros gérybés (Saldytos) 500 500 5

7 Bulvés (ketvirCiuotos) 500 500 15

8 | Morkos (1,5-2 cm kubeliais) 500 500 35

9 | Burokai (ketvirciuoti) 500 500 1 hour 10 minutes
10 | Darzovés (uzsaldytos) 500 500 10

11 | Vistos kiausinis 3 pes. 500 10



Turékite omenyje, jog tai yra bendro pobidzio rekomendacijos. Realus laikas gali skirtis nuo

rekomenduojamo, priklausomai nuo konkretaus produkto kokybeés, o taip pat nuo jasy valgymo jproCiy.

Table of Default Settings

o
—g - £
EX= . . )
q = Time adjustment @
Program Recommendations for use ,E é‘ range/intervals E %
a8 £ &
Recommended for frying and deep frying meat, _ _ _
KAPKA/OPUTIOP fish, vegetable, and seafood dishes 20 min
Recommended for steaming meat, fish, and
MAP/LECEPTbI vegetable dishes; for making fruit purees, | 15min | 5min—25min/Imin | + +
desserts,and jams
Recommended for making soups, broths; for . . . .
CYI/BAPKA cooking sausages, eggs, etc. 40min | 20min—50min/1min | + +
MOJIOYHAAKALLIA/ | Recommended for cooking different porridges . 0 mi .
KPYTbI and grain side dishes 12min - §min-20min/1min + | +
_ | Recommended for baking cakes, pies, and .
ERLHME;KABAHE puddings; for roasting meat, fish, and | 35 min #(%nmln 4hours /5| _ +
vegetables in foil
Recommended for making meat, fish, and . 15 min = 1 hour / 1
TYUEHAE/MA0B vegetable stews; for cooking rice pilafs 30min g * *
Ekrane rodomas
pranesimas apie Galimi gedimai Klaidos Salinimas
klaida
Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo ir leiskite jam atvésti. Sandariai
El Slégio jutiklio klaida. uzdarykite dangtj.Jeigu problemos pasalinti nepavyksta, kreipkités

[ igaliota klienty aptarnavimo centra.

Sisteminé klaida, galimas valdymo

E3 pulto arba kaitinimo elemento = Kreipkités j jgaliota klienty aptarnavimo centra.
gedimas.
ES Prietaisas perkaito. Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo ir leiskite jam atvesti.
Gedimas Galima priezastis Gedimo $alinimas
Nejsijungia. Neéra maitinimo iS elektros tinklo. Patikrinkite elektros tinklo jtampa.

Dangtis su prietaiso = Dangtyje néra tarpinio Ziedo arba jis
korpusu jungiasi | idétas kreivai.

nehermetiskai.
Gaminant maistg, i§
po dangcio kyla garai. | Tarpinis Ziedas deformavosi.

|dékite Zieda tiesiai.
Dangtyje esantis tarpinis Ziedas ne$varus. | Nuplaukite Zieda.

Pakeiskite jj nauju.

Gedimas Galima priezastis Gedimo $alinimas

Néra maitinimo i$ elektros tinklo. Patikrinkite elektros tinklo jtampa.

Tarp dubens ir kaitinimo elemento pateko

svetimkanis. Pasalinkite svetimkanj.

Per ilgai gaminamas

patiekalas.

Dubuo prietaiso korpuse stovi kreivai. | Pastatykite duben; tiesiai.

Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo ir leiskite jam
atvésti. Nuvalykite kaitinimo elementa.

Jeigu gedimo pasalinti nepavyksta, kreipkités j jgaliotq klienty aptarnavimo centrq.

VIII. GARANTINIAI |SIPAREIGOJIMAI

Siam gaminiui, nuo jsigijimo dienos, suteikiama 2 mety garantija. Garantinio laikotarpio metu,
esant nepakankamos kokybés medziagoms ar netinkamam jy surinkimui, gamintojas jsipareigoja
Salinti bet kokius gamyklinius gedimus juos remontuojant, keiciant detales arba visg gamin;.
Garantija jsigalioja tik tokiu atveju, jeigu garantinio talono originale nurodyta jsigijimo data
patvirtinta parduotuvés antspaudu ir pardavéjo parasu. Si garantija pripazjstama tik tuo atveju,
jeigu gaminys buvo naudojamas laikantis eksploatacijos instrukcijos nurodymuy, nebuvo remontuotas,
iSrinktas ar pazeistas dél neteisingo ar netinkamo elgesio, o taip pat jeigu yra i$saugota pilna
gaminio komplektacija. Si garantija netaikoma esant natdraliam gaminio nusidévéjimui ir greitai
nusidévincioms dalims (filtrams, lemputéms, neprisvylanciai dangai, tarpinéms ir t.t.).
Gaminio tarnavimo laikas ir garantiniy jsipareigojimy laikas skai¢iuojamas nuo pardavimo
arba gaminio pagaminimo dienos (tuo atveju, jeigu pardavimo datos nustatyti nejmanoma).
Prietaiso pagaminimo data nurodyta serijos numeryje, nurodytame identifikaciniame lipduke,
esantiame ant gaminio korpuso. Serijos numerj sudaro 13 simboliy. 6-as ir 7-as simbolis
nurodo ménesj, 8-as - prietaiso pagaminimo metus.
Gamintojo nurodomas prietaiso tarnavimo laikas - 3 metai (5 metai), su salyga, kad prietaisas
naudojamas laikantis Sios naudojimosi instrukcijos ir taikytiny techniniy standarty nurodymy.
Ekologiskai nekenksminga utilizacija (elektroninés ir elektros jrangos utilizacija)
Pakuoté, naudojimosi instrukcija ir pats prietaisas utilizuojami laikantis atitinkamy
vietos antriniy zaliavy perdirbimo programy. Pasirlpinkite aplinkosauga:
neiSmeskite tokiy gaminiy kartu su jprastinémis buitinémis atliekomis.
B \cgalima iSmesti panaudotos (senos) jrangos kartu su buitinémis atliekomis. Juos
reikia iSmesti atskirai. Senos jrangos savininkai privalo atnesti nebenaudojamus prietaisus j
specialius surinkimo punktus arba priduoti atitinkamoms organizacijoms. Tokiu badu jas
prisidésite prie vertingos Zaliavos perdirbimo ir valymo nuo kenksmingy medziagy programos.
Sis prietaisas pazymétas pagal Europos direktyvos 2012/19/ES, reguliuojancios elektros ir
elektronikos jrangos utilizavima, reikalavimus.
Si direktyva nustato pagrindinius elektros ir elektronikos prietaisy atlieky utilizacijos ir
perdirbimo reikalavimus, galiojanCius visoje Europos Sajungos teritorijoje.

Nesvarus kaitinimo elementas.



Pirms sakt lietot So izstradajumu, uzmanigi izlasiet ta lietosanas instrukciju un saglabdjiet to C Atcerieties: nejaus"s stravas vada bojdjums var izraisit tada veida
ka rokasgramatu. Pareiza ierices lietoSana ieveérojami paildzinds tas kalposanas terminu. boidi : . . s . . gy -
ojajumus, kuri neatbilst garantijas noteikumiem, ka arf radit

DROSIBAS PASAKUMI elektriskds stravas triecienu. Bojatais stravas vads ir steidzami
o Ratotajs neuznemas atbildibu par bojsjumiem, kas radusies neievérojot ~ Janomaina servisa centra. N
droéibas tehnikas prasibas un izstradjuma lietosanas noteikumus, » Nenovietojiet ierici uz mikstas virsmas, neapklajiet to darbibas laika - tas var

 Sielektroiekarta r daudzfunkciondla erce diena gatavosanai majas apstaklos VSt pierices parkarsanas un bojgjumiem. .
Un to var izmantot dzivoklos, aiku majas, viesnicu numuros, ofisu un veikalu I aztiegts izmantot ieric briva daba - mitruma vai sveskermenu iekl0Sana
paligtelpas vai citas [idzigas vietas. lerice nav paredzéta ripnieciskai erices korpusa var zzaiTt nopietnus bojajumus.
izmantosanai.Riipnieciska vai jebkura cita nepiemérota ierices izmantosana  Pirms erices tiriSanas parliecinieties, ka ta ir atvienota no elektrofikla un
tiks uzskatita par izstradajuma lietoSanas noteikumu parkapumu. Saja pilniba atdzisusi. Precizi sekojiet ierices tirisanas instrukcijai.

g?d““r.”f* raioté_js neUzremmas atbildibu pariespéjamé'm Sek?m- . AA/ZL/EGTS iegremdet ierices korpusu Gdeni vai novietot zem
* Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai ta spriequms tekosa gdensyq

atbilst noradtajam ierfces spriequmam (skat. tehnisko specifikaciju vai o Bami vecuma no 8 qadiem un vecaki, ka arf personas ar ierobezotam
izstradejuma ripnicas plaksniti. o fiziskam, sensoram vai garigam Spejam, vai nepietiekamu pieredzi vai
* |zmantojiet pagarinataju, kurs atbilst ierices energijas patérinam.  zinasanam ierici drikst izmantot tikai citas personas uzraudziba unjvai
Parametru neatbilstiba var radit ssavienojumu vai kabela aizdegSanos. qadijuma, ja ir instruéti par ierices drosu izmantosanu un apzinas
* Pieslédziet ierici tikai kontaktligzdam ar sazeméjumu - ta ir obligata briesmas,saistitas ar tas izmantoSanu. Nelaujiet bémiem rotalaties ar
prasiba aizsardzibai pret elektriskas stravas triecienu. Izmantojot ierici. Glabajiet ierici un stravas vadu bérniem, kuri jaunaki par 8 gadiem,
paqarindtaju parliecinieties, ka tas arf ir ar sazeméjumu. nepieejama vieta. lerices tirisanu un apkalposanu nedrikst veikt bérni

UZMANIBU! lerices darbibas laikd tds korpuss, trauks un metdliskas ~ bez Vecaku uzraudzibas. o
detalas uzkarst! Esiet uzmanigi! lzmantojiet virtuves cimdus! e IepakoLuma materiali (pléve, putuplasts , u.c.) var bat bistami bérniem.

Atverot jerices vaku, nepdrliecieties pdr to, lai izvairitos no  Nosmakganas briesmas! Glabajiet tos bérniem nepieejama vieta.

aplaucesands ar tvaiku. L « Aizlieqts patstavigi veikt ierices remontu vai izmainas tas konstrukcija.
* Atvienojiet ierici no kontaktligzdas péc lietosanas, ka ari tirisanas un - Jerices remontu drikst veikt tikai autorizéta servisa centra specialists.

parvietosanas laika. Atvienojiet baroSanas vadu ar sausam rokam, pieturot  Neprofesionali veikti darbi var novest pie ierices bojajuma, traumam un
to aiz kontaktspraudna, nevelkot aiz vada. ipasuma bojajumiem.

» Nenovietojet barosanas vadu durviu ailés vai siltuma avotu tuvuma. Sekojiet /. (jzmANIBU! Aizlieats izmantot ierici iebkadu boidiumu aadiuma
tam, lai vads nesagrieztos un nesalocitos, nesaskartos ar asiem priekﬁmetiem,A ] J JEJLITL gadyume.

stariem vai mébelu malam.



Tehniskie parametri

Modelis RMC-PM4506
Jauda 900 W
Spriegums 220-240V,50/60 Hz
Trauka tilpums 481
Trauka parklajums. pretpiedeguma
Displejs LED
Tvaika varsts nonemams
Aizsardzibas sistema 4 limenu:

» tvaika izplades varsts
o pretvarsts
Gabaritizméri

»  temperatlras droSinatajs
o parpalikuma spiediena sensors
310 x 264 x 264 mm

Neto masa

5,6 kg * 3%

Automatiskas programmas

MAP/IECEPTbI (TVAICESANA/DESERTI)
CYT/BAPKA (ZUPA/VARTSANA)

TYLEHWE/N/OB (SAUTESANA/PLOVS)

Funkcijas
Automatiska sildiSana

KAPKA/®PUTIOP (CEPSANA/FRITESANA)

MOJIOYHAS KALLIA / KPYTIbl (PIENA PUTRA/PUTRAIMI)
BbINEYKA/3AMEKAHME (MIKLAS 1ZSTRADAJUMI)

[idz 8 stundam

Edienu uzsildisana

lidz 8 stundam

Atliktais starts [idz 24 stundam
Komplektacija

Multikatls-atrvares katls..........cco...... 1 gab.  M@rglaze

Trauks ar pretpiedeguma parklajumu..1 gab. Gramata receptes......mmmmrcsseeen
Konteiners tvaicé$anai.............c...... 1 gab. - Lieto$anas instrukcija.

Rezgis 1gab. Servisa gramatina...........

L87ena Karote.......cueeewresseresesssennne 1 ab. Stravas vads

Kauss 1 gab.

RaZotajam ir tiestbas mainit dizainu, komplektdciju, kG arT izstradajuma tehnisko specifikaciju
sava produkta pilnveidosanas laika, bez iepriekseja bridinajuma par STm izmainam.

Konstruktion A1

1. lerices korpuss

2. Vadibas panelis ar displeju
3. Rokturi ierices parvietosanai

4. lerices vaks
5. Vaka rokturis
6. Tvaika izpludes varsta sledzis

13. Kauss

14. Lézena karote

15. Trauks ar pretpiedeguma parklajumu
16. Pretvarsts

17. Kondensata kolekcija konteiners

7. Tvaika izplides varsts

8. Stravas vads ar kontaktdaksu
9. Pamatne ar gumijas kajinam
10. Konteiners tvaicésanai

11. Reigis

12. Meérglaze

Vadibas panelis /A2
Programmas «KAPKA/®PUTIOP» izvéles poga.

Programmas «[AP/LIECEPTbI» izvéles poga.

Programmas «CYI1/BAPKA» izvéles poga.

«-» - laika vienibu samazinaSanas poga, iestatot gatavo3anas un atlikta starta laiku.
«MOLOrPEB/OTMEHA» (,Uzsildisana/Atcelt”) - poga gatavoSanas programmas darbibas
un automatiskas sildisanas apstadinasanai; visu uzstadito iestatijumu atcelSanai; édienu
uzsildisanas ieslégsanai.

Gaismas diozu displejs.

Programmas «MOJIOYHAS KALLA / KPYTbl» izvéles poga.

Programmas «BbINEYKA/3ANEKAHWME» izvéles poga.

9. Programmas «TYLUEHWME/MN/OB» izvéles poga.

10. «+» - laika vienibu palielina3anas poga, iestatot gatavosanas un atlikta starta laiku.
11. Indikators darbibai ar spiedienu.

12. «OT/IOXEHHbIM CTAPT» (‘Atliktais starts”) - poga atlikta starta funkcijas ieslég3anai.

|. PIRMS PIRMAS IESLEGSANAS

Uzmanigi izsainojiet izstradajumu un iznemiet to no karbas.
Vi Atbn'vojiet tono iesainos“anas materidliem un rekldmas uzl/'mém iznemot uzl/'m/' arsérijas numuru!

Pirmaja izmanto3anas reizé |espe]ama nepatikamas smakas parad|sanas kas nav ierices
bojajuma sekas. Tada gadijuma veiciet ierices tirisanu.
/I\ Péc ierices transportésanas vai glabasanas pie zemas temperatiiras ir nepieciesams to pirms
ieslégsanas 2 stundas paturét istabas temperatird.

[I. LIETOSANA

Pirms lietosanas sakuma

Novietojiet ierici uz cietas, [idzenas virsmas ta, lai karstais tvaiks no varsta nenokldtu uz
tapetém, dekorativiem sequmiem, elektroiericém un citiem priekSmetiem vai materialiem,
kuri var ciest no paaugstinatas temperatiiras un mitruma. Pirms gatavosanas parliecinieties,



ka aréjas un iekejas redzamas multikatla dalas nav bojatas, ieSkeltas vai tam nav citu defektu.
Starp trauku un sildelementu nedrikst atrasties sveSkermeni.

Vaka uzstadiSana

lerice ir aprikota ar nonemamu vaku, kurs aizvérta stavok(r hermétiski savienojas ar korpusu.

Tas ir nepiecieSams ierices pareizai darbibai.

1. Sanemiet vaku aiz roktura, novietojiet uz ierices korpusa ta, lai tvaika izpludes varsts
atrastos pretéja pusé no displeja.

2. Pieturot aiz roktura un nespiezot uz vaku, pagrieziet to pret pulkstenraditaju virzienu,
[idz sakritis vaka un ierices iedobes (apméram pa 20-30°).Vakam ir vienmérigi un taisni
janolaizas uz korpusa.

3. Nofiks&jiet vaku, pagriezot pret pulkstenraditaju virzienu lidz galam.

@ Uzmanibu! Atverot vaku, nelietojiet parmerigu spéku. Kad iericé ir augsts spiediens, vaks
automatiski blokejas. Ja vaks neatveras bez piepules, atveriet tvaika varstu un sagaidiet, kad
spiediens iericé samazindsies.

Cept produktus ir ieteicams ar atveértu vaku. Ja gatavosanas recepté ir noradita cepsana ar
aizvertu vaku, uzlieciet vaku uz ierices, bet nenofikséjiet to.

Tvaika varsts
Uz ierices vaka atrodas tvaika izplides varsts, kuru ir nepiecieSams uzstadit viena no darbibas
pozicijam, atkariba no izvéléta gatavosanas veida.Ja varsta slédza raditajs atrodas:
+  Pozicija,3AKPbIT” - darba kamera tiks uzturéts augsts spiediens (atrvares rezims);
 pozicija,,0TKPbIT” - gatavo3ana notiek ar parastu spiedienu (multikatla rezims).
Gatavojot &dienus, kuriem nav nepieciesams liels Skidruma daudzums (plovs, u.c.), tvaika
varstu var atvert uzreiz péc gatavosanas procesa beigam. Ja ar spiedienu tiek gatavoti 3kidri
vai biezenveidigi &dieni, ir nepiecieSams pagaidt 5-10 mindtes, lai ierice atdzistu un tikai
péc tam atvert varstu. Citadi ir iespgjama karsta Skidruma izpldSana kopa ar tvaiku.
@ UZMANIBU! Atverot tvaika izpliides vdrstu gatavosnas laikd vai péc gatavosanas procesa
beigam,ir iespéjama spéciga tvaika izpldsana vertikali.Esiet uzmanigi!
lerices lietoSana atrvares rezima
Ja tvaika izpludes varsts ir aizvérts, notiek darba kameras hermetizacija, kur ierices darbibas
laika tiek injicéts un saglabajas augsts spiediens. Vaks tiek noblokéts.
Multikatls-atrvares katls REDMOND RMC-PM4506 ir aprikots ar daudzlimenu aizsardzibas
sistému. Ja temperatdras vai spiediena raditaji darba kamera neatbildis nepiecieSamajiem
parametriem, sistéma apstadinas gatavo$anas procesu. Kad raditaji atgriezisies normas
robezas, gatavoSanas process atsaksies.Ja tas nenotiks noteikta laika posma, speciala ierice
partrauks elektropadevi un pilniba apstadinas multikatla-atrvares katla darbibu.
Uzmanibu! Aizliegts gatavot dtrvares reZima bez tdens vai kada cita Skidruma, ne mazak par
2 merglazem.
Aizliegts izmantot trvares rezimu produktu cepsanai elld ar spiedienu.Var apcept sasmalcinatus
darzenus nelield ellas vai buljona daudzuma AR ATVERTU VAKU.

Aizliegts piepildTt trauku ar produktiem vairak par 2/3 no ta tilpuma. Produktus, kuri varisanas
laika uzbriest vai rada putas (spindti, risi, pakSaugi,amakaroni, u.c.) - ne vairak par 1/2 no tilpuma.

Funkcija , Atliktais starts”

S funkcija lauj atlikt gatavo3anas programmas darbibas sakumu uz laiku no 30 mindtem lidz

24 stundam ar iestatijuma soli - 30 mindtes. Nav ieteicams izmantot atlikta starta funkciju,

ja tiek izmantoti produkti, kas atri bojajas (olas, piens, saldais kréjums, gala, zivis, sier utt.).

1. Péc gatavo3anas programmas izvéles nospiediet pogu ,0T/IOXEHHbI/ CTAPT”. Spiezot
pogas «+» un «-» iestatiet programmas atlikta starta laiku. Lai paatrinatu laika vientbu
iestatiSanu, nospiediet atbilstoSo pogu un turiet pogu nospiestu.

2. Dazas sekundes pés iestatisanas beigam saksies laika atpakalskaiti3ana [idz programmas
sakumam.

3. Lai atceltu iestatijumus, nospiediet pogu ,[TOAOrPEB/OTMEHA". P&c tam ievadiet
programmas parametrus vélreiz.
Funkcija ,Atliktais starts” nav pieejama programmam "XAPKA/@PUTIOP” un ,BbINEYKA/
SANEKAHWE.
Uzstadot atlikta starta laiku nemiet vera, ka iestatita rezima darbiba un gatavosanas laika
atpakalskaitiSana saksies taja bridf, kad ierice biis sasniequsi nepiecieSamo temperatdru un
spiedienu.

Gatavo &dienu temperatiiras uzturésanas funkcija (automatiska sildiSana)

Stfunkcija spéj uzturét gatava édiena temperatiiru 60-80°C diapazona lidz 8 stundam. leslédzas

automatiski péc gatavosanas programmas beigam un péc skanas signala, pie tam iedegsies

pogas,[MOJOrPEB/OTMEHA"indikators, bet uz displeja atspogulosies darbibas laika tieSa mindsu

atskaite dotaja rezima. Lai atslégtu automatiskas sildisanas rezimu, nospiediet pogu,,[TO0PEB/

OTMEHA' Pogas indikators nodzisTs, ierice paries gaidianas rezima.

Edienu uzsildiSanas funkcija

Lauj uzsildit aukstu &dienu lidz 60-80°C temperatirai.

1. lelieciet produktus trauka, ielieciet trauku ierices korpusa, parliecinietis, ka tas ciesi
saskaras ar sildelementu. Aizveriet un noblokgjiet vaku.

2. Uzstadiet tvaika izplades varsta slédzi pozicija,3AKPbIT". Pieslédziet ierici elektrotiklam.

3. Nospiediet pogu,[TOLLOrPEB/OTMEHA" ledegsies pogas indikators, uz displeja paradisies
uzsildisanas laika tie$a minGSu atskaite. lerice uzsildis édienu un saglabas to siltu 8
stundas, péc tam uzsildisanas funkcija automatiski izslégsies.

4. Laiizslégtu uzsildisanas rezimu, nospiediet pogu,MOLOrPEB/OTMEHA"Pogas indikators
nodzisTs, ierice paries gaidisanas rezima.

Kopgjie noteikumi ierices izmantoSanai

1. Sagatavojiet (nosveriet) &diena sastavdalas atbilsto3i receptei, ielieciet tas trauka.
Parliecinieties, ka visas sastavdalas (ieskaitot $kidrumu) atrodas zem maksimalas atzimes,
kura atrodas trauka iekSpuse.



2. levietojiet trauku ierices korpusa. Parliecinieties, ka tas ciesi piegul sildelementam.

Ciedi aizveriet vaku un uzstadiet tvaika varstu pozicija ,0TKPbIT” vai “3AKPbIT’, atkariba no

gatavosanas programmas (programma KAPKA/®PUTHOP” gatavosana notiek ar atvértu vaku).

Pievienojiet ierici elektrotiklam.

Nospiediet atbilsto3as gatavosanas programmas pogu. ledegsies pogas indikators.

6. Lai mainitu gatavosanas laiku, kurs ir automatiski iestatits katrai programmai, spiediet
pogas «+» un «-». Lai paatrinatu laika vientbu iestatisanu, nospiediet atbilstoSo pogu
un turiet pogu nospiestu.

7. lair nepieciesams, iestatiet atlikta starta laiku.

8. Dazas sekundes péc iestatijumu uzstadisanas beigam automatiski iesledzas gatavosanas
programma. lerices darbibas laika atpakalskaitisana saksies taja brid, kad ierice bus
sasniegusi nepiecieSamo temperatdru un spiedienu trauka.

Ja jls neesat paspéjis iestatit gatavosanas laiku vai atlikta starta laiku, nospiediet pogu

“NOJOrPEB/OTMEHA” un veiciet iestatisanu atkartoti.

9. Péc programmas darbibas beigam atskanés signals, ieslégsies automatiska sildisana un
saksies dota rezima darbibas laika tiesa atskaite. Lai atslégtu automatisko sildisanu,
nospiediet pogu ,[TOAOMPEB/OTMEHA”.

10. Atstajiet ierici ieslégtu 5 mindtes, lai samazinatu spiedienu darba kamera.

11. Uzmanigi atveriet tvaika izplides varstu un pagaidiet, lidz beigsies tvaika un karsta gaisa
izplide. Atveriet ierices vaku.

Ja péc gatavosanas beigam vaks ir noblokets, parliecinieties, ka tvaika izplides varsts ir atverts.
Laujiet ierfcei pdris mindtes atdzist un méginiet vélreiz atver vaku.

Programma ,, JKAPKA/®PUTIOP”
Paredzéta galas, darzenu, putnu galas un jlras produktu cepsanai, tai skaita arf fritésanai.
Atlikta starta un gatavo3anas laika mainiSanas iespgjas $ai programmai nav pieejamas
(darbrbas laiks - 20 mindtes). Programma darbojas ar normalu spiedienu, gatavosanas laika
ierices vakam ir jabat nonemtam.
Ja jds nejausi aizverdt un nofikséjat vaku, var nostradat automatiskds blokésanas mehanisms
(jis nevaresiet vizudli kontrolet cepsanas procesu, apmaisit vai apgriezt produktus). Sint
gadijuma apstadiniet gatavosanas procesu,pdrliecinietie, ka tvaika izplides varsts ir atverts,
pagaidiet, kamér ierice atdzisis un atveriet vaku. Pec tam var turpindt gatavot.
UZMANIBU! Gatavojot programma, )KAPKA/®PUTIOP temperatdra ierices darbibas laika ir maksimala.
Pirms atkdrtotas programmas izmantosanas, laujiet iericei pilniba atdzist apmeram 15 mindtes.

Fritésana:

1. lelejiet trauka cepSanai nepiecieSamo ellas daudzumu saskana ar recepti, ievietojiet to
ierices korpusa. Parliecinieties, ka trauks ciedi piegul sildelementam.

2. Neaizverot ierices vaku, pievienojiet to elektrotiklam. Nospiediet pogu ,)KAPKA/
OPUTIOP”. ledegsies pogas indikators, tad saksies trauka uzsilsana.

Rl

3. Pievienojiet cepsanas grozam rokturi (ja tiek izmantots grozs cep$anai REDMOND
RAM-FB1, kuru var iegadaties atseviski). Lai to izdaritu, saspiediet rokturi un ievietojiet
to speciala groza atveré. Nedaudz atlaidiet rokturi un tas nofiksésies specialaja atveré.
Var izmantot citu razotaju fritéSanas grozus.

4. lelieciet sagatavotos produktus fritéSanas groza. Péc recepté noradita laika ievietojiet
grozu ar produktiem trauka. Saspiediet roktura pamatni un atvienojiet to ta, lai grozs
paliktu trauka. Esiet uzmanigi: ella ir loti karsta!

5. P&c recepté noradita laika pievienojiet rokturi fritéSanas grozam (skat. 3. punktu),
piepaceliet to un nofiksgjiet uz trauka malas ar speciala aka palidzibu, kur$ atrodas uz
groza. Atstajiet to tada stavokli uz kadu laiku, lai notek ella.

Programma ,lTAP/[ECEPTbI

Paredzéta darzenu, zivju, galas tvaicésanai, diétisko un vegetaro &dienu, bérnu partikas

pagatavosanai, ka arf dazadu desertu gatavosanai. Ir iespéjama gatavosanas laika requl&sana

diapazona no 5 minGtém lidz 25 minGtém ar iestatisanas soli - 1 mindte.

Programmas darbojas ar augstu spiedienu (gatavosanas laika tvaika izplides varstam ir jabdt aizvértam).

TvaicéSanai izmantojiet specialo konteineri (ietilpst komplektacija):

1. lelejiet kausa 300-350 ml Gidens.

2. Sagatavojiet produktus atbilstosi receptei, vienmérigi ielieciet tos tvaicéSanas konteineri.
Uzstadiet trauka rezgi, novietojiet uz ta konteineri.

3. levietojiet trauku ierices korpusa, nedaudz pagrieziet, parliecinieties, ka trauks blivi
piegul sildelementam.

4. Sekojiet nodalas ,Kopgjie noteikumi ierices izmanto3anai” noradijumiem.

Programma ,,CYT/BAPKA’

Paredzéta buljonu, zupu, kompotu gatavo3anai, ka arT cisinu, pelmenu un citu saldétu
pusfabrikatu varisanai. Ir iespéjama gatavosanas laika regulédana diapazona no 20 mindtém
[idz 50 minGtém ar iestatisanas soli - 1 mindte. Programmas darbojas ar augstu spiedienu
(gatavosanas laika tvaika izplades varstam ir jabt aizvértam).

Programma ,MOJIOYHAS KALLA / KPYMbl“

Paredzéta dazadu tdenT un piena varitu putru gatavoanai. Ir iespéjama gatavo3anas laika

regul&sana diapazona no 8 minditém (idz 20 minditem ar iestatisanas soli - 1 mindte. Programmas

darbojas ar augstu spiedienu (gatavosanas laika tvaika izplades varstam ir jabit aizvertam).

leteikumi piena putru gatavosanai multikatla-atrvares katla

Izmantojiet pasterizétu pienu ar zemu tauku saturu. Lai izvairitos no piena piedeg3anas:

*  ripigi noskaljiet visu veidu putraimus (risi, griki, prosa utt.), lidz tdens klust tirs;

»  pirms gatavosanas multikatla trauku iesméréjiet ar sviestu;

s stingri ieverojiet proporcijas, sastavdalas nomériet atbilstosi recepu gramata noraditajam
(sastavdalas samaziniet vai palieliniet tikai proporcionali);

* izmantojot treknu pienu, atskaidiet to ar dzeramo tdeni attieciba 1:1.



Programma,BbIMEYKA/3AMNEKAHME"

Paredzéta keksu, biskvitu, piragu cep3anai, ka arT galas un zivju cep3anai folija, 3kinka
gatavosanai. Ir iespéjama gatavosanas laika regulésana diapazona no 10 minttém lidz 4
stundam ar iestatisanas soli - 5 mindtes. Programma darbojas ar normalu spiedienu
(gatavosanas laika tvaika izpludes varstam ir jablt atvértam).

"y

Funkcija ,Atliktais starts” Sai programmai nav pieejama.

Programmas ,TYLIEHWE/NNOB”

Paredzéta galas, darzenu, zivju sautéSanai, ka arf plova gatavo3anai. Ir iespéjama gatavosanas laika
regulésana diapazona no 15 mintitém [idz 1 stundai ar iestatisanas soli - 1 mindte. Programmas
darbojas ar augstu spiedienu (gatavosanas laika tvaika izplides varstam ir jabit aizvértam).

I11. PAPILDUS IESPEJAS

»  Bérnu partikas gatavosana
¢ Trauku un higiénas priekSmetu sterilizacija

IV. PAPILDUS AKSESUARI

Papildus aksesuarus multikatlam - atrvares katlam var iegadaties atseviski. Par to sortimentu,
iegadasanas iespéjam un atbilstibu jusu ierices modelim interesgjieties pie oficiala parstavja
jasu valstr.

Pirms ierices tirisanas parliecinieties, ka ta ir atslégta no elektrotikla un pilniba atdzisusi.

Pirms pirmas lietoSanas vai smaku likvidésanai péc gatavosanas iesakam izslaucit trauku un

ierices iek3gjo vaku ar 9% etika Skidumu un 15 mindtes pavarit pusi citrona, izmantojot

programmu ,CYT/BAPKA’ (atrvares rezims).

Tiri$anai izmantojiet mikstu audumu un trauku mazgajamos [idzeklus. lesakam veikt tiriSanu

uzreiz péc lietosanas.

@ TiriSanai aizliegts izmantot abrazivas vielas, siklus ar abrazivu parklajumu un kimiski agresivas

viela. Aizliegts iegremdet ierices korpusu ddenT vai novietot zem tekosa tdens.

lerices korpusu tiriet péc nepieciesamibas. Trauku ieteicams tirit péc katras lietosanas reizes,

to var mazgat trauku mazgajama masina. P&c tirisanas ripigi noslaukiet trauka arpusi.

P&c katras ierices izmantosanas reizes ieteicams tirit tvaika varstu, kurs satav no aréjas un

iekSgjas dalas, blivejoSo gumiju un kondensata konteineri:

1. Nonemiet tvaika izplides varsta slédzi, kurs atrodas vaka arpusé, pavelkot uz augsu, notiriet to.

2. Noskrvéjiet tvaika izplades varsta aizsarguzmavu, kas atrodas vaka iekSpusé, notiriet
un nomazgajiet to, ka ari izskalojiet tvaika izplades atveri zem tekosa tdens.

3. Pieskrivéjiet varsta iek$&jo uzmavu, uzstadiet vieta varsta slédzi un viegli piespiezot
nofiksgjiet.

atpakal. Gumijai ir jabdit ievietotai vienmérigi, lidzeni, bez slipuma.

5. Kaarvaka iekSpuse atrodas spiediena regulésanas pretvarsts. Riipigi notiriet netirumus
no pasa varsta un blivéjosas gumijas ar mitru stkli vai virtuves salvetém.
leteicams veikt tvaika izpliides vdrsta un pretvdrsta tirisanu péc katras ierices izmantosanas reizes.

Kondensata konteineri akurati atvienojiet, pavelkot to uz leju, izmazgajiet un novietojiet
atpakal vieta.

Transportésanas un glabasanas laika ir aizliegts ierici paklaut mehaniskai ietekmei, kura var
novest pie ierices bojajumiem un/vai iepakojuma bojajumiem.
NepiecieSams sargat ierices iepakojumu no ddens un $kidruma piekltsanas.

VI. GATAVOSANAS PADOMI

leteicamais tvaicéSanas laiks dazadiem produktiem

# Produkts Svars, g/ Daudzums,gab.  Udens daudzums,ml  Gatavosanas laiks, min
1 gticliﬁatﬁsb/ig?)llopu galas fileja (1,5- 500 500 15/25

2 | Jeragalas fileja (1,5-2 cm kubini) | 500 500 25

3| Vistas fileja (1,5-2 cm kubini) 500 500 8

4 | Frikadeles/ kotletes 180 (6 pcs.) /450 (3 pes.) | 500 10/12

5 Zivs(fileja) 500 500 10

6 | Jaras veltes (svaigi saldétas) 500 500 5

7 | Kartupeli (sagriezti 4 dalas) 500 500 15

8 Burkani (1,5-2 cm kubini) 500 500 35

9 | Bietes (sagrieztas 4 dalas) 500 500 1 hour 10 minutes
10 | Darzeni (svaigi saldeti) 500 500 10

11 | Vistuolas 3pcs. 500 10

Janem vera, ka Sie ir visparigie ieteikumi. Redlais tvaicéSanas laiks var atskirties no ieteiktd,
atkaribd no konkréta produkta kvalitates, ka arf jsu pasu gaumes.

Table of Default Settings

zE 5 E
9 ‘e Time adjustment 2 s
Program Recommendations for use ,E £ ange/intervals r Z\-
a8 = <2
X AP K A/ Recommended for frying and deep frying meat, Wmin | - _ _
DOPUTIOP fish, vegetable, and seafood dishes
Recommended for steaming meat, fish, and
MAP/LIECEPTbI | vegetable dishes; for making fruit purees,desserts, | 15min | 5min—=25min/1min | + +

and jams



Recommended for making soups, broths; for 40 min ZQ min = 50 min /1

CYT/BAPKA cooking sausages, eggs, etc. min * *

MO/TOYHAS | Recommended for cooking different porridges and . L " "

KALLA/KPYbl | grain side dishes 12min | 8min —20min/1min | + | +
Recommended for baking cakes, pies, and Lo

gA‘T'lIEnK/EI-lI{M'é A/ %u?[ﬂilngs; for roasting meat, fish, and vegetables | 35 min ;][?nmm 4hours/5 1 _ +

TYWEHWE/  Recommended for making meat, fish,and vegetable 30 min 15min—1hour/1 .

NnNnoB stews; for cooking rice pilafs min

VII. PIRMS VERSANAS SERVISA CENTRA

Kliidas pazinojums s -
uz displéja lesp&jamais bojajums Kludas novérsana
- - Atvienojiet ierici no elektrotikla, laujiet tai atdzist. Ciesi aizveriet
El Spiediena sensora kilida. vaku.Ja probléma nav novérsta, vérsieties autorizéta servisa centra.
Sistemas kluda, iespejams
E3 vadibas plates vai sildelementa | Vérsieties autorizéta servisa centra.
bojajums.
ES lerices parkarsana. Atvienojiet ierici no elektrotikla, laujiet tai atdzist.
Bojajums lesp&jamais c&lonis Bojajuma novérsana
Neieslédzas. Tikld nav elektropadeves. Parbaudiet spriequmu tikla.

Vaks hermétiski
nesavienojas ar ierices
korpusu. Gatavosanas
laika no vaka apaksas
izplOst tvaiks.

Nav ierices vaka blivéjuma gredzena vai tas ir ievietots

nelidzeni. levietojiet gredzenu pareizi.

lerices vaka blivejuma gredzens ir netirs Notiriet blivéjuma gredzenu.

Blivéjuma gredzena deformacija. Nomainiet blivéjuma gredzenu.

Stravas zudumi eletropadeves laika. Parbaudiet spriequmu elektrotikla.

Starp trauku un sildelementu iekluvis sveskermenis. | Iznemiet sveskermeni.

Ediens gatavojas parakilgi. | Trauks multikatla korpusa ir uzstadits nelidzeni. Uzstadiet trauku idzeni.

Atvienojiet ierici no elektrotikla, laujiet

Netirs sildelements. tai atdzist. Notiriet sildelementu

Gadijuma, ja neizdevas likvidet bojajumus, griezieties autorizetaja servisa centra.

VIII. GARANTIJAS SAISTIBAS

Sai iericei ir paredzéta 2 gadu garantija no iegadasanas briza. Garantijas perioda razotajs
apnemas noverst jebkadus razo3anas defektus ar remonta palidzibu, detalu nomainu vai veikt
visas ierices mainu, ja to izraisijusi nepietiekama materialu vai razo3anas kvalitate. Garantija
stajas spéka tikai taja gadijuma, ja pirkuma datums ir apstiprinats ar veikala zimogu un
pardevéja parakstu uz originala garantijas talona. Garantijas apkalposana ir spéka tikai
gadijumos, ja ierice ir lietota saskana ar lietosanas instrukciju, nav remontéta, nav bijusi
izjaukta un nav bijusi bojata nepareizas lieto3anas rezultata, ka arf ir saglabata pilna ierices

komplektacija. Minéta garantija neattiecas uz dabisko ierices un izejmaterialu (filtri, lampinas,
pretpiedeguma parklajumi, gumijas blives u.tml.) nodilumu.
Izstradajuma darbibas laiks un garantijas apkalposanas laiks tiek skaititi no ierices pardosanas
datuma vai izgatavo$anas datuma (gadijuma, ja pardo3anas datumu nevar noteikt).
lerices izgatavo$anas datumu var atrast sérijas numura, kurs atrodas uz identifikacijas uzlimes
uz ierices korpusa. Sérijas numurs sastav no 13 zimém. 6-ta un 7-ta Zime apzimé ménesi, 8-ta
- ierices izgatavosanas gadu.
Razotaja noteiktais ierices darbibas laiks ir 3 gadi (5 gadi) no iegadasanas dienas ar nosacijumu,
ka izstradajuma lieto3ana notiek saskana ar doto instrukciju un piemérojamiem tehniskajiem
standartiem.
Ekologiski nekaitiga utilizacija (elektronisko un elektrisko ieri¢u utilizacija)
lepakojumu, lietoSanas instrukciju, ka arT padu ierici nepiecie$ams utilizét atbilstosi
vietéjai atkritumu parstrades programmai. Riipéjieties par apkartéjo dabu:
neizmetiet $adus izstradajumus kopa ar parastajiem sadzives atkritumiem.
B |;mantotds (vecas) ierices nedrikst izmest kopa ar citiem sadzives atkritumiem,
tos ir nepiecieSams utilizét atseviski. Vecas tehnikas Tpasniekiem ir janodod to specialos
pienem3anas punktos vai atbilsto3ai organizacijai. Tada veida Jus palidzat vértigo izejvielu
parstrades procesam.
Dota ierice ir nomarkéta atbilstosi Eiropas direktivai 2012/19/EU, kas requlé elektrisko un
elektronisko iekartu utilizaciju.
Dota direktiva nosaka galvenas elektrisko un elektroniski iekartu atkritumu utilizacijas un
parstrades prasibas, kuras darbojas visa Eiropas Savientbas teritorija.



Enne kdesoleva toote kasutamist lugege hoolikalt LGbi kasutusjuhend ja sdilitage see
kdsiraamatuna. Seadme dige kasutus pikendab oluliselt selle kasutusaega.

OHUTUSMEETMED

/N

Tootja ei vastuta kahjustuste eest, mis on pohjustatud ohutusnouete ja
kasutusjuhiste eiramisest.

See elektriseade on multifunktsionaalne seade toidu valmistamiseks
kodustes tingimustes ja seda voib kasutada korteris, suvilas, hotellitoas,
kaupluste Ja kontorite olmeruumides ning muudes kohtades
mittetdostuslikuks otstarbeks. Todstuslik voi muu mitteotstarbekohane
kasutamine loetakse toote digete kasutustingimuste rikkumiseks. Sellisel
juhul ei vastuta tootja voimalike tagajargede eest.

Enne seadme vooluvorku dihendamist veenduge, et vooluvorgu pinge
vastaks seadme nimipingele (vt tehnilisi andmeld voi andmekilpi tootel).
Kasutage pikendusjuhet, mis on moeldud seadme tarbitava voimsuse
jaoks. Parameetrite eiramine voib pohjustada Liise voi juhtme sittimise.

Unendage seade ainult maandatud pistikupessa: see on kohustuslik noue
elektrilodgi valtimiseks. Pikendusjuhtme kasutamisel veenduge, et see
oleks maandatud.

TAHELEPANU! Tootamise ajal [dhevad seadme korpus, sisepott ja
metallosad kuumaks. Olge ettevaatlik! Kasutage pajalappe voi
-kindaid. Valtimaks kuumast aurust pohjustatud poletusi, drge
kummardage seadme kohale, kui kaas on avatud.

Parast seadme kasutamist ning enne selle puhastamist ja teise kohta
tostmist eemaldage pistik elektrikontaktist. Tommake pistik pesast valja
kuivade kateqa ja pistikust kinni hoides, mitte juhtmest tirides.

Arge paiqutage juhet ukse ette ega soojusallikate lahedusse. Veenduge,
et juhe el oleks vaandunud ega kokku murtud ja et see ei hoorduks vastu
teravaid esemeid, nurki voi moabliservi.

PIDAGE MEELES! Toitejuhtme juhuslik kahjustamine voib pohjustada
elektriloogi voi rikkeid, mis ei kuulu garantii alla. Kahjustatud
toitejuhe tuleb lasta kohe teeninduses valja vahetada.

o Arge paigalda%e seadet pehmele pinnale ega katke seda toctamise ajal

kinni - see voib pohjustada Ulekuumenemise ja sellest tulenevaid rikkeid.

» Seadet ei tohi kasutada valitingimustes - seadmesse sattunud niiskus

v0i voorkehad voivad pohjustada tosiseid kahjustusi.

* Enne seadme puhastamist veenduge, et see oleks vooluvorgust lahti

Uhendatud ning taielikult maha jahtunud. Jargige rangelt seadme
puhastamise juhiseid.

Seadme korpust EI TOHI kasta vette ega panna voolava vee alla.

* Lapsed vanuses 8 aastat ja vanemad ning keha- meele-voi vaimupuudega

inimesed ja inimesed, kellel pole piisavalt kogemusi voi teadmisi, tohivad

seadet kasutada ainult jdrelevalve all ja/voi juhul, kui neid on eelnevalt

seadme ohutus kasutamises instrueeritud ja nad on teadlikud seadme

kasutamisega seotud ohtudest. Lapsed ei tohi seadmega mdngida. Hoidke

seadet ja selle toitejuhet alla § aastastele lastele kattesaamatus kohas.

hapigddei tohi seadet ilma tdiskasvanute jarelevalveta puhastada ega
ooldada.

o Pakkematerjalid (kile, vahtplast jms) vdivad olla lastele ohtlikud.

Lambumisoht! Hoidke neid lastele kattesaamatus kohas.

« Seadet ei tohi iseseisvalt remontida e?(a selle ehitust muuta. Seadet tohib

remontida ainult volitatud hoolduskeskuse spetsialist. Ebaprofessionaalne
remont voib pohjustada seadme rikkimineku, vigastusi voi vara kahjustusi.

TAHELEPANU! Mis tahes rikete korral on seadme kasutamine
keelatud.



Tehnilised andmed

Mudel RMC-PM4506
Voimsus 900 W
Pinge 220-240V,50/60 Hz
Kausi maht 481
Kausi kate korbemisvastane
LED-ekraan digitaalne
Auruklapp dravoetav

4-astmeline kaitsesisteem:
o auru valjalaskeklapp

+ sulgeklapp

o termokaitse
 (lerohuandur

Automaatsed pogrammid

1. XAPKA/OPUTIOP (PRAADIMINE)

2. TIAP/LECEPTbI (AUR/MAGUSTOIDUD)

3. CYN/BAPKA (SUPP/KEETMINE)

4. MOJIOYHAS KALLA / KPYTbl (KAERAHELBED/TERAVILI)

5. BbIMEYKA/3AMEKAHWE (KUPSETISED)

6. TYLWEHWE/NNOB (HAUTAMINE/PILAFF)

Funktsioonid

Automaatsoojendus kuni 8 tundi
Toidu soojendamine kuni 8 tundi
Edasiliikatud start kuni 24 tundi
Komplekt

Multi-kiirkeetja..... Madtekork 1 tk.

Korbemisvastase kattega kauss
Aurutamise konteiner.... .
Rest 1tk.

Kokaraamat retsepti....
Kasutusjuhend....

Teenindusraamat.
Lame lusikas 1tk. Elektrijuhe
Kulp 1tk.

Tootja jdtab endale diguse muuta toodangu tdiustamise kdigus toote disaini, komplektatsioo-

ni ja tehnilisi parameetreid ilma sellest eelnevalt teada andmata.

Seadme konstruktsioon A1
1. Seadme korpus
2. Juhtimispaneel ekraaniga
3. Kandesangad

4. Seadme kaas
5. Kaane sang
6. Auruventiili liliti

7. Auruklapi valjundava
8. Elektrijuhe pistikuga
9. Kummijalgadega alus
10. Aurutamise konteiner
11. Rest

13. Kulp

14. Lame lusikas

15. Korbemisvastase kattega kauss
16. Sulgeklapp

17. Konteineri kondensaadi

12. Mootekork

Juhtimispaneel A2

1. Programmi « JXAPKA/®PUTIOP» valimise nupp.

2. Programmi « MAP/LLECEPTbI» valimise nupp.

3. Programmi « CYT/BAPKA» valimise nupp.

4. «-» —nupp vahendab edasiliikatud stardi aega/vdahendab toiduvalmistamise aega.
5. «MOAOIrPEB/OTMEHA» (Soojendamine/Tiihistamine) - nupp katkestab toiduvalmista-
mise programmi ja automaatsoojenduse reziimi; tiihistab koik sisestatud juhised,
sealhulgas soojendamise funktsiooni.

LED displei.

Programmi «<MOJIOYHAS KALLA / KPYTIbl» valimise nupp.

Programmi «BbIMEYKA/3ATNEKAHME » valimise nupp.

Programmi «TYLLEHWE/MNNOB» valimise nupp.

10 «+» — nupp suurendab toiduvalmistamise aega ja edasiliikatud stardi aega.

11. Rohu all téotamise indikaator.

12. Nupp «OT/IOXEHHbI/ CTAPT» liilitab sisse edasiliikatud stardi funktsiooni.

. ENNE ESIMEST SISSELULITAMIST

Votke seade ettevaatlikult karbist valja, eemaldage koik pakkematerjalid ja reklaamsildid.
/\ Kindlasti jétke kohale seerianumbriga kleebis ja hoiatav kleebis!

Piihkige seadme valispinda niiske lapiga. Peske siseanumat sooja seebiveega. Kuivatage
pohjalikult. Esimesel kasutamisel voib esineda korvalist lohna, sel juhul puhastage seadet
(vaata osa “Multikeetja hooldamine”).

A Pdrast transportimist ja madalal temperatuuril hoidmist laske seadmel enne sisseliilitamist
kindlast 2 tundi toatemperatuuril seista.

o

[I. KASUTAMINE

Enne kasutamise algust

Asetage seade kovale tasasele horisontaalsele pinnale nii, et selle tootamisel ei satuks kuum aur
tapeedile, dekoratiivkatetele, elektroonikale ja teistele esemetele, mida niiskus ja kdrge tempera-
tuur kahjustada voivad. Enne toiduvalmistamist veenduge, et seadme sise- ja valisosadel ei ole
kahjustusi, l66gijalgi ja teisi defekte, siseanuma ja kuumutuspinna vahel ei ole kdrvalisi esemeid.



Kaane paigaldamine

Kaane sulgemisel tagab selle konstruktsioon hermeetilise Gihenduse seadme korpusega. See on

seadme normaalse t00 vajalik tingimus.

1. Votke kaane sangast, paigaldage seadme korpusele nii, et auruventiil asuks ekraanist
vastasel poolel.

2. Hoides sangast ja mitte vajutades kaanele, keerake seda vastupdeva kuni kaane ja
korpuse dnarate iihtimiseni (umbes 20-30 kraadi). Kaas peab laskuma korpusele otse.

3. Fikseerige kaas, keerates seda vastupdeva lopuni.

A TAHELEPANU! Arge kasutage kaane avamisel liigset joudu. Tégtamise ajal, kui rahk on seadmes
korge, blokeerub kaas automaatselt. Kui kaas ei avane kergelt, avage auruventiili klapp ja
oodake seadme sisese rohu normaliseerumist.

Praadimine on soovitatav avatud kaanega. Kui retseptis on ette ndhtud kaane sulgemine,
lihtsalt asetage kaas seadmele, drge fikseerige seda.

Auruventiil
Multi-kiirkeetja kaane peal asub auruvaljalaske ventiil, mida peab asetama Gigesse asendis-
se soltuvalt valitud valmistamise viisist:
+  Kui klapi Liiliti on asendis “3AKPbIT”, hoitakse tookambris krge rohk (kiirkeetja reziim);
+  liliti on asendis “0TKPbIT” - toiduvalmistamine toimub normaalse rohuga (multikeetja reziimis).
Valmistades toite, mis ei vaja suurt vedeliku mahtu (pilaff jne), voib klappi avada kohe parast
toiduvalmistamise protsessi loppu. Kui korge rohuga valmistatakse vedelaid voi piireetaoli-
si toite, peab ootama 5-10 minutit, et seade jahtuks, ning avada klapp alles siis. Vastasel
juhul voib koos auruga tekkida kuuma vedeliku purse.

@ TAHELEPANU! Auruventiili klapi avamisel toiduvalmistamise ajal véi [6ppemisel on véimalik

kuuma auru tugev vertikaalne viljapurse. Olge ddrmiselt ettevaatlik!

Seadme kasutamine kiirkeetja reZiimis
Auruventiili suletud klapi tingimustes toimub tdokambri hermetiseerimine, seadme t60 ajal
surutakse ja hoitakse seal korget rohku. Seadme kaas on seejuures blokeeritud. Multi-kiir-
keetjal REDMOND RMC-PM4506 on mitmeastmeline kaitsestisteem. Kui temperatuuri voi
rohu ndidud kambris ei vasta noutud parameetritele, peatab siisteem toiduvalmistamise
protsessi. Kui ndidud taastuvad normi tasemele, toidu valmistamine jatkub. Kui seda teatud
aja jooksul ei toimu, peatatakse multi-kiirkeetja t60 taielikult.
@ TAHELEPANU! Toidu valmistamine kiirkeetja reziimis ilma vee voi mne muu vedelikuta on
keelatud. Vedeliku maht peab olema vihemalt 2 modduklaasi.
Keelatud on kiirkeetja reziimi kasutamine dliga praadimiseks rohu all. Peenestatud kddgivilju
voib pruunistada viheses koguses dlis, vois voi puljongis avatud kaanega.
Arge tditke multi-kiirkeetja anumat toiduainete ja veega rohkem kui 2/3 anuma mahust.
Keetes toiduaineid, mis paisuvad kuumas vees voi vahutavad (spinat, riis, kaunviljad, makaro-
nid jne.), drge tditke anumat rohkem kui 1/2 selle mahust.

Edasiliikatud stardi funktsioon

See funktsioon lubab toidu valmistamist ette Liikata vahemikus 30 minutit kuni 24 tundi

30-minutiliste sammudega. Pole soovitatav kasutada edasiliikatud starti, kui retseptis kasu-

tatakse kiiresti riknevaid toiduaineid (muna, piim, liha, juust jmt).

1. Prast programmi valikut vajutage nuppu «OTNIOXEHHbI/ CTAPT». Vajutades nuppe “+”
ja“~" madrake edasiliikatud stardi aeg. Vadrtuse kiireks muutmiseks vajutage ja hoidke
vastavat nuppu.

2. Moni sekund pdrast aja madramise lopetamist algab programmi sardini jadanud aja ta-
gasilugemine.

3. Sisestatud juhiste tiihistamiseks vajutage nuppu «MOLOIPEB/OTMEHA». Pdrast seda
sisestage programmi parameetrid uuesti.

Edasiliikatud stardi funktsioon on kittesaamatu reziimides « XAPKA/®PUTIOP» ja « BbINEYKA/
3AMEKAHME.

Stardi edasiliikkamise aja mddramisel arvestage sellega, et mddratud reziimi too ja toiduval-
mistamise aja tagasilugemine algab vaid vajaliku temperatuuri ja rohu saavutamise hetkest.

Valmis toitude temperatuuri hoidmise funktsioon (automaatsoojendamine)
Lubab hoida valmis toidu temperatuuri vahemikus 60-80°C 8 tunni jooksul.
Automaatsoojendamine kaivitub automaatselt valmistamise reziimi loppemisel (kostab
helisignaal), siittib nupu «[IOOrPEB/OTMEHA» indikaator, displeile ilmub soojendamise aja
lugemine. Reziimi valjalilitamiseks vajutage nuppu «[OJOIMPEB/OTMEHA». Nupu indikaator
kustub, seade jaab ootereziimi.

Soojendamise funktsioon

Lubab kiilma toitu soojendada kuni 60-80°C.

1. Pange toit kaussi. Sisestage kauss seadme kesta, veenduge, et kauss on surutud soojen-
duselemendi vastu. Sulgege ja lukustage kaas.

2. Asetage auruventiili Liiliti asendisse “3AKPbIT". Uhendage seade vooluvarku.

3. Vajutage nuppu «MOJOMPEB/OTMEHA. Siittib nupu indikaator, ekraan hakkab soojen-
damise aega nditama. Seade soojendab toitu ning hoiab seda soojana kuni 8 tundi,
seejdrel Lllitub automaatselt valja.

4. Soojendamise katkestamiseks vajutage nuppu «[OAOTPEB/OTMEHA». Nupu indikaator
kustub, seade jddb ootereziimi.

Seadme kasutamise iildine tegevuste jarjekord

1. Mdatke ja valmistage toiduained vastavalt retseptile. Laduge Uhtlaselt anumasse.Jalgige,
et koostisosade tildmaht koos vedelikuga ei iiletaks maksimumi marget kausi sisepinnal.

2. Sisestage kauss seadme kesta, veenduge, et see on surutud soojenduselemendi vastu.
3. Sulgege kaas, asetage auruventiili Liliti vajalikku asendisse - “OTKPbIT” voi “3AKPbIT”
soltuvalt valitud programmist. (Programmis «KAPKA/®PUTIOP» toimub valmistamine

avatud kaanega.)



Uhendage seade vooluvarku.

Vajutage vastava toiduvalmistamise programmi nuppu. Nupu indikaator sittib.

6. Vaikimisi madratud valmistamise aja muutmiseks vajutage nuppe “+” ja “ Vdartuse
kiireks muutmiseks vajutage ja hoidke vastavat nuppu.

7. Vajadusel mddrake edasiliikatud stardi aega.

8. Mani sekund parast madramiste lopetamist algab programmi tditmine. Seadme t6daja
tagasilugemine algab vajaliku temperatuuri ja rohu saavutamisel. Kui te ei joudnud
madrata valmistamise aega voi edasiliikatud stardi aega, vajutage nuppu «lOLIOrPEB/
OTMEHA» ja korrake juhiste sisseviimist.

9. Programmi t66 loppemisel kostab helisignaal, Lilitub automaatsoojendus ja algab selle
reziimi todaja lugemine.

Automaatsoojendamise funktsiooni valjaliilitamiseks vajutage nuppu «OOMPEB/OTMEHA.

10. Jatke valjaliilitatud seade 5 minutit seista, et normaliseerida rohk tokambris.

11. Avage ettevaatlikult auruventiil ning oodake kuni loppeb auru ja kuuma 6hu valjumine

ventiili avast.

Kui toiduvalmistamise loppemisel on kaas blokeeritud, veenduge, et auruventiil on lahti. Laske

seadmel moned minutid jahtuda ja proovige uuesti kaant avada.

Programm «XXAPKA/®PUTIOP»

Soovitatav liha, kadgiviljade, linnuliha, mereandide praadimiseks, samuti friteerimiseks.
Edasiliikatud start ja aja madramise voimalus on selles programmis kattesaamatud (valmis-
tamise aeg - 20 minutit). Programm t66tab normaalse réhuga, valmistamise ajal peab
seadme kaas olema avatud.

Kui te juhuslikult sulgesite ja fikseerisite kaant, voib kdivituda kaane automaatne blokeering
(te ei saa protsessi kontrollida, toitu segada). Sel juhul peatage valmistamise protsess, veen-
duge, et auruventiil on avatud, laske seadmel jahtuda ja avage kaas. Pdrast seda vaite toidu
valmistamist jdtkata.

TAHELEPANU! Toidu valmistamise ajal programmil « XAPKA/®PUTIOP» téitab seade maksi-
maalsel temperatuuril. Enne sama programmi korduvat kasutamist laske seadmel tdiesti
Jjahtuda umbes 15 minuti jooksul.

bl

Friteerimine:

1. Valage anumasse friteerimiseks vajalik 6li voi rasva kogus vastavalt retseptile. Sisestage
kauss seadme kesta, veenduge, et kauss on surutud soojenduselemendi vastu.

2. Jatke seadme kaas lahti. Uhendage seade vooluvdrku. Vajutage nuppu «KAPKA/®PUTIOP.
Nupu indikaator siittib, algab kausi soojendamine.

3. Uhendage friteerimiskorviga sang (juhul, kui te kasutate eraldi soetatavat friteerimiskorvi
REDMOND RAM-FB1). Selleks suruge sanga ots kokku ning sisestage ta korvi spetsiaalsesse
avasse. Lodvestage survet sanga timbert ning ta fikseerub avasse. Voib kasutada ka teiste
tootjate friteerimiskorve.

4. Pange ettevalmistatud toiduained friteerimiskorvi. Retseptis ndidatud programmi t66
alustamise aja moodudes laske friteerimiskorv toiduainetega kaussi. Suruge sanga ots
kokku ning eemaldage sang nii, et korv jadks kaussi. Olge ettevaatlik: 6li on vaga kuum!

5. Peale retseptis margitud friteerimise aja Loppu sisestage sang korvi avasse (vt 3. punkt),
tostke korv iiles ning fikseerige ta kausi servale korvi spetsiaalse konksu abil. Jatke korv
maneks ajaks sellesse asendisse, et 6li saaks norguda.

Programm ,[TAP/OECEPTbI"

Kodgiviljade, liha, kala, mereandide, dieet-, taime- ja lastetoitude, samuti erinevate

magustoitude valmistamiseks. Voimalik on valmistamise aja madramine vahemikus 5 kuni

25 minutit 1-minutilise sammuga. Programm t66tab korge rohuga, valmistamise ajal peab

auruventiil suletud olema.

Auruga toidu valmistamisel kasutage komplekti kuuluvat aurutamiskonteinerit.

1. Valage anumasse 300-350 ml vett.

2. Valmistage koik toiduained vastavalt retseptile. Laduge nad ihtlaselt
aurutamiskonteinerisse. Asetage kaussi rest ja selle peale aurutamiskonteiner.

3. Sisestage kauss seadme kesta, veenduge, et kauss on surutud soojenduselemendi vastu.

4. Jdrgige osa “Seadme kasutamise iildine tegevuste jarjekord” juhiseid.

Programm ,,CYI/BAPKA’

Erinevate puljongite, suppide, kompottide, samuti viinerite, pelmeenide ja teiste kiilmutatud

valmistoitude keetmiseks. Voimalik on valmistamise aja madramine vahemikus 20 kuni 50

minutit 1-minutilise sammuga. Programm t66tab korge rohuga, valmistamise ajal peab

auruventiil suletud olema.

Programm ,,MOJIOYHAS KALLA / KPYTbI“

Erinevate piima ja veega keedetud putrude valmistamiseks. Voimalik on valmistamise aja

madramine vahemikus 8 kuni 20 minutit 1-minutilise sammuga. Programm td6tab korge

rohuga, valmistamise ajal peab auruventiil suletud olema.

Piimaputrude keetmine multi-kiirkeetjas

Kasutage vahese rasva sisaldusega pastoriseeritud piima. Piima vdljakeemise valtimiseks:

+  peske pohjalikult kuni vesi on puhas koik tdisteratangud (riis, tatar, hirss jne);

 enne toiduvalmistamist madrige multikeetja sisekauss voiga;

+ rangelt jalgige proportsioone, mootke koostisosad vastavalt kaasasoleva kokaraamatu
retseptidele, koostisosade mahtu voib vahendada voi suurendada ainult
proportsioonaalselt;

+ tdispiima lahjendage joogiveega vahekorras 1:1.

Programm ,BbIMEYKA/3AMEKAHUE®

Biskviitide, pirukate, keekside valmistamiseks, samuti liha, kala ja kddgiviljade kiipsetamiseks

fooliumis. Voimalik on valmistamise aja madramine vahemikus 10 minutit kuni 4 tundi

5-minutilise sammuga. Programm t66tab normaalse rohuga, valmistamise ajal peab auruventiil
avatud olema.



Programm ,TYLWIEHXE/NNOB”

Liha, kala, kodgiviljade hautamiseks, samuti pilaffi valmistamiseks. Voimalik on valmistamise
aja madramine vahemikus 15 minutit kuni 1 tund 1-minutilise sammuga. Programm t66tab
korge rohuga, valmistamise ajal peab auruventiil suletud olema.

1. LISAVOIMALUSED

o Lastetoidu valmistamine
+ Toidundude ja isikliku hiigieeni esemete steriliseerimine

IV. LISATARVIKUD

Multi-kiirkeetja lisatarvikuid saab soetada eraldi. Kiisimustega pdorduge ametliku esindaja poole.

V. MULTIKEETJAHOOLDAMINE

Enne kui hakkate seadet puhastama, veenduge, et see on vooluvargust valjas ja taielikult
jahtunud. Enne esimest kasutamist voi lohnade eemaldamiseks soovitame keeta 15 minutit
pool sidrunit programmil «CYT/BAPKA (kiirkeetja reziimis). Sradme puhastamiseks kasutage
pehmet lappi ja mitteabrasiivset noudepesuvahendit. Soovitame seadet puhastada kohe
parast kasutamist.

Keelatud on kareda voi abrasiivse kattega svammi, abrasiivsete puhastusvahendite ja
agressivsete keemiliste ainete kasutamine. Seadme korpuse vette kastmine ning veejoa alla
asetamine on keelatud.

Puhastage seadme korpust vastavalt vajadusele. Kaussi puhastage iga kord parast kasutamist,

seda voib pesta ndudepesumasinas. Puhkige kausi valispind kuivaks.

Soovitame puhastada auruventiili, tihenduskummi ja kondensaadi konteinerit iga kord parast

kasutamist:

1. Vatke dra ventiili Liiliti kaane valiskiljelt, seda Glespoole tirides. Puhastage seda.

2. Keerake lahti kaane sisemisel kiiljel asuv auruventiili kaitseklapp. Peske seda sooja veega.

3. Kruvige kaitseklapp tagasi. Asetage ventiili luliti kaane valiskiljele ja fikseerige see
kerge vajutusega.

4. Votke ettevaatlikult dra tihenduskumm kaane sisekiiljelt. Peske seda sooja veega.Asetage
tagasi, jalgige, et see oleks asetatud otse, mitte viltu.

5. Lisaks on kaane sisekiljel rohu reguleerimise sulgeklapp. Puhastage klapp ja kummitihend
ettevaatlikult niiske kasna voi lapiga.

Auru véljalaskeklappi ja sulgeklappi on soovitatav puhastada pdrast iga kasutuskorda.
Votke ettevaatlikult dra kondensaadi konteiner, seda allapoole tirides, peske ning asetage
tagasi.

Enne hoiulepanemist ja uuesti kasutamist puhastage ja kuivatage hoolikalt koik seadme
osad. Hoidke seadet kuivas ja hea ventilatsiooniga kohas eemal kiittekehadest ja otsesest
paikesevalgusest.

Transportimise ja hoidmise ajal ei tohi seade olla mehaanilise koormuse all, mis voiks seadmele
kahjustusi pohjustada ja/voi selle pakendi terviklikkuse rikkuda.
Hoidke seadme pakendit vee voi vedelike sissetungi eest.

VI. SOOVITUSI TOIDUVALMISTAMISEKS

Mitmesuguste toiduainete soovitatav aurutamisaeg

# Toiduaine Kaalkgor;lrjnsl,i;ilzies/ Vee kogus, ml Toiduvam;li.lstusaeg,
1 Sea-/veisefilee (1,5-2 cm kuubikutena) 500 500 15/25

2 | Lambafilee (1,5-2 cm kuubikutena) 500 500 25

3 | Kanafilee (1,5-2 cm kuubikutena) 500 500 8

4 | Frikadellid/kotletid 180 (6 pcs.)/450 (3 pes.) | 500 10/12

5 Kala (filee) 500 500 10

6 | Mereandide sequ (siigavkiilmutatud) 500 500 5

7 | Kartul (4 osaks lbigatud) 500 500 15

8 | Porgand (1,5-2 cm kuubikutena) 500 500 35

9 | Peet (4 osaks ldigatud) 500 500 1 hour 10 minutes
10 | Aedviljad (varskena kiilmutatud) 500 500 10

11 ' Kanamunad 3pcs. 500 10

Tuleb arvestada, et need on ildised soovitused. Tegelik aeg voib konkreetse toiduaine kvaliteedist
ning samuti teie maitse-eelistustest olenevalt soovituslikest vddrtustest erineda.

Table of Default Settings

2 >
=£ - E
q 2 o  Timeadjustment aQ
Program Recommendations for use g £ range/intervals 2 =
8 =
Recommended for frying and deep frying meat, . _ _
KAPKA/BPUTIOP fish, vegetable, and seafood dishes 20min
Recommended for steaming meat, fish, and
MAP/LECEPTbI vegetable dishes; for making fruit purees,desserts, ' 15min | 5min=25min/1min | + +
and jams
Recommended for making soups, broths; for . 20min =50 min/1
CYTI/BAPKA cooking sausages, eggs, etc. 40min min * *
MONTOYHAS | Recommended for cooking different porridges and N i . .
KALIA/KPYbl  grain side dishes 12min | 8 min~20min/1min | + |+
_ | Recommended for baking cakes, pies, and L
ERE'VEIEKABAHE puddings; for roasting meat, fish, and vegetables = 35min iﬂnm'" 4hours /5 | _ +

in foil



Recommended for making meat, fish,and vegetable
stews; for cooking rice pilafs

VII. ENNE KUI POORDUTE TEENINDUSKESKUSESSE

30min + +

TYWEHWE/MNOB r1n5mmin —1hour/1

Veakood displeil Voimalikud probleemid Vea korvaldamine

. o Liilitage seade vooluvorgust vélja, laske tal jahtuda. Sulgege kaas.
Bl Réhuanduri viga. Kui probleem ei kadunud, pddrduge volitatud teeninduskeskusesse.
B3 Siisteemne viga, vdimalik = Wenden Sie sich ans offizielle Servicezentrum. Pddrduge volitatud

juhtimisplaadi voi teeninduskeskusesse.

ES Seadme iilekuumenemine. Lillitage seade vooluvorgust valja, laske tal jahtuda.

Probleem

Ei lilitu sisse

Vaimalik pohjus Vea korvaldamine

Probleem vooluvarustusega. Kontrollige vooluvdrgu pinget.

Kaas ei iihildu seadme = Tihenduskumm puudub vdi on asetatud viltu. Asetage kumm oigesti.
korpusega hermeetiliselt.
Toiduvalmistamise ajal

tuleb kaane alt auru

Tihenduskumm on maédrdunud. Puhastage tihenduskumm.

Tihenduskumm deformeerunud. Asendage tihenduskumm uuega.

Probleem vooluvarustusega. Kontrollige vooluvdrgu pinget.

Kausi ja soojenduselemendi vahele sattus

karvaline ese. Eemaldage korvaline ese.

Toit valmib liiga kaua.

Kauss on paigaldatud seadme korpusesse viltu. | Paigaldage kauss otse, mitte viltu

Liilitage seade vooluvargust vélja, laske tal
jahtuda. Puhastage soojenduselement.

Kui probleemi ei dnnestu lahendada, pddrduge volitatud teeninduskeskuse poole.

VIII. GARANTIIKOHUSTUSED

Seadmele antakse garantii 2 aastat ostmisest. Garantiiperioodi jooksul kohustub tootja
korvaldama remondi, osade valjavahetamise véi kogu toote asendamise teel koik tehase-
defektid, mis on pohjustatud ebakvaliteetsetest materjalidest voi tootmisvigadest. Garantii
joustub ainult siis, kui ostu kinnitatakse kaupluse pitseri ja miiiija allkirjaga originaalgaran-
tiitalongil. Garantii kehtib ainult sellisel juhul, kui seadet kasutatakse kasutusjuhiste jargi,
kui seda pole remonditud, lahti monteeritud ega vaarkasutuse labi kahjustatud, ning tingi-
musel, et kogu seadme komplekt on alles. Garantii ei kata seadme loomulikku kulumist ega
kulumaterjale (filtreid, lampe, kinnikdrbemisevastast katet, tihendeid jms).

Toote eluiga ja garantii kehtivusaega hakatakse lugema miitigikuupaevast voi valmistamis-
kuupdevast (juhul kui miitigikuupdeva ei ole voimalik kindlaks mdarata).
Valmistamiskuupdev on ndidatud toote korpusel oleval identifitseerimissildil. Seerianumber
koosneb 13 numbrimargist. 6. ja 7. mdrk nditavad kuud, 8. mark seadme valjalaskeaastat.
Tootja mddratud kasutusiga on 3 aastat (5 aastat) ostmisest alates tingimusel, et seadet
kasutatakse kaesoleva kasutusjuhendi ja kehtivate tehniliste standardite jargi.

Soojenduselement on madrdunud.

Keskkonnasobralik jadtmekaitlus (elektri- ja elektroonikaseadmete romude
kaitlemine)
Pakend, kasutusjuhend ja seade tuleb kdrvaldada kohalike jadtmekaitluseeskir-
jade jargi. Hoidke keskkonda: drge visake selliseid seadmeid olmejddtmete hulka.
Kasutusest korvaldatavaid (vanu) seadmeid ei tohi visata olmepriigi hulka, vaid
neid tuleb kaidelda eraldi. Vanade seadmete omanikud peavad viima need seadmed vasta-
vatesse kogumispunktidesse. Sellega aitate kaasa vaartuslike toorainete imbertdotlemisele
ja valdite saasteainete sattumist keskkonda.
Kdesolev seade on margistatud vastavalt Euroopa direktiivile 2012/19/EL, mis reguleerib
elektri- ja elektroonikaseadmete jaatmete kaitlemist.
See direktiiv madratleb elektri- ja elektroonikaseadmete jadtmete korvaldamise ja taaska-
sutamise pohinouded, mis kehtivad kogu Euroopa Liidus.
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Cihazi kullanmaya baslamadan énce, kullanma kilavunuzu dikkatli okuyunuz ve danisma kitabi
olarak saklayiniz. Cihazin dogru bir sekilde kullanilmasi, omriinii uzatir.

UVENLIK TALIMATLARI

Imalatg, givenlik talimatlarini ve dirdin kullanma kilavuzu ihlali sonucu
meydana gelebilecek hasardan dolayr sorumlu tutulamaz.

Isbu elektrikLi trdin, ev kullanimi icin retilmis olup dairelerde, yazliklarda,
otel odalarinda, magazalarin personel odalarinda, ofislerde ve benzer
sanayi olmayan isletmeler sartlarinda kullamilabilir. Urtiniin sanayi amacli
veya amaca uymayan herhangi baska sekilde kullanilmasl, drinun
uyqunsuz sekilde kullanimi olarak kabul edilir. Bu durumda imalatg,
meydana gelebilecek sonuglardan sorumlu tutulamaz.

Uriini elektrik sebekesine baglamadan dnce sebekenin gerilimi, diriin

@ UNUTMAYINIZ: elektrik kablosunun kazaen ezilmesi, garanti

sartlarina uymayan arizalarina ve elektrik sokuna yol agabilir.
Anizali kablo acil olarak servis merkezinde degistirilmelidir.

e Fazla 1smmaya veya bozulmaya yol acabilecegi icin calisma Sirasinda

Urdind kumas veya kagit pegete ile ortmeyiniz.

o Uriiniin acik havada calistinlmas yasaktir. Nem veya yabanci cisimlerin

Urdindin i¢ine girmesi, onun bozulmasina yol agabilir

o Uriinii temizlemeden Gnce trtiniin elektrik sebekesine bagl olmadigindan

ve tamamen sogumus olmasindan emin olunuz. Temizleme talimatlarini
tam olarak yerine getiriniz.

& Uriinin akan suyun altina yerlegtirilmesi veya suya batirilmasi

YASAKTIR!

besleme anma gerilimine uyup uymadigina kontrol ediniz (irin teknik - Ui, gozetim oldugu ve,veya bu irtiniin giivenilir kullamimi e gl talimat

ozelliklerine veya fabrika etiketine bkz).

Urlindin efektif giictine uyan uzatma kablosunu kullaniniz - parametrelerin
uymamasl, kisa devreye veya kablonun yanmasina yol acabili

Uriinti ancak topraklanmis prizlere takiniz; elektrik carpmasina karsi bu, zorunlu
bir taleptir. Uzatma kablosunu kullaniyorsaniz kablonun, topraklanmig
oldugundan emin olunuz.

@ DIKKAT! Cihazin zal:;ma sirasinda govdesi, haznesi ve metalik

pargalar isinir! Dikkatli olunuz! Mutfak eldiveni kullaniniz. Sicak
buhardan olusabilecek yaniklar1 6nlemek i¢in kapak agarken cihaz
lizerine egilmeyiniz.

Kullandiktan sonra ve temizleme veya taginma Sirasinda driindin figini

verildigi ve potansiyel tehlikelerin farkinda olduklar durumda 8 yas tistii cocuklar
ve fiziksel, duygusal veya zihinsel bozukluluklar olan insanlar tarafindan
kullarilabilir. Cocuklar, triin ile oynamamalt, Uriindi ve kablosunu, 8 yas alti
qocuklarin ulasamayacagr yerde saklayiniz. Uriiniin temizlenmesi ve bakim,
yaninda yetiskin bulunmadi stirece, ocuklar tarafindan yapilmamalidir.

o Ambala] malzemesi (film, kipik vb.) qocuklar icin tehlikeli olabilir. Bogulma

tehlikesl! Ambalaj malzemelerini ocuklarn ulasamayacadi bi yerde saklayiniz.

e Uriin tizerinde hicbir onarim veya dedisiklik yapmaymiz. Uriiniin tamir

islemlerini her zaman yetkili servise yaptiriniz. Profesyonel olmayan
kisiler tarafindan yapilan isler Uruniin arzalanmasina, insanlarin
yaranmalarina ve maddi hasarlara yol acabilir.

(;ekiniz. Elektrik kablosunu QEkerken kuru elleriniz ile kordonu degﬂ ﬁ§| AD/KKATI Herhangi ariza durumunda Griiniin kullanillmasi yasaktlr_

tutmaniz gereklidir.

Elektrik kablosunu kapr boslugundan veya 1si kaynaklarinin yanlarindan
cekmeyiniz. Elektrik kablosunun etrafinda cevrilmemesine ve katmamasina,
keskin nesne, kose ve mobilya kenarlarina dokunmamasina dikkat ediniz.

GIRIS VE GUVENLIK

Kurallara uygqun kullanim Ilk kullanimdan Gnce kullanma kilavuzunu
dikkatlice okuyunuz. Boylece kendinizi ve cihazinizi olusabilecek



zararlardan korumus oluruz. Cihazi sadece monte edilmis vaziyette
kullaniniz. Ancak bu sekilde elektrik ileten bolimlere temas etme
tehlikesi ortadan kalkabilir.

Besinlerin dzenle hazirlanmasi sagliginiz agisindan ¢ok onemlidir. Bu cihazi
kapag acik olarak kullanmayiniz.

Evdeki Cocuklar

e Bu cihaz 8 yasindan biiyik cocuklar ve fiziksel, duyqusal ve zihinsel
kapasitesinde eksiklik, sorun veyahut cihaza dair tecrube eksiklidi olan
veyahut kullanim kitabini okumayacak veyahut anlayamayacak, guvenlik
onlemlerini uygulayamayacak kisiler tarafindan kesinlikle yalniz basina
kullamiimamalidir. Yukarida anilan isiler ve 8 yasindan buyiik cocuklar
yanlarinda trind taniyan ve givenlik onlemlerini alabilecek bir refakatgi
Ile kullanmalidir. Cocuklar kesinlikle Griinle veyahut elektrik baglantilar
ile oynamamalidir. 8 yasin altindaki cocuklar kesinlikle cihaza
yaklastintmamalidir. Cihazin bakim ve temizlii kesinlikle baslarinda
refakati olmaksizin cocuklar tarafindan yapilmamalidir.

o (ihaz calisir iken 1simir ve kapatildiktan sonra da bir siire sicak kalir. Yanik
tehlikesi agisindan soquyuncaya kadar ¢ocuklar ocaktan uzak tutunuz.
Cocuklanin-ilgisini qekebilecek egyalan driintin Ustiine ve arkasina
koymayiniz. Clinkdi ¢ocuklar bunlar almak icin cihazin tzerine ¢lkmak
isteyecektir.

o Yanik tehlikesi! cocuklarin cihaz ile oynamasina ve iiine agmasina izin
vermeyiniz. Ambalaj malzemeleri cocuklar iin tehlikeli olabilir (folyo ve
kopuk gibi). Bogulma tehlikesi! Ambalaj malzemelerini ocuklardan uzak
Kerlerde saklayiniz veya miimkin oldugunca cabuk evden ¢ikartiniz. Artik

ullanitmayan cihazin elektrik baglantis evde oynayan ¢ocuklar icin bir
tehlike yaratmamasi agisindan sokiilmeli ve tim kablolar ortadan
kaldintmalidir.

Diger Tehlikelerden Korunma

Cihaz yakinindaki bir prizden faydalanirken, kablonun sicak yuzeye temas
ethml_ekme_sine dikkat ediniz.Kablo izolasyonu zarar gorebilir. Cereyan carpma
tehlikesi.

CiHAZIN KULLANIMI VE TANIMI
e Aygitin ortaya gikardidr buhar yakicidrr.

o (zellikle kapag kaldinrken cihazdan gelecek buharla yanmamak icin kendinizi
buhardan koruyunuz.

e (ihaz ellerken dikkatli olunuz. Herhangi bir sivi ya da bugulanmis yuzey ¢ok
sicak olabilir. Her zaman firin eldiveni kullaniniz.

* (ocuklarm ya da engelli kisilerin cihazi kullanmalarina izin vermeyiniz ya da
denetim altinda kullanmalarina izin veriniz.

o Elektrik kordonunun aygrti kullandiiniz calisma yiizeyinden sarkmamasina
dikkat ediniz. Clinkdi cocuklar sarkan kordonu cekip cihazi diigtirebilir.

e (ihazda herhangi bir ariza var ise kullanmaymiz. Hasarli cihazi muhakkak
yetkili teknik servise tamir ettiriniz. Kitapcik sonundaki miisteri hizmetleri
numarasindan bolgenizdeki servis detaylarina ulasabilirsiniz.

o Uriinin elektrik kordonunu ya da fisini suya batirmayiniz,islak yerlerden uzak
tutunuz. Aygitin kumandalarini temiz ve kuru tutunuz.

o (ihaz! kullanmadiginiz zamanlar fisini prizden cekiniz.
o Kesinlikle ocak distiine veyahut Is1 yayan bir ylizey Ustiine koymayiniz.

o cerisinde herhangi bir sicak malzeme var iken kesinlikle cihaz: hareket
ettirmeyiniz.



Teknik ozellikler

Model RMC-MP4506
Giig 900 W
Gerilim 220-240V,50/60 Hz
Hazne hacmi 48 L
Pisirme haznesinin kaplamasi yapismaz kaplama
Ekran LED
Buhar tahliye valfi sokiilebilir
Emniyet sistemi 4 seviyeli:
» Buhara tahliye valfi o Isi emniyet tertibati

+  Kapama vanasl *  Asiri basing sensoru

Genel boyutlar. 310 x 264 x 264 mm
Net agirlik 5,6 kg £ 3%
Otomatik programlar

1. XAPKA/®PUTIOP (KIZARTMA/FRITOZ)

2. NAP/OECEPTbI (BUHAR/TATLILAR)

3. CYI/BAPKA (CORBA/HASLAMA)

4. MOJIOYHAA KALLIA / KPYMbl (SUTLU MAMA / TAHILLAR)

5. BbIMEYKA/3ATIEKAHUE (KEK/FIRINLAMA)

6. TYWEHME/NNOB (GUVEC/ PILAV)

Fonksiyonlar
Otomatik sicak tutma
Yemeklerin isitilmasi
Zamanlayici
Uriin parga listesi

Diidiikli tencere / cok fonksiyonlu pisirici...1 adet

Yapismaz kaplamali hazne................... 1 adet
Buharli pisirme haznesi ...........c....... 1 adet

8 saate kadar
8 saate kadar
24 saate kadar

Olgme kabi
tarif adli kitapgik
Kullanma kilavuzu..

lzgara 1adet Servis kitapgigi ...
Diiz kagik 1 adet Enerji kablosu
Kepce 1 adet

Uretici, énceden haber vermeksizin tasarim, tedarik dediisiklikleri ve iiriin gelistirme sirasinda tiriiniin
teknik ozelliklerinde degisiklikleri yapma hakkina sahiptir.
Cihazin tanitimi AT
1. Cihazin dis gdvdesi
2. Ekranli kontrol paneli
3. (ihaz tagima saplari

4. Cihaz kapagi
5. Kapak sapi
6. Buhar tahliye valfinin ayar diigmesi

7. Buhar tahliye valfi
8. Fisli elektrik kablosu
9. Lastik ayakli taban
10. Buharli pisirme kabi
11. Izqara

12. Olgme kabi

Kontrol paneli A2

«KAPKA/®PUTHOP» programinin segme diigmesi.

«[AP/LBECEPTDbI» programinin se¢me digmesi.

«CYIN/BAPKA» programinin se¢me duigmesi.

«-» - pisirme veya baslangig erteleme siiresinin ayarinda deger azaltma digmesi.
«MOMIOrPEB/OTMEHAY («Isitma/iptal») - pisirme programinin durdurulmasi ve otomatik
sicak tutma fonksiyonun kapanmasi; mevcut ayarlarin iptali; 1sitma fonksiyonunun agilmasi.
LED ekran.

«MOJOYHAS KALLIA / KPYTbl» programinin segme diigmesi.

«BbIMEYKA/3ANEKAHWE» programinin se¢me diigmesi.

9. «TYLIEHWE/NNOB» programinin segme diigmesi.

10. «+» - pisirme veya baslangig erteleme siiresinin ayarinda deger arttirma diigmesi.

11. Basing gostergesi.

12. «OT/IOXEHHbIN CTAPT» («Pisirmeyi erteleme») - pisirme baslangicinin erteleme
fonksiyonunun segme diigmesi.

. KULLANMAYA BASLAMADAN ONCE

Uriinii dikkatli bir sekilde ainiz ve kutudan cikariniz.
/. Tiim ambalaj malzemeleri ve reklam yapistirmalari cikariniz (Seri numarasini tasiyan yapistirmalar
haricinde).
Cihaz gévdesini 1slak mendil ile siliniz. Kabr ilik sabunlu su ile yikayiniz. fyice kurutunuz. ilk
kullanim sirasinda, cihazin arizali oldugundan kaynaklanmayan yabanci kokusu olusabilir. Bu
durumda cihazi temizlemeniz gerekir.

/\ Soduk hava sartlarinda nakliye ya da saklamadan sonra, isletmeye almadan énce, cihazin en
azindan 2 saat oda sicakliginda bekletilmesi gerekmektedir.

[I. KULLANIMI

Ik calistirmadan énce

Cihazi sert ve diiz yatay yuizeyine yerlestiriniz. Buhar valfinden ¢ikan sicak buhar; duvar
kagidina, dekoratif kaplamasina, eletronik cihazlarina ve diger neme ve sicaga dayanikli
olmayan egyalarin {izerine sigramamasi icin dikkat ediniz. Pisirmeden once, cok fonksiyonlu

13. Kepge

14. Diiz kasik

15. Yapismaz kaplamali hazne DAIKIN®
16. Kapama vanasi

17. Kondensat toplama konteyniri

o ~ o



pisiricinin dis ve goriiniir i¢ parcalarin hasarli ve kusurlu olmadigindan emin olunuz. Kap ile
isitict unsurlarin arasinda hig bir yabanci cisim bulunmamalidir.

Kapagin ve tencerenin tam oturmasi

Cihaz, govdesi ile sizdirmaz bicimde birlesen ¢ikarilabilir bir kapak ile donatilmistir. Bu, cihazin

diizglin calismasi igin gereklidir.

1. Kapagy, sapindan tutarak buhar tahliye valfi ekran arkasinda olacak sekilde cihazin
govdesine yerlestiriniz.

2. Sapindan tutup ve lizerine bastirmayarak, kapad saat yoniiniin tersine, kapakta ve govdede yer
alan oluklarin birbirinin tizerine gelene kadar gevirin (yaklasik 20-30° dereceye kadar). Kapak
diizgiin bir sekilde gévdeye oturmal.

3. Kapad, saat yoniiniin tersine sonuna kadar cevirerek sabitleyiniz.

@ DIKKAT! Kapagin agilmasi icin asiri gii¢ kullanmayiniz. Tencerenin icinde yiiksek basing
olustugunda, kapagi otomatik olarak kilitlenir. Kapagi agmakta icin zorlaniliyorsaniz buhar
tahliye valfini agip tencere icindeki basing seviyesinin azalmasini bekleyiniz. Kizartma kapak
acik halde yapilmasi tavsiye edilir. EGer pisirme tarifesine gére kapagin kapatilmasi gerekirse,
cihazin kapagini yerine sabitlemeden koyunuz.

Buhar tahliye valfi

Buhar tahliye valfi cihazin kapaginda bulunmaktadir. Secilmis pisirme yontemine bagli olarak

valfin mevcut islem pozisyonlarindan birine getirilmesi gerekir. Valfin ayar diigmesi:

+ “3AKPbIT”konumunda ise - pisirme alaninda yiiksek basing seviyesi sabit tutulur (diidiikli
tencere modu).

+ “OTKPbIT” konumunda ise - pisirme normal basing altinda gerceklesir (cok fonksiyonlu
pisirici modu).

Yiiksek basing altinda pisirme islemi bittiginde pisirme alaninda basing normale dénmesi

icin buhar tahliye valfinin agilmasi gerekir. Biyik miktarda su eklenmesini gerektirmeyen

yemekler (pilav, vb.) buhar tahliye valfi pisirme islemi bittikten hemen sonra agilabilir. Eger

basing altinda pisen yemekler sivi veya piire seklindeyse pistikten sonra buhar tahliye valfini

acmadan 6nce 5-10 dakika cihazin sogumasini beklemeniz gerekir. Aksi takdirde ¢ikan buharla

birlikte sicak sivinin guilii ¢ikigi mimkiindr.

@ DIKKAT! Pisirme siiresince veya bitiminde buhar tahliye valfi aildiginda sicak buharin giili

dikey ¢ikist mimkdndtir. Dikkat ediniz!

Cihazin diidiiklii tencere modunda kullanilmasi

Buhar tahliye valfi kapali konumda oldugunda, pisirme alani hava gecirmez hale gelir ve pisirme
stiresince basincin yiiksek seviyesi sabit tutulur. Kapak kilitlenir.

REDMOND RM(-M4506E diidiiklu tencere / cok fonksiyonlu pisirici cok seviyeli emniyet sistemi
ile donatilmistir. Pisirme alaninda sicaklik veya basing degerleri gerekli parametrelere
uymadiginda sistem pisirme siirecini durdurur. Degerler normallestiginde pisirme stireci yeniden
baslar. Belirli bir aralik icerisinde degerler normale donmedidi halde 6zel bir aygit glic kaynagini
kesip pisiricinin calismasini durdurur.

DIKKAT! En az iki Glgme kabi su veya baska sivi koymadan diidiiklii tencere modunda pisirmek
yasaktir. Diiduiklii tencere modunda basing altinda yemeklerin yagda kizartilmas: yasaktir.
Biraz yag veya et suyu ekleyerek KAPAK ACIK OLMASI SARTIYLA dogranmis sebze sote hafifce
kizartilabilir

Hazneyi, hacminin 2/3'inden fazla su ve malzeme ile doldurmayiniz. Pisirme esnasinda kabaran
veya kdpliren gidalar ile (1spanak, piring, baklagiller, makarna,vb) hazne %2 kadar doldurulabilir.

“Ertelenen baslangi¢” fonksiyonu

Baslangig erteleme fonksiyonu, pisirme isleminin 30 dakikadan 24 saate kadar 30'ar dakikalik

adimlarla ertelenmesini saglar. Yemek tarifi cabuk bozulan gidalari (yumurta, taze siit, et,

peynir, vb) iceriyorsa, baslangic erteleme fonksiyonunun kullanilmasi tavsiye edilmez.

1. Program secimi yapildiktan sonra «OT/IOXXEHHbIMA CTAPT» diigmesine basiniz. «+» ve
«-» diigmelerine basarak erteleme siiresini ayarlayiniz. Zaman degerlerinin hizl
degismesi iin ilgili dugmeye basili tutunuz.

2. Ayar yapildiktan birkag saniye sonra, pisirme programinin baglamasina kadar kalan
sirenin geri sayimi baslar.

3. Yapilmisayarlarin iptali icin «[IO[JOrPEB/OTMEHA» diigmesine basip, pisirme programini

bastan giriniz.
WKAPKA/OPUTIOP» ve «BbINEYKA/3ANEKAHUE» programlarinda «Ertelenen baslangic»
fonksiyonu mevcut degildir. Baslangic erteleme siiresinin ayarlanmasi yapilirken segilen
programin ¢alismasi ve pisirme siirecinin geri sayimi cihaz gerekli sicakliga ulastiktan sonra
baslayacagi goz dniinde tutulmalidir.

Hazir yemeklerin sicak tutma fonksiyonu (otomatik sicak tutma)

Bu fonksiyon, hazir yemegin sicakligini 8 saat boyunca 60-80°C civarinda tutar. Pisirme programinin
calismas! bittiginde sinyal sesi geldikten sonra otomatik olarak devreye girer. Sicak tutma modu
acildiginda «MOJOMPEB/OTMEHA» diigmesinin 151G1 yanar. Bu modda ¢alisma stiresi dakika olarak
ekranda gosterilecektir. Sicak tutma fonksiyonunun devre digi birakilmasi icin «[TQ4OrPEB/OT-
MEHA» diigmesine basiniz. Digme gostergesi soner, cihaz bekleme moduna geger.

Isitma fonksiyonu

Bu fonksiyon sayesinde soguk yemekler 60-80°C dereceye kadar isitilabilir.

1. Yiyecekleri pisirme haznesine koyunuz. Pisirme haznesini cihaza yerlestiriniz ve isitma
elemani ile temas halinde oldugundan emin olunuz. Kapadi kapatip kilitleyiniz.

2. Buhar tahliye valfinin ayar diigmesini “3AKPbIT” konumuna getiriniz.

3. «[OOOrPEB/OTMEHA» diigmesine basiniz. Diigmenin gdstergesi yanar. Ekranda isitma
stiresinin sayimi dakika seklinde baslar. Cihaz, yemekleri isitir ve sicakligi 8 saat boyunca
bu seviyede tutar.Bu siire bittikten sonra isitma fonksiyonu otomatik olarak devre disi kalir.

4. Isitmayr durdurmak icin «MOJIOrPEB/OTMEHA» diigmesine basiniz. Diigme gostergesi
soner, cihaz bekleme moduna geger.



Genel kullanim talimatlari

1. Tarife gore gerekli malzemeleri hazirlayip, pisirme haznesine koyunuz. Sivi dahil olmak
lizere, tiim malzemelerin haznenin i¢ yiizeyindeki cetvelin «max.» gizgisini gegmeyecegine
dikkat ediniz.

2. Pisirme haznesini cihazin gdvdesine yerlestiriniz. Isitma elemani ile temas halinde
oldugundan emin olunuz.

3. Pisirici kapagini sikica kapatin ve buhar tahliye valfini pisirme programina gore ‘OTKPbIT”
veya “3AKPbIT” konumuna getiriniz (OKAPKA/®PUTHOP» programinda pisirme islemi
kapak acik oldugu halde gerceklesir).

4. Cihazi elektrik sebekesine baglayiniz.

5. llgili pisirme programinin secme diigmesine basiniz. Diigmenin gdstergesi yanar.

6. Her program iin varsayilan olarak ayarlanmig pisirme siiresini degistirmek igin «+» ve «=»
diigmeleri kullaniniz.Zaman degerlerinin hizli degismesi icin ilgili digmeye basili tutunuz.

7. Gerekirse, baglangig ertelemesini ayarlayiniz.

8. Pisirme programi, ayar yapildiktan birkag saniye sonra otomatik olarak baslar. Cihazin
calisma siresinin geri sayimi, haznede gerekli sicakliga ve uygun basinca ulasildiktan
sonra baslar. Programin pisirme siiresini veya baslangic erteleme siiresini maniiel
giremediyseniz «[TOJOrPEB/OTMEHA» diigmesine basip ayarlamayi tekrar yapiniz.

9. Program tamamlandiginda sinyal sesi duyulur, sicak tutma modu devreye girer ve cihazin bu
modda calisacag stirenin sayimi baslar.

Sicak tutma fonksiyonunun devre disi birakilmasi icin «TOLLOTPEB/OTMEHA» diigmesine basiniz.
10. Pisirme alaninda basincin azaltilmasi icin cihazi 5 dakika kapali konumda beklettiniz.
11. Buhar tahliye valfini dikkatlice agip valfin i¢inden buhar ve sicak hava gikmasinin bitimini

bekleyiniz. Cihazin kapagini aginiz.

Pisirme sonunda kapak kilitli oldugu halde, buhar tahliye valfi agik oldugundan emin olunuz.
Cihazin birkag dakika sogumasini bekleyip kapagini tekrar agmaya galisin.

“YAPKA/®PUTIOP” programi

Bu program, et, sebze, kiimes hayvanlari eti ve deniz tiriinlerinin kizartilmas icin (derin yagda

kizartma dahil olmak Gizere) tavsiye edilir. Bu programda, «Ertelenen baslangig» fonksiyonu

ve pisirme stiresinin ayarlanma imkani mevcut degildir (varsayilan pisirme siiresi 20 dakikadir).

Program, normal basingta ve kapak acik oldugu halde caligir.
Eder rastlanti sonucu kapadi kapatip sabitlediyseniz, otomatik kilitleme mekanizmasi etkinlesebilir
(kizartma stirecinin gdzetimi, malzemenin karistirlmasi veya cevrilmesi miimkiin olmayacaktir).
Bu takdirde pisirme stirecini durdurunuz ve buhar tahliye valfi agik oldugundan emin olunuz.
Cihazin sogumasini bekleyiniz ve kapagini aginiz. Daha sonra pisirme stirecine devam edilebilir.
DIKKAT! «XAPKA/®PUTIOP» pisirme programinda cihaz maksimum sicaklikta ¢alisir. Bu
programi tekrar kullanmadan once cihaz yaklasik 15 dakika sogutulmali.

Derin yagda kizartma igin:

1. Tarife gore gereken kizartma yagi miktarini hazneye koyunuz, daha sonra hazneyi cihazin
icine yerlestiriniz. Pigirme haznesini 1sitma eleman ile temas halinde oldugundan emin olunuz.

2. Cihazi, kapagini kapatmadan elektrik sebekesine baglayiniz. «XKAPKA/®PUTIOP»
diigmesine basin; diigme gostergesi yanacaktir. Ardindan haznenin isitilmasi baslar.

3. Kizartma sepetine sapini takiniz (ayri satilan REDMOND RAM-FB1 kizartma sepeti
kullanildiginda). Bunun igin metal sapin takilacak taraftaki iki ucunu birbirine dogru
sikarak sepetin sap yuvasina takiniz. Sap, baski azalttiginizda yuvasinda sabitlenecektir.
Diger Ureticilerin de derin yagda kizartma sepetlerinin kullanimi miimkiindr.

4. Hazirlanmis yemek malzemelerini derin yagda kizartma sepetinin igine koyunuz. Pisirme
programinin basladiktan sonra, pisirme tarifinde belirtilen siire gectiginde yemek
malzemeleri ile dolu sepeti hazneye indiriniz. Iki ucunu birbirine dodru bastirarak sapi
sepet haznede kalacak seklinde sokiiniiz. Dikkat: yag kizgindir!

5. Tarifte belirtilen siireden sonra sapi tekrar kizartma sepetine takiniz, sepeti kaldirin ve
lizerinde bulunan 6zel bir cengel yardimiyla sepeti haznenin kenarinda sabitleyiniz. Bu
sekilde yagin akmasi icin bir siire bekleyiniz.

“lMAP/LLECEPTbI” programi

Bu program, sebze, balik, et, deniz Uriinleri, diyet, vejetaryen ve cocuk yemeklerinin ayrica

tatlilarin buharda pisirilmesi icin tavsiye edilir. Pisirme stiresi, 5 dakika ile 25 saat zaman

araliginda L'er dakikalik adimlar ile elle ayarlanabilir.

Program yiiksek basing altinda ¢alisir (pisirme siiresince buhar tahliye valfi kapali konumda

olmali). Buharda pisirmek icin 6zel kap kullaniniz (cihaz ile birlikte teslim edilir):

1. Hazneye 300-350 ml su koyunuz.

2. Yemek tarifine gore malzemeleri hazirlayip, diiz olarak buharli pisirme kabinin igine
koyunuz. Hazne lizerine 1zgaray! sabitleyip (istline buharli pisirme kabini yerlestiriniz.

3. Pisirme haznesini cihaza yerlestiriniz ve 1sitma elemani ile temas halinde oldugundan
emin olunuz.

4. «Genel kullanim talimatlari» boliimiindeki yonergeleri izleyiniz.

“CYN/BAPKA’ programi

Bu program, cesitli corbalar, et/tavuk suyu, komposto hazirlanmasi, ayrica sosis,manti ve diger
dondurulmus gidalarin haglanmasi icin tavsiye edilir. Pisirme siiresi, 20 dakika ile 50 dakika
zaman araliginda Ler dakikalik adimlar ile elle ayarlanabilir. Program yiiksek basing altinda
calisir (pisirme siiresince buhar tahliye valfi kapali konumunda olmali).

“MOJIOYHAS KALLA / KPYNbI” programi

Bu program, cesitli siitlii veya sulu mamalarin pisirilmesi igin 6ngdrilmiistir. Pisirme siresi,
8 dakika ile 20 dakika zaman araliginda 1er dakikalik adimlar ile elle ayarlanabilir. Program
yliksek basing altinda calisir (pisirme stiresince buhar tahliye valfi kapali konumunda olmali).



Cok fonksiyonlu pisiricide siitlii mamalarin pisirilmesi hakkinda tavsiyeler

Az yagli pastorize siit kullaniniz. Siittin kesilmesini 6nlemek igin:

o Tam tahillari 6zenle yikayiniz (piring, karabugday, bugday vb.);

o Pisirmeden once pisirme haznesini tereyagi ile yaglayiniz.

o llisik tarif kitapciginda belirtilen oranlara uyunuz. Malzeme miktari ancak orantili bir
sekilde azaltilabilir veya artirilabilir.

o+  Tamyagl siit kullandiinizda 1:1 oraninda su ile karistiriniz.

“BbIMEYKA/3ANEKAHUE” programi

Bu program, kek, biskiivi,borek yapilmasl,ayrica et ve balik folyoda pisirilmesi ve jambon hazirlanmasi
icin 6ngdrulmustur. Pisirme siresi, 10 dakika ile 4 saat zaman araliginda Ser dakikalik adimlar ile
elle ayarlanabilir. Program normal basing altinda ¢aligir (pisirme siiresince buhar tahliye valfi agik
konumunda olmalr). Bu programda «Ertelenen baslangig» fonksiyonu mevcut degildir.

“TYWIEHWE/NNOB” programi

Bu program, et, balik, sebze ve pilavin yavas pisirilmesi icin 6ngoriilmiistir. Pisirme siiresi,
15 dakika ile 1 saat zaman araliginda 1'er dakikalik adimlar ile elle ayarlanabilir. Program
yliksek basing altinda calisir (pisirme stiresince buhar tahliye valfi kapali konumunda olmali).

I1I. EK OZELLIKLER

»  Cocuk yemeklerinin yapilmasi
+  Tabak ve kisisel hijyen nesnelerinin sterilizasyonu

IV. AKSESUARLAR

Duidiiklu tencere / qok fonksiyonlu pisirici igin tamamlayici aksesuarlari ayri olarak satin alabilirsiniz.
Cesitleri, satin alma islemi ve cihazinizin modeline uyumlulugu hakkinda bilgi almak icin
Ulkenizde bulunan Yetkili Servisimiz ile baglanti kurunuz.

V. TEMIZLIK VE BAKIM

Cihazin temizligine baglamadan once, tamamen sogudugundan ve elektrik sebekeden
kesildiginden emin olunuz. ILk kullanimdan 6nce veya pisirmenin sonucunda olugan kokularin
giderilmesi i¢in haznenin igi ve ic kapaginin 9 derecelik sirke ile silinmesi ve yarim limonun
«CYT/BAPKA» programinda (diidiikLii tencere modunda) 15 dakika kaynatilmasi tavsiye edilir.
Cihazin temizlenmesi igin yumusak bir bez ve bulasik deterjani kullaniniz. Cihazin kullanimindan
hemen sonra temizlenmesi tavsiye edilir.

@ Temizleme icin agindirici maddeleri, asindirici kaplamali siingerleri ve agresif kimyasal maddeleri
kullanmayiniz. Cihazin gdvdesinin suya batirilmasi veya akan su altinda tutulmas yasaktir.
Cihazin gévdesinin temizligi ihtiyaca gore yapilir. Pisirme haznesinin temizLiginin her kullanimdan
sonra yapilmasi tavsiye edilir; bulasik makinesinde yikanabilir. Temizledikten sonra haznenin
dig yiizeyi kurulanmali. Her kullanimdan sonra i¢ ve dig parcalardan olusan buhar tahliye valfinin,
lastik contanin ve yogunlagmig su haznesinin temizlenmesi tavsiye edilir:

+ Kapagin dis yiizeyinde bulunan buhar tahliye valfinin ayar diigmesini yukariya cekerek
cikarip temizleyiniz.

+ Kapagin i¢ yiizeyinde bulunan buhar tahliye valfinin koruma kilifini sékinuiz, temizleyip onu
ve buhar tahliye valfinin deligini ilik akar su ile yikayiniz.

o Valfinic kilifini yerine vidalayin, valfin ayar diigmesini yerine takip hafif bastirarak sabitleyiniz.

+ Kapagin i¢ yizeyinde bulunan lastik contayr yavasca ¢ikariniz. llik akar su ile yikayiniz.
Daha sonra contay! yerine takiniz. Lastik conta diizgiin bir sekilde takilmall.

» Kapagn i¢ kisminda basing ayarlayici kapama vanasi bulunmaktadir. Islak stinger ya da
mutfak bezi ile valfta ve sizdirmazlik lastiginde bulunan kirlenmeyi itina ile temizleyiniz.
Cihazin her kullanimindan sonra, buhar tahliye valfi ve kapama vanasinin temizliginin yapilmasi
tavsiye edilmektedir.

Yogunlasmis su haznesini asagiya dogru iterek yavasca ayiriniz, yikayip yerine takiniz.

Saklama ve yeniden isletme dncesi cihazi temizleyin ve tim parcalarini tamamen kurutun.
Cihazi kuru havalandirlan bir yerde 1sitma aletlerden ve direkt guines 1sigindan uzak yerde
saklayin.

Tagima ve depolama sirasinda cihaza zarar veren ve / veya paketin biitiinligiini bozan
mekanik darbelere maruz birakmak yasaktir.

Cihazin paketini su ve diger sivilarin dismesinden korumak gerekiyor.

VI. PISIRME TAVSIYELERI

Farkli malzemelerin buharda pisirilmesi icin tavsiye edilen pisirme siireleri

N Malzeme Agirlik, gr / Miktar, adet. Suhacmi,ml  Pisirme siiresi, dakika
1 Dana eti filetosu (1,5-2 sm kus basi) | 500 500 15/25

2 Koyun eti filetosu (1,5-2 sm kus bast) = 500 500 25

3 Tavuk eti filetosu (1,5-2 sm kug basi) | 500 500 8

4 Kiiglik toparlak kofte /kfteler 180 (6 adet) 500 10/12

5 Balik (fileto) 500 500 10

6 Deniz kokteyli (taze dondurulmus) 500 500 5

7 Patates (4 paraya boliinmis) 500 500 15

8 Havug (1,5-2 sm kare) 500 500 35

9 Pancar (4 parcaya bolinmiis) 500 500 1 saat 10 dakika
10 | Sebze (taze dondurulmus) 500 500 10

11 | Tavuk yumurtasi 3 adet 500 10

Yukaridaki tavsiyelerin genel nitelik tasimasini dikkate alinmalidir. Gergek stireler; belirli besin
kalitesine ve damak zevkinize gdre tavsiye edilen degerlerden farklilik gdsterebilir.



Pisirme programlarinin karma tablosu (fabrika ayarlari)

Program Kullanma tavsiyeleri
X AP KA/ Etbalk, sebze kizartilmasi; garnitirlerin
OPUTIOP pisirilmesi; derin yagda kizartma
Et, balik ve sebze yemeklerinin pisirilmesi, yari
MAP/OECEPTbI | mamullerin haglanmasi; meyve piire, tatli,
reel yapimi
Tavuk/et sularinin, corbalarin yapilmasi; sosis,
CYI/BAPKA manti, dondurulmus yari mamullerin
haglanmasi
MONOYHAS | Cesitli siitlii ve sulu mama pisirilmesi;
KALLA /KPYMbl | garnitiirlerin hazirlanmasi
BbIMEYKA/| Kek,biskiivi,borek yapimi; jambon, folyoda et
3ANEKAHUE ve balik pisirilmesi

TYWEHWE/
nnos

Et, balik, sebze yavas pisirilmesi; pilav
cesitlerinin hazirlanmasi

Pisirme siiresinin
zaman araligi/ayar
adimi

Baslangig
erteleme

Varsayilan
pisirme
siiresi

20 dakika | — -

5 dakika — 25 dakika /

15 dakika 1 dakika

+

. 20 dakika — 50 dakika
40 dakika /1 dakika +

8 dakika — 20 dakika /
1 dakika

oo | 10 dakika — 4 saat /5
35 dakika dakika -
15 dakika — 1 saat/ 1
dakika

12 dakika

+

30 dakika

VII. SERVISE BASVURMADAN ONCE

Ekranda hata

bildirisi CEeizl
E1 Basing sensdriiniin hatasl.
£ Sistem hatasl, kontrol paneli veya
1sitma elemani bozulmus olabilir.

E5 Cihazin agirt isinmasi

Anza Olas! sebepleri
Cihaz galismiyor. Sebeke elektrigi yoktur.
Kapak, hava sizdirmayacak | Kapak contasi eksik veya yanlis monte edildi.

sekilde cihazin govdesi ile

birlesmiyor.
siiresince

altindan buhar gikiyor.

Yemek agiri yavas pisiyor.

Pisirme | Kapak contasi kirlidir.
kapagin
Kapak contasi deforme olmus.

Elektrik sebekesinde problem var.

Pisirme haznesi ile 1sitma elemani arasina

yabanci nesne girmistir.

yerlesmedi.

Isitma eleman kirlidir.

Pisirme haznesi cihaz govdesine tam

Hata sebebinin giderilmesi

Yetkili servise bagvurunuz.

Hata sebebinin giderilmesi
Sebekeden gelen elektrigi kontrol ediniz.
Contay! dogru monte ediniz.

Kapak contasini temizleyiniz.
Kapak contasini yenileyiniz.

Sebekeden gelen elektrigi kontrol ediniz.

Yabanci nesneyi gikartiniz.

yerlestiriniz.

Cihazi elektrik sebekesinden kesip sogumasini

bekleyiniz. Isitma elemanini temizleyiniz.

Otomatik
sicak tutma

Cihazi elektrik sebekesinden kesip, sogumasini bekleyiniz.
Problem giderilmiyor ise yetkili servise bagvurunuz.

Cihaz: elektrik sebekesinden kesip, soqumasini bekleyiniz.

Pisirme haznesini cihaz govdesine tam olarak

Bozuklugu gidermek miimkiin olmadigi halinde, izin verilmis servis merkezine basvurun.

VIII. SERVIS HIZMETLERI

Servis hizmetleri SSH PLUS sirketi tarafindan verilir (Adres: Yilanli ayazma yolu No.4/B Ugur
Plaza Kat 3 Topkapi / Istanbul, tel.: 444 9 774, http://ssh.com.tr/).

Bolgenizde yetkili servis olup olmadi§i hakkinda bilgi servis kitabinda bulabilirsiniz.

IX. GARANTI SORUMLULUKLARI

Bu cihaz icin alindigi andan itibaren 2 yillik garanti verilir. Garanti siiresi boyunca imalatgl,
yetersiz malzeme kalitesinden veya montajdan kaynaklanan tiim fabrika hatalari, onarim,
parca degistirme veya Uriinii komple degistirerek gidermeye sorumludur. Garanti, satin alma
tarihi, ancak magazanin kasesi ile ve orijinal garanti kuponunda saticinin imzasi ile
onaylandiginda gegerlidir. Isbu garanti, tiriniin ancak kullanma talimata gore kullanilmasi,
tamir gdrmemesi, parcalanmamasi ve yanlis kullanim sonucu bozulmamasl halinde ve iiriinin
tam takim olarak oldugunda gecerlidir. Isbu garanti, triiniin dogal yipranmasi ve sarf
malzemeleri (filtreler, ampuller, yapismaz kaplamalar, sikistirma malzemeleri) kapsamaz.
Uriiniin calisma 6mrii ve garanti siiresi, iiriiniin satis tarihinden veya imalat tarihinden (satis
tarihini belirtmek imkansiz oldugu durumlarda) hesaplanir.
Urlintin imalat tarihini, govdesinde bulunan etikette yazilan seri numarasinda bulabilirsiniz.
Seri numarasl, 13 isaretten olusur. 6. ve 7.isaret ay belirler, 8. isaret ise imalat yili belirler.
imalatcinin belirledigi calisma dmri, iiriiniin kullanmasi bu talimata ve uygulanan teknik
standartlara gore yapildigi halde satis tarihinden itibaren 3 sene (5 sene).
Ekolojik acidan zararsiz geri doniisiim (elektrik ve elektronik ekipmanin geri
doniisiimil)
Uriiniin ambalaj, kullanim talimati ve {iriin kendisinin ¢ope atilmas! , yerel atik
isleme programina gore yapitmali. Cevreye 6zen gdsteriniz: bu tr driinleri,normal
I e atiklan ile birlikte ¢ope atmayiniz.
Kullanilmig (eski) tirtinlerin, diger ev ¢opii ile atilmasi yasaktir. Bunlar,ayri olarak geri doniistim
islemi gormelidir. Eski tirtinlerin sahipleri, Griinleri 6zel toplama noktalarina getirmeli veya
ilgili kuruluslara teslim etmelidir. Boylece degerli hammaddenin tekrar islenmesine ve kirleten
maddelerin arindirilmasina yardimci olursunuz.
Bu cihaz, 6mriinii doldurmus atik elektrik ve elektronik cihazlar ile ilgili Avrupa Yonetmeligi
2012/19/ EU'ye uygun sekilde isaretlenmistir.
Kilavuz, EU yonetmeligince uygulanabilecek kullanilmig cihazlarin iadesi ve geri donisiimi
icin olan cerceveyi belirler.



[epuw Hix 8ukopucmosysamu daHuli 8upi6, ysaxHo npoyumatiime nocibHuk 3 fo2o ekcnaya-
mayii i 36epexeme sk 008iOHUK. [TpagunbHe BUKOPUCMAHHS NPUAady 3HAYHO NPOOOBXUMb
mepMiH (020 C1ymOu.

MIPU BE3TEKHU

BupobHuK He Hece BIAMOBIRANGHOCTI 3 YLUKOZKEHHS, BUKIMKaHI HemoTpu-
MaHHSM BUMOT TEXHiKV Oe3neKv i NpaBun ecnAyaraLlii Bupody.

[1aHuit enexTponpunag, ABAse CoB0I0 OaratodyHKLIOHaNbHHIA NPUCTPIM Ans
MPUrOTYBaHHS IXi B NOBYTOBIX YMOBAX | MOXE 3aCTOCOBYBATUCA B KBAPTH-
Pax, 3aMiCbkyX OYMHKaX, roTenbHUX HOMepaX, N0BYTOBYX MPUMILLEHHSX
MaraswHig, 0QDiciB abo B iHLX MOIBHMX YMOBAX HENPOMUCNOBOI eKCMNY-
arajii.Mpomucnose abo byab-Ake iHLe Hewinb0BE BUKOPUCTaHHA NPUCTPOK
Byze BBAXATUCA NOPYLIEHHSM YMOB HANEXHOI eKcnayaTaLlii BUpooY.Y Libo-
MY BUNAZIKy BUPOOHMK He Hece BIANOBIAANbHOCTI 33 MOXMBI HACNILKM.

(epe B/I0YEHHSM NPUCTPOIO A0 eNeKTPOMEpeXi nepeipTe, 4w 30ira€Tb-
(A 1 Hanpyra 3 HOMiHa/bHOK0 HANPYTOK) XVMBAEHHA MPUNaZY (MB. TEXHIYHI
XapaKTepyCTUky ab0 3aBOACKY Ta0AMYKY BUPODY).

BukopucToByiTe NOLOBXKYBaYa, PO3PaXOBAHHIA HA CIOXWBAHY NOTYXHICTb
NpUnagy, - HEBIANOBIZHICTb NAPAMETPIB MOXE NPUBECTU 0 KOPOTKOTO
3aMUKaHHS 300 3aropaHHs kabento.

TMiakntovaiiTe AUz Tinbkv A0 PO3ETOK, LU MakoT 3a3eMeHHS, — Lie 0008'53-
KOBa BIMOra 3aXMCTY BIf NOPa3KM eNeKTPUHHIM CTPYMOM. BukopucToByHouw
MOJOBKYBaYa, NEPEKOHAETECS, LI0 BiH TAKOX MAE 3a3eMAEHHS.

@ YBATA! TTid 4ac pobomu npunady oo kopnyc, yauia i Memanesi

demani Hazpisatomscs! bydeme 0bepexHi! Bukopucmosylime Ky-
XOHHI pyKaguuj. LL{o6 yHUKHymu oniky 2aps40t0 Napok He Haxunsu-
mecs Had NPUCMPOEM NPU BIOKPUBAHHI KPULUKU.

Bukniovalite npunatl 3 PO3eTk NICnA BUKOPUCTAHHS, A TAKOX MifL Yac iioro
YWALLIEHHS 360 NepeMiLLieHHs. BUTaraife 3neKTPOLUHYP CyXuMJ PyKaMu, yTpu-
MYK0U4¥ 070 33 BITKY, A He 33 NPOBIL,

He niporraiiTe WHyp e/1EKTPOXWBAEHHA B ABEPHIX npopi3ax abo nobmusy
[pkepen Tenna. (TexiTe 3a TvM, LI0D 3MEKTPOLLHYD He NEPEKpyuyBaBCA i He
MEpervHasCs, He CTVIKaBCA 3 FOCTPMM MDEAMETaMM, KyTamJ | Kpavikamy Mebnis.

[TOMHETE: 8unadkose ywKoOmeHHs Kaber enekmpoxueneHHs
MOXe npugecmu 00 Henoaaodok, Lo He 8idnosidarome yMogam 2a-
PaHmii, @ Makox 00 NOpasku enekmpocmpyMomM. YukooxeHul
e/1ekKmpoKabens 8UMazae MepMiHo80i 3aMiHU 8 CepaiC-UeHmpi.

He BCTaHOBAIOITE NPUNaLL Ha M'KY NOBEPXHIO, He HAKPYUBAITE PyLIHUKOM
abo CepBeTKOI0 Mip Yac poboTu — Le MOXe NPUBECTU A0 Neperpisy
I MONOMKM NPUCTPOID.

3a60pOHEHO excnnyaTaLito NPUALLY Ha BIIKPUTOMY NOBITPI — YNy4eHHS BO-
1orvt 360 CTOPOHHIX MPEMETiB yCepeayHy KopMyca MPUCTPOI0 MOXE NPUBECTI
110 /0T0 CEPHO3HMX YLUKOLKEHD.

epen uwLLeHHIM npunagy NepekoHaETeCs, WO BiH BIAKNIOYEHMI Big
eNeKTPOMEpEXi i LinKoM 0CTUrHYB. (TPOro LOAEpIYATECS HCTPYKLii no
OYMLLEHHK NpUnagy.

@ 3ABOPOHAETHCA 3aryprosamu kopnyc npunady y 800y abo nomi-

wamu tio20 nio cmpyMib 800u!

[liTam BikoM Bif 8 pOKiB, @ Takox 0C0DaM i3 0OMEXeHUMY i3uuHUMH,
CEHCOPHMMM Y41 PO3YMOBUMM 30IOHOCTAMM 300 3 HEQOCTATHIM OCBIAOM
41 3HAHHAMY MOXHA KODUCTYBATUCA NPUAGAOM NMLIE N HATANOM | B
TOMY Pai, FKLLO X 60 NPOIHCTPYKTOBaHO CTOCOBHO B€3MeyHOro BHKo-
PUCTaHHS WAy A BOHY YCBIZOMAIONTL Hebe3nexy, NoBA3aHy 3 Horo
BAKODUCTaHHAM. [LiTvt He MaloTb rpaTi 3 npunagoM. TpuMaitte npunag |
/0r0 MEpEXeBHIA WHYP Yy MICLLi, HeROCTYNHOMY Ang AiTeit 0 8 poKiB.
OuuwieHHs /f 06CnyroBYBaHHA MPUCTPOIO HE MOXYTb3AIACHIOBATUCH AiTb-
M €3 HarnAy AOPOCIKX.

TTakyBabHiii MaTepian (1niBKa, MHOMAACT TOLLO) MOXe BT HebeaneuHnm g
el Hebe3nexa 3anyluenHs! 30epiraiiTe oro B HEROCTYMHOMyY AN AiTedt MCL.



3a60pOHeH0 CaMOCTiiHMit PEMOHT npunay abo BHECEHHS 3MiH Y 0T0 KOH-
CTpyKLio. YCi poboTH 3 0BCTyroBYBaHHS | PEMOHTY NOBMHHAH BUKOHYBATH
aBTOP/30BaHMH CEPBIC-UEHTP. HenpodeciiiHo BikOHaHa poGota Moxe Mpu-
BECTY [0 NIONOMKM NPWAGAY, TPABMAM | YLLIKOEKEHHHO MaitHa.

@ Yaaza! 3abopoHeHo sukopucmarKs npunady npu 6yde-gKux He-

CNPABHOCMAIX.

TexHiuHi xapaKTepucTUKku

Mogenb RMC-PM4506
MotyxHicTtb 900 Br
Hanpyra 220-240B,50 Iy
06em vauwi 48n
MokpuTTS Yawi AHTUNpUrapHe
[ucnnent CBITNOAiIOAHMIA
Maposuit knanaH 3HIMHUIA
Cucrema 3axucty 4-piBHeBa:
*  KnanaH BUMyCKy napu o TemnepatypHuii 3anoBixHUK

*  3anipHuii Knana o [aT4uK HAZAMLIKOBOTO TUCKY

[abapuTHi po3mipu 310 x 264 x 264 Mm
Bara HetTO 5,6 Kr+3%

AgTomatuuHi nporpamu

KAPKA/OPUTIOP (CMAXEHHSA/®PUTIOP)
MAP/LECEPTbI (MAPA/OECEPTK)

CYI/BAPKA (CYN/BAPIHHA)

MOJIOYHAS KALLA / KPYTTbl (MOTOYHA KALLA / KPYTIW)
BbIMEYKA/3AMEKAHME (BUMIYKA/3AMIKAHHA)

6. TYLUEHWUE/MNOB (TYLLIKYBAHHSA/MIOB)

DyHKuii

AsTonipirpis 10 8 roaut
PosirpiBaHHs cTpas n0 8 roanH

Binknanenui crapt [0 24 roauH

Komnnekrauis

MyNbTUBAPKA-CKOPOBAPKA.vvvvvresevrrrsenens L WT.  MipPHA CKNAHKA..
Yalwa 3 aHTMNpUrapHUM NOKPUTTSM....... 1 wT.  KHura peuenTis.
KoHTeitHep Anst npuroTyBaHHa Ha napi.... 1 wr.  IHCTpyKLis 3 ecnayarauii...

Pewitka 1wt CepBiCHA KHMKKA......voreven
T110CKA IOKKA correveerrerrsnrerssssesrsennens 1 WT. LLIHYP €NEKTPOKMBACHHS ....
Yepnak Twr

BupobHuK Mae npaso Ha 8HecerHs 3MiH 0o Au3aliHy, komnaekmauii, a makox 00 MexHiYHuUX
Xapakmepucmuk 8upoBy nid Yac 800CKoHaneHKs coei npodykuyii 6e3 dodamkoso2o nosidom-
JIEHHS NPO Ui 3MiHU.

byaosa npunapy A1l

1. Kopnyc npunagy 10. KoHTeliHep Ans NpUroTyBaHHS Ha napi
2. TlaHenb ynpasniHHg 3 AUCNNEEM 11. PewiTka

3. Pyuku ans nepeHeceHHs npunagy 12. MipHa cknsHka

4. Kpuwka npunagy 13. Yepnak

5. Pyuka Kpuwwku 14. Mnocka noxka

6. Tlepemukay knanaHa BUNYCcKy napu 15. Yawa 3 aHTUNpUrapHUM NOKpUTTSM

7. KnanaH Bunycky napu 16. 3anipHuii knanaH

8. ILHyp enexkTpoXMBNEHHS 17. KoHTeliHep ang 36MpaHHs KOHAEHCATY
9. OcHoBa 3 NPOryMOBAHMMM HiXKaMm

MaHenb ynpasninug A2

1. KHonka Bu6opy nporpammn <KAPKA/OPUTIOP».

2. Knonka snbopy nporpamu «[AP/IECEPTbI».
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. MEPEA NEPWWM YBIMKHEHHAM

06epexHo picTaHbTe BUpI6 i Horo KoMnAeKTytoui 3 kopobku. BunaniTh yci nakysanbHi Matepia-
1M Ta peKNaMHi HakNenku.
I\ 06o8}3x080 36epexime Ha Micyi 3acmepexHi Haknelku, HaKAELKU-NOKMKYUKU (30 HasgHoCM)
i mabnuyky 3 cepitliHum HoMepom 8upoby Ha (io2o0 kopnyci!
MpotpiTb KOpNyC NpUnagy BoAOrok TkaHMHOH. [poMuiiTe yally Tenao MUIbHOK BOAOH.
PetenbHo npocywwiTh. Mg, Yac nepuoro BUKOPUCTaHHS MOX/MBA NOSIBA CTOPOHHLOTO 3anaxy,
L0 He € HACIAKOM HECMPABHOCTI Npunagy. Y uboMy BUNAAKY 04MCTiTb Npunag (aus. «dormsg
33 MyNbTMBAPKOIOY).
/N [licns mparcnopmyears abo 36epiearKs 3a HU3bKUX meMnepamyp HeobxioHo sumpumamu
npunad 3a KIMHaMHoOI memMnNepamypu He MeHwe Hix 2 200UHU neped YBIMKHEHHAM.
BcTaHoBIiTb Npunag Ha TBEpAY, PiBHY, TOPU30HTaNbHY MOBEPXHIO Tak, OB rapsya napa, Wwo
BUXOAMTb 3 NAPOBOrO KNanaHa, He NOTpannsna Ha wnanepw, AeKopaTuBHI NOKPUTTS, enek-
TPOHHI Npunaau Ta iHwWi npeameTyt abo matepiany, Ski MOXYTb OyTH NOLIKOMKEHMMU Yepe3
NiABULLEHY BONOTICTb | TEMNepaTypy.
lepes NpuroTyBaHHSIM NepekoHanTecs B TOMY, WO 30BHIlLHI 1 BUAMMI BHYTPILLHI YacTUHK
MY/IbTUBAPKM He MatoTb NOLIKO/KEHb, CKONIB Ta iHLMX AedekTiB. Mix yalueto Ta HarpiBanbHUM
€1eMEHTOM He Ma€e BYTH CTOPOHHIX NpeAMeTiB.

[I. EKCIJTYATALLIA

BcTaHoBNEeHHS KpUIWLKK

MpucTpiit 061aaHaHO 3HIMHOK KPULLKOH, SIKa B 3aKPUTOMY MONOKEHHI FePMETUYHO 3'EAHYETb-

€ 3 kopnycoM. Lle HeobxiaHo Ans npasunbHOI poboTh npunagy.

1. Bi3bMiTb KpuLLKY 3a PyuKy, BCTAHOBITb HA KOPMYC Npunagy Tak, o6 knanaH BUMYCKy napu
OMMHMBCA Ha NPOTUNEXHOMY Boui Bif, aucnnes.

2. TpuUTpUMYIOUH 33 PyYKy il He HATUCKYIOUW Ha KPULLIKY, NOBEPTalATe ii NPOTU FOAMHHMKOBOT
CTpinky Ao 36iry nasis Ha kpuwwi i kopnyci (npubansHo Ha 20-30°). Kpuwuka Mae pisHo
Ta 6e3 nepekocis ONYCTUTUCS HA KOPMYC.

3. 3adikcyitte KpULLKY, NOBEPHYBLUM ii NPOTU FOAMHHMKOBOI CTPIAKW A0 YNOPY.

YBATA! Biokpusatoyu kputuky, He doknadalime HaMipHux 3ycune. Koau 8 npunadi cmeoproemscs

BUCOKULI MUCK, KDULIKA GBMOMAMUYHo BAI0KYEMbCA. SIKUIO KPULIKA He 8IOKpUBAEMbCA be3 3ycus-

11, 8i0kpulime napoeudl knanaw i doyexalimecs, Kou muck ycepeduHi npunady 3HU3UMBCA.

CMaxumu npodykmu pekoMeHOYEMbCA 3 BIOKPUMOIO KPULLKOK. SKWO 3aKpumms Kpuwku

8UMa2AE peuenm npu20my8aHHs, Npocmo 8CMAH0BIMb KPULIKY HA Npunad, He Gikcyroyu ii.

MapoBwuii Knana

Ha kpuwLi npunapy po3TalloBaHuii KnanaH BUNYCKY napu, Skui HeobXiAHO BCTAHOBUTM B
0/He 3 pob0ymMX NONOXKEHD 3aNEXHO Bif, BUOPAHOrO Cnocoby NPUroTyBaHHS. SKLLO MOKKUMK
nepemmuKaya KnanaHa 3HaxoauTbCs:

* B MONOXEHHI «3aKpbiT» -y pobouili kamepi NiATPUMYBATUMETHCA BUCOKMIA TUCK (PEXMM
CKOpOBapKy);

* B MONOXeHHi «OTKPbIT» — NPUTOTYBaHHA BiAOYBAETbCA Mif 3BUYAHMM TUCKOM (PEXMM

MYNbTUBAPKM).

[1i0 4ac npueomysaHHs cmpas, wo He 8UMA2aMb 8eUKOI Kibkocmi piduHu (nno8 mowo),

KAanaK 8unycky napu MoxHa siokpumu 8iopasy nicas 3aKiHYeHHs NPOUECY Npu20my8aHH.

Skwo nid muckom 2omytomecs pioki abo niopenodibHi cmpasu, HeobXidHo novekamu 5-10

XBUIUH, W06 NpuAad 0XoN0Hys, | Aulie nNomim 8iokpusamu KAGNGH. IHakuwie Moxu1ueu(l BUKUO

2apa4oi pidUHU pasom 3 NAPOK, Lo BUXOOUMS.

YBATA! 3 gidkpummsm knanawa sunycky napu nid yac ao nicas 3aKiHYeHHs npouecy npueo-

MYBaKHA MOXIUBULT CUnbHUL 8epmuUKanbHull 8UKUQ 2aps4oi napu. bydsme obepexcHi!

BukopuctaHHs npunagy B pexuMi cKopoBapkm
SIKLWO KnanaH BUXOZY Napw 3aKpUTHIA, BiAOYBAETHCA repMeTi3aLlis poboyoi kamepw, fe nia yac
pobOTM NpUNAy HarHITAETbCS 1 MIATPUMYETHCS BUCOKMIA TUCK. KpuLKa Mpy LibOMy 610KYETBC.
MynbTuBapka-ckopoBapka REDMOND RMC-PM4506 3abe3neyeHa baratopiBHeBO CUCTEMOIO
3axucTy. IKLLO MOKa3HWKY TeMnepatypu abo TUCKY B kaMepi NepecTaHyTb BiANOBIAATM HEOOXiAHUM
napaMeTpaM, CUCTeMa 3yMUHUTL MPOLIEC NPUroTyBaHHS. Ko MoKasHMKY YBIAYTb y HOPMY, MpoLiec
MPUrOTYBaHHS BiAHOBMTLCA. KLU0 33 MEBHMIA YaC LIbOTO He CTaHETbCS, CrieLijanbHui NpUCTpiit ne-
pepBe NaHLor eNeKTPOXMBNEHHS Ta MOBHICTIO 3yMMHUTL POBOTY MyNbTUBAPKM-CKOPOBAPKH.
/I YBATA! 3a6oporsemobcs 2omysamu 8 pexumi ckoposdpku be3 800u abo iHwioi piduHu 0Gemom
He MeHwe Hi 2 MipHI CKNSHKU.
3a60poHSEMBCA BUKOPUCMOBYBAMU PEXUM CKOPOBAPKU O/ CMAXEHHS Npodykmie Ha onii
nid muckom. MoxxHa nacepysamu nodpiGHeHi 080yi & Hegenukili kinbkocmi onii abo GynblioHy
3 BIAKPUTORO KPULLKOKO.
3abopoHsemsca 3anosH08amu yawy npodykmamu ma 8o0oio Ginble Hix Ha 2/3 ii obiemy.
[ing npodykmis, wo Habpskaoms nio Yac eapinks abo sudingioms niy (wnuxam, puc, 6o6u,
MAKapOHU, MaHMU Mowo), — He binbwie Hix Ha 1/2 o6emy.

@yHkuia «Bigknaaenui crapr»

Lla GyHKLis L03B0ONSE BIAKNACTY NPOLLEC NPUTOTYBAHHS HA TePMiH Big, 30 XBUAWH 10 24 roauH

i3 KpOKOM ycTaHoBKM B 30 XBMAKH. He pekoMeHAyeTbCs 33CTOCOBYBATH (ByHKLLi0 BiACTPOUKM

CTapTy, SIKLLO Y CKNaAi CTPaBu BUKOPUCTOBYIOTLCA LIBMAKONCYBHI NPOAYKTH (SILLS, CBiXE MO-

JI0KO, M'SICO, CUp TOLLO).

1. Micns BuboOpy NporpaMm NpUroTyBaHHS HATUCHITL KHOMKY «OTNOXEHHbIA CTapT». HaTnc-
HEHHSAM KHOMOK «+» i «=» BCTAHOBITb Yac BiACTPOUKM CTApTy nporpamu. [lng WwemaKoi
3MiHW 3HAYEHHS HATUCHITb | YTPUMYIATE BiANOBIAHY KHOMKY.

2. Yepes feKinbka CeKyHA Micna 3aKiHYEHHS HanalTyBaHHS NOYHETHCS 3BOPOTHUM BianiK
yacy 210 CTapTy nporpamu.

3. o6 ckacyBaTM HanawWwTyBaHHS, HATUCHITb KHOMKY «Mogorpes/OTmeHay. Micng Lboro
BBE/LiTb NapaMeTpy Nporpamm 3aH0BoO.



@yHkyia 8idknadeHo20 cmapmy HedocmynHa 8 npoepamax «KAPKA/OPUTHOP» ma «BbIIEY-
KA/3AMEKAHME.

Bcmatrosnoryu yac sidknadeHozo cmapmy, nompibHo 8paxosysamu, w0 poboma subpaxoi
npozpamu ma 380pOmHuLl BIOAIK 4acy npu20mysaHHs NOYHeMbCs AuLe Nicis 00Ca2HEHHS
npunadom HeobxioHux memnepamypu ma mucky.

(DyHKuif NiATPUMaHHS TeMNepaTypu roTOBUX CTPaB (aBTOMIAIrpiB)

[lo3gongse niaTpuMyBaTh Temnepatypy rotooi ctpasu B aianasoni 60-80°C ynpoposx 8 roguH.
BMMKaETbCA aBTOMATUYHO NiCNA 3aKIHYEHHS NPOrpaMi1 MPUTOTYBaHHS MiC/A 3BYKOBOIO CUTHanY, npu
LIbOMY Cranaxye iHaukatop kHonkw «Moporpes/OMeHay, a Ha aucnnei BinobpaxyeTbes npsamuil
LLOXBUNMHHMIA BiANIK Yacy poboTi B aHOMY pexuMi. [Ina BUMKHEHHS aBTOMIfirpiBY HATUCHITb
kHonky «oaorpes/OTMeHa». IHAMKATOp KHOMKK 3racHe, Npunaz nepeiae B PeXuUM 04ikyBaHHS.

®yHKuja posirpiBaHs cTpas
[lo3Bonse posirpitn xonoaHy cTpasy o Temneparypu 60-80°C.

1. Buknagitb npogykT B yawy. BcragTe yalwy B Kopnyc npunagy, nepekoHanTecs, Wo BoHa
LiNbHO CTUKAETBCS 3 HarpiBanbHUM eNeMeHTOM. 3aKpHiiTe Ta 3abN10KYiATe KPULLKY.

2. BcraHoBiTb NepemMukay KnanaHa BUMYCKY Napu B NOAOXKEHHS «3akpbiT». Migkntodits
npunag Ao enekTpoMepexi.

3. HarmucHib kronky «ogorpes/OtMeHay. CnanaxHe iHAUKATOp KHOMKM, Ha AMCTNeT NOYHETLCS
NPSMUIA LWOXBUNMHHMIA BifTIK Yacy po3irpiBaHHs. [punaz posirpie CrpaBy Ta NigTpUMyBaTUMe
/10ro TemnepaTypy Bnpo/oBX 8 rofuH, MicAs YOro po3irpiBaHHS aBTOMATUYHO BUMKHETLCS.

4. 1Llob npunuHKUTYH pO3irpiBaHHs, HATCHITb KHONKY «oporpes/OTMeHa. IHaMKaTOp KHOM-
KM 3racHe, NPUNaz, nepeife B PeXnM 04ikyBaHHs.

3aranbHuii NOPSAOK Ail Nl YaC BUKOPUCTAHHSA Npunagy

1. Migrotyiite (BigMipsiiTe) HeObXiAHI iHFPELIEHTM BIANOBIAHO L0 peLenTa, BUKNALITh B
yawy. CrexTe 3a TM, WO BCi iHTPeieHTH, BKNKOYAKOUM PiZMHY, 3HAXOAMAMCS HIXKYE 33
MaKCMManbHY NO3HauKy Ha BHYTPILLUHi NOBEPXHi YaLli.

2. Bcrasre yawy B Kopnyc npunagy. NepekoHaiTecs, Wo BOHA WiNbHO CTUKAETLCA 3 Ha-
rpiBaNbHUM eNeMEHTOM.

3. LinbHo 3aKpuifTe KpULLKY Ta BCTAHOBiTb MapoBHil knanaw B nonoxeHHs «OTKpbIT» abo
«3aKpbIT» 3aNEXHO Bif, MporpaMu npurotysarHs (y nporpami KAPKA/OPUTIOPy npu-
TOTYBAHHS 3MLiACHIOETLCS 3 BIAKPUTOID KPULLKOIO).

MigkntoyiTs NpUNag Ao enekTpomepexi.

HaTucHiTb KHOMKy BUBOPY BiANOBIAHOT NPOrpaMm NpUroTyBaHHS. CnanaxHe iHAKaTop KHOMKM.

6. LLob 3MiHMTM CTaHAAPTHMIA YaCc NPUTOTYBaHHS, BCTAHOBNEHHUIA AN KOXHOI Nporpamy,
HaTUCKaNTe KHOMKY «+» | «=».[INA LUBMAKOT 3MiHW 3HAYEHHS YaCy NPUrOTYBAHHS HATUCHITL
i yTpUMYyiiTe BiANOBiAHY KHOMKY.

7. 3a HeobXigHOCT BCTAHOBITH YaC BiALCTPOYUKM CTApTY.

8. Yepes peinbka cekyHz nicns 3aBepLIEHHS HaNaALTyBaHb aBTOMATUYHO CTAPTYe NporpaMa

Vo

NpUroTyBaHHs. 3BOPOTHMIA BiA/iK Yacy poboTu npunagy NoYHeTbCS NicN LOCATHEHHS
HeoOXiZtHUX TemMnepaTypu i TUCKY B Yalli. SIKLLO BX HE BCTUIW BBECTM YAC NPUTOTyBaH-
H:1 a0 BifKNaAeHOro CTapTy, HaTUCHITb KHOMKY «Mogorpes/OTMeHay i NOBTOPITb BBEAEH-
HAl HaNaWTyBaHb.

9. Ticns 3aKiH4eHHs poboTH NporpamMu NpONYHAE CUrHan, yBIMKHETbCS aBTONIAIrpiB i noy-
HeTbCs NPAMMIA BiANIK Yacy poboTv npunagy B AAHOMY PeXMMI.

[ing BUMKHeHHs aBToNiAirpiBy HaTucHiTb kHonky «MOAOMPEB/OTMEHAY.

10. 3anuwTe npunag y BUMKHEHOMY MONOXKEHHI BNPOJOBX 5 XBUAMH, OO 3HU3UTU TUCK
ycepeauHi pobo4oi kamepu.

11. O6epexHo BifKpuiiTe KnanaH BUMYCKY Napy i noyekaiite, NOKM 3 OTBOPIB KnanaHa He
MPUNUHUTBLCS BUXIA NApH 1 rapsyoro noBiTps. Biskpuiite kpuwky npunagy.

SKWwo nicas 3aKiHYeHHs NPUOMYBAHHA KPUWIKA BUSBUAACS 306/I0K0BAHOK, nepeKoHalimecs,
wo knanaw sunycky napu eiokpumud. [aiime npunady oxonoHymu enpooosx dekinekox
X8UNUH i cnpobyiime 8iOKpUMU KpULKy e pas.

Mporpama «XXAPKA/®PUTIOP»

PekoMeHaYETbCS NS CMaXeHHS M'Aca, 0BOMIB, NTHLL, MOPENPOZYKTIB, y TOMY uuchi y dpuTiOpi.
(OyHKLs BIACTPOYKM CTapTy Ta MOXNMBICTb PETYNIOBAHHSA Yacy NPUroTYBaHHA B AaHil nporpami
HemocTynHi (Yac poboti - 20 xBuanH). Mporpama Npavtoe Nif HOPManbHUM TUCKOM, Mif, Yac
MPUrOTYBaHHA KpULLKa Npunagy Mae byTu 3HsTa.

/N Akwo 8u 6unadkoso 3aKkpuau ma 3aIKCYsanu KPULLKY, MOXe Cnpaukoeamu Mexaxism i as-
MOMamu4yHo20 6/10Ky8AHHS (8U He 3MOXEMe B8i3yanbHO KOHMPOMOBAMU NPOYUEC CMAMKEHHS,
nomiwysamu abo nepesepmamu npodykm). Y tboMy 8unadky 3ynuHime npouec npu20mysax-
HS, nepekoHalimecs, Wo KAanax 8uxody napu siokpumuil, noyexaiime, noku npunad oxonoHe,
i 8ioKpuiime Kpuwky. [licns 4020 NPOUEC NPU0MYBAHHS MOXHA NPOAOBKUMU.

YBATA! 0 yac npueomysanrHs y npoepami «KAPKA/OPUTIOP» npunad npauwe 3a Makcu-

ManbHoi memnepamypu. [leped NoBMOopHUM BUKOPUCMAHHAM 0aHOi npo2pamu npunady He-
00Xi0HO damu NOBHICMIO 0X0NOHYMU 8NPOA0BM NPUBAU3HO 15 XBUAUH.

Mip yac cMaxeHHs y GppuTiopi:

1. Hanuiite B yawy HeobXiaHy KinbKiCTb onii A1Si CMaXEHHS 3TiAHO 3 peLenToM, BCTaBTe i B
kopnyc npunagy. MepekoHaitTecs, Lo YaLua WibHO CTUKAETLCA 3 HarpiBaNbHNAM eNleMeHTOM.

2. He 3aKkpuBatouu KpULKY Npunagy, Niaknyitb 4oro 40 enektpomepexi. HaTucHitb kHon-
Ky «XKAPKA/®PUTHOP». CnanaxHe iHAMKATOP KHOMKM, MOTiM NOYHETbCA HarpiBaHHS Yalli.

3. BcraBTe B KOWWMK ANS CMaXEHHS PYUKY (B pa3i BUKOPUCTaHHS KOLWMKA NS CMaXKeHHs
REDMOND RAM-FB1, sikuii kynyeTbcsi okpemo). [nst ubOro CTUCHiTb OCHOBY P4y Ta
BCTaBTe ii B CnewjanbHuii oTBip Kolwwka. Ocnabre TUCK Ha pyuyKy, i BOHa 3aiKcyeTbes B
cnewjianbHoMy 0TBOPI. MOX/IMBE BUKOPUCTAHHS KOLIMKIB ANS CMAXeHHS y GpuTiopi Bif
{HLMX BUPOBHMKIB.

4. BuknapiTb niAroToBneHi NpOAYKTH B KOLWMK ANS CMaXeHHs Y GpuTiopi. Yepes BKazaHuit
Y peLenTi yac nicna noyatky poboTu NporpamMu ONYCTiTb KOLIMK i3 NPOAYKTaMM B Yally.



CTUCHITb OCHOBY pyYKy i Bif'€fHaliTe iT TaK, o6 KoMK 3anmwwmBCs B yalwi. byaste obe-
PeXxHi: onist yxe rapsyal

5. Yepes yka3aHuii y peLienTi yac BCTaBTe PYuKY B KOLMK /1St CMXeHHs y dpuTiopi (aus. n.
3), TPOXM MifHIMITb 1T i 3adikcyiiTe Ha Kpato Yalli 3a 4ONOMOrOI0 CMeLianbHOro rayka Ha
KOLMKY. 3anuiuTe B TaKOMY NMONOXEHHI Ha AeAKMiA Yac, Wwob cTekna onis.

Mporpama «MAP/IECEPTbI»

lMpu3HaueHa Ans NPUrOTYBaHHS Ha napi 0BOYiB, pubu, M'Aca, MOPENpORYKTIB, LIETUUHMX i

BereTapiaHCbKuX CTPaB, AUTAYOrO MEHI0, a TaKOX Pi3HUX AecepTiB. Moxause perymioBaHHs

4acy NpUroTyBaHHS B Aiana3oHi Bif 5 XBUAMH [0 25 XBUAKH i3 KPOKOM B 1 XBUAMHY.

lporpama npaLioe nif BUCOKMM TUCKOM (M Yac MPUrOTYBaHHS KNanaH BUMYCKY Napyu Mae

ByTI 3aKpuTUi). [Lns NpUroTyBaHHA Ha Napi BUKOPUCTOBYITe CrieLjianbHuil KOHTeliHep (BXOANTb

10 KOMNNEKTY):

1. Hanwitre B yawy 300-350 mn Boau.

2. NiarotyiiTe iHrpeAieHTM 3rifHO 3 PeLEenToM, PIBHOMIPHO PO3KNagiTb Y KOHTedHepi AN
NPUrOTYBaHHS Ha napi. BCTaHOBITb B Yaluy peLwiTky, NOCTaBTe Ha Hei KOHTeiHep.

3. BcrasTe yawy B KOpnyc npunazy, TPOXM MOBEPHITb, NepekoHANTeCs, L0 BOHA LLiNbHO
CTUKAETBCA 3 HArPiBaNbHUM eNIEMEHTOM.

4. [lotpumyiitecs BKa3iBOK po3giny «3arafbHuii NOPAAOK Ail Mif 4ac BUKOPUCTAHHS NpUnagy».

Mporpama «CYM/BAPKA»

Mpu3HayeHa Ans NPUTrOTYBaHHS BYNbHOHIB, CyNiB, KOMMOTIB, @ TAaKOX ANS BapiHHS COCUCOK,
NeNbMEHIB i iHWKX 3aMOPOXeHNUX HaniBhabpuKaTis. MoxnMBe perynioBaHHS Yacy NpuroTy-
BaHHS B Aiana3oHi Big 20 xBuauH 2o 50 xBuamH i3 kpokom B 1 xBunmny. [porpama npawyoe
Mif, BUCOKMM TUCKOM (Mij, Yac NpUroTYBaHHS KAanaH BUMYCKY Napu Mae OyTy 3akpuTmi).

Mporpama «MOJIOYHAS KALLA/KPYMbl»

lpu3HayeHa ANs NPUroTYBaHHS PiHUX Kall Ha MonoLi abo BoAi. MoxnnBe peryntoBaHHs yacy

MpUroTyBaHHS B Aiana3oHi Big 8 xBunnH 1o 20 xBunuH i3 kpokoM B 1 xBunuHy. lMporpama

MPALIOE iy BUCOKMM TUCKOM (T1i Yac NPUroTyBaHHS Knana BUMYCKy napu Mae ByTu 3akpuTwit).

PekomeHpauii 1,010 NPUroTYBaHHA MONOYHMX Kalll Y MyNbTUBAPLIi-CKOPOBapLL

BukopucTosyitTe nactepusoBaHe MONOKO Manoi X1pHOCTi. LLLo6 YHUKHYTM BUKMNAHHS:

*  peTenbHO NPOMMBAIATE BCi LiiNbHO3EPHOBI KPyNu (pHC, rpeyka, NWoHO TOLO);

*  nepef NPUroTYBaHHSM 3MallyifTe Yally MynbTUBapKM BEPLUKOBUM MaCIOM;

*  YiTKO AOTPUMYIATECS NPONOPLI 3iAHO 3 peLenTamMu 3 A0AaHOI KyNiHAPHOI KHUIM, 3MeH-
WwyBaTh abo 36inbLUyBaTH KiNbKiCTb iHrpesieHTIB MOXHA TiNbku NPONopLiliHo;

* Yy pa3i BUKOPUCTaHHS He36MPaHOro Mosoka po3baBnsiiTe #oro NUTHOR BOLOH0 B mporopui 1:1.

Mporpama «BbIMEYKA/3ANEKAHUE»

Mpu3HayeHa Ans BUNiKaHHS KeKCiB, BiCKBITIB, NMPOTiB, a TaKOX A1 3anikaHH: y GONb3i M'aca
Ta pubM, NPUTOTYBAHHS BY)KEHUHM.

MoxnuBe perynioBaHHs Yacy NpUroTyBaHHs B Aiana3oHi Big, 10 XBunuH f0 4 roauH i3 KpokoM
Y 5 XBUAKH.

Mporpama npauoe nig, HOpMaNbHUM TUCKOM (Mif YaC MPUrOTYBAHHS KAanaH BUNYCKY Napu Mae
ByTv BioKpUTHIA).

Y Aaniit nporpami GyHKLIA BiAKNAAEHOro CTapTy HEAOCTYNHA.

Mporpama «TYLIEHWUE/NJI0B»

lpu3HayeHa Ana TyWKYBAHHS M'Sca, pubu, 0BOYIB, @ TaKOX ANS NPUroTyBaHHS nnoBy. Moxau-
BE PEryNioBaHHs Yacy NpUroTyBaHHS B AianasoHi Big 15 xBunuH o 1 roautm 3 kpokom B 1
XBUNMHY. TTporpama npavitoe nif BUCOKMUM TUCKOM (Mif Yac MPUrOTYBaHHS Knana BUMYCKY napu
Mae ByTn 3aKpuTHiA).

(. pornan 3AnPMNALOM

MepLw Hi pO3M0oYaTH OUMLLEHHS MPUCTPOLO, NEPEKOHANTECS, LLO BiH BiAKNIOYEHMI Bif enek-

TPOMepexi i NOBHICTIO 0x0/108. [lepe/ nepLnM BUKOPUCTAHHSM abo ANS BUAANEHHS CTOPOH-

HIX 3anaxiB Micns NPUroTyBaHHS PeKOMeHYEMO NPOTEPTM Yally il BHYTPILLHIO KPULLKY Npu-

nagy 9-BiACOTKOBMM PO34YMHOM OLTY Ta BMPOAOBX 15 XBUAMH NPOKMMATUTU NONOBUHY

numoHa B nporpami «CYT/BAPKA» (pexwum ckopoBapky). [L1st 0uMLLeHHS npunagy BUKOPUCTO-

BYWTE M'SKY TKaHWHY it 3acobu ans MuTTs nocyay. Pagumo oumwyBaty Bupi6 Bigpasy nicns

BUKOPUCTaHHS.

/N [ng o4uenHs 3060poHSEMLCA BUKOPUCMOBYBaMU abpasusHi 3acobu, 2y6ku 3 abpasusHuM
nokpumma (i XiMiYHO a2pecusHi peqosuHu. 3a60POHAEMbCS 3aHYPBAMU Kopnyc npunady
y 800y abo nomiwamu o2 nid cmpyminb 800u.

OumwieHHs Kopnycy npunagy 3A4IKCHIOETbCA B Mipy HeobXiAHOCTI. Yawwy pekoMeHaYeTbCs

0YMLLYBATHM NICNA KOXHOTO BUKOPUCTAHHS, ii MOXHA MUTU B MOCYAOMMIAHIN MawmHi. Micns

3aKiHYeHHS OUMILEHHS NPOTPITb 30BHILLIHI0 NOBEPXHIO Yallli fOCYXA.

Micnst KOXHOTO BUKOPUCTAHHS Npunajy PeKOMEHAYETbCS OYMLLYBATU MAPOBUI KanaH, Lo

CKNAAAETHCA i3 30BHILLHBOI T BHYTPILUHBOI YaCTUH, 3aNiPHUIA KNanaH, YLiNbHIBANbHY ryMKY

i1 KOHTEHep ANg KOHAEHCaTy:

1. 3HiMiTb nepeMmKay knanaHa BMMYCKY Napy Ha 30BHiLIHbOMY BOLYi KPULIKM, NOTATHYBLLM
#10ro Bropy, 04MCTiTb i 0r0.

2. BinkpyTiTb 3aXMCHUIA KOXYX KnanaHa BUMYCKY Napu Ha BHYTPILIHbOMY BOLL KpULLKH,
OYMCTITb | NPOMMIATE OO Ta OTBIP KNanaHa BUMYCKY Napy TENOK NPOTOYHOK BOAOK.

3. TpuKpyTiTh BHYTPILLHIl KOXYX KNnanaHa, BCTaHOBITb NepeMMkay knanaHa Ha Micue Ta
3aQiKCyiTe NerkUM HaTUCHEHHAM.

4, 06epexHO 3HIMITb YLWiNbHIOBaNbHY TYMKY Ha BHYTPILUHIN YacTUHI KpULKK. NpomuitTe i
Ternnok0 NPOTOYHOI BOAOH. BCTaHOBITH ryMKY Ha MicLie. YiuinbHi0BanbHa ryMka Mae 6yt
BCTaHOB/IEHa PiBHO 1 6e3 nepekocis.

5. Takox Ha BHYTPilUHbOMY 60U KPULLIKM PO3TALIOBAHO 3aMipHMIA KNanaH peryioBaHHs
TUCKy. PeTenbHo Bupanitb 3abpyAHEHHS 3 CaMoro KJanaHa i YLwinbHIBaNbHOI ryMKy 3a
[L0MOMOrOK BONOTOi ry6KM abo KyXOHHOT CepBETKM.



/I\ PeKoMenOyembCa 04uuiysamu KAanax eunycky napu ma 3anipHuti KnGnaw nicasi KOXHO20
BUKOPUCMAHHS NpUCMporo.

KoHTeitHep ans KoHAeHcaTy 06epexHo BifeaHalTe, NOTATHYBLUM HOTO BHW3, NPOMUITE Ta
BCTaHOBITb Ha MiCLE.

306epiraHHs Ta TpaHCNOPTYBaHHA

Mepen 36epiraHHsM i NOBTOPHOK eKCMAYaTaLyiet0 04MCTbTE i NOBHICTIO NPOCYLUITh YCi YaCTUHM
npunapy. 36epiraiite Mpunag y cyxoMy BEHTUIbOBAHOMY MicLi NOAAN Bif HarpiBanbHux
NpUNALIB i NPIMUX COHSYHUX NPOMEHIB.

ip yac TpaHCNOpTYBaHHS Ta 36epiraHHs 3a60POHAETLCS NifLAABATY NPUNAZ MEXaHIYHOMY BMAK-
BY, AKMiA MOXE NPU3BECTU 10 MOLIKOLKEHHS MPUCTPOHD Ta/abo NOpYLEHHS LiniCHOCTI yNakoBKU.
HeobxiaHo beperty ynakoBKky npunagy Bif NOTPanAsAHHS BOM i iHLIMX PifyH.

IV. TOPALM LWOAO NPUTOTYBAHHA

3BepeHa Tabnuus Nporpam NPUroTyBaHHA (3aBOACLKI YCTaHOBKM)

£ E
S =3 K]
=
% 8 [Dwanasonvacy '3 E
Mporp: Pe il N0 BUKOPHUCTaHHIO 27 TNpUroTyBaHHs / § E
52  KpokycraHosku 2
53 g -
[ina cMaxeHHs MACa, 0BOYIB, MTHLY, MO~ 0w |- N -
KAPKA/OPUTIOP pel‘lp(]ﬂ,yKTiB,yTOMy‘;vl(ﬂi yd)plmoﬁi
[insi npuroTyBaHHs Ha napi 0souis,pubu, | 15x8 | S5x8—25x8/1x8 | + +
M$Ca, MOPenpozyKTiB, AIETUUHNX i Bere-
MAP/LIECEPTbI TapiaHCbKUX CTPaB, AUTSYOTO MeHHo,
TaKOX Pi3HMX fiecepTiB
Ina MPUTOTYBAHHS ﬁynbﬁonia, cynis,| 40x8 | 20x8 -50x8/1xB | + +
KOMTIOTiB,  TakOX /718 BapiHHA COCUCOK,
CYTI/BAPKA MenbMEHB i HLMX 3aMOPOXEHMX HaniB-
(abpukaris
MOJIOYHAS KALLIA/ [na npuroTyBaHHs pishux kaw Hamono- | 12x8  8x—-20x8/1xe  + +
KPYMbl i abo Boai
[lns BunikanHs kekcis, bicksitie,nuporis, | 35xs | 10x8 —4ron/5x8 | — +
BbIMEYKA/ 3ANEKAHUE aTaKoX Ane 3anikanHs y Gonb3i MAca Ta
pu6u, NPUrOTYBaHHS BYXEHUHM
TYLIEHVE/MNOB [ing TywKyBaHHs MAca, pubu, oBodis,a | 30x8 | 15x8-1ron/1xs | + +

TaKOX N NPUrOTyBaHHA NI0BY

PexomeHp0BaHHii Yac NPUrOTYBaHHS Pi3HOMAHITHUX MPOAYKTIB Ha napi

Mpoaykr Bara, r / Kinbkicrb, wr. 06em Boau, Mn Yac npuroTyBaHHs, XB.

Qine CBUHUHI/ANOBUYMHM (KY-

1 6ukamm no 1,5-2 cm) 500 500 15/25
Oine 6apaHuHn (kybukamu no

2 15-2 ) 500 500 25
ine kypsiue (kyoukamm no 1,5-

3 Jom) 500 500 8

4 Dpukanenbku/kotnetn 180 (6 wr.) /450 (3 wr) 500 10/12

5 Puba (ine) 500 500 10
Mopcbkwmii KokTelinb (cBixo3amo-

6 POXEHHH) 500 500 5

8 Kapronns (Hapi3ara Ha 4 Yactvm) 500 500 15

9 Mopkaa (kybukamm no 1,5-2 cm) 500 500 35

10 Bypsik (Hapi3aHmit Ha 4 YacTUHM) 500 500 1rop 10 x8

11 0Bovi (CBix03aMOpOXeHi) 500 500 10

12 Situe kypsue 3w 500 10

HeobxidHo spaxosysamu, wo ye 3a2ansHi pekomeHoauil. PeansHuil yac moxe 8iopizHamucs
8i0 pekoMeHO0BAHUX 3HAYeHb 3GNEHHO 8i0 81aCMUBOCMEL KOHKPEMHO20 NPOOYKMY, a Makox:
8i0 BAWUX CMAKOBUX yN0A0BAHb.

V. MEPE[ 3BEPHEHHAM [0 CEPBIC-LLEHTPY

MosinomneHHs npo A .
MOMUIKY Ha AHCTei Moxnuei HecnpaBHocTi YcyHeHHs noMunKku

Biakntouitb Npunaz Big enektpomepei, Aaite oMy OXONOHYTH.
E1 Momunka Aatumka THcky LLlinbHo 3akpuitte KpuLLKy. KL NpobneMa He ycyBa€eTbCs, 3Bep-

HITbCS 10 aBTOPU30BHONO CEPBICHONO LiEHTPY

CrcTeMHa NoMMAKa, MOXMBHIA
E3 BUXif 3 N3y NNaTv ynpasAikHa
a00 HarpiBanbHOro enemexTa

3BEPHITLCS 40 ABTOPU30BAHOTO CEPBICHOTO LiHTpY

ES MeperpiBaxHs npunagy Biakntouitb Npunag Bia enektpoMepexi, AaiiTe oMy OXONOHYTH
HecnpasHictb MoxnmuBa npuuuHa YcyHeHHs HecnpaBHoCTi
WWikyp enexrp veni i a0 MpH- Mep TeCs, L0 3HIMHMI eneKTPOLLHYp

NIAKNI0YeHNit A0 BIAMOBIAHOTO PO3HiMy Ha

napy Ta (abo) enekTpuyHoi po3eTku MPWNAA Ta YBIMKHEHHity po3eTky

Mpunas He BMMKAETbCA Lo
YBIMKHITb NPUNaz y CpaBHy po3eTky.

Tepesipte HasBHICTb HaNpyri B eNeKTpOMe-
pexi. SIKILo BOHO BIACYTHE, 3BePHITHCA A0
Oprai3atji, o 06cnyroBye Bau GyAUHOK

HecnpasHa enexTpuyHa poseTka.
B enextpomepexi Hemae cTpymy



(TpaBa roTyeTbCs 3aHad-
70 /I0BTO

Mg yac npurotyBaHHs
3-M1ifl, KPULWKY NpUnany
BUXoAuTb napa. Une
Bipnik yacy pobotu npo-
rpamu

Min yac npurotyBaHHs
3-MIif, KPULWKKM npunagy
BYXOAVTb N1apa.

Bignik yacy pobotun
nporpamu He Biaby-
BAETHCS

Mip, vac pobotn npu-
CTPOI0 B PEXMMi CKOPO-
BapKM 3 OTBOPY 3aMipHO-
TO KnanaHa NpooBXye
BUXOZVTY Napa.

Bipnik yvacy pobotn
nporpamu He Binby-
BAETHCS

Y pasi, aKujo HecnpasHicme ycyHymu He 80an0cs, 36epHimbCs 00 a8MopU308aH020 CepsicHo-

20 yeHmpy.

IMepe6oi 3 XuBNEHHAM Bifl eNeKTPOMEpEXi (piBeHb
Hanpyrv cTpyMy HecTabinbHuit a6o Hvxue 32 HopMy)

Mix yaLueto Ta HarpiBabHUM eNleMeHTOM noTpanue
CTOPOHHI NpeaMeT abo yacTku (CMiTTA, Kpyna,
LUMATONKN i)

Yawa B Kopnyci MynbTMBapKM BCTAHOBNEHA HepiB-
HO

HarpiBanbHuii auck ayxe 3abpyaxeruit

Yawwa HepiBHO BCTaHOB-
7eHa B Kopnyc npunagy

Kpnwka 3akputa He-
wWinbH abo nip KpULKY
noTpanue CTOPOHHIK
npegMet

MopyweHa repmeTny-
HiCTb 3€AHaHHA YaLi Ta
BHYTPILHBOI KPULWKK
MY/IbTUBApKH

YuinbHoBanbHa rymMka
Ha BHYTPILUHIl KpuwwLii
[Lyxe 3abpyaHeHa, fe-
(hopmoBaHa abo nowko-
IDKeHa

HeMag ywlinbHI0BabHOI yMKV Ha BHYTPILLHIl KpuLLL

3anipHuit knanax 3abpyaHenuit

3ary6nei 3anipHuii knanax abo #oro ywinbHo-
Ba/lbHa NyMKa

TepesipTe HasBHICTb CTaBINbHOT HANPYTW CTpYMY
B eniekTpoMepexi. IKLIO BOHO HectabinbHe abo
HIDKYE 33 HOPMY, 3BEPHITBCA A0 OpraHi3aLii, Wwo
0bcnyrosye Baww HyAMHOK

Binkntouitb npunaz Bin enektpomepexi, Aaite
1i0My 0X0NI0HYT. BUnaniTs CTopoHHili npeamet
abo vactku

BcranoiTb yaluy piBHo, 6e3 nepekocis

BuMKHiTb npunag, Bia enektpoMepexi, Aaiite
1i0My 0X0NMOHYTH. QUACTITb HarpiBanbHMit AUCK

BcranosiTb yaluy pisHo, 6e3 nepekocis

lepeBipTe, 41 HEMAE CTOPOHHIX NpeaMeTiB

(CMITTS, KpyNW, WMATOYKIB i) MiX KpHILKOIO

Ta KOPNyCOM NpuUnazy, BUAANITH iX. 3aBxau
iATe KpuLLIKY PKi 710

MepeBipTe CTaH yLWiNbHIOBaNbHOI YMKM Ha
BHYTPILLHIV KpUWLi npunagy. MoxanBo, BoHa
notpebye 3aMitu

HasBHiCTb
Ha BHYTPILLHIl KpuwLy

0i ryMKy

3LiCHITb OYMLLIEHHS 3aNiPHOTO KNanaHxa 3rigHo
3 po3ginom «[lormaa 3a npUnafoM»

lepegipte HasBHICTb 3aNipHOrO KNanaxa Ta
14010 YIL|iNbHIOBANbHOT [YMKH

VI. TAPAHTIMHI 3060B’13AHHS

Ha naHuit BUpib Hafa€eTbea rapaHTis TepMiHOM Ha 2 poku 3 MOMeHTy npuabaHHs. [poTsarom
rapaHTiitHOTO Nepiofy BUTOTOB/KOBAY 3060BA3YETHCA YCYHYTH LWAAXOM PEMOHTY, 3aMiHM AeTa-
neit abo 3aMiHu ycboro BUPoBY BY/ib-SKi 3aBOACHKI AedeKTH, BUKNMKaHI HELOCTAaTHbO SKiCTH
Marepiania abo 36opky. [apaHTis Habupae cunu Tinbku B TOMY BUNAAKY, AKLO AaTa MOKYNKM
NiATBEP/KEHA MEYATKOI0 MarasuHy i MiAMMCOM NPOAABLA HA OPUTiHANbHOMY rapaHTiitHOMy
TanoHi. [iiCHOK rapaHTis BUHAETLCS L B TOMY BUMAJAKY, AKILO BUPIO 3aCTOCOBYBABCS
BifINOBIAHO 0 iHCTPYKUIi 3 eKcnyaTauii, He peMOHTYBaBCS, He po361paBcs i He byB nowwkoa-
KEHWIA B pe3ynbTaTi HenpaBuUNbHOTO NOBOKEHHS 3 HUM, a TaKOX 36epexeHa NOBHA KOMMAeKT-
HicTb BUPODY. [laHa rapaHTia He NOLWMPIOETLCS HA MPUPOAHMIA 3HOC BUPODY | BUAATKOBI Ma-
Tepian (QinbTpu, NAMMOYKH, aHTUNPUIapHIi NOKPUTTS, YLLiNbHIOBAYI i T. 4.).

TepMiH cnyx6u BMpoby i TepMiH Aii rapaHTiitHKUX 3060B93aHb Ha HbOTO 0BYUCIOTHCA 3 AHS
npoaaxy abo 3 AaTu BUrOTOBNEHHS BUPODY (y BMMaAKY, AKILO AaTy MPOAAXY BU3HAUUTU He-
MOX/IMBO).

[laTy BUroTOBNEHHS NPUNAZY MOXHA 3HAITU B CepiliHOMY HOMEpI, pO3TallOBAHOMY Ha ifieH-
TUQIKALiAHI HakneliLi Ha kopnyci Bupoby. CepiltHuiA HoMep cknapaaeTbes 3 13 3Hakis. 6-it i
7-11 3HaKM NMO3HAYAIOTb MiCsLb, 8-/ — pik BUMYCKY NPUCTPOLO.

BcTaHoBneHuit BUPOOHUKOM TepMiH Cyx61 npunagy cknasae 5 pokis 3 AHS Oro NpUABGaHHS
33 YMOBM, L0 eKCNAyaTaLlif BUPODY 3AiACHIOETHCS BiANOBIAHO A0 LET IHCTPYKLLT | 3aCTOCOBHMX
TEXHIYHUX CTaHAAPTIB.

ExonoriyHo 6e3neyHa yTunisauis (yTunisauis eneKTpuYHOro il eNeKTPOHHO-
ro o6naaHaHHs)
YTunizauito ynakoBKku, NoCiBHMKA KOPUCTYBAYa, @ TaKOX CaMoro npunagy Heob-
XiiHO 3AiMCHIOBATM BiANOBIAHO A0 MiCLLEBOI NpOrpamMu 3 NepepobKu BiaXomiB.
— Motyp6yitTecs npo HaBKONMILHE CePefOBULLE: He BUKMAANTE Taki BUpOOU pa3oM
i3 3BYaliHMM NOBYTOBMM CMITTAM.
BukopucrTaHi (cTapi) npunaam He MOXHA BUKMAATY 3 iHWKM NOBYTOBUM CMITTSIM, iX NOTPiGHO
YTUNi3yBaTH OKpeMo. BnacHuku ctaporo obnagHaHHs 3060B%93aHi BigHeCTM npunagu oo
CnewianbHuUX NyHKTIB NpuitoMy abo 34aTH 0 BIZMOBIAHMX OpraHi3aLliit. Tak BM jonOMaraeTe
nporpami 3 nepepobky LiHHOI CUPOBMHM, @ TAaKOX OYMLLEHHS 330PYAHIOKYNX PEYOBHH.
[lanuit npunaz no3HaueHo BifnoBiaHo o €sponelicbkoi anpextuan 2012/19/EU, wo perynioe
YTUNI3aLLiI0 eNeKTPUYHOTO I ENeKTPOHHOTO 0BNAZHAHHS.
[laHa aupeKTMBa BM3HAYa€E OCHOBHI BMMOMM [0 YTUAi3aLyi Ta nepepobKM BiAXOAIB Bif enek-
TPUYHWX | @NEeKTPOHHUX NPUNAAIB, AKi € YUHHMMM HA BCil TepuTOpii EBpONENCHKOrO COt3Y.



Ocbl bytibiMObl natidanaHydbiH andbiHda oMbl NALidanaHy 6oLbIHWGA HYCKAYMbIKMbI MYKUSM
OKbIHbI3 }(aHe GHbIKMamMansik peminde cakman KolibiHbl3. Acnanmal OypbiC NAtOaNaHCaHbI3,
OHbIH Kbi3Mem emy Mep3iMi Kenke y3apadsl.

KAYII'ICI3,[I,IK LIAPANAPDI

o Onnipywi kayincisgik TEXHAKACbI Tananmapbii XaHe ByiibiMab! naviganaqy
epexenepiH YCTaHayAaH TyblHaaFaH 3aKbIMap YLLiH ayan bepveitg.

byn 37T acnan TYpMBICTbIK XaFaainapaa a3ipneyre apHankaH KendyHKLo-
Haly bl KyPbiFol 007N Ta0binabl KaHe MTEpAenae, kana CoipTbiina yitep-
18, KOHK Yif HoMiprepiHae, BYKEHAEp, 0VCTEDAIK TYPMbICTbIK BeMenepikge
HeMeCe 6HepKaCinTik eMec naiaanaHyabli 6acka KarnainapbiHaa KongaHbina
anajtbl. KypbineblHbl BHEPKACIMTIK HeMece Ke3 KenreH acka MakCaTChi3 naitga-
N1aHy BYVbIMELbl yPbIC NaitganaHy WwaprTapbiH 6y3y 60Abin Tabbinaayl. byn
ar0aiiaa GHAIPYLUI bIKTUMAN Cangapnap YLLIH ayan bepMedig.

KypoinebiHb 3neKTp xenire KOCYAbIH aNAbIHLA OHbIK KEPHeYi acnan KopexTe-
HyiHiH, HOMUHaAbl KEpHEYiHe COIKEC KENeTiHiH TeKCepiH3 (BYIbIMHbI Tex-
HUAKaAbIK CUMaTTaMaCbIH HEMECe 3aybITTbIK KECTELLIECIH Kaparpi3).
ACnanTbik, TyTbIHbITaTbIH KYaTblHA pHaNFaH Y3apTKbILLTbI NaiZanaHbIHbI3,byn
TananTbl YCTaHOay Kbicka TyMbIKTanyFa Hemece kabenbaik, TyTaHybiHa akenin
COKTBIPYbI MYMKIH,

AcnianTsl Tex epAeHsipinren Po3eTkara KOCoIHbI3 — 61 TOK CORyFa KapC
KOPFaHbICTbIH MIHAETTi Tanabbl. Y3apTbILUTy! MaiiananbifiFaaa n Aa xep-
NIeHipinreHiHe K63 KETK3iH3.

@ HA3AP AYLIAPbIHbI3! Acnan ycymbic icmen mypFaHOa OHbIH Kopny-

Cbl,mabarbl MeH MEMANObIK 69/7wel<mep/ kb13061! Abad GonbiHI3!
ACX(JHaﬂblK KoFanml nacioanarsinei3. bicmoik Gyra Kydin kanmay
YWIH KaKNAKMb! AUIKAHOA KYpbUFbIHbIH YCMIHOE eHKelIMeH3.

*  neKTp KOpeKTeHy GaybiH eCikTeH HeMece Kby K3aepiHiH KaCbiHaa Xypri3-

BeHi3. Inexrp Oaybl bypanmaybiH aHe ByrinMeyiH, 67Ip 3aTTapFa, Kuha3mbik
OypbILLTapbl MeH WeTTepiHe TUMeYiH GailkaHpi3.

@ ECTE CAKTAHDbI3: aniekmp KopexmeHy kabesik ke3dedicok 3akbiMaa-

CaHbI3, KeNninoiK wapmmapbiHa Calikec KeaMelimin akaynapra, o-
HbIMEH KAmap 31eKmp MOFbIHbIH COFYbIHA KENIN COKMbIPYbl MyM-
KiH. 3aKbIMOGHFAH 37eKM én baysi cepsuc-0pmanbikma Hola0am
ayblcmbipydsl manan emeoi

e Acnantbl KYMCaK, Betke OpHaTMaHbi3, OHbl XYMbIC Ke3iHae XannaHpl3 — 6\[}1

KYPBUFbIHbIH Kpi3ybIHa XaHe Oy3bUnybiHa KENin COKTIPYbI MYMKiH,

* Acnianbl aLubik ayajia naviganayra hiiibiM Canbiiaibl — KypUIebl KOPMYChl-

HbIH iLLIiHe biFan Hemece beTex 3dTTap TUCE, KATTbl 3aKbIMAAP 60ﬂybl MYMKIH

e Acnanml Ta3a/ayfiblH anablHaa 0 NEKTP XenifeH dXblPATblFaHbIHA KaHE

TONbIK, CybiFaHblHa KO3 ETKIiHi3. AcnanTbl Tasanay b0ifbIHLLA HYCKaybIKTap-
bl KaTaH, YCTaHbIHB3,

& Acnan KopnyceiH cyra GamsipyFa Hemece cy areiHbiHg mycipyee

TbIMbIM CATIbIHAZbI!

* §aHe 0faH V/IKEH KaCTafbl 6ananapfa COHbIMEH KdTap ¢M3I/IK8J'IIJIK,C€HCOD

TIblk HEMeCe O/ exTeynepi 6ap Hemece Taxipube He binim xeTicneywinikTepi
Gap Tynranapra Kypanibl Tex KapayMeH aHe/HeMece erep oap Kypand
Kayinci3 naiiiananyra KaTbiCTbl HYCKay anbin, OHbl MaiiianaHyMeH GaiianbicTb
KayinTi cesce fara KonaHyra boagb, Bananapfa KypanMex ofivayra bon-

Maigbl. Kypan MeH OHbIH 3neKTP Xenici CoMblH § XacTak KiLui Gananap yLuiK
KON ETIMCi3 Jepiie YCTaHbI3. KypbUtFblHbI Ta3anay MEH OFaH KbI3MeT KepCeTy
ePECeKTEP/LIH Kapaybichi3 GananapMeH icke acbipbinMaybl Kaxer.

* Opam Marepwanbi (1eHka, NEHONAACT XaHe 7.0.) 6ananap yuuiH kayin oy
MYMKIH. TyHLbIFy kayri! Ol 6ananap YLLK KOM ETIMCI3 epae CakTaHpi3

*  AcnanTbl e3(riHi36eH XeHyieyre HeMece KypbibiMbIa B3repic eHri3yre Thil-

° ACI'I_aI'ITbI NaanaHraH COH, COHbIMEH KdTap OHbl Ta3a/ay HEMECE KbIMKbITY
KE3IHAE PO3€TKaaaH aXbIPaTblHbI3. 3}1€KTp 6ay11b| CbIMbIHaH YCTaMaM, dllld-
CbIHaH KYPFaK KO/IMEH YCTan LiiblFapblHbI3.



bIM CanbiHazb. KbI3MET KOpCeTy aHe XeHzey B0ibiHLa Gapibik yMbiCTap-
[1bl 3BTOPNAHObIDbltFaH CEPBIC-OPTAIIbIK XaCaybl Kepex. binikei3 acanran
YMbIC aCManTbIH, By3binybiHa, apaKaT NeH MyAiK 3aKbIMAaHybiHA aKenin
COKTBIYbI MYMKIH.

Hasap aydapeinei! Acnanmel ke3 kesizex akay Gosrada naiioana-
HyFa MbIlibIM Ca7bIHAObI.

TexHukanblk cunaTTamManapbl

Ynri RMC-PM4506
Kyatbl 900 Br
KepHeyi 220-240B,50 Iy
TabaKTblH, KeneMi 48n
Tabak xabblHAbIChI Kytore Kapcel
[lucnneit KapbIKANOATHI
by knanaHbl wewinmeni
KopraHbic xyiieci 4-nexreini:
Oy WhiFapaTbiH Knana o Temneparypanblk CaKTaHbIpFbiLl

» kaby knanaHbl *  apTblK KbICbIM KaAarachl

[abapuTTi enwemaepi 310 x 264 x 264 Mm
Taza canmarbl 5,6 Kr 3%

AstomarTbl 6arpapnamanap

JKAPKA/DPUTIOP (KYbIPY/®PUTIOP)

MAP/LECEPTbI (bY/LAECEPTTEP)

CYT/BAPKA (K&XE/MICIPY)

MOIOYHAS KALLA/KPYbI (CYT BOTKACbI/XKAPMAJIAP)
BbINMEYKA/3ANEKAHUME (NICIPME/MICIPY)

. TYLEHWE/MNOB (BYKTbIPY/MAJIAY)

DyHKkumuanap
ABTOBICHITY
Tarampbl bICbITY.
LUerepinreH crapt

Xunarbl

8 caratka neitiH
8 caratka peliiH
24 caraTka neiiH

MynbTunicipriw-xbingam nicipriw.....1 gaHa  Top 1 paHa
Kytore kapcbl abbiHabiChl 6ap TabaK...1 AaHa  YKanNAK KACBIK ...ocevvvresesrrrscesssrssesserenes 1 AAHA
byna azipney KOHTEAHEPI........cowwn L lAHA  O@Y 1 paHa

Onuwey cTakaHbl
PeuenT kiTabbl
MalinanaHy 60MbIHIWA HYCKaynbifbl.... 1 AaHa
OHOipywi 63 6HIMIH akcapmy 6apsICbiHOa Keneci 632epicmep mypans! KocsiMuwa xabapaamat,
Oy iibIMHbIH QU3AUIHbI, HUHAFbI, CPHBIMEH KAMAP MEXHUKAAbIK CUnammamacsiHa 632epicmepoi

CepBuCTIK KiTanwa.........
JneKkTpKopeKTeHy baybl..

eHai3y2e KyKbibl.
Acnan kypbinbiMbl A7
1. Acnan kopnycs 10. bypa a3ipney KoHTeiiHepi
2. [ucnneiii 6ap 6ackapy naxeni 11. Top
3. AcnanTbl TacbiMangay TyTkanapel 12. Bnwey cTakaHbl
4. Acnan kaknafbl 13. Oxay
5. Kaknak TyTkacsl 14. Xannak kacblk,
6. by wbirapy knanaHblH axblpatna-kockbiwbl 5. LlewinMeni kytore kapcbl XabblHAbICHI
7. By whlfapatbiH Knana 6ap Tabak
8. IneKTpKOpeKTeHy Baybl 16. XKaby knanatbl
9. Pe3uHanbl asKTapbl 6ap Heri3 17. KoHpeHcaTTbl Xu1HayFa apHasiFaH KoHTelHep

Backapy naHeni A2

«KAPKA/®PUTHOP» barnapnamachiH TaHaay TyimeLuiri.

«[MAP/LECEPTbI» 6afnapnamacbiH TaHaay TyimeLwiri.

«CYI/BAPKA» barzapnamachlH TaHaay TyimeLliri.

«-» - 33ipNey KaHe WerepinreH CTapT yakbITbiH OPHATKAHAA MaHAI a3aiTaTbiH TyMeLLiK.

«Moporpes/OTmeHa» («blcbity/bonapipmay») - a3ipney xaHe aBTObICbITY baraapaaMachl y-
MbICbIH TOKTaTY; 6ap/blK xacasnFaH OpHaTbLIbIMAbI GONIbIPMAY; bICbITYAbI KOOCY TyAMELLir.

JKapbIKAMOATbI Aucnneii.

«MOJIOYHAS KALLA / KPYTIbl» 6afnapnamachiH TaHaay TyiMeLwiri.
«BbIMEYKA/3ANEKAHUE» barnapnamachiH TaHaay TyiMeLuiri.

9. «TYLIEHWE/NNOB» barnapnamacbiH TaHaay TyAMeLLiri.

10. «+» - 33ipney xaHe LWerepinreH CTapT yakpiTblH OPHATKAHAA MaHAi keOeiTeTiH TyiMeLik.
11. KpicbIMAa XyMbIC iCTEY MHAUKATOPbI.

12. «OmnoxeHHblit crapm («LLlerepinren crap») - erepinreH crapt GYHKUMSICbIH KOCY TyiAMeLwiri.

. AIFALIKbI KOCAP ANbIHIA

ByiibIM MeH OHbIH KypamaacTapbit KopanTaH abaiinan WbiFapbiHbI3. bapabik opay Matepuan-
[apbl MeH XapHaManblk ancbipManap/bl afbin TacTaHbi3.

/\ Kopnycmarsi eckepmemi xancelpma, sanceipma-kepcemxiw (6ap 60sca) ware 6yiibiMHbIH
cepusibik HeMipi 6ap KecmeuweHi OpHbIHOA MiHOemmi mypde cakmarbi3!

RAlE A



byibIM KOPNYCbIH biiFan MaTaMeH CYPTiHi3 XaHe KenTipiHi3. AcnanTbl anfalikbl nanfana-
HbINFaHAa beTeH Wic WbIKnay YLWiH OHbl Ta3anaHbi3 («AcnanTbl KyTyAi» KapaHpl3).

/\ TaceiMandarax Hemece memex meMnepamypanapoa cakmarax Cox acnanmel KOCap andbiHoa

Kkem dezeHde 2 caram beaMe memnepamypackiHoa ycmay Kaxem.

AcnanTbl 6y KnanablHaH LWbIFATbIH bICTbIK Oy TyCKara3, LeKOpaTUBTI XabblHAbINAP, 3NEKTPOH-
[bIK acnanTap MeH XOfapbl biFaNnfblNblk, MeH TeMnepatypafaH 3apAan weryi MyMKiH backa
3aTTapFa Hemece MaTepuanfapra TUMeNTIHAe KaTTbl TeriC kenaeHeH 6eTke OpHaTbIHbI3.
93ipneyain anabiHAa MYNLTUNICIPILLTIH, CbIPTKbI XaHE Ke3re KepiHeTiH ilki beniktepiHae
3aKbIM, XapblK XaHe 6acka akay XKOKTbIFbIHA K63 XeTKi3iHi3. Tabak neH Kbi3ablpy 3neMeHTi
apacbiizia 6eTeH 3aT bonMaybl kepek.

[I. KYPANAbI NANOANAHY

Kaknakrbl opHaty

Kypbingbl abblk KyiiiHAe KOPMYCKa CaHbNayChbi3 KOChINATbIH LewinMeni kaknakneH xab-

AblKTanFaH. byn acnanTbik, ZypbIC XYMbICbIHA KAXKET.

1. KaknakTbl TyTKaCbIHaH yCTan, acnan KoprycbiHa by WbiFapaTbiH KnanaH AUCNAeNLiH Ka-
paMa-Kapcbl XafblHAa 601aTbIHAAN OPHATbIHbI3.

2. TyTKACbIH YCTan XaHe KaknakTbl 6acnait, OHbl CaFaT TiniHe Kapcbl Kaknak neH KopryCblH-
Aafbl KybicTap 0ipi-6ipiHe kenriHeHwe bypbiHpi3 (wamameH 20-30°). Kaknak Teric xaHe
kucaiimaii kopnycka Tycyi kepek.

3. KaknakTbl carat TiniHe kapcbl TipenreHiHwe 6ypan, 6eiTiHi3.

/I HA3AP AYOAPbIHbI3! Kaxnakmel awkaHOwa ken Kyw canMarbi. ACnanma yaikeH KbiCoiM
bGonFanda Kaknak asmomammel mypde KypcaynaHadsl. E2ep kaknax kyw cansiHoail aweiama-
€a, 6y KNanaHblH QWbIHbI3 HaHe AcNANMbIH iWiHO2] KbICbIM MYCKeHIH KymiKi3.
A3blK-mysikmi Kaknak awblk mypraHoa Kysipyra kenec Gepinedi. Ezep asipney peyenmi
Kaknakmel »abydsl manan emce, KAKNakmel acnanka bekimned, ail FaHa OpHAMBbIHbI3.

by knanaHbi
Acnan kaknafblHaa TaHaanFaH asipney apicive HainaHbICTbl XyMbIC KyinepaiH bipie opHaty
Kepek Oy WbiFapaTbiH KNanaH opHanackaH. Erep knanaHHbIH axblipaTna-KOCKpILL KepCeTKili
keneci kyiine bonca:
o «3AKPbIT» («XA»bblIK») kydiHge - XyMbic kKamepaaa YNKeH KbiCbIM ycTanadbl (Kbligam
nicipriw pexumi);
o «OTKPbIT» («ALLIbIK») kyitiHAe — K3AIMTi KpICbIMAQ 33ipAeHeai yABTUNICIPriLL PexuMi).

AcnanTb! binaaM nicipriw pexuminae naiaanaxy

by wWwhbIFapaTbiH knanaH xabblk TypraHaa XyMbiC kaMepa CaHblayCbi3fAaHaabl, MyHAA acnan
KYMbIC iCTereH Ke3fie XOFapbl KbICbIM Xacanbin ycraHagpl. Kaknak 6yn kesge kypcayna-
Hagbl.

REDMOND RMC-PM4506 mynbtunicipritu-xbingam nicipriii ken AeHreini KopraHbic Xyid-

eciMeH xabpablkTanfaH. Erep kaMepasa TeMnepatypa Hemece KbiCbiM KepCeTKillTepi KaxeT-
Ti napameTpnepre Calikec kenmece, xyie a3ipney yaepiciH Toktaraabl. KepcetkiwTep Hopmara
KenreHae a3ipney yaepici kaitta 6actanaabl. Erep 6yn 6enrini yakpitta 60n1maca, apHaibl
KyPbINFbl 3NEKTP KOPeKTeHY WeHOepiH y3eAi xaHe MynbTURiCipril-KanabIMAiCiprill XXyMbICbIH
TONbIK, TOKTaTafbl.
/N HA3APAY[IAPbIHbI3! Xeindam nicipeiw pexuminde kem OeaeHde 2 enwielimin CmaxaH keneMin-
Oeai cycbi3 Hemece Backa CyLibIkMbIKCbI3 a3ipaeyee mbilibiM CanbiHAObI.
XKbindam nicipei pexcmin a3bIKmbl KbicbIMMeH Maiioa Kywlpy ywin nalidanaHyra meidibim ca-
neiHadsl. KAKITAK ALUBIKT TYPFAHLA mypanraH kekewicmi 6ipas Menwep maiida Hemece
copnada Kysipyra 601adbl.
Tabakmel a3vlk-mynikneH #aHe CyMeH Kenemirin 2/3 benizinen ken moameipyra moilibiM
canviHadsl. [MicipaeH ke3de iciHemiH Hemece kobik GenemiH a3bik yuwiH (WNUHam, Kypiw, bypuak,
MAKapoH, MaHMI xaHe m.6.) — 1/2 kenemiHeH acnatiobl.

Illerepinren crapt GyHKUMACHI

Ocbl dyHKLMA d3ipney yaepiciH 30 MUHYTTaH 24 caraTka aeiiH Mep3iMre 30 MUHYT OpHaTy

KafaMbIMeH Werepyre MyMKiHAik bepegi. Erep TaFaM kypaMblHAa Te3 6y3binaTbiH a3blK-TyNiK

naiifanaHbinca, CrapTThl Wwerepy GYHKUMACHIH NaifanaHyra keHec bepinMeiai (kymbIpTka,

XaHa cayblniFaH CyT, eT, ipiMwiK xaHe T.0.).

1. Osipney barnapnamachiH TaHAaraH coH «OTNOXEHHbI CTAapT» TyAMeLWiriH 6acbiHbI3. «+»
aHe «-» TyiAMeLwiri 6acbin, 6araapnama CTapTbiH Lerepy yakpiTblH OpHaTbIHbI3. MaHi
Te3 e3repry YLUiH TUiCTi TyAMeLiKTi Hacbin, yCTaHpI3.

2. OpHaty askTanfaH coH bipHelue CeKyHATAH KeliiH 6afnapnama CTapTbiHa AeliH YaKpITTbIH
kepiciHwe ece6i 6actanagpl.

3. OpHatblnbiMaapabl 6onabipMay yuwiH «Mopsorpes/OTMeHay TyiMeluiriH 6acbiHpi3. byaax
KeliiH baFnapnama napameTpnepiH KaiTa eHrisinis.
«lllezepineen cmapmy yrkyuscel «KAPKA/OPUTIOP» xare «BbINEYKA/SATIEKAHME»
6ardapnamanapbiHoa Ko xemimcis.
LLle2epineex cmapm yakbimelH OpHAMKAHOA MAHOANFAH 6aFdaPAAMA HYMbICb! aHe d3ipaey
YaKbIMbIHbIK KepiCiHLwe ecebi mek acnan Kaxemmi memnepamypa MeH KblCbIMFa JemkeHoe
FAHA 6acmanamolHbIH ecenke any Kepex.

NaiiblH ac TemnepatypacbiH ycTay GYHKUMACHI (aBTOBICHITY)

[lavibiH Taram Temnepatypacbii 60-80°C ananaszoHbiHaa 8 CaraTTbiH ilLiHAE YCTayFa MyMKiH-
Aik 6epepi. 03ipney 6arnapnamachl afKTanbicbIMeH AblObIC CUTHANbIHAH KeWiH aBTOMATTbl
TypLe Kocbinazbl, byn kesne «Moporpes/OTMeHay TyHMeLiriHiH MHAMKATOPbI XaHaabl, au-
Cnneiiae 0Cbl PeXUMAE XYMbIC YaKbITbIHbIH TiKenei MUHYTTbIK ecebi KeKpiHeAi. ABTObICHITYAbI
kocy ywiH «ogorpes/OTMeHay TyiMeLwiriH 6acbiHbi3. TyiiMeLLiK MHAMKATOPbI elwepj, acnan
KYTY PEXXMMiHe aybiCafpl.

Taramab! bicbITy GyHKLMACHI
Cybik Taramabl 60-80°C TeMnepaTypacbiHa AeHiH biCbITyFa MyMKIHAIK 6epei.



1. A3bikTbl Tabakka canbiHpI3. TabakTbl acnan KopnycbiHa CasblHbI3, 01 Kbi3AbIpY 31EMEHTIHe
TbiFbI3 THIM TyPFaHbIHA KO3 XKeETKi3iHi3. KaknakTbl aybin KypcaynaHpi.

2. by wbirapy knanaubl axbipatna-kockpiwbiH «3AKPbIT» kyiiHe OpHaTbIHbI3. AcnanTbl 3neKTp
XeNiCiHe KOCbIHbI3.

3. «[Moporpes/OTMeHa» TyiMeLwiriH 6acbiHpi3. TyliMewwiK HAMKATOPbI XaHafpl, aucnaeiiae
bICHITY YaKbITbIHbIH, TiKeneit MUHyTTbIK ecebi 6actanazpl. Acnan Taramabl biCbITafibl XaHe
OHbIH, TeMNepaTypacbiH 8 CaraTTblH, iWiHAE YCTaiabl, COLAH KeWiH biCbITy aBTOMATThI
Typae elwes;.

4. blcbiTynbl ToKTaTy YWiH «Mogorpes/OTMeHay TyiMeLwiriH 6acbiHpI3. TyiMeLlik MHAMKATO-
pbl BLUEA], aCMan KyTy PeXUMiHe aybicagpl.

Acnan naipanaHbinFaHAa apeKkeTTepAiH, Xannbl Gipisainiri

1. KaxeTTi MHrpeaneHTTepAi pelenTke cailkec AaibiHAAN (enwen), Tabakka canbiHbi3.
CyibIKTBIKTBI KOCa, BapnblK MHTPeAMeHT TabakTbiK, iLuKi GeTiHaeri eH xorapbl benrigeH
TOMEH 601FaHbIH 6aiKaHbI3.

2. TabakTbl acnan KopnycbiHa CanbiHbi3. O Kbi3AbIpy 3NEMEHTIHE ThIFbI3 TN TypFaHblHa K63
KETKi3iHi3.

3. KaknakTbl ThiFbi3 abblHbi3 XaHe a3ipney baraapaamacbiia 6ainanbICTbl Oy knanaHbiH
«OTKPbIT» Hemece «3AKPbIT» kyitiHe opHaTbiHbi3 (<OKAPKA/GPUTIOP» barnapnama-
CbIHAQ aC alblK KaKNaKMeH a3ipaeHesi).

AcnanTbl 3neKTp XeniciHe KOCbIHpI3.

5. Tuicti a3ipney b6arnapnamachbiH Tanaay TyiMewiriH 6acbiHbi3. TyAMewik MHAMKaTOpbI
XaHafbl.

6. Op barnapnama yLiH denKi OpHaTbiFaH 33ip/ey YaKbITbiH ©3repTy YLUIH «+» KaHe «-»
TyAMeLLiriH 6acbIHpI3. O3ipney yaKbITbl M3HIH Te3 e3repTy YLWiH TUiCTi TyiMewwikTi 6acbin
VCTaHpbI3.

7. Kaxet bonFaHaa CTapTThl Lerepy yakbiTblH OPHATbIHbI3.

8. OpHaTbinbiMaap askTanFaH COH bipHeLue CeKyHATaH KeiliH 33ipney baraapnamacel aBTo-
MarTTbl Typie 6actanasbl. ACnanTblH, XyMbIC iCTey YaKbITbIHbIH, KepiCiHwe ecebi TabakTa
KaXeTTi TeMnepaTypa MeH KbicbiM 6onraHza 6actanapbl. Erep a3ipney Hemece werepinrex
CTapT YaKbITbIH eHri3yre yarepmecen;s, «Mogorpes/OTMeHa» TyliMelwiriH 6acoin, opHa-
ThINbIMAAPAbI EHTI3YAi KANTanaHbI3.

9. bafnapnama XyMbiCbl afKTaNbICbIMEH CUTHaN ecTinesi, aBTObICITY KOChUbIM, aCMANThIH
Oyn pexumae XyMbiC icTey yakbITbIHbIH, Tikeneii ecei Kocbinagbl. ABTObICHITYAbI BLipy
ywiH «MOLOTPEB/OTMEHA» TyiMeLLiriH 6acbiHpI3.

10. XyMbIC KamMepaHbIH, iLiHAe KbICbIMAbI a3aNTY YIWiH acnanTbl eLWipinreH KyMiHae 5 MUHYT
ilLiHAe TYpPFbI3bIHbI3.

11. by whirapaTbiH KnanaHbiH abaiinan alwubliHbi3 XaHe KnanaH TecikTepiHeH By MeH bICTbIK
aya LWbIFYbIH TOKTATKAHLIA KYTiHi3. ACnan KaknarblH allblHpI3.

Eeep a3ipney askmansicoiMen KaKnak KypcaynaHran 60ca, Oy WwolFapamelH KAGNAH auiblk
MYPFaHbIHA K63 eMKi3iHi3. Acnan GipHewe MUHym iWiHOe CybICbIH }aHe KaKnakmel marel
0ip awbin KepIHi3.

«KAPKA/®PUTIOP» 6arpapnamacbl

ET, KeKeHic, TeHi3 eHiMAEpiH KybIpyFa, COHbIMEH bipre GpuTiopae KybpyFa KeHec bepinesi.

«OTNOXKEHHbIA CTAapT» GYHKLMACHI MEH OCbl OaFaapaamMaza a3ipaey yakbiTblH PeTTey MyMKiH-

p,iri Kon »geTiMCiz (?KthIC yakbiThl — 20 MI/[Hy']'). bafzlapnama afetTeri KplCbIMAA KyMblC

icTeiini, a3ipney Ke3iHae acnan Kaknarbl WeLwinyi kepek.

/\ Eeep Ci3 kaknakmei Ke30elicoK Jaysin, GeKimceHi3, OHblH asmomarmmsi mypde KypcaynaHy
MEXaHU3Mi iCKe KOCbiyel MyMKIH (Ci3 Kyelpy OapeicsiH kapan Gakeinaii aaMaticeis, aseikimsi
apanacmelpsin, aydapa anmaticei3). byn wardaiida a3ipney ydepiciH mokmamolHbi3, by woiFa-
DaMBbIH KAANGH QWbIK MYPFAHIHA KO3 EMKI3iHi3, acnan CybiFaHbIH Kymin, KAKNAaKMbl ALbIHbI3.
byodan kelliH a3ipney yakbimbiH )anFacmelpyra 601adsl.

HA3AP AYIIAPbIHbI3! « XKAPKA/DPUTIOP» 6ardapnamacsiHoa a3ipnezer ke3de acnan ex y/ikeH
memnepamypada xymeic icmelii. Ocbl bardapnamane! katima nalioanaxydsiH andeiHoa ac-
nanmel wamameH 15 MuHym iwinde monbik Cysimy Kepex.

DpuTiopae Kyblpranaa:

1. Tabakka petientke CaKeC KybIpy YLLIH KAXeTTi Mait Menmele KYMbIHbI3, OHbI acnan
KOpMyCbIHA KOMbIHbI3. Tabak, KbI3AbIPY 3NEMEHTIHE ThiFbI3 TUETIHIHE KO3 XKETKI3iHi3.

2. Acnan KaknafblH annaii, OHbl 31eKTP xenire KOCbiHbI3. «<XKAPKA/MPUTIOP TyiimeLwiriH
6acbiHbI3. TyliMeLliK MHAMKATOPbI XXaHazbl, 0ZaH KeiliH Tabak Kpi3a bacTaigpl.

3. Kyblpy cebeTiHe TyTkaHbl opHaTbiHbi3 (REDMOND RAM-FB1 Kybipy cebeTi naiiganabinFax
XaFaifa on xeke caTbin anbiHagbl). byn ywin TyTKa Heri3iH Kbicbin, cebeTTiH, apHaibl
TeciriHe TbiFbIHbI3. TyTKara canblHFaH KbICbIMAbl HOCATbIHbI3 XaHe N apHaiibl TecikTe
6ekiTinepi. backa eHaipywinepain Gpuiopae Kybipy cebeTiH naiiaanaHyra 6onagp.

4. [aiiblHzanraH eHimai GpuTiopae Kyblpy cebeTke canblbi3. barapnama xyMbicbl 6actanfaH
COH, peLienTTe KepCeTiNreH yakbITTaH KeiiH a3blK-TyNiK canbiHFaH cebeTTi Tabakka CanbiHbi3.
TyTKa Heri3iH KbICbIHbI3 XaHe cebeT TocTaraHaa KanaTbiHAai OHbI aXblpaTbiHbI3. Abaii
60NbIHbI3: Ml eTe bICTbIK!

5. PeuenTTe KepceTinreH yakbITTaH KeiiH TyTKaHbl GpuTiopae Kyblpy CeOeTiHe ThiFbIHbI3 (3
T. KApaHbI3), OHbl KETEPIHi3 XaHe cebeTTeri apHalibl inrekTiH, keMeriMeH Tabak wweTiHae
6exiTiHi3. Mai afbin keTyi ywiH 6yn kyiae 6ipa3 yakbITKa KangaplpbiHbi3.

«MAP/OECEPTbI» 6armapnamacbi

byna KekeHic, banbik, T, TeHi3 eHiMaepi, AMeTanblk XaHe BereTapuaHablk Taramzbl, 6ana
Ma33ipiH, COHbIMEH KaTap apTyp/i AecepTTi 33ipneyre apHanFaH. o3ipaey yakbiTbiH 5 MUHYTTaH
25 MUHYTKa AeitiH Ananasonfa 1 MUHYT kaaaMbiMeH peTTeyre 6onagbl.

barzapnama xorapbl KpICbIMAA XYMbIC icTeliai (33ipney ke3iHae Oy whirapaTbiH knanaH xabblk,
60onybl kepek).

byna a3ipney yiwiH apHaibl KOHTeHHEpAi NaifanaHbIHpI3 (KMHAKKA Kipepi):



1. Tabakka 300-350 mMn cy KyiibIHbI3.

2. WHrpepumeHTTepAi peuienTke Caitkec AaliblHaaHbi3, byna a3ipney KoHTeitHepiHe bipkenki
eTin canbiHpi3. Tabakka TOPAbI OPHATLIKbI3, YCTIHE KOHTEMHEPAI KOMbIHbI3.

3. TabakTbl acnan KOpnycblHa CanblHbi3, 6ipa3 OypbiHbI3, 01 KbI3AbIPY 3NEMEHTiHe TbiFbi3 TN
TyPFaHbIHa KO3 XETKI3iHi3.

4. «Acnan naliganaHbinFaHaa apekeTTepAiH xannbl 6ipi3ainiri» Tapaybl HyckaynapbiH ycTa-
HbIHbI3.

«CYIN/BAPKA» 6arpapnamacbl

Copna, Kexe, KOMNOT 33ipneyre, COHbIMEH KaTap COCMUCKI, Tylinapa MeH 6acka My3aaTbinfaH
apTbinai GabpukarTel nicipyre apHanFaH. 93ipney yakbitbiH 20 MUHYTTaH 50 MUHYTKA Aeit-
iH AnanasoHaa 1 MMHYT KaaambiMeH peTTeyre 6onaabl. baraapnama korapbl KbICbIMAA KYMbIC
icTeiini (a3ipney KesiHze by WwbiFapaTbiH KnanaH xabbik 60yl kepek).

«MOJIOYHAS KALLA / KPYNbl» 6arnapnamacel

CytTe Hemece cyna apTypni 60Tka a3ipneyre apHanfaH. 93ipney yakbiTbiH 8 MUHYTTaH 20
MUHYTKA feiiH Avana3onfa 1 MuHYT KapambiMeH peTteyre 6onaabl. bardapnama xofapbl
KbICbIMAIA XYMBIC iCTeliai (93ipney ke3iHae by WbiFapaTbiH knanaH xabblk 6onybl kepek).

CyT 6oTKacbIH MyNnbTURICIpriW-XbinAaM nicipriwTe a3ipney 6oiibiHILa KeHecTep

Maiibl a3 nactepneHreH CyTTi nanfanany. TacbiTnay yiwin:

o Bapnblk TyTaC AIHAI XapMaHbl (KyPilll, KAPAKYMbIK, Tapbl 3HE T.0.) MYKUST KyblHbI3;

o MynbTMICIpriw TabarbiHa 33ipneyAiH anabiHAA Capbl Ml XaFblHbI3;

*  MHrpesMeHTTepAi Koca KeNeTiH acnaszplk KiTanTarbl peLienTTepre Caifkec enlLen, wWama-
NacTbIKTbI KaTaH, YCTaHbIHbI3, MHTPEAMEHTTED MeLUepiH TeK Mponopuuanibl asaiTyra
HeMece kebeiiTyre bonagbl;

o Maiinbl CyTTi NakganaxFaHaa ofaH 1:1 wamanactbikneH aybl3 Cy KOCbIHbI3.

«BbINEYKA/3ANEKAHUE> 6araapnamach

Kekc, 6ucksuT, nupor nicipyre, CoHbIMeH katap donbraaa et neH 6anbIkTbl nicipyre, byxeHnHa
93ipneyre apHanfaH.

5 MUHYTTbIK KafaMbl 6ap 10 MUHYTTaH 4 caraTka AeviHri apanblKTa dipney yakbiTblH PETTeY MyMKiH.
barzapnama apeTTeri KbiCbIMAA XXyMbIC iCTeliai (33ipney ke3ikge by WblFapaTbiH KAanaH alublk,
Bonybl kepek).

Ocbl barnapnamaza «OTnOXeHHbIA CTapT» QYHKUMAChI KO KETiMCi3.

«TYLWEHUE/NNOB» 6arpapnamachbl

ET, banbik, KekeHic GYKTbIpyFa, COHbIMEH KaTap nanay a3ipaeyre apHanFaH. 93ipey yakbiTbiH
15 MuHyTTaH 1 caratka fediH Anana3oHza 1 MUHYT KaaMbiMeH peTTeyre 6onazbl. barnapna-
Ma JOFapbl KbICbIMAA XYMbIC iCTeiAi (93ipney Ke3iHge by LbiFapaTbiH knanaH xabblk 6onybl
kepek).

[1l. ACNANTBIKYTY

AcnanTbl Tazanayra KipicyaiH anfiplHaa on 3eKTp XeNifeH aXblpaTbliFaHblHA XHE TOMbIK
CybIFaHbIHA KO3 XETKi3iHi3. AnFaluKbl NaifanaHyblH anabiHAa HeMece a3ipnereH CoH beteH
MiCTepAI KeTipy YWIH acnanTbiH, iWKi KaknaFblH 9-Naibi3ablk CipKe CyblHbIH, epiTiHAICIMeH
cypryre xaHe 15 MuHyT iwiHae xaptbl iuMonzbl «CYIT/BAPKA» bafnapnamachiHaa (Kbingam
niciprilu pexuMi) kaitHaTyra keHec bepemis.

AcnanTbl Xyy YLUiH XXYMCaK MaTa MeH bifbIC XYyFa apHafFaH Kypangbl naiaanaHbiHpi3. byi-

bIMAbI NaliganaxraH coH 6ipaeH Tasanayra keHec bepemis.

/N Tasanarax kesde axkBpasugmi 3ammapdsi, KabbiHObICk! a6pasusmi 2yGKanapb! aHe XUMUSAbIK
aepeccuemi 3ammapdsl nalidanaHyra meliisiM canbiHadsl. Acnan KopnyceiH cyra bameipyra
HeMece Cy aFbiHbl ACMbIHA KOKFA MbIlibIM CabIHAI.

Acnan kopnycel kaxeT 6onFaHaa TasanaHazbl. TabakTbl NaiiaanaxFaH caiblH Ta3anayra KeHec

6epineni, OHbI bIABIC XyaTblH MaLMHAAA XyyFa bonadbl. Tasanay askTanFaH COH TabakTbiH

CbIPTKp! GETiH KypFaTbin CypTiHi3.

Acnan naiinanaHbinFaH CaibiH CbIPTKbI kaHe iKi 6enikTepaeH TypaTbiH 6y KnanaHbiH, Tbifbl-

30alTbiH pe3uHaHbl XaHe KOHLEHCAT KOHTelHepiH Ta3anayra keHec bepineni:

1. KakknakTbiH, CbIpTKbI XaFbiHAaFbl Oy LWbiFApy KnanaHbl aXblPaTna-KOCKbILbIH XOFapbl
TapTbin, WeLLiN aNbIHbI3 XaHe Ta3anaHbi3.

2. KaknakTbIH iLLki XaFbIHAaFbl 6y WbiFapaTbiH KNanaHHbIH KOPFaHbIC KabblFbiH Gypan ablHpI3,
COHbI aHe by LbiFapaTbIH KNanaHHbIK TECiTiH Ta3anaHbi3 )X3HE Xblbl afblHbl CYMEH XyblHbI3.

3. KnanaHHblH, ilwKi KabblFbiH Gypan KOVibIHbI3, KNanaHHbIH, aXblpaTna-KOCKbILIbIH OPHbIHA
OpHATbIHbI3 K3HE XeHin bacbin, OekiTiHi3.

4, KaknakTblH ilWKi XaFblHAaFbl TbiFbI3AAMTbIH Pe3KHaHbl abaiinan wewiHi3. OHbl XbiNbl
aFbIH[Lbl CyMeH XybIHbI3. Pe3uHaHbl OpHbIHA OpHATbIHbI3. ThiFbI3aiTbIH PE3UHa TeriC XaHe
KMCailMaii OpHaTbINybl Kepek.

5. CoHbIMeH KaTap, kaknakTbiH, iLUKi XaFblHAA XabblnaTblH KbICbIMAbI PETTey KnanaHbl op-
HanackaH. KnanaHblH, 63 MeH ThiFbI3AaiTbIH pe3uHaaaH Kipai cynbl rybka Hemece acxa-
HasblK MainbIKTbIH KOMETiIMEH MYKMST KETipiHi3.

/\ by weirapy knanatsl Mex Gimeyiw knanawOs KypbinFbiHel 9p natidananFax calisiH masanayra
KeHec bepineoi.

KoHpeHcaTka apHanFaH KOHTeiHepAi TeMeH TapTbin, abaitnan axblpaTbiHbI3, KYbIHbI3 XaHe

OpHbIHA OPHATbIHBI3.

Cakray }aHe TacbiManpay

Cakray xaHe KaiiTa naifanaHyzblH, anabiHAa Kypanabik, 6apnbik beniktepiH Tasanan, Tyren
KypFaTbiHbi3. Kypanabl KypFak XeNfeHeTiH Xep/ae XblblTy aCnanTapblHaH aibiC XaHe Tikenel
KYH COynenepaeH anbic CakTaHbi3.

TacbiManzay xaHe cakTay Ke3iHze KypanabiH 3aKbIMAaHybIHA aHe/HeMece opaMaHblH ByTiH-
AiriHe aKenyi MyMKiH Kypanabl MeXaHUKanblk dcepaepre YIWapbiTyfa ThiiblM CaNbiHabl.
KypanzibiH opamachiH cy MeH backa i CyibiKTbIKTapaaH cakTay Kaker.
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IV. @3IPNEY XOHIHAETI KEHECTEP

93ipney 6arnapnamMacbiHbIH, KUbIHTBIK KecTe (3aybITTbiK NapaMeTpaepai Kannbl-

Ha KenTipy)

KAPKA/OPUTIOP

ET, KeKeHic, TeHi3 eHiMEPIH Kybl-
pyFa, CoHbIMeH bipre GpuTiopae
KybIpyFa keHec bepineni

20 MuH

MAP/OECEPTbI

Byna kekeHic, 6anblk, €T, TeHi3
OHIMZepi, AMeTanbIK XaHe Bere-
TapuaHablk TaFamdbl, 6ana
Ma3ipiH, COHbIMEH Katap apTypi
JleceptTi a3ipneyre apHanFaH

15 Mun

SMUH — 25 MUH /T MuH | +

CYI/BAPKA

Copna, kexe, koMnoT a3ipneyre,
COHbIMEH KaTap COCHCKi, Tylnapa
MeH backa My3faTbiFak Xaptbl- | 40 MUH
nait gabpukatTel nicipyre ap-
Hanfax

20MMH =50 MUAH/ T MUK | +

MONIOYHAS KALLA/ KPYMbl

CyrTe Hemece cyAa apTypni 6otka

93ipneyre apHanFaH 12w

8MUH =20 MuH /T MuH | +

BbIMEYKA/ 3AMEKAHME

Kexc, 6uckeut, nupor nicipyre,
COHbIMEH KaTap (oibraja et neH
Ganbikbl nicipyre, GyxeHuHa
a3ipneyre apHanFaH

35 Mun

10MuH —4car/SMuH | —

TYWIEHWE/NNOB

Er, 6anbik, kekeHic GykTbipyFa,
COHbIMeH KaTap nanay asipneyre
apHanFaH

30 MUH

15mMmH —Lcar/1mun | +

9p Typni eHimMAepai 6yaa AalibIHAAYAbIH, YCbIHbUFAH YaKbITbl

LLowka/cvblp eTi (1,5-2 cv-peH ) 500 500 15/25
Kot eti (1,5-2 cM-neH TekiwenepmeH) 500 500 25
Tayblk eTi (1,5-2 CM-AeH TekwenepMeH) 500 500 8

180 (6 pawa) / 450 10/12
(Opukapnenbku/kotner (3 nawa) 500
Banbik (eri) 500 500 10

TeHi3 KokTelini (xac KanMbIHAA My3AaTbUFaH) 500 500 5

Kapron (4 6enikke kecinren) 500 500 15

Ca6i3 (1,5-2 cM-pen ) 500 500 35
Kpizbinwa (4 Genikke kecinreH) 500 500 1car 10 MmH
KekeHicrep (ac kannblHAa My3AaTbinFaH) 500 500 10

Tayblk yMbIPTKAChI 3 naHa 500 10

bynanne! ycoiHeicmap exerOizin eckepeer 1eH. LLbiH yakbim Hakme! 6HiM Kacuemmepike, CoHbIMEH
Kamap ci30iK 0aM YHamyAapbIHbI3Fa GALiGHbICMbI YCbIHBLTFAH MAHOEDOEH epeKLueneHyi MyMKiH.

V. CEPBUC-OPTANbIFbIHA XOJbIFAP ANIABIHAA

AcnanTbl 30eKTp XKeNiCiHeH aXbIpaTbin, CybITbIHbI3.

El KbICbIM KapiaracbiHbiH KaTeci. KaknakTbl ThiFbi3 abbiHbi3. Erep Macene xoifbinmaca,
P PbinFaH CepBMCTIK Op XOJ
£ Xyitenik kare, 6ackapy nnatacsl Hemece cepancrik o,
KbI3AbIPY SMEMEHTI iCTeH WbIFybl MyMKiH. v
E5 Acnan Kbi3bin KeTTi. AcnanTbl 30eKTp XeniciHeH axbIparbin, CybiTbIHbI3.

Acnan KocbiMaiifip!

JneKTpKOpeKTeHy Baybl acnanka xaHe (Hemece)
3NeKTp po3eTKacblHa KOCbIMaraH

LUlewinmeni 3nexTp Gaybl acnantarbl THICT axbl-
XaHe p KoCblnFa-

pe PN
HbIHa K63 XETKI3IHI3

IMEKTp PO3ETKACH aKaybl.
IMeKTp PO3ETKAChIHAA TOK KOK,

AcnianTbl eH po3eTkara KOChIHbI3.

JnekTp xeniciHae kepHey bapblH TekcepiHi3. Erep
011 0K B0nCa, YiiHi3re KbI3MeT KepceTeTiH yit-
bIMFa XOIbIFbIHbI3

Taram ere y3ak azipne-
Hepli

IneKTp KeniCiHEH KOPEKTEHY XaHbINbIChI (TOK
KepHeYiHiH ienreii TypaKchi3 Hemece HopMa-
CbiHaH ToMeH)

IneKTp KeniciHae TOKTbIH TypaKTbl KepHeyiH
TekcepiHis. Erep on TypakcbI3 Hemece HopMa-
CbIHaH TeMeH 60A1Ca, yiiHi3re Kbi3MeT KepceTeTiH
VilbIMFa KOMbIFbIHbI3

Taba MeH Kbi3abIpy 3NeMeHTi apachiHa GeTeH 3aT
Hewece 6enuiekTep TYCTi (KOKbIC, apMa, ac ke-
cekTepi)

AcnianTbl 31€KTp XeniciHen axbIpaTbiHpis, cybi-
ThiHpI3. beTeH 3aTTbl HeMece GenLiekTepai anbin
TaCTakbi3

Taba MynbTURiciprily KOpMyCbiHa KUCbIK OpHa-
ThiFaH

TabaHb! KycaiiTnaii Teric OpHaTbIHbI3

Kbi3aipy Auckici KaTTbl KipnereH

AcnanTbl 3eKTp XeniciHeH aKbIPaTbIHbI3, Cybl-
ThIHbi3. Kbi3AbIPY AUCKICiH Ta3anaHpi3




Taba acnan kopnycbiHa

Kucaiibin opHaTbUFaH TabaHbl KucaitTnaid, Teric KoibIHbI3

93ipney KesiHae ac-

nantblf  Kaknarbl . _ Kaknak nex acnan kopnycol apacbikaa 6eTeH 3at
aCTblHaH by Wblfazbl. Taba men myno- ﬁfawﬁexfgiam%:& (KOKbIC, 3apMa, ac KecekTepi) OKTbIFbIH TeK-
baraapnama xyMbicbl- TUMICIPFIWTIR TWIKI CepiHi3, 0nap/ibl abin TacTaHbi3. MynbTunicipriw

KaKnafbl KOCbUbICbI- | aCTblHa 6GeTeH 3ar TVCTi
HbIH CaHbINayCbi3-

AblFbl 6\(3bIJ|FaH

HbIH, YaKbITbiH CaHay KaKMaFbIH bUFY CIPTbUN eCTiNreHLe XabbiHbi3
Xypyze. bargapnama
OKYMICBIHbIH YaKbiTbIH
caHay xypyne IWKi KaKnaKTabl Thifbl-
37aybll pe3uHa KarThl
KipnereH, MalibckaH He-

MeCe 3aKbIMAaHFaH

AcnanTbiK, iKi KaknarbIHAAFbI ThiFbI3AAYbIL
pe3vHa xaFnaiibiH TekcepiHi3. OHbl aybICTbipy
Kepek 6onybl MyMKiH

93ipney KesiHae ac-

nantblH  Kaknafbl

aCTbiHaH by Wblfazbl. . . IWKi KaKNaKkTa HbiFbi3Aay pe3eHKeCiHiK bap
baraapnama xyMbicbl- LK KaKnara HbifbI3Aay peseHKeci oK eKeHAiriH TekcepiHi3

HbIH YaKbITbIH CaHay

Kypmeiigi

KypblnfbiHbIH Xbl1aaM - «Kypanra KyTiM xacay» benimite calikec bekir-
KaWHaTy pexuMineri BeiTkil knanaH nacranFaH Kilu KnanawFa Tasanay Kyprisinis.

KYMbIChI  Ke3iHpe

6exiTKil knanaH Teci-
TiHeH by wWwbira Gepei.

bafnapnaMa yMblcbl-
HbIH YaKbITbiH CaHay |~ BexiTkil knanaH HeMece OHbIH HbiFbI3Aay PeseH- | BeKiTKilw KnanaH HeMece OHbIH HbiFbi3aay pe-
Kypmeiai KeCi oFanFaH 3eHKeCiHiH 6ap eKeHAiriH TekcepiHi3

Eeep kamenikmi dypblcmali aMacarbi3, aemopu3auusIaHFaH cepaucmik 0pmanbikka xy2iHiHi3.

VI. KEMINAIKTIMIHAETTEMENEP

Ocbl byiibiMFa caTbin anbIHFaH CTTEH 2 Xbln Mep3iMiHe Keningik 6epinesi. Onaipywi keningik
Ke3eHi iliHae xeHzey, benwekTepai aybiCTbipy Hemece bykin OyibIMbl aybICTbIPY XONMbIMEH
MaTepuanaap HemMece XMHay CanacbiHbIH XXETiCNeYWiniriHeH TyblHAAFaH Ke3 KeNreH 3aybiTTblK
aKaynapabl Xokora MiHAeTTeHesl. Keningik Tek caTbin any KyHi TyNHyCKanbik Keningi tano-
HbIHAA SYKEH MBPIMeH aHe CaTylubl KOMbIMEH pacTaFaH XaFfaiaa faHa kyliHe eHesi. Ocol
Keningik Tek byibiM naitaanaHy bo¥bIHLWA HCYKaYNbIKKa COMKEC KONAAHbIIFaH, XeHAeNMereH,
6y3blIMaraH XaHe OHbIMEH JypbIC XYMbIC iCTEMey HATUXeCiHAe 3aKbIMiaHbaFaH, COHbIMEH
kaTap GyiibIMHbIH, TOMbIK XXWHaFbl CaKTasFaH XaFaaiaa TaHbinagbl. Ocbl keningik byibIMHbIH,
TabMFM TO3YbIHA K3HE LbIFbIH MaTepuanfapbiHa TapanMaliabl (Cy3rinep, Wamaap, Kbill XaHe
TeNOHAbIK ThiFbI3faybILITAP XaHe T.6.).

By/ibIMHbIH, KbI3MeT Mep3iMi MeH OfaH KeninaikTi MiHaeTTeMenepaid KonaaHbIC Mep3imi
OyWbIM CaTbiFaH HeMece BHAIPINreH Ke3aeH ecenTenedi (erep CaTy KYHIH aHbIKTay MYMKiH
6onmaca).

Acnan eHaipinreH KyHai 6yilbiM KOpNyCbIHbIH, CAKECTEHAIPY XanCbipMaCbIHAaFbI CEpUSbIK
HeMipaeH Tabyra 6onaabl. Cepuansik Hemip 13 benrineH Typagpl. 6-Lbl xaHe 7-wi benrinep
aiiabl, 8-Wi — KypbIFbIHBIK, WbIFAPbIFAH XblbIH Oingipesi.

OHpipyLui bekiTkeH acnanTbiK, KbI3MET eTy Mep3iMi ByibIMHbIH MaiiaanaHblTybl 0Cbl HYCKAYNbIK
MeH KONAaHbINATbIH TeXHUKaNbIK, CTaHAAPTTapFa CAMKEC Xypyi KaraaibIHAA CaTbin aNblHFaH
KYHIHEH 5 XbIngbl Kypaiabl.

JKONOTUANDIK, 3USHCLI3 K/AEre JKapaTy (3NeKTPAiK JKoHe INEKTPOHABIK,

KababIKTapAbl KdAere xapary)

OpaMHbIH, NaitaanaHylbl HYCKayNblFbIHbIH, COHbIMEH Bipre KypanablH 3iHiH,

KZIere apaTblnybliH KanabIKTapAbl KanTa eHaey 60MbIHLWA XeprinikTi 6afaap-

namara CauKec icke acblpy KaxeT. KoplwaraH opTara KaMKOPbIK, TaHbITbIHbI3:
I 1301 GyiibIMAap/b! KIRIMTT TYPMBICTBIK KOKbICTApMeH 6ipre faKTbipMaHbi3.
MalipanakraH (eCKi) Kypanaap KanFaH TYPMbICTbIK KOKbICTapMEH NaKTbipblaMaybl THiC, 0nap
Benek kapere xapatbinybl KaxeT. Ecki xabaplk nenepi Kypanaapabl apHaibl kabbingay nyH-
KTepiHe akenyre HeMece C3ilKeC yibMAapFa Tancblpyra MiHAETTI. ByHbIMEH Ci3 KyHAbI WHKi-
3aTTbl KalTa BHAEY, COHbIMEH KaTap NacTaylbl 3aTTapAbl Tazanay bolibiHwWa baffapnamachiHa
KeMeKTececis.
bepinreH kypan aneKTpAik xaHe 3NeKTPOHAbIK XabAbIKTbI kaziere xaparyapl peTeiiTin 2012/19/
EU Eyponanbik 6afbiTTamacblHa Caitkec benrineHreH.
bepinreH 6afbiTTaMa 3NeKTPAIK XoHe 3NeKTPOHAbIK KypanfapaaH KanablKTapAbl Kajere xa-
party XaHe KaiTa engeyre aeren, Eyponanbik OpakTbiH, 6ap/blk ayMarbiHaa KONAAHbINATbIH
Heri3ri TananTapfbl aHbIKTaliabl.
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